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PREPARACION

1 Mezcla la mayonesa vegana con el pimentén
hasta obtener una salsa homogénea.

2 Corta la lechuga y la col lombarda en tiras
finas y mézclalas en un bol. Luego, rocia con
jugo de lima y afiade una pizca de sal y
pimienta al gusto.

3 Para el relleno, trocea el mango por la mitad
y mézclalo con los frijoles previamente

« 1tarro de Vuna GARDEN GOURMET enjuagados. Corta los rabanos en rodajas finas

= ara anadirlos posteriormente.
* 2 cucharadas de frijoles P P

* 1/2 mango maduro 4 Monta los tacos: pon la ensalada sobre las
tortillas, incorpora un poco de Vuna junto a los

* 1porcion de col lombarda frijoles y el mango, y agrega un poco de salsa.

* 2 rdbanos Coloca las rodajas de rdbano y anade el resto
* 1/2 lechuga romana de Vuna.
*1lima 5 Sirve los tacos acompanados de la salsa y los

* 4 tortillas de maiz crujientes gajos de lima.

» 2 cucharadas de salsa mexicana

* 2 cucharadas de mayonesa
vegana

* 1 cucharada de pimenton




