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SAN ROMAN GARNACHA 2022
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BODEGA
San Roman Bodegas y Vinedos

TIPO
Vino tinto

ZONA
DO Toro

VARIEDAD DE UVA
100% garnacha

GRADO ALCOHOLICO
14,5% vol.

CONSUMO
Hasta 2040

TEMPERATURA DE CONSUMO
16°C

ELABORACION DEL VINO
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VINEDO

130 hectareas situadas en los términos de Pedrosa
del Rey, San Roman de Hornija, Villaester y Morales
de Toro principalmente con las variedades tinta de
Toro, garnacha y malvasia, en vaso, con un marco
de plantacion de 3 por 3 metros, altitud entre 695
y 900 metros y una edad media de 40 anos. Culti-
VO en ecoldgico con el objetivo de incrementar la
materia organica, favorecer la biodiversidad y ate-
nuar la erosion del suelo, y practicas biodinamicas.
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VINIFICACION Y CRIANZA

Tras vendimia manual en cajas de 12 kg, la vinifica-
cion se realiza con racimo completo y suave pisado
de los hollejos durante la fermentacion espontanea
qgue se alargo 21 dias a temperaturas de hasta 23
Después del descube y un leve prensado, el vino
permanecio en barricas de 500 | de roble francés
durante 18 meses hasta su embotellado.
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NOTA DE CATA

Vino fragante y delicado, donde encontramos una vertiente mas mineral de la garnacha en esta anada de

fruta crujiente, tanino afilado y manifiesto frescor.
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MARIDAJE

ldeal como acompafiamiento de platos de caza y setas por su caracter terroso y buena acidez.

COMENTARIO DEL EXPERTO
Sutilidad y fluidez con la impronta de un clima de contrastes.

Mauro Alberto Garcia Montana - Director general

REGION DE ELABORACION

Vinas de sesenta anos en vaso sobre suelos de arena, pobres vy sueltos. Plan-
tadas a 710 m en el paraje de El Monte en Villaester, en un marco de planta-
cion de 3 por 3 metros. El cultivo es sostenible y ecoldgico, respetuoso con el
medio ambiente y basado en procesos manuales y practicas culturales ances-

trales.




