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TIPO
Vino Tinto

ZONA
Denominacion de Origen Calificada Rioja

VARIEDAD DE UVA
90% Tempranillo, 8% Gracianoy 2% Maturana Tinta

GRADO ALCOHOLICO
14,5% vol.

CONSUMO
hasta 2028

PREMIOS
92 ptos. Peniny 92 ptos. J. Suckling

ELABORACION DEL VINO

A oo

VINEDO VINIFICACION Y CRIANZA

Seleccion de 12 has. de vinedos plantados en Vendimia manual. Despalillado y leve estrujado.
vaso en torno a 1960 de rendimientos mas ba- Fermentacion alcohdlica en depdsito de acero
jos y variedades autoctonas, dentro del triangulo inoxidable y fermentacion malolactica 50% en
gue conforman Villabuena, Samaniego y Abalos. barrica nueva y 50% en depdsito de acero inoxi-

dable. Técnicas de filtracion y clarificacion. Crianza
de 16 meses en barrica 75 % roble francés (Dar-
najou, Taransaud, F. Freres y Radoux) y 25 % roble
americano (Demptosy Canton), 33 % nuevas, 33%
de segundo anoy 33 % de tercer ano.

NOTA DE CATA
Intenso color rubi con lagrima manchada. Gran complejidad de aroma con notas de frutos rojos bien

ensamblados con aromas a maderas finas y ahumados. En |la boca es sapido, aterciopelado, con un
paso de boca estructurado y un final largo y persistente con agradable recuerdo.

REGION DE ELABORACION
La Denominacion de Origen Calificada de Rioja se encuentra situada en el

norte de Espana y se extiende a ambos margenes del Rio Ebro. Cuenta con
tres grandes zonas: Rioja Alta, Alavesa y Oriental. Rioja Alavesa (donde se
situan Bodegas |zadi) es la zona de la DOCa que se extiende en poco mas de
300 kildmetros cuadrados del sur de la provincia de Alava, en la orilla norte
del rio Ebro, sobre suelos predominantemente arcillo calcareos situados en
terrazas y pequenas parcelas y un clima atlantico, seco y soleado.




