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VIVANCO BLANCO 2021

ELABORACION DEL VINO
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VINEDO

Propio, en Briones, Rioja Alta (Viura), de marcada
influencia atlantica, y, en Tudelilla, Rioja Orien-
tal, en un vinedo a 700 metros de altitud situa-
do en la Sierra Carbonera (Tempranillo blancoy
Maturana blanca).

BODEGA:
Vivanco

TIPO:
Vino Blanco

ZONA:
Denominacion de Origen Calificada Rioja

VARIEDAD DE UVA:
50% Viura, 35% Tempranillo blanco
y 15% Maturana blanca

GRADO ALCOHOLICO:
13% vol.

CONSUMO:
hasta 2023
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VINIFICACION Y CRIANZA

Cadavariedad se vendimia a mano en pequenas
cajas y por separado. Doble seleccion de
racimos y granos, con un suave despalillado
y estrujado. Tras una breve maceracion en frio
(entre 6-10 horas), el mosto lagrima se fermenta
en pequenos depdsitos de acero inoxidable a
una temperatura controlada (12-15 °C) para
conservar toda la expresion varietal. Los vinos
obtenidos permanecen en contacto con sus lias
en depodsito durante 4 meses para preservar los
aromas varietales y dotarlos de mayor armonia
y untuosidad en boca.
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NOTA DE CATA

Color amairillo palido con reflejos verdosos, limpio y brillante. En nariz se muestra expresivo, intenso
y complejo, con aromas a citricos, manzana verde, melocotén blanco, acompanados de elegantes
toques florales. En boca es muy fresco, y sabroso, invitando a beber y disfrutar.

REGION DE ELABORACION

Vinedos de Briones en Rioja Alta, donde se situa uno de los vinhedos con mas
potencial. Altitud de 500 metros, vientos soplando con fuerza desde el mar
Cantabrico que traen humedad, lluvia y frescura, esta ultima hace que todas
las variedades que se cultivan maduren muy lentamente. Los suelos son muy
diferentes: pedregosos y sueltos, amarillos y calcareos, pero también rojos y
arcillosos. Y vinedos de Tudelilla en Rioja Oriental en un vinedo a 700 metros

de altitud situados en la Sierra Carbonera.




