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ITALANO  ——
Gentile Cliente, desideriamo ringraziarla per la fiducia accordataci.

Scegliendo un nosfro prodotto, Lei ha optato per soluzioni in cui la ricerca estetica, abbinata ad una
progettazione tecnica innovativa, offre oggetti unici che diventano elementi d'arredo.

Augurandole di apprezzare appieno le funzionalit del Suo eletirodomestico, Le porgiamo i nostri piv cordiali
salufi.

ENGLISH —_—

Dear customer, we would like to thank you for your confidence in us.

By choosing one of our products, you have opted for solutions where research for beauty meets innovative
technical design to provide unique obijects which become pieces of furniture.

We hope you get the most out of your household appliance.

Kindest regards.
FRANCAIS ———

Cher Client, nous souhaitons vous remercier pour la confiance que vous nous accordez.

En choisissant I'un de nos produits, vous avez opté pour des solutions dont la recherche esthétique, associée &
une conception technique innovante, offre des objets uniques qui deviennent des éléments de décoration. Tout en
vous souhaitant d'apprécier pleinement les fonctions de votre appareil électroménager, nous vous présentons nos
salutations les plus cordiales.

DEUTSCH  ——
Sehr geehrter Kunde, wir danken lhnen fur Ihr Vertrauen.

Mit der Wahl eines unserer Produkte haben Sie sich fur Lésungen entschieden, deren Asthetik und innovativer
technischer Entwurf Einrichtungsgegenstéinde von besonderem Design schaffen.

In der Hoffnung, dass Sie die Funkfionen Ihres Haushaltsgerétes voll und ganz geniefBen und schétzen werden,
verbleiben wir mit freundlichen GriBen.

NEDERLANDS ——

Geachte klant, we danken u hartelijk voor het in ons gestelde vertrouwen.

Door voor een van onze producten fe kiezen hebt u gekozen voor oplossingen met een esthetiek en innovatief
technisch ontwerp die resulteren in unieke voorwerpen die een onderdeel van uw meubilair zullen worden.

We hopen dat u de functionaliteiten van uw huishoudtoestel ten volle zal waarderen.

Met hoogachting

ESPANOL  ——
Estimado Cliente, deseamos darle las gracias por la confianza que ha depositado en nosotros.

Al elegir uno de nuestros productos, usted ha optado por soluciones en que la busqueda estética, combinada
con una proyectacién técnica innovadora, ofrece objetos Unicos que se convierten en elementos de decoracién.
Desedndole que pueda apreciar plenamente las funcionalidades de su electrodoméstico, le enviamos nuestros
saludos mas cordiales.

PORTUGUES ——

Caro Cliente, queremos agradecer-lhe pela confianca que em nés deposita.

Ao escolher um produfo nosso, optou por solucées em que a procura estética, combinada com uma concepcdo
técnica inovadora, oferece objefos dnicos que se transformam em elementos de decoracéo. Desejando-lhe que
desfrute totalmente das funcionalidades do seu eletrodoméstico, enviamos-lhe os nossos mais sinceros
cumprimentos.

PYCCKMM — ——

Yeaxaemsiit knneHT! bnarogapum Bac 3a okasaHHOe Ham fosepye.

MprobpeTerHas Bamm NPOAYKUMS HALLEN MAPKM NPELOCTABNAET PELIEHMS, B KOTOPbIX U3LICKAHHAS 3CTETUKA B
COYETOHWUM C MHHOBALMOHHBIM TEXHMYECKMM [M3AMHOM BOMMOWEHA B YHUKANbHbE M3AEnUs, WUAeANbHO
CoYeTaloLMECS C INEMEHTAMM MHTEPbEPA.

Haneemcs, 470 Bbl B NONHOM Mepe OugHUTE PA3HOOBPA3HbIE BYHKLMM BALEro 3nekTponpubopa. Bepaxaem
BOM HOLwe mMyGoKoe yBaXEHHE.

POLSKI —_
Szanowni Klienci, dziekujemy za okazane nam zaufanie.

Wybierajgc jeden z naszych produkiéw, wybrali Pafstwo rozwigzanie, kiére fqczac walory estetyczne z
innowacyjnym wzormictwem technicznym, oferuje unikatowe przedmioty wyposazenia wnetrz.

Mamy nadzieje, ze bedq Parstwo mogli w pefni korzysta¢ z funkcjonalnoéci tego urzqdzenia.

Serdecznie pozdrawiamy.
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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos que leia atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com



A Adverténcias

1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

Danos para as pessoas

* O uso deste aparelho é permitido
s criancas a partir dos 8 anos de
idade e as pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas por
pessoas adultas e responsdveis
pela sua seguranca.

e As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

* Mantenha as criancas com menos
de 8 anos a uma distancia segura
se ndo forem vigiadas
continuamente.

* Nd&o permita que criangas
menores de 8 anos se aproximem
do aparelho durante o
funcionamento.

* As operacdes de limpeza e
manutencdo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
vigilancia.
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* Nunca tente apagar uma

chama/incéndio com dgua:
desligue o aparelho, refire a ficha
da tomada elétrica e cubra a
chama com uma tampa ou com
um coberfor & prova de fogo.

Ndo utilize o aparelho se a
tampa de vidro esfiver danificada
(rachas, lascas, riscos).

Né&o deixe o aparelho sem
vigilaincia durante o
funcionamento.

Néo utilize o aparelho com as
mé&os molhadas ou se em
contacto com dgua.

Né&o toque na barra de soldadura
e na linha de soldadura
imediatamente apds a selagem.

Nd&o toque ou altere os
componentes eléfricos ou
mecanicos do aparelho.

Evite abrir o invélucro da gaveta.

Desligue o aparelho depois da
utilizacdo.



Adverténcias

« NAO UTILIZE QU CONSERVE
MATERIAIS INFLAMAVEIS NAS
PROXIMIDADES DO APARELHO.

* NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

* Faca com que ainstalacdo e as
intervencdes de assisténcia sejam
realizadas por pessoal
qualificado de acordo com as
normas vigentes.

* Se o aparelho estiver danificado
ou ndo funcionor, contacte
imediatamente o servico de
assisténcia técnica autorizado.

* Nunca tente reparar o aparelho
por conta propria ou sem @
intervencdo de um técnico
qualificado.

* Substitua as pecas gastas ou
defeituosas utilizando
exclusivamente pecas
sobresselentes originais.

* Nunca puxe pelo cabo para
extrair a ficha.

A

Né&o bata nem danifique a tampa
de vidro de maneira alguma: os
danos podem causar uma
explosdo.

Danos ao aparelho

Né&o remova a pelicula protetora
da tampa.

N&o vire nem incline o aparelho
para evitar que o dleo verta da

bomba.

Evite o contacto da bomba com
liquidos.

Né&o sobrecarregue ou se encoste
na gaveta aberta, para evitar
danificar as guias.

Nas partes em vidro ndo utilize
detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo, produtos
em po, removedores de manchas
e palhas de aco).

[

Ndo utilize materiais dsperos,
abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

Néo se sente sobre o aparelho.

Nas partes em aco ou tratadas na
superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) néo utilize produtos
para a limpeza que contenham
cloro, amonfaco ou lixivia.

Néo utilize jotos de vapor ou
dgua corrente para limpar o
aparelho.
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A

Instalac@o e manutencdo

ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM BARCOS
OU CARAVANAS.

Instale e apoie o aparelho numa
estrutura fixa.

As laterais do aparelho devem
estar adjacentes a aparelhos ou
unidades com a mesma altura.

Instale o aparelho de modo que a
gavefa possa ser exiraida
completamente e a tampa aberta
completamente.

Providencie para que a instalacéo
e as infervencées de assisténcia
sejam realizadas por pessoal
qualificado de acordo com as
normas vigentes.

Providencie para que a ligacdo
eléfrica seja realizada por
pessoal técnico qualificado.

E obrigatéria a ligacdo & terra de
acordo com as modalidades
previstas pelas normas de
seguranca da instalac@o elétrica.

Utilize cabos resistentes &

femperatura de, pelo menos, Q0 °C.
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Adverténcias

* O torque de aperto dos parafusos

dos condutores de alimentacéo

da placa de bornes deve ser igual
a 1,5-2 Nm.

Se o cabo da alimentacao
elétrica estiver danificado, contate
de imediato o servico de
assisténcia técnica para que
proceda & sua substituic@o.

* Antes de qualquer intervencéo

sobre o aparelho (instalacdo,
manutencdo, posicionamento ou
deslocac@o), sirva-se sempre de
equipamentos de protecéo
individual.

* Antes de qualquer intervenc@o

sobre o aparelho, desative a
alimentacdo eléfrica geral.

Néo utilize tomadas multiplas ou
extensoes.



Adverténcias A

Para este aparelho * Nao embale a vacuo alimentos
* A gaveta de vécuo pode ser vivos, como por exemplo,
moluscos.

utilizada apenas se encastrada.
* Utilize apenas alimentos frescos e

* Ndo utilize a tampa de vidro de boa qualidade.

como superficie de apoio ou de
trabalho. * Observe as normas higiénicas e

« Nao feche a gavela de vécuo mantenha a cadeia de frio intacta.

durante o funcionamento. * Ndo instale/utilize o aparelho ao
* Nao utilize a gaveta de vacuo aberto.
para guardar alimentos ou 1.2 Finalidade do aparelho
bebidas. * Este aparelho desfina-se ao
* Nao vire nem incline o aparelho embalamento de alimentos em
para evitar que o dleo verta da ambiente doméstico a uma
bomba. tfemperatura ambiente
* Em caso de falha elétrica durante compreendida entre 15 e 35°C.
o processo de vacuo, a tampa de Qualquer outra utilizaggo ¢
vidro pode néo ser aberfa: ndo imprépria.
force a sua abertura. * O aparelho néo foi concebido
* Ndgo toque na barra de soldadura para funcionar com
e na linha de soldadura temporizadores externos ou com
imediatamente apés a selagem. sistemas de comando & disténcia.
* Utilize unicamente sacos e 1.3 Responsabilidade do fabricante
recipientes para vacuo O fabricante declina qualquer
certificados. responsabilidade por eventuais
* Embale alimentos frios, ferimentos em pessoas ou danos em
preferivelmente a 3°C e que & objetos, provocados por:
tenham sido limpos, lavados e * ufilizacdo do aparelho diferente
enxugados. da prevista;

* inobservancia das prescricdes do
manual de utilizacdo;

* modificacéo de qualquer peca
do aparelho;

* utilizacdo de pecas de reposicao
ndo originais.
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1.4 Este manual de utilizacdo

* Este manual de utilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve
conserva-lo infegro e té-lo sempre ao
seu alcance durante todo o ciclo de
vida do aparelho.

* Antes de utilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacéo.

1.5 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacéo.
A chapa de identificagcdo nunca deverd ser
removida.
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1.6 Eliminacdo

E Este aparelho deve ser eliminado

em separado dos outros residuos

— (diretivas 2002,/95/CE, 2002/
96/CE, 2003/108/CE). Este aparelho
ndo contém substancias em quantidades
fais que possam ser consideradas
perigosas para a satde e para o
ambiente, em conformidade com as
direfivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

¢ Corte o cabo de alimentacdo elétrica e
refire o cabo junfamente com a ficha.

* Enfregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolva o aparelho ao revendedor no
momento da compra de um aparelho
equivalente, na proporcdo de um para
um.



Informa-se que para a embalagem do 1.7 Como ler o manual de utilizacdo
aparelho foram utilizados materiais ndo

| Oied Este manual de utilizacdo usa as seguintes
poluentes e recicléveris.

convencdes de leitura:
* Enfregue os materiais de embalagem

aos centros apropriados de recolha Adverténcias

seletiva. Informacdes gerais sobre esfe
manual de utilizacao, de seguranca
e para a eliminacdo final.

Descricdes

E Descricao do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo
B |nformagdes sobre a utilizagdo do
3 aparelho e dos acessérios
!
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacées para a correfa
limpeza e manutencdo do
aparelho.

Instalacdo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

1. Sequéncia de instrucdes de utilizacdo.

* Instrucéo de utilizacéo individual.
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Descricoes

2 Descricoes

2.1 Descricdo geral

1 Box de encastre

2 Tampa em vidro

3 Barra de soldadura
4 Painel de comandos
5 Camara de vacuo

6 Abertura de aspiracéo da bomba
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Descricoes
2.2 Painel de comandos
1 3 5 7 9 11
\\ \\ }l // /
nl } wl al A
1+ + o3°smeg START (I)
® HE W Y
A \
/ / \ \ \
2 4 6 8 10 12 13

1 Indicador do nivel de vacuo no saco

2 Tecla de selecao/definicao do nivel de
vd&cuo no saco

3 Indicador do ciclo Chef
4 Tecla de selecéo do ciclo Chef

5 Indicador do nivel de intensidade da

selagem

6 Tecla de selecao do nivel de intensidade
da selagem no saco

7 Indicador do nivel de vécuo nos
recipientes

8 Tecla de selecdo/definicdo do nivel de
vacuo nos recipientes

9 Indicador de alarme

10 Indicador do ciclo de desumidificacdo
do ¢leo da bomba

11 Lampada indicadora ciclo acionado
12 Tecla START/STOP ciclo
13 Tecla ON/OFF
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2.3 Gaveta de vécuo

A gaveta constitui-se de uma camara

interna onde ¢ criado o vacuo.

A bomba elimina completamente o ar fora

e denfro do saco.

O saco &, entdo, fechado hermeticamente

pela barra de soldadura, que efetua uma

dupla soldadura térmica.

A conservacdo a vdcuo permite proteger

os alimentos da contaminacdo por pds e

micrébios.

O sistema de vacuo elimina

completamente o ar, em particular o

oxigénio, que causa a oxidacdo dos

alimentos.

Vantagens:

* Bloqueia o processo de oxidacdo

* Conserva os sabores, odores, cores e
propriedades nutritivas dos alimentos

* Evita a proliferacao de parasitas nas
massas, arroz, farinhas e frutos secos

* Evita a proliferacdo de microrganismos
e bactérias

* Evita a decomposicdo de gorduras e
oleos

¢ Evita a formacdo de bolor, mesmo nos
alimentos em éleo

¢ Evita a transmissdo de odores

* Evita a formacao de gelo nos alimentos
armazenados no congelador

* Permite conservar os alimentos por mais
tempo

* Reduz o desperdicio alimentar, gracas a
uma maior duracdo da conservacdo

¢ Permite embalar corretamente os
alimentos para a cozedura a vécuo.
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Descricoes

2.4 Acessérios fornecidos

* 25 Sacos para a conservagdo a vacuo

de 20x30

* 25 Sacos para a conservacdo a vacuo
de 25x35

* 25 Sacos para a cozedura a vacuo de

20x30

* 25 Sacos para a cozedura a vacuo de
25x35

* Adaptador para criar o vacuo nos
recipientes externos

e | Ossacos e recipientes opcionais
1 ou fornecidos sdo ideais para o
contacto com os alimentos e sGo
produzidos com materiais que
cumprem as leis em vigor.

2.5 Outras caracteristicas

Dispositivo de estabilizacdo da gaveta

O dispositivo de estabilizacao bloqueia a
gaveta na posicdo tofalmente aberta para
impedir o fechamento acidental durante o
funcionamento.

Sensor de vécuo absoluto

O sensor garante o alcance do vacuo
maximo em relacéo ao nivel de vacuo

definido.

Se o valor ndo for alcancado, o saco néo
¢ selado.



Descricdes =

2.6 Descricdo das funcdes Definicdo do nivel de intensidade do

- . . vdcuo no saco
Definicdo do nivel de vacuo no saco

e | Quanfo mais infenso for o nivel de
Definicdo Prépria para 1 selagem selecionado, mais longa
serd a duracdo da soldadura do
* Fechar o saco saco
Apenasselagem* * Embalar produtos
delicados
* Embalar novamente Definicéo Prépria para
produtos como: batatas,
m biscoitos, paes.
Nivel 1
* Embalar frutas e vegetais | * Sacos finos, ainda que
delicados: salada, ndo préprios para vacuo
morangos, frutas
Vécuo minimo vermelhas.
) * Embalar produtos
b delicados: mousse,
S chantili. ,
m i Nivel 2 i
* Embalar queijos frescos. * Sacos LifeBag para a
0 ' conservacdo a vacuo
* Sacos V-Cook Bag para [
a cozedura a vécuo o-
* Conservar produtos crus

ou cozinhados: filetes de

Vécuo médio .
peixe, carne com 0sso,

| ' crustdceos inteiros,
T curgetes, tomates, Nivel 3 Sacos em aluminio ou
N beringelas, molhos ou
| ' l SACOS grossos
sopas.

* Selagem de varios sacos

simultaneamente* * **
* Conservar produtos crus

ou cozinhados né&o
delicados: batatas,

cenouras, carnes *nenhum efeito de conservacdo. Para utilizar
Vécuo méximo * Conservar produtos com  €m combinog@o com a fecla de selecéo do
liquido, como legumes nivel de intensidade da selagem no saco.
| : | Ny
! ! . eCm dleo ) q **0O m’yel 3 de selagem permite selar vérios
Y onservar queljo curado  sgcos simultaneamente, sobrepondo-os. Os
M ralado sacos ndo ficardo colados um ao outro, mas
* Produtos para cozer a antes criar@o selagens individuais.

vAcuo: carnes, peixes,
verduras, molhos e
bolonhesas.
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Descricoes

Definicdo do nivel de vacuo nos

recipientes

Definicéo

Nivel 1
|

T
——

Nivel 2
1
1

Nivel 3

11
1
| |}
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Prépria para

Recipientes com tampa
em parafuso “twist-off’,
que contenham:
compotas, doces, molhos
e conservas [em éleo, em
vinagre), mousse, chantili

Recipientes LifeBox,
recipientes profissionais e
recipientes com tampas
em parafuso “twist-off’,
que contenham:
compotas, doces, molhos
e conservas (em éleo, em
vinagre), cremes,
verduras.

Recipientes profissionais,
que confenham:
compotas, doces, molhos
e conservas (em éleo, em
vinagre), verduras,
biscoitos

Recipientes para
cozedura no pote

Definicéo

Nivel

Definicdo do ciclo Chef

Prépria para

Marinada de carne

Preparagdo de carne
salgada, carpaccio

Preparacao de verduras
em 6leo ou em vinagre
Molho de tomate,
molhos, coulis de fruta,
xaropes e concentrados
de vinho e vinagre



3 Uhllzccao

3.1 Adverténcias
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3.2 Primeira utilizacdo

1. Remova a fita adesiva e as etiquetas (&
excecdo da chapa com os dados
técnicos) do aparelho.

2. limpe a camara interna e a tampa em
vidro utilizando um pano humido
(consulte “4 Llimpeza e manutenc@o”).

Sacos para conservacdo ou cozedura a
vdacuo

3.3 Utilizacdo dos acessérios

* Utilize sacos préprios para vacuo do
tamanho adequado ao alimento a
embalar.

* Encha o saco de vécuo organizando os
alimentos semi-sélidos ou ricos em
humidade de forma que ocupem no
maximo 2,/3 do saco.

2/3




* Encha o saco de vécuo com o
alimento liquido de forma que ocupe
no maximo 1/3 do saco.

1/3

* Se quiser colocar vérios alimentos em
um Unico saco no vdcuo, organize os
alimentos juntos e uniformemente.

* Para uma soldadura perfeita, ndo unte,
molhe, dobre nem deixe residuos na
parte do saco em que serd efetuada a
soldadura.

=3

Recipientes a conservacdo a vacuo

* Utilize recipientes préprios para vacuo
capazes de resistir ao vacuo
produzido (99,9%).

* Infroduza alimentos frios para obter
melhores resultados na conservacéo.

Alimentos solidos | 100% do recipiente

Caldos e infusdes  Metade do recipiente

Molhos e

bolonhesas 1/3 do recipiente =

Creme e molhos

1/4 do recipiente
com nata
Alimentos & base
de ovos ou clara 1/6 do recipiente

de ovo
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3.4 Como criar o vacuo no saco 2. Abra a tampa de vidro (1) e verifique se
a camara interna (2] estd seca.

3. Ajuste o saco (3) na posicao central na
barra de soldadura (4): a aba aberta

1. Pegue um saco para conservacdo ou deve sobressair cerca de 2 cm da barra.
cozedura a vécuo adequado as
dimensdes do alimento.




=3

[@)]

. Pressione ligeiramente a tampa. 12. Uma vez concluido o ciclo de

Pressione a tecla ON/OFF d) o selagem, abra a tampa e refire o saco.

painel de comandos.

o

7. Pressione a tecla de selecdo/definicao

1
do nivel de vacuo no saco )

. s T
8. Pressione vérias vezes a tecla para

selecionar o nivel de vécuo pretendido;
consulte “Definicdo do nivel de vécuo
no saco”.

Q. Pressione a tecla de selecd@o do nivel de

intensidade da selagem no saco

10. Pressione vdrias vezes a tecla [l

para selecionar o nivel de infensidade
da selagem; consulte “Definicéo do
nivel de infensidade do vécuo no
saco”.

START

11. Pressione a tecla START/STOP —

para iniciar a operacdo e em seguida
pressione suavemente a tampa de
vidro para acionar o vdcuo.
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3.5 Como criar o vdcuo nos 5. Para ligar os recipientes LifeBox siga as
recipientes instrucdes no livro de instrucdes do
recipiente.
6. Pressione a tecla ON/OFF d) no

painel de comandos.

7. Pressione a tecla de selecao/definicao

1
do nivel de vécuo nos recipientes .

1
8. Pressione vdrias vezes a tecla para

1. Pegue um recipiente para conservagdo

2 selecionar o nivel de vacuo pretendido;
a vdcuo.

consulte “Definicdo do nivel de vacuo
nos recipientes”.

Q. Pressione a tecla START/STOP SETpqro
STOP
iniciar a operagdo.

2. Intfroduza o produto no recipiente.

3. Feche a tampa se esfiver a ser
realizado o vacuo em recipientes de
vidro.

4. Deixe a tampa aberta se forem

utilizados recipientes com vdlvula e

palheta de aspiracdo, tipo LifeBox.
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10. No final do ciclo, refire o adaptador Apés a utilizacdo
da tampa do recipiente e do conetor 1

N , . Desligue a gaveta de vécuo
na camara inferna.

pressionando a tecla ON/OFF (b

. Llimpe e seque a gaveta como indicado
no capftulo “4 limpeza e manutencéo”.

N

w

. Feche a tampa de vidro quando a
camara inferna estiver completamente
seca.

4. Feche a gaveta de vécuo.

3.6 Conservacdo dos produtos a
vdacuo

Conservacdo na arca congeladora -18 °C

A conservacdo na arca congeladora é
particularmente eficaz para alimentos que
contenham muita dgua, como produtos
frescos, frutas e verduras.

Para além disso, impede a formacdo de
gelo e conserva os produtos em toda a sua
forma e substancia.
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-2 Utilizacdo

Conservacdo no frigorifico +3/5 °C

A conservacao no frigorffico é indicada
quando se preparam prafos que sGo
embalados a vacuo para serem
consumidos em pequenas doses e em
diferentes momentos.

Conservacdo na dispensa +18 °C

A conservacao na dispensa ¢ indicada
para alimentos que possam perder os seus
aromas, como o café, ou que se possam
deferiorar devido & humidade presente no
meio ambiente, como: sal, actcar e
farinha.

Para além disso, este tipo de conservacao
evita qualquer contacto com bolores,
insetos e pos.

e | Aduracéo da conservacdo de um
1 produfo a vacuo depende do tipo
do produto.

Em geral, a duragdo do produto a
vacuo é 3 - 4 vezes superior a do
mesmo produto sem vdcuo.

238

3.7 Cozedura a vacuo

A cozedura a vacuo consiste em embalar
hermeticamente um produto cru, pré-
cozido ou parcialmente cozido num saco
préprio e cozinhd-lo mergulhando-o em
4gua ou utilizando um forno a vapor.

A temperatura da dgua deve ser mantida
constante e abaixo do ponfo de ebulicdo.
Uma vez cozido, o produto é extraido do
saco para ser finalizado salteando-o numa
panela ou grelhando-o.

Vantagens:
* Manter inalterados os sabores, aromas
e sucos e a consisténcia dos alimentos.

* Resultados perfeitos de cozedura, ndo
obtidos com a cozedura fradicional.

* Marinada perfeita: a entrada de ar faz
com que as fibras da carne se abram
para permitir a penefracdo dos aromas
da marinada em pouco tempo.

* Reducdo da evaporacao dos liquidos
durante a cozedura, o que permite
manter o alimento tenro e suculento.

* Regeneracéo perfeita dos alimentos

* Intensificac@o dos sabores e cores dos
alimentos.

¢ Resultados uniformes da cozedura.

* Preservac@o dos principios nutritivos e
das vitaminas.

* Nenhuma adicdo de gorduras ou dleos.

¢ Reducdo da utilizacdo de condimentos
(especiarias, sal, efc.).
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Dicas: 3.8 Ciclo Chef

* Nao deixe o alimento a cozer por muito O ciclo Chef alterna ciclos de compressao
fempo & temperatura ambiente, pois o e descompressdo.
saco pode inflar durante o cozimento, Isso permite agilizar operacdes como a
perdendo todas as vantagens do vacuo.  colocacdo em marinada e a infusdo que

* Cerlifique-se de arrefecer o alimento o geralmente exigem muito tempo.
mais rapidamente possivel usando dgua O ciclo Chef é utilizado para:
ou gelo ou um refrigerador répido. ¢ Molhos de tomate

* Guarde no frigorifico os produtos a e Sumos e coulis de fruta

vacuo (cozidos e arrefecidos) a uma
temperatura constante e nGo superior

ad°C

* Xaropes e concentrados de vinho ou
vinagre
* Marinada de came ou peixe

* Preparacdo de came salgada ou
carpaccio

* Preparacdo de verduras em 6leo ou em
vinagre.

* Preparacdo de infusdes a frio (chés,
fisanas).
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Utilizacdo: 3. Ajuste o saco (3) na posicao cenfrada
na barra de soldadura (4): a aba aberta
deve sobressair cerca de 2 cm da barra.

1. Pegue num saco adequado para as
dimensées do alimento.

2. Abra a tampa (1) e verifique se a
camara interna (2] estd seca.

5. Pressione ligeiramente a tampa.

6. Pressione a tecla ON/OFF (l) no

painel de comandos.

7. Pressione a tecla de selecd@o do ciclo

Chef Q
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8. Pressione a tecla de selecdo do nivelde  11. Uma vez concluido o ciclo de

infensidade da selagem no saco selagem, abra a tampa e retire o saco.

Q. Pressione varias vezes a Tec|o

I poro
selecionar o nivel de intensidade do
selagem; consulte “Definicao do nivel de

intensidade do vdacuo no saco”.
START

10. Pressione a tecla START/STOP —

para iniciar a operacdo e em seguida
pressione suavemente a fampa de
vidro para acionar o vécuo.
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Apés a utilizacdo

1. Desligue a gaveta de vacuo
pressionando a tecla ON/OFF (b

2. limpe e seque a gaveta como indicado
no capitulo “4 limpeza e manutencao”.

3. Feche a tampa de vidro quando @
camara interna estiver completamente
seca.

4. Feche a gaveta de vécuo.
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4 Limpeza e manutencdo 4.2 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacado das
superficies, é necessdrio limpd-las
regularmente no final de cada utilizacdo,
apés as ter deixado arrefecer.

4.1 Adverténcias

Feche a tampa de vidro apenas quando a
cémara inferna estiver perfeitamente seca.

Limpeza externa

Utilize sempre e apenas produfos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substéncias dcidas & base de cloro.
Verta o produto num pano macio e humido
e limpe as partes em aco, a tampa e o
painel de comandos.

Seque com um pano macio ou com um
pano em microfibra.

Limpeza da cdmara interna

1. Aguarde que a barra de soldadura
esteja arrefecida.

2. Puxe a barra para cima para a extrair.

3. limpe com um pano macio humedecido
em &gua quente e um desinfetante
neutro.

4. Seque com um pPAno Macio ou com um
pano em microfibra.
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Limpeza da barra de soldadura

1. Aguarde que a barra de soldadura
esteja arrefecida.

2. Puxe a barra para cima para a extrair.

3. limpe com um pano macio humedecido
em dgua quente.

4. Seque com um pano macio ou com um
pano em microfibra.

Limpeza do adaptador para vacuo
externo

1. Limpe com dgua quente e defergente
para louca.

2. Enxague cuidadosamente.

3. Seque cuidadosamente com um pano
limpo e recoloque o adaptador.

4.3 Ciclo de desumidificacdo do éleo

da bomba

Ap&s vérios ciclos de vacuo, uma certa
quantidade de humidade pode afingir o
6leo da bomba e reduzir significativamente
a capacidade da bomba de gerar um alto
nivel de vécuo, necessério e ideal para
uma boa conservagdo e uma maior
duracéo dos alimentos.

Para eliminar a humidade presente, o
aparelho avisa, através do acendimento

da lémpada indicadora &, que é

necessdrio iniciar um ciclo de
desumidificacéo.
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1. Remova da camara interna qualquer
objeto e liquido residual.

2. limpe a camara interna, se necessdrio.
START

3. Pressione a tecla START / STOP ot

4. Aguarde pela concluséo do ciclo de

secagem.




Limpeza e manutencdo

4.4 O que fazer se...
A gavetfa de vacuo néo abre:

* O sistema "Push-pull” das guias estd
obstruido.

* Cabo de alimentacéo espiralado
obstruido.

A gaveta de vacuo néo liga:

* Verifique se a ficha foi infroduzida
corretamente na fomada elétfrica.

* Verifique se a tomada eléfrica estd a
funcionar corretamente.

A gaveta de vacuo nao desliga:

* Verifique se ndo houve falha eléfrica.
Restabeleca a alimentacdo eléfrica.

* Possivel avaria da eletrénica.

Confacte o servico de assisténcia
fécnica.

As teclas n&o reagem:

* A superficie do painel de comandos
estd suja ou molhada.

Limpe e enxugue cuidadosamente a
superficie do painel de comandos.

A tampa de vidro ndo abre:

* Verifique se estd em curso algum ciclo.
Durante o funcionamento a tampa
permanece fechada.

* Inferrupcdo da corrente eléfrica: ndo
fente abrir a tampa.

Restabeleca a alimentacdo eléfrica e
aguarde pela descompressdo do
tanque.

Presenca de demasiado ar no saco selado:

* O saco n&o estd adequado para as
dimensées do alimento.

Utilize um saco de tamanho adequado.
* O nivel de vécuo selecionado é muito
baixo.
Repita o ciclo selecionando um nivel de
vacuo mais alto.
* O produfo ¢ liquido.
A presenca de bolhas no alimento
liquido é perfeitamente normal.

O saco ndo mantém o vacuo, mesmo que
a soldadura esfeja correfa:

* Presenca de massa ou ossos afiados
dentro do saco que o podem perfurar.

* Reinicie o ciclo de vacuo utilizando um
novo saco e protegendo as partes
pontiagudas com material proprio.

* Utilize um recipiente externo.

A barra de soldadura levanta-se, mas nédo
efetua a soldadura:

* Intervencdo do dispositivo de protecdo
da barra de soldadura.

Na parte inferior direita do aparelho
estdo presentes 2 teclas para o
restabelecimento da protecdo.

Pressione as 2 teclas.

Se a falha repetir-se, contacte o servico
de assisténcia técnica.

¢ Rotura da barra de soldadura.

Contacte o servico de assisténcia
técnica.
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A qualidade da soldadura néo ¢é perfeita:

O nivel de selagem selecionado néo é
préprio para o fipo de saco utilizado.

Repita o ciclo selecionando um nivel de
selagem mais alto.

Demasiados ciclos de selagem
consecutivos.

Aguarde pelo menos 2 minutos entre um
ciclo e o seguinte para arrefecer a barra
de soldadura.

O saco ultrapassa as dimensées da
barra de soldadura.

Utilize um saco de tamanho adequado.

A borda do saco ndo foi posicionada
corretfamente.

Estenda a borda do saco e coloque-a
sem dobras na posicdo central. O saco
deve sobressair cerca de 2 cm da barra
de soldadura.

A borda do saco estd suja.

Introduza o produto no saco, inclinando
a borda para fora para que o exterior
permaneca limpo.

A barra de soldadura estd suja.

Limpe a barra como descrito no
pardgrafo “Llimpeza da barra de
soldadura”.

A barra de soldadura ou o perfil de
borracha de confrapressdo introduzidos
na tampa esté danificado.

Confacte o servico de assisténcia
técnica.

O perfil de borracha de contrapresséo
da barra de soldadura ndo ¢ uniforme.

limpe a borracha da barra de
soldadura.
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Limpeza e manutencdo

A lampada indicadora @ pisca:

¢ Excessiva humidade no interior da

bomba.

Acione o ciclo de desumidificacéo.

Cologue sob vécuo alimentos frios
(3°C) j& limpos, lavados e enxugados.

A lampada indicadora A acende-se e o

aparelho emite um sinal acustico durante o
ciclo:

* O vacuo ndo foi acionado ou a tampa
ndo foi fechada.

Para iniciar o ciclo, pressione
delicadamente a tampa de vidro para
acionar o vdcuo.

* Presenca de sujidade no vedante da
tampa de vidro.

Limpe o vedante e a camara interna com
um pano macio e himido e seque
cuidadosamente.

* Rotura do vedante da tampa de vidro.
Contacte o servico de assisténcia
fécnica.

* A bomba ndo liga para a intervencdo
do dispositivo de protecao.

Na parte inferior direita do aparelho
estdo presentes 2 teclas para o
restabelecimento da protecéo.
Pressione as 2 teclas.

Se a falha se repetir, contacte o servico
de assisténcia técnica.



Limpeza e manutencdo

A lampada A indicadora pisca e o

aparelho n&o selou o saco apés um ciclo
de vécuo no saco nivel 3 ou a léampada
indicadora & pisca apds um ciclo de
vacuo no saco nivel 2 ou vécuo em
recipientes nivel 3 ou a lampada

indicadora & acende-se:

* O aparelho avisa que o produto
infroduzido estd demasiado quente e/
ou que o saco estd demasiado cheio.
Restabeleca o alarme pressionando
uma tecla de selecdo do ciclo.
Arrefeca o produto até 3°C e/ou
reduza a quantidade de produto
infroduzida no saco e afive um novo
ciclo se o ciclo anterior ndo fiver sido
concluido.

A lampada indicadora & acende-se e o

aparelho emite um sinal acustico:

* Atampa néo foi baixada ou néo foi
pressionada contra o fanque.
Feche atampa, pressione-a ligeiramente
e inicie um novo ciclo.

* O adaptador para vécuo ndo foi ligado
correfamente.
Ligue corretamente o adaptador e inicie
um novo ciclo.

* Grave perda de vécuo.
Possivel separacdo de um tubo.

Contacte o servico de assisténcia
técnica.

Alampada A indicadora acende-se e a
lampada indicadora da tecla ON/OFF (')

pisca:

* NUmero excessivo de ciclos efetuados
com consequente sobreaquecimento do
6leo na bomba.

* Deixar que a gaveta de vécuo arrefeca
durante pelo menos 1 hora.

A lampada indicadora & pisca e o

aparelho emite um sinal sonoro:

* Falha do sensor de vacuo absoluto.

Contacte o servico de assisténcia
técnica.

/ Caso do problema néo tenha sido

& | resolvido ou para outros tipos de
avarias, chame o servico de
assisténcia local.
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5 Instalacdo Ligagdio fixa

Coloque na linha de alimentacdo um
dispositivo de inferrupcdo unipolar, em
conformidade com as regras de instalacéo.

5.1 Ligacdo elétrica

O dispositivo de interrupcéo deve esfar
sitvado numa posicao facilmente acessivel
e préxima do aparelho.

Ligacdo com ficha e tomada

Verifique se a ficha e a tomada séo do
mesmo fipo.

Evite a utilizacao de reducées,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Informacdes gerais

Verifique se as caracterisficas da rede
eléfrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificacdo, com os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacdo
estd colocada de forma visivel no
aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida.

O aparelho funciona o 220-240 V™.
Utilize um cabo de frés polos (cabo de 3 x

1,5 mm2, com referéncia & seccdo do

condutor interno).

Providencie a ligacdo de terra com um
cabo mais comprido do que os outros,
pelo menos, em 20 mm.

220-240V~

1.5 mm®

20 mm
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5.2 Colocacdo 5.3 Montagem da gaveta de vécuo

1. Remova a tampa superior (1) seguindo a
direcdo indicada pelas setas.

=

Posicdo do cabo de alimentacdo

2. Retire a tampa do filiro de dleo (2).
. :| /
mc ° /\

(vista posterior) /
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3. Aperte o filiro (3] na bomba. 6. Infroduza os suportes de fixacao (6).
3 /

4. Monte a tampa superior (1) seguindo a
direcdo indicada pelas setas.

7. levante a gaveta e infroduza-a no mével
apoiando-a sobre o plano do mével.

5. Infroduza a ficha (4) na tomada (5) por
detras do box para o encasre.
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8. Instale os suportes de fixacdo (6] nas 11. Aplique as placas de fecho (10) nos
paredes laterais do moével utilizando os suportes de fixacao (11).
parafusos (8) fornecidos.

s N

9. Passe o cabo de alimentacéo junto &
fomada de parede.
10. Fixe a parte frontal da gaveta ao mével
com os parafusos (9) fornecidos.

12. Alinhe corretamente a gaveta.
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Ajuste do painel frontal

1. Extraia a gavefa (1) pressionando
delicadamente a parte frontal.

3. Corrija o ajuste movendo o painel frontal
da gaveta ligeiramente para cima ou
para baixo.

4. Aperte os parafusos de ajuste.

5. Infroduza a gaveta empurrando-a para
dentro.

2. Desaperte os 2 parafusos de ajuste (2) &
direita e & esquerda na parte inferior do
painel fronfal com uma chave Allen.

252



Encastre sob bancadas (mm) Encastre em coluna (mm)

351!

548

\

1 Abertura de ventilacéo

| 5562

2 Medida do encastre com ficha eléfrica:
comprimento do cabo (2 mefros)

1 Abertura de ventilacéo

2 Medida do encastre com ficha elétrica:
comprimento do cabo (2 metros)
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Encastre em coluna com cavidade de
altura de 600 mm em combinacdo com
um forno

593-595

1 Abertura de ventilacéo

2 Medida do encastre com ficha elétrica:
comprimento do cabo (2 metros)




Il costruttore si riserva di apportare senza preawviso tutte le modifiche che riterrar utili al miglioramento dei propri
prodotti. Le illustrazioni e le descrizioni contenute in questo manuale non sono quindi impegnative ed hanno solo
valore indicativo.

The manufacturer reserves the right to make any changes deemed useful for improvement of its products without prior
notice. The illustrations and descriptions contained in this manual are therefore not binding and are merely indicative.

Le fabricant se réserve la faculté d'apporter, sans préavis, foutes les modifications qu'il jugera utiles pour I'amélioration
de ses produits. Les illustrations et les descriptions figurant dans ce manuel ne sont pas contraignantes et n'ont qu'une
valeur indicative.

Der Hersteller behdlt sich vor, ohne vorherige Benachrichtigung alle Anderungen vorzunehmen, die er zur
Verbesserung seiner Produkte fir nutzlich erachtet. Die in diesem Handbuch enthaltenen lllustrationen und
Beschreibungen sind daher unverbindlich und dienen nur zur Veranschaulichung.

De fabrikant behoudt zich het recht voor zonder waarschuwing alle wijzigingen aan te brengen die hij nodig acht om
zijin producten te verbeteren. De afbeeldingen en de beschrijvingen die aanwezig zijn in deze handleiding zijn niet
bindend, en hebben enkel een aanduidende waarde.

El fabricante se reserva el derecho a aportar sin aviso previo todas las modificaciones que considere ttiles para la
mejora de sus propios productos. Las ilustraciones y las descripciones confenidas en este manual no comprometen,
por tanto, al fabricante y tienen un valor meramente indicativo.

O fabricante reserva-se o direito de efetuar, sem aviso prévio, qualquer modificacéo que vise o melhoramento dos
respefivos produtos. As ilustracdes e descricdes contidas nesfe manual, ndo sdo, por isso, vinculativas e possuem
apenas valor indicativo.

MpoussoanTens octaenser 3a coboM NPABO BHOCUTL 63 NPEdyNPEXAEHNs BCE U3MEHEHMS, KOTOPLIE NOCYMTAET
MONE3HLIMM NS YNyHLIEHMS COOCTBEHHOM NPOJyKUMK. PrcyHki 1 onvcanms, copepxawmecs s fanHom PykosopcTse
MO 3KCMNYATALMM, HE UMEIOT OBAIATENBCTB U UMEIOT O3HAKOMUTEBHLIN XAPAKTED.

Producent zastrzega sobie prawo do nanoszenia, bez uprzedniego powiadomienia, wszelkich zmian, kiére uzna za
stosowne w celu ulepszania swoich produkiéw. Rysunki i opisy zawarte w niniejszej instrukcji nie sq zobowigzujgee i
maijq charakfer przyktadowy.
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