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Postovani korisnici,

Pre upotrebe proizvoda, procitajte ovaj prirucnik.

Beko Hvala §to ste odabrali proizvod. Zelimo da vam proizvod, proizveden uz visoki
kvalitet i tehnologiju, pruzi najoolju efikasnost. Da biste to postigli, pazljivo proCitajte
ovaj priru¢nik i svu drugu dokumentaciju koja je data pre upotrebe proizvoda i
saCuvajte istu za naknadnu referencu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i
ovo uputstvo za upotrebu. Pratite uputstva obracajuci paznju na sve informacije i
upozorenja navedena u uputstvu za upotrebu.

Obratite paznju na sve informacije i upozorenja u uputstvu za upotrebu. Na taj nacin
Cete zaétititi sebe i svoj proizvod od opasnosti koje mogu nastati.

Sacuvajte uputstvo za upotrebu. Ako ovaj uredaj predate tre¢em licu, prilozite i ovo
uputstvo za upotrebu.

Korisnicki prirucnik sadrzi sledece simbole:

AOpasnos’[ koja moze za rezultat imati smrt ili ozledu.
NAPOMENA Opasnost koja moze za rezultat imati materijalnu Stetu na proizvodu ili
okolini.

&Opasnost koja moZe za rezultat imati opekotine zbog kontakta s vrucim
povrsinama.

ﬂ Vazne informacije li korisni saveti za upotrebu.

@ Procitajte uputstvo za upotrebul!

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Sitluce/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY



SADRZAJ

ﬂ Bezbednosna uputstva 4

NaMENA ....ciiiiiiiiiei e 4
Bezbednost dece, ugrozenih osoba i
kucnih ljubimaca........cccccceeeininnnee. 5
Elektrina bezbednost........................ 5
Bezbednost u transportu.................... 7
Bezbednost pri ugradnji..................... 7
Bezbednost upotrebe ......ccooooeiiii. 7
Upozorenja o temperatufi................... 8
Upotreba dodataka..........ccoeeviiiiiiiin 8
Bezbednost kuvanja ............cccccc 8

Bezbednost pri odrzavanju i €is¢enju..9

E Uputstva za zastitu zivotne

sredine 11
Propis o odlaganju otpada ............... 11
Usaglasenost sa WEEE direktivom i

odlaganje otpada...........cceevvvnnnn. 11
Odlaganje ambalaznog materijala ..... 11
Preporuke za ustedu energije ........... 11
K] vas proizvod 12
Predstavljanje proizvoda................... 12
Predstavljanje i upotreba kontrolne table

Proizvoda ....oooeeviiiiiiiiiee e 13
Kontrola rerne.........ccccvvieiiiiiecnnn. 13
Radne funkcije rerne.............ccccoco. 14
Dodaci Uredaja.........cccuvvviiiiiininnnnnn, 15
Koriscenje dodataka uredaja............ 16
TehniCke specifikacije .........veeeiine 19

!! Prva upotreba 20

Prvo postavljanje vremena................ 20
Prvo GISCENIE c..vvvvveveerereeeeeieee, 20
5 Kako rukovati rernom 22
Opste informacije o upotrebi reme.....22
Rad kontrolne jedinice reme.............. 22
PodeSavanja.......cccccevviiiiiiiiiiannnns 25

[ Opste informacije o peéenju

28

Opsta upozorenja o spremanju hrane u

=70 P 28
Pecivaihranaizreme ......cccccoeeeeie. 28
Meso, riba i Zivinsko meso................ 30
Gril31
Testnajela.....ccooiiii 32
Odrzavanje 1 nega 33
Opste informacije o &iscenju............. 33
Cigcenje dodataka ............c.cocveueenn.. 34
Cicenje kontrolne table ................... 34
Ciscenje unutragnjosti rerne (povréina za

spremanje hrane) ........cccocevnnnn. 34
Jednostavno parociscenje................ 35
Cigdenje vrata reme. ........cocveveenn.. 35
Skidanje unutrasnjeg stakla sa vrata

FEIMNE vttt 36
Cigéenje sijalice U remi .........c..c.......... 37
E] Resavanje problema 39

3/SB



Hl Bezbednosna uputstva

Ovaj odeljak sadrzi
bezbednosna uputstva koja
¢e vam pomoci da se zastitite
od rizika od telesnih ozleda ili
oStecenja imovine.

AKo je proizvod prenesSen na
drugu osobu ili polovni uredaj
dat na koris¢enje, uz
proizvod treba isporuditi
uputstvo za upotrebu, etikete
proizvoda, druga relevantna
dokumenta i dodatke.

NasSa kompanija ne snosi
odgovornost za Stetu koja
moze nastati kao rezultat
nepostovanja ovih uputstava.
Ako se ne pridrzavate ovih
uputstava, bilo koja garancija
bi¢e ponistena.

A Ugradnju i popravke uvek
treba da obavlja proizvodac,
ovlasceni servis ili lica koja je
imenovao uvoznik.

A Koristite iskljucivo
originalne rezervne delove i
dodatke.

A Ne pokusSavajte da
popravite i ne menjajte
nijednu komponentu
proizvoda ako to nije jasno
naznaceno u uputstvu za
upotrebu.
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« A Ne izvodite tehicke
modifikacije na proizvodu.

A Namena

» Ovaj proizvod je namenjen za
kucnu upotrebu. On nije
namenjen za komercijalnu
upotrebu.

» Ne Kkoristite proizvod u
baStama, na balkonima ili
drugim okruzenjima na
otvorenom. Uredaj je
predviden za upotrebu u
kuhinjama i domacinstvima u
prodavnicama, kancelarijama
i drugim radnim okruzenjima.

« UPOZORENJE: Ovaj
proizvod treba koristiti samo
za spremanje hrane. Ne treba
ga koristiti u razli¢ite svrhe,
poput zagrevanja prostorije.

» Rerna se moze koristiti za
odmrzavanije, peCenje,
przenje i grilovanje hrane.

» Ovaj proizvod ne treba
koristiti za grejanje,
zagrevanje tanjira, kacenje
peskira ili odece na rucici za
potrebe susenja.



A Bezbednost dece,
ugrozenih osoba i ku¢nih
ljubimaca

 Ovaj proizvod mogu Koristiti
deca sa 8 i viSe godina
starosti i osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima i osobama bez
znanja ili iskustva, iskljucivo
ukoliko su pod nadzorom i
kada im se objasnjava nacin
bezbedne upotrebe aparata i
moguce opasnosti.

« Deca se ne smeju igrati sa
uredajem. Deca nikada ne
smeju da Ciste i odrzavaju
uredaj, sem ako se nalaze

pod nadzorom odrasle osobe.

» Ovaj proizvod ne smeju
koristiti osobe sa fiziCkim,
culnim ili mentalnim
nedostacima (ukljucujuci
decu), osim ako se drze pod
nadzorom ili dobiju potrebna
uputstva.

» Decu treba nadzirati kako bi
se obezbedilo da se ne igraju
sa ovim uredajem.

« ElektriCni proizvodi su opasni
za decu i kuc¢ne ljubimce.
Deca i kucni ljubimci ne
sSmeju se igrati, penjati se ili
ulaziti u proizvod.

» Ne stavljajte predmete na
proizvod koje deca mogu da
dohvate.

« UPOZORENJE: Tokom
upotrebe, dostupne povrsine
proizvoda su vruce. Decu
drzite dalje od proizvoda.

« Ambalazni materijal Cuvajte
izvan dohvata djece. Postoji
rizik od ozlede i gusenjal

» Kada su vrata otvorena, ne
stavljajte teSke predmete na
njin i ne dozvolite deci da
sede na njima. Mozete
izazvati prevrtanje ili
oStecenje Sarki na vratima
rerne.

« /bog bezbednosti dece,
iskljuCite utikaC i onemogucite
rad proizvoda pre nego Sto
ga odlozite.

A Elektricna bezbednost

» Uredaj povezite na uzemljenu
utiGnicu zasticenu
osiguracem sa voltazom
navedenom na tipskoj
nalepnici. Uzemljenje mora
uvesti kvalifikovani elektriCar.
Ne koristite proizvod bez
uzemljenja u skladu sa
lokalnim/nacionalnim
propisima.

« UtikaC ili elektricni prikljucak
proizvoda moraju biti na lako
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dostupnom mestu (na koje
nece uticati plamen pedi).
Ako to nije moguce, na
elektricnoj instalaciji na koju je
uredaj prikljucen mora
postojati mehanizam
(osigurac, prekidac, sklopka,
itd.), u skladu s propisima koji
ureduju napajanje elektrinom
energijom i odvajanje svih
polova od mreze.

Proizvod se ne sme prikljuciti
u utiCnicu tokom ugradnje,
popravke i transporta.

Ne prikljuCujte proizvod u
utiCnicu koja je labava, ispala
iz svog leziSta, slomljena,
prljava, masna, uz rizik od
kontakta sa vodom (na
primer, voda koja moze
procuriti iz Saltera).

Nikada ne dodirujte utikac
vlaznim rukamal! Ne vucite za
kabl kada iskljuCujete ureda;

iz struje, uvek vucite za utikac.

Proverite da li je utikac
proizvoda ¢vrsto prikljucen u
utiCnicu da se izbegne
stvaranje luka.

UkljuCite proizvod u
uzemljenu utiCnicu koja
odgovara vrednostima
napona struje i frekvencije

navedene na tipskoj nalepnici.
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» Ne gurajte kabl za napajanje
ispod ili iza proizvoda. Ne
stavljajte teSke predmete na
kabl za napajanje. Kabl za
napajanje ne treba da se
savija, prelama i ne sme da
dode u kontakt sa bilo kojim
izvorom toplote.

» Dok rerna radi, i njena
straznja povrsina se zagreva.
Kablovi za napajanje ne
smeju dodirivati zadnju
povrsinu, ukoliko je taj slucaj,
prikljucci se mogu oStetiti.

 Pazite da ne zaglavite
elektriCni kabl izmedu vrata
rerne i okvira i ne postavijajte
ga na vruce povrsine. U
suprotnom, moze se istopiti
izolacija kabla i moze doci do
pozara usled nastanka
kratkog spoja.

« Koristite samo originalni kabl.
Ne koristite odsecene ili
oStecene kablove ili produzne
kablove.

» Ako je kabl za napajanje
oStecen, mora ga zameniti
proizvodagd, ovlasceni servis ili
osoba koju je odredila
kompanija uvoznik, kako bi
se sprecile moguce
opasnosti.

« UPOZORENJE: Pre zamene
sijalice u rerni, iskljucite



proizvod sa napajanja da
biste izbegli opasnost od
strujnih udara. Iskljucite
proizvod ili iskljuCite osigurac
u kutiji s osiguracima.

ABezbednost u transportu

« Pre transporta proizvoda
iskljuCite proizvod sa
napajanja.

« Proizvod je tezak, potrebno je
da ga nose najmanje dve
0sobe.

 Ne koristite vrata i/ili ruCku za
transport ili premesStanje
proizvoda.

« Ne stavljajte druge predmete
na uredaj i nosite ga
uspravno. Proizvod nije
dozvoljeno transportovati
kada u njemu ima vode.
Moze se transportovati nakon
ispustanja vode

» Kada treba da transportujete
proizvod, zamotajte ga u
ambalazni materijal ili debeli
karton i Cvrsto ga zalepite.
UCvrstite proizvod trakom
kako ne bi doslo do
oStecenja uklonijivih il
pokretnih delova proizvoda ili
samog proizvoda.

» Pogledajte celi proizvod da bi
utvrdili da li ima oStecenja

koja su mogla nastati tokom
transporta.

ABezbednost pri ugradnji

 Pre ugradnje proizvoda,
proverite da li ima odtecenja.
AKo je proizvod ostecen,
nemojte ga ugradivati.

» Ne postavljajte proizvod u
blizini izvora toplote (radijatori,
Sporet i sl.).

« Drzite sve ventilacione kanale
otvorenima oko proizvoda.

« Da biste sprecili pregrevanje,
proizvod ne treba postavijati
iza ukrasnih vrata.

A Bezbednost upotrebe

» Obavezno iskljucite proizvod
nakon svake upotrebe.

» AKO proizvod ne koristite
duze vreme, iskljucite ga sa
napajanja ili iskljuCite osigurac
u kutiji sa osiguracima.

« Ne koristite neispravan ili
oStecen proizvod. Ako
postoje, iskljucite
elektricne/plinske prikljucke
proizvoda i pozovite ovlasceni
servis.

» Ne Kkoristite proizvod sa
uklonjenim ili polomljenim
staklima prednjin vrata.
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« Ne penijite se na proizvod da
biste dohvatili bilo Sta ili iz bilo
kojeg drugog razloga.

» Ne Kkoristite proizvod u
situacijama koje mogu uticati
na vase rasudivanje, kao sto
su koris¢enje opojnih
sredstava i/ili upotreba
alkohola.

« Zapaljivi predmeti ostavljeni u
podrucju za pripremu hrane
mogu se zapalliti. Nikada ne
Cuvajte zapaljive predmete u
podrucju za pripremu hrane.

» RucCka rerne nije susilica za
peskire. Kada koristite
proizvod, ne kacite peskire,
rukavice ili slican tekstil.

« Sarke na vratima proizvoda
se pomeraju i zatezu prilikom
otvaranja i zatvaranja vrata.
Kada otvarate/zatvarate vrata,
ne drzite deo sa Sarkama.

AUpozorenja o]

temperaturi

« UPOZORENJE: Dok
proizvod radi, izlozeni delovi
ce biti vruci. Ne dirajte
proizvod i grejne elemente.
Deca mlada od 8 godina ne
smeju se priblizavati
proizvodu bez odrasle osobe.

» Ne stavijajte
zapaljive/eksplozivne
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materijale u blizini proizvoda,
jer ce ivice biti vruce tokom
rada.

« Buduci da para moze izaéi iz
rerne, drzite se na propisnoj
udaljenosti dok otvarate vrata
rerne. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili
ocima.

« Proizvod moze biti vruc
tokom upotrebe. Ne dirajte
zagrejane odelike, unutrasnje
delove rerne, grejne elemente
itd.

« Kada stavljate hranu u vrucu
rernu, vadite hranu itd., uvek
koristite rukavice otporne na
toplotu.

AUpotreba dodataka

« Vazno je da metalna resSetka i
pleh budu propisno
postavljeni na predvidena
mesta za iste. Za detaljine
informacije pogledajte odeljak
"Upotreba dodataka".

« Dodaci mogu ostetiti staklo
na vratima prilikom zatvaranja
vrata proizvoda. Dodatke
uvek gurnite do kraja
prostora za pecenje.

A Bezbednost kuvanja
« Budite oprezni kada koristite
alkohol u hrani. Alkohol



isparava na visokim
temperaturama i moze se
zapaliti ako je izlozen vrucim
povrdinama, tako uzrokujuci
pozar.

Ostaci hrane, ulje itd. mogu
se zapaliti u prostoru za
spremanje hrane. Pre
spremanja hrane uklonite
krupnije necistoce.
Opasnost od trovanja
hranom: Ne Cuvajte hranu u
rerni duze od sat vremena
pre i posle pripreme. U
suprotnom mozete izazvati
trovanje hranom ili bolesti.
Ne zagrevajte zatvorene
limenke i staklene posude.
Nastali pritisak moze dovesti
do pucanja tegle.

Stavite papir za peCenje u
posude ili pribor za rernu
(pleh, Zicani gril, itd.) s
hranom i stavite ga u
prethodno zagrejanu rernu.
Uklonite suviSne komade
papira za pecCenje sa
dodataka ili posude kako
biste izbegli dodir s grijacim
elementima rerne. Nikada ne
koristite papir za peCenje na
temperaturi u rerni vecoj od
maksimalne temperature
Koriscenja navedene na
papiru za pecenje koji

koristite. Nikada ne stavljajte
papir za pecenje na dno
rerne.

« Pleh za pecCenje, tanjire ili
aluminijumsku foliju ne
postavljajte direktno na dno
rerne. Akumulirana toplota
moze oStetiti osnovu rerne.

« Za vreme grilovanja zatvorite
vrata rerme. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Hrana koja nije adekvatna za
grilovanje predstavlja
opasnost od nastanka
pozara. Grilujte samo hranu
koja se sme obradivati na
temperaturi za intenzivno
grilovanje. Takode, hranu ne
stavljajte predaleko u zadniji
deo grila. Ovo je najtoplije
podrucje i masna hrana se
moze zapaliti.

A Bezbednost pri

odrzavanju i ¢iséenju

» Sacekajte da se uredaj ohladi
pre Ciscenja. Vruce povrsine
Mogu izazvati opekotine!

» Ne perite proizvod prskanjem
ili sipanjem vode na njegal
Postoji opasnost od strujnog
udaral

« Ne Cistite proizvod paro-
Cistacima, jer to moze izazvati
strujni udar.
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« Za Giscenje stakla prednjih
vrata rerne/(ako postoje)
gornijih stakala rerne nemojte
koristiti gruba abrazivna
sredstva za Ciscenje, metalne
strugace, ziCanu vunu ili
sredstva za izbeljivanje. Ovi
materijali mogu prouzrokovati
ogrebotine i pucanje staklenin
povrsina.
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H Uputstva za zastitu Zivotne sredine

Propis o odlaganju otpada

Usaglasenost sa WEEE direktivom

i odlaganje otpada

Ovaj proizvod je usaglagen sa

gl WEEE direktivom Evropske
Unije (2012/19/EU). Ovaj
proizvod nosi znak
klasifikacije za elektricni i
elektronski otpad (WEEE).
Ovaj proizvod je proizveden
od visoko kvalitetnih delova i
materijala koji se mogu
ponovo koristiti i pogodni su
za reciklazu. Nemojte
odlagati proizvod u otpad sa
obi¢nim kuénim otpadom i
drugim otpadima na kraju
veka trajanja. Odlozite ga u
centar za sakupljanje |
reciklazu elektricnog i
elektronskog otpada.
Konsultujte se sa svojim
lokalnim vlastima da biste
saznali o ovim centrima za
sakupljanje otpada.
UsaglaSenost sa RoHS
direktivom:
Proizvod koji ste kupili u
saglasnosti je sa RoHS
direktivom Evropske Unije
(2011/65/EU). On ne sadrzi
Stetne i zabranjene materijale
navedene u direktivi.

Odlaganje ambalaznog

materijala

e AmbalaZni materijali su opasni po
decu. Ambalazni materijal Suvajte na
bezbednom mestu, van domasaja
dece. Ambalazni materijali za ovaj
proizvod su proizvedeni od materijala
koji se mogu reciklirati. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu sa
uputstvima za recikliranje otpada. Ne
odlazite ih sa obicnim kuc¢nim
otpadom.

Preporuke za ustedu

energije

Slededi prediozi ¢e vam pomoci da svoj

proizvod upotrebljavate na ekoloski i

energetski efikasan nacin:

e Zamrznutu hranu odmrznite pre
spremanja.

¢ U remi Koristite tamne ili emajlirane
posude koje bolje prenose toplotu.

¢ |skljucite proizvod 5 do 10 minuta pre
isteka vremena za produzeno kuvanje.
Sada mozete ustedeti do 20%
elektri€ne energije upotrebom toplote.

* Ako je navedeno u receptu ili uputstvu
za upotrebu, uvek izvrsite prethodno
zagrevanije. Ne otvarajte vrata rerne
Cesto tokom pripreme hrane.

e Pokusajte da istovemeno pecete vise
jela u rerni. MoZete istovremeno
spremati hranu postavljanjem dve
posude za peCenje na metalnu
reSetku. Osim toga, ako spremate jela
jedno za drugim, to ce ustedjeti
energiju jer rerna nece izgubiti na
svojoj toploti.
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E] vas proizvod

Predstavljanje proizvoda

Kontrolna tabla
Sijalica*
Zi¢ane police*

Vrata

Rucka

Doniji grejac (donja Celi¢na ploca)
Pozicije polica

Gornii grejac

© 00 ~NO” O ~wWwND =
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Motor ventilatora (iza Celicne ploce)

10 Ventilacioni otvori

*

*%

Zavisi od modela. Vas proizvod
mozda nema sijalicu il se vrsta i
lokacija sijalice mogu razlikovati od
slike.

Zavisi od modela. Mozda vas
proizvod nema ZiCane police. Na
slici, ZiCane police su prikazane kao
primeri.



Predstavljanje i upotreba kontrolne table proizvoda
U ovom odeljku mozete pronaci pregled i osnovne namene kontrolne table
proizvoda. Moguce su razlike u slikama i nekim karakteristikama u zavisnosti od

vrste proizvoda.
Kontrola rerne

1 Dugme za izbor funkcije

2 Tajmer

3 Dugme za temperaturu

Ako vas proizvod ima okruglo
dugme/dugmad pomocu kojeg se njime
upravija, to dugme se moze uvuci u
ploCu i izaci van nakon pritiska na isto
kod nekih modela. Da biste izvrsili
podesavanja pomocu ovih dugmadi,
prvo pritisnite odgovarajuce dugme i
ono ¢e se pojaviti van. Nakon
podeSavanja, pritisnite ga ponovo i
vratite dugme u prvobitni poloza.
Dugme za izbor funkcije

Pomocu dugmeta za izbor funkcije
mozete odabrati radne funkcije rere.
Birati moZete okretanjem levo/desno od
pocetnog (gornjeg) poloZaja.

Dugme za temperaturu

Pomocu dugmeta za temperaturu
mozete da izaberete temperaturu na koj
zelite da spremate hranu. Okrenite u
smeru kazaljke na satu od pocetnog
(gornjeg) polozaja da biste izabrali.
Indikator temperature

Simbol temperature na ekranu vam
pokazuje nivo temperature unutar reme.
Simbol temperature pojavijuje se na
ekranu kada zapocne spemanije hrane,
a simbol temperature nestaje kada
dostigne podesSenu temperaturu. Kada
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temperatura u remi padne ispod
podeSene temperature, simbol
temperature se ponovo pojavijuje.
Tajmer
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Tipka za alarm
Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje
Tipka za povecanje
Tipka za podeSavanje
Tipka za zakljuCavanje tipki
imboli na ekranu
: Simbol za vreme pecenja
: Simbol za kraj vremena
pecCenja
: Simbol alarma
: Simbol nivoa osvetlienja
: Simbol zakljuCavanja tastera
: Simbol temperature
: Simbol jacine zvuka
: Simbol zaklju¢avanja vrata*
* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.
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Radne funkcije rerne

Na tabeli funkcija; prikazane su radne funkcije koje mozete koristiti u vasoj remi i
najvise i najnize temperature koje se mogu podesiti za ove funkcije. Redoslijed
prikazanih reZima rada moze se razlikovati od rasporeda na vasem proizvodu.

Gorniji i doniji
J— grejaC

Hranu zagrevaju gorniji i doniji grejac
istovremeno. Pogodno za kolace |
gulase u kalupima za pecenje ili
kolace i peciva. PeCenje u samo
jednom plehu.

p— Doniji grejac

Uklju¢en je samo donji grejac.
Pogodan je za pizzu i hranu kojoj je
potrebno da malo potamni sa donje
strane.

Owu funkciju treba koristiti i za
jednostavno parociScenje.

Gorniji i doniji
grejac +
ventilator

%]

Vrudi vazduh zagrejan gornjim i
donjim grejacima rasporeduje se
ravnomerno i brzo kroz rermu
pomocu ventilatora. PeCenje u
samo jednom plehu.

£

Puni gril

Veliki gril na gornjem delu rerne
radi. Pogodan je za grilovanje
velikih koli¢ina.

ho 4 Niski gril +
ventilator

Vru¢ vazduh zagrejan tokom
funkcije malog grila brzo se
rasporeduje u rerni ventilatorom.
Pogodan je za grilovanje malih
koli¢ina.

Aﬂl N
N\ Pojacivac

Svi grejaci u rerni su u funkciji. Ova
radna funkcija se koristi za brzo
dovodenje peci na Zeljienu
temperaturu (prethodno
zagrevanije). Ne koristite ga za
pecenje hrane.

* Vas proizvod radi u temperaturnom
opsegu navedenom na okruglom
dugmetu za temperaturu.
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Dodaci uredaja

Uz vas uredaj su isporuceni razni dodaci. U ovom odeljku dostupni su opisi
dodataka i opisi pravinog koricenja. Dodaci koji se dostavljaju uz uredaj se mogu
razlikovati u zavisnosti od modela uredaja. Mozda uz vas uredaj ne postoji svaki
dodatak opisan u uputstvu za upotrebu.

NAPOMENA : Plehovi uz vas uredaj se mogu deformisati zbog uticaja temperature.

Navedeno nece uticati na rad uredaja. Deformacija nestaje kada se pleh ohladi.

Standardni pleh
Koristi se za testa, smrznutu hranu i
velike komade pecenja.

Duboki pleh

Koristi se za testo, velike komade
pecCenja, socna jela ili za sakupljanje
masnoce tokom grilovanja.

Modeli sa Zi¢anim policama:

Zigani gril

Koristi se za pecCenje ili stavljanje hrane
hrane koja Ce se pedi, prziti il kuvati u
kaserolama na zelienu policu.
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Koriséenje dodataka uredaja

Police za pripremu hrane

Postoji 5 nivoa polozaja polica u
prostoru za pripremu hrane. Redosled
polica je oznacen brojevima na
prednjem okviru rerne.

Modeli sa zi¢anim policama

Postavljanje Zice za gril na poli-
cama za pecenje

Modeli sa Zi¢anim policama:

Od presudnog je znacCaja pravilno
postaviti Zicu za gril na boCne ziCane
police. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani. Za bolje rezultate
pecCenja, Zica za gril mora biti
priévrécena graniénikom na Ziéanoj
polici. Ne sme mimoici taj grani¢nik i
dodirivati strazniji zid rerne.
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Modeli bez Zi¢anih polica:

Kljucno je da Zicu za gril propisno
postavite na bocne police. Zica za gril se
U samo jednom smeru moze postaviti na
policu. Dok postavijate Zicu za gril na
policu, otvoreni deo mora biti na
prednjoj strani

Postavljanje pleha na police za
pecenje
Modeli sa Zi¢anim policama:
Takode je od presudnog znacaja
pravilno postaviti plehove na ziCane
bocne police. Dok postavljate pleh na
zelienu policu, njegova strana dizajnirana
za drzanje mora biti okrenuta sa prednje
strane. Za bolje rezultate peCenja, pleh
mora biti priévrécen graniénikom za
Zi¢anu policu. Ne sme mimoici taj
rani¢nik i dodirivati straznji zid rerne.




Modeli bez Zi¢anih polica:

Takode je od presudnog znacaja
propisno postaviti plehove na bo¢ne
police. Pleh se u samo jednom smeru
moze postaviti na policu. Dok
postavijate pleh na Zeljienu policu,
njegova strana dizajnirana za drzanje

Funkcija zaustavljanja Zice za gril
Uredaj ima funkciju grani¢nika koji
sprecava prevrtanje zi¢e za gril sa zicane
police. Ovom funkcijom lako i bezbedno
mozete izvaditi hranu. Dok uklanjate Zicu
za gril, moZete je povuci prema napred
dok ne dosegne graniénik. Morate preci
preko grani¢nika da biste ga potpuno
izvukli.

Modeli sa zi¢anim policama

Modeli bez Zi¢anih polica

Funkcija zaustavljanja pleha za
Zicu za gril - Modeli sa Zzicanim
policama

Postaoji i funkcija grani¢nika koji spreCava
ispadanje pleha sa Zi¢ane police.
Prilikom uklanjanja pleha, otpustite ga sa
zapreke sa zadnje strane i povucite
prema sebi dok ne dosegne granicnik.
Morate preci preko graniénika da biste
a potpuno izvukli.

17/5B



Pravilno postavljanje zi¢ane police
i pleha na teleskopske sine-Modeli
sa zi¢anim policama i teleskops-
kim Sinama

Teleskopske Sine vam omogucavaju da
lako postavite i izvadite zi¢anu policu ili
pleh. Kada postavijate pleh ili zi¢anu
policu u teleskopske Sine, proverite da i
su ispupcCenja na prednjem i zadnjem
delu Sine pravilno postavijena na ivice
Zi¢ane police ili pleha (prikazano na slici).
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Tehnicke specifikacije

Spoljne dimenzije proizvoda
(visina/Sirina/dubina)

Dimenzije za ugradnju reme (visina /
Sirina / dubina)

595 mm/594 mm/567 mm

590 ili 600 mMm/560 mm/min. 550 mm

Napon / frekvencija 220-240V ~ 50 Hz

Tip i presek kabla koji se kor|§t| / Min.HOBW-FG/3 x 1,5 mm?
adekvatan za upotrebu u proizvodu

Ukupna potrosnja elektri¢ne energije 2.4 KW

Vrsta rermne Rerna s dodatkom ventilatora
#

Osnove: Informacije o energetskoj nalepnici elektri¢nih remi date su u skladu sa
standardom EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ove vrednosti su odredene sa
standardnim opterec¢enjem sa donjim i gornjim grejaCem i sa grejanjem pomocu
ventilatora (ako postoji).

Klasa energetske efikasnosti se odreduje u skladu sa sledecim prioritetima u
zavisnosti od toga da li relevantne funkcije postoje na uredaju ili ne: 1-Eko
grejanje s ventilatorom, 2-Grejanje s ventilatorom 3- Niski gril + ventilator, 4-
Gorniji i donji grejac.

Tehnicke specifikacije se mogu menjati bez prethodnog upozorenja u cilju
poboljSanja kvaliteta uredaja.

Slike u ovom uputstvu su Sematske i mozda se nece u potpunosti poklapati sa
Vasim uredajem.

Vrednosti navedene na nalepnici uredaja ili u dokumentaciji koju ste dobili uz
uredaj su dobijene u laboratorijskim uslovima u skladu sa relevantnim
standardima. U zavisnosti od radnih uslova u kojima se nalazi uredaj, stvarne
vrednosti se mogu razlikovati.
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B Prva upotreba

Pre nego Sto poCnete da koristite svoj
proizvod, preporucuje se da uradite
kako je navedeno u odelicima u
nastavku.

Prvo postavljanje vremena

Uvek podesite doba dana pre
upotrebe rerne. Ako ga ne
podesite, ne moZete da kuvate u
nekim modelima pecnica.

1.Kad prvi put ukljucite uredaj, na
ekranu ce treptati polje za sate
,12:00% i simbol .

2.Podesite tacno vreme dodirom na @
/2.

o 13
plng NI N

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili % da biste
aktivirali polie za minute.

Q(@@@@&

4 .Podesite minute dana dodirom na &
/O,

o 1DCO
L

Q@@@%’é@

5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku O li €,

» Tadno vreme je podedeno i simbol

nestaje sa ekrana.

20/SB

Ako prvo vreme nije podeSeno,
,12:00“ i simboli {5 nastavijaju da
trepte i rerna nece podeti da radi.
Da bi vaSa rerna radila, morate da
potvrdite tacno vreme dana tako
$to cete podesiti tadno vreme il
dodirnuti tipku € kada tacno
vreme bude ,12:00“. Kasnije
mozete promeniti podesavanije
taCnog vremena, kao $to je
opisano u odeliku ,PodeSavanja“.

PodeSavanje tatnog vremena se
otkazuje u sluCaju nestanka struje.
Isto je potrebno opet podesiti.
Prvo &iscenje
1.Skinite svu ambalazu.
2.1zvadite sve dodatke iz rerne
isporuc¢ene uz proizvod.
3.UKljucite proizvod 30 minuta, a zatim
ga iskljucite. Na ovaj nacin ¢e sagoreti
i ocistiti se ostaci i slojevi koji su ostali
u remi tokom proizvodnje.
4.Kada ukljucite proizvod, odaberite
najvisu temperaturu i radnu funkciju na
kojoj rade svi grejaci u vasem
proizvodu. Pogledajte "Radne funkcije
rerne". U sledecem odeljku moZete
saznati kako koristiti rernu.
5.Sacekajte da se rerna ohladi.
6.0brisite povrsine proizvoda viaznom
krpom ili sunderom i osusite krpom.
Pre upotrebe dodataka;
Ocistite dodatke koje izvadite iz rerne
vodom sa deterdzentom i mekanim
sunderom za &igcenje.



NAPOMENA Prilikom upotrebe
nekih deterdzenata ili
sredstava za &iScenje
mogla bi da se osteti
povrsina. Ne koristite
agresivne deterdzente,
praskove/teCnosti za
CisCenje ili ostre
predmete tokom
Ciscenja.

NAPOMENA Tokom prvog
ukljuCivanja se par sati
moze javiti dim i osetiti
neobi¢an miris. To je
potpuno normalno.
Pobrinite se da soba
ima dobru ventilaciju
radi uklanjanja dima i
neobi¢nog mirisa.
[zbegavajte direktno
udisanje dima i mirisa
koji se osecaju.
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B Kako rukovati rernom

Opste informacije o upotrebi
rerne

Ventilator

Vas proizvod ima ventilator za hladenje.
Ventilator za hladenje se automatski
aktivira kad je potrebno i hladi i prednju
stranu proizvoda i namestaja.
Automatski se deaktivira kada se proces
hladenja zavrsi. Vruci vazduh izlazi preko
vrata rerne. Nemojte ni¢im pokrivati ove
otvore za ventilaciju. U suprotnom, rerna
se moze pregrejati.

Ventilator za hladenje kontinuirano radi
tokom rada rerne ili nakon iskljucivanja
rerne (otprilike 20-30 minuta). Ako
spremate hranu koristeci programiranje
tajmera rerne, na kraju vremena
pripreme ventilator za hladenje iskljucuje
se sa svim funkcijama. Korisnik ne moze
odrediti vreme rada ventilatora za
hladenje. UkljuCuje se i iskljuCuje
automatski. Ovo nije greska.

Svetlo u rerni

Sijalica rerne se ukljuCuje kada rerna
pocne da pece. U nekim je modelima
sijalica upaljena tokom pecenja, dok se
u nekim modelima iskljuCuje nakon
odredenog vremena.

Ako se vrata uredaja otvore dok rerna
radi ili su zatvorena, sijalica rerne se
automatski ukljucuje.
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Rad kontrolne jedinice rerne
Opsta upozorenja za kontrolnu
jedinicu reme

Maksimalno vreme koje se moze
podesiti za kraj kuvanja je 5 sati
59 minuta.

Program se poniStava u slu¢aju
nestanka struje. Morate
reprogramirati rernu.

Prilikom bilo kakvog podesavanja,
odgovarajudi simboli trepere na
ekranu. Sacekajte nakratko da se
podeSavanja saCuvaju.

Ako je izvrseno neko podesavanije
spremanja hrane, tacno vreme se
ne moze podesiti.

Ako je vreme spremanja hrane
podeseno, kada zapotne
spremanije hrane, preostalo vreme
se prikazuje na ekranu.

U slu€ajevima kada je podeseno
vreme spremanja hrane ili vreme
zavrSetka spremanja hrane;
mozete automatski otkazati duzim
dodirom na tipku €.

Sogpooge o
ORI

Q &
JERBER
1 3 4 5 6

l
2

Tipka za alarm

Tipka za podeSavanje vremena
Tipka za smanjenje

Tipka za povecanje

Tipka za podeSavanje

Tipka za zakljuCavanje tipki
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Simboli na ekranu

o : Simbol za vreme pecenja

R : Simbol za kraj vremena

O pecCenja

o : Simbol alarma

<) : Simbol nivoa osvetlienja

B : Simbol zakljuCavanja tastera
il : Simbol temperature

@ : Simbol jacine zvuka

: Simbol zakljuCavanja vrata*

* Razlikuje se u zavisnosti od modela
proizvoda. *MoZzda nije dostupno kod
vaseg modela.

Ukljucivanje rerne

Kada izaberete radnu funkciju na kojoj
Zelite da spremate hranu pomocu
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
postavite odredenu temperaturu
pomocu okruglog dugmeta za
temperaturu, rera pocinje da radi.

Isklju¢ivanje rerne

Rernu mozete iskljuciti okretanjem
okruglog dugmeta za izbor funkcija i
okruglog dugmeta za temperature u
polozaj ,iskljuceno” (gore).

Manuelno spremanje hrane za
izbor temperature i funkcije rada
rerne

MoZete spremati hranu tako $to cete
izvrSiti manuelnu kontrolu (pod vaSom
kontrolom) bez podeSavanja vremena
spremanja hrane odabirom temperature

i radne funkcije specificne za vasu hranu.
Primer:

1.Izaberite radnu funkciju na kojoj Zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za izbor funkcija.
2.Podesite temperaturu na kojoj zelite
da spremate hranu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkgiji i temperaturi, a 8 ¢e se
pojaviti na ekranu. Kada temperatura u
remi dostigne podeSenu temperaturu,
simbol § nestaje. Rerna se ne iskljucuje
automatski jer se ruéno spremanije hrane
obavlja bez podesSavanja vremena za
spremanije hrane. Morate sami
kontrolisati spremanije hrane i iskljuciti
rernu. Kad je spremanje hrane zavrseno,
iskljucite rernu okretanjem okruglog
dugmeta za odabir funkcije i okruglog
dugmeta za temperaturu u poloZaj
»iskljuCeno® (gore).
Spremanje hrane podesavanjem
vremena spremanja hrane;
Rernu mozete automatski iskljuciti po
isteku vremena odabirom temperature |
radne funkcije specificne za vasu hranu i
podeSavanjem vremena spremanja
hrane na tajmeru.
1.I1zaberite funkciju rada za spremanije
hrane.
2.Dodirnite €9 dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.

S M
I
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vieme pomocu
tipki @/,

3.Podesite vreme spremanija hrane

pomocu tipki ®/O.

S Mrun
M

Q@@@{%@

ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.

4.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vada rerna ce odmah po&eti da radi na
izabranoj funkciji i temperaturi.
PodeSeno vreme spremanja hrane
podinje odbrojavati i § pojavijuje se na
ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu, simbol
§ nestaje.
5.Nakon isteka vremena podeSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se
pojaviti "End" i simbol €5 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
6.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.
Da vreme zavrsetka spremanja
hrane podesite na odlozeno;
odabirom temperature i radne funkcije
specifi€ne za vaSe jelo, mozete podesiti
vreme spremanja hrane i vreme
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spemanija hrane na odloZzeno vreme,

omogucavajudi reri da se automatski

pokrene i iskljuci.

1.I1zaberite funkciju rada za spremanje
hrane.

2.Dodirnite €9 dok se na ekranu ne
pojavi simbol & za vreme spremanja
hrane.

S M
I
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Nakon Sto podesite funkciju rada i
temperaturu, mozete podesiti
vreme spremanja hrane na 30
minuta tako §to cete direktno
dodirnuti tipku ® za brzo
podeSavanje vremena spremanja
hrane i promeniti vreme pomocu

tipki @/,

3.Podesite vreme spremanja hrane
pomocu tipki @/,

S Mr-Lr
T
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ﬂ vreme spremanja hrane povecava

se za 1 minut u prvih 15 minuta,
nakon 15 minuta povecava se za
5 minuta.

» Nakon Sto je podeSeno vreme

spremanja hrane, simbol & neprekidno

se prikazuje na ekranu.

4.Dodimite € dok se na ekranu ne
pojavi simbol & da biste ponovo
podesili vreme zavrsetka.




»
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5.Podesite vreme zavrSetka spremanja
hrane pomocu tipki @/C.

O N
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» Nakon Sto je podeSeno vreme
zavretka spremanja hrane, simbol & i
simbol 9 sa simbolom vremenskog
perioda Ce se neprekidno pojavijivati na
ekranu. Cim zapoéne spremanje hrane,
simbol <9 nestaje.
6.Stavite hranu u rernu i podesite
temperaturu pomocu okruglog
dugmeta za temperaturu.
» Vreme rerne automatski izraSunava
vreme pocetka spremanja hrane
oduzimajuci vreme spremanja hrane
od vremena zavrSetka spremanja
hrane koje ste podesili. Kada se
dostigne vreme pocetka spremanja
hrane, aktivirana je odabrana funkcija i

rerna se zagreva do zadate temperature.

PodeSeno vreme spremanja hrane
pocdinje odbrojavati i § pojavijuje se na
ekranu. Kada temperatura u rerni
dostigne podesenu temperaturu, simbol
§ nestaje.
7.Nakon isteka vremena podesSenog za
spremanije hrane, na ekranu ¢e se
pojaviti "End" i simbol €3 treperi dok
tajmer ispusta zvucni signal
8.Upozorenje se oglaSava dva minuta.
Pritisnite bilo koju tipku da biste
zaustavili upozorenje. Upozorenje se
zaustavlja i na ekranu se prikazuje
tacno vreme.

Ako se na kraju zvucnog
upozorenja pritisne bilo koja tipka,
rerna ce ponovo poceti raditi. Da
biste sprecili da rerna ponovo radi
na kraju upozorenja, vratite
okruglo dugme za temperaturu i
okruglo dugme za odabir funkcija
na poziciju ,0 (iskljuceno) i
iskljucite remnu.

Podesavanja

Ukljucivanje zaklju¢avanja tipki

Mozete spreciti ometanja na upravljackoj

jedinici aktiviranjem funkcije

zakljuCavanja tipki.

1.Dodirnite & dok se na ekranu ne pojavi
simbol .

-
a0 O 0 & &

» Pojavi se simbol (& i na ekranu pocinje
odbrojavanje 3-2-1. Kada se
odbrojavanje zavrsi, aktivira se
zakljuCavanje tastera. Kada se dodirne
bilo koja tipka dok je podeSeno
zakljuCavanie tipki, tajmer daje zvucni
signal i simbol & treperi.
Ako prestanete da dodirujete
tipku X pre nego Sto odbrojavanje
zavréi, zakljuSavanje tipki se nece
aktivirati. Ako prestanete da
dodirujete tipku pre zavrsetka
odbrojavanja, zakljuCavanje tipki
se nece aktivirati.

Tipke za tajmer se ne mogu
koristiti kada je zakljuCavanje tipki
aktivirano. Zaklju€avanie tipki se
nece otkazati u sludaju nestanka
struje.
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Isklju¢ivanje zakljucavanja tipki
1.Dodirnite & dok sa ekrana ne nestane
simbol .
» Simbol i nestaje i zakljuSavanije tipki je
onemoguceno na ekranu.
Podesavanje alarma
Tajmer uredaja takode mozete da
koristite za bilo kakvo upozorenje ili
podsetnik koji se ne odnosi samo na
spremanije hrane.
Sat sa alarmom nema uticaja na funkcije
rerne. Koristi se za upozorenje. Na
primer, alarm mozete da koristite kada
zelite da okrenete hranu u remi u
odredeno vreme. Cim istekne vreme
koje ste postavili, sat vam daje zvu¢no
upozorenje.

Maksimalno vreme alarma moze
da bude 23 sati i 59 minuta.

1.Dodirnite £ dok se na ekranu ne
pojavi simbol 2.

nininlm
a LU

@@@@@&

2.® Podesite alarm pomocu /O tipki.

(11 I
Q S

2 0 8 (W& @

» Nakon podeSavanja vremena alarma,
simbol £ ostaje upaljen i vreme alarma
pocinje da odbrojava. Ako su vreme
alarma i vreme kuvanja postavijeni
istovremeno, na ekranu se prikazuje
krace vreme.
3.Po isteku vremena alarma, simbol 2
pocinje da treperi i daje vam zvucno
upozorenje.
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Isklju¢ivanje alarma

1.Na kraju vremena alarma, zvuk
upozorenja traje dva minuta. Dodimite
bilo koju tipku da biste zaustavili zvuk
upozorenja.

» Upozorenje se zaustavlja i na ekranu

se prikazuje tacno vreme.

Ako Zelite da otkazete alarm;

1.Dodirnite 2 dok se na ekranu ne
pojavi simbol £ da biste ponovo
podesili vreme alarma. Dodirujte tipku
© dok ne prikaze ,00:00“.

2.0} takode mozete otkazati alarm
dugim pritiskom na tipku.

Promena jacine zvuka

1.Dodirnite tipku % dok se na ekranu ne
pojavi simbol €.

L1 ]@
R I

Q@@@@@

2.Podesite Zeljeni nivo pomocu tipki ®
/@ (»b-1 "_»b-zu_»b-sﬂ)

o
R

Q@@f\ﬁ%@

3.Dodirnite tipku 4 da biste potvrdili, ili
¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez
dodirivanja tipki.

Podesavanje osvetljenosti ekrana

1.Dodirnite tipku B dok se na ekranu ne
pojavi simbol .

T P
R I

Q@@@-&@




2.Podesite Zeljeni nivo osvetlienosti
pomocu tipki @/9. (d-01-d-02-d-03

1 o
N I

Q@@%\iﬁ%ﬁ

» Dodimnite tipku ¢ da biste potvrdili, ili

¢e se podeSavanje aktivirati ubrzo bez

dodirivanja tipki.

Promena taénog vremena

na vasoj rermi; da promenite doba dana

koje ste prethodno podesili,

1.Dodirnite € dok se na ekranu ne
pojavi simbol (3.

2.%desite tacno vreme dodirom na @
/2.

o 13

Q@@@{%ﬁ

3.Dodirnite tipku & ili % da biste
aktivirali polje za minute.

QC@@@@@

4 .Podesite minute dana dodirom na ®
/©.

O oo
Iufmwk

Q@@@@@

5.Potvrdite podeSavanje dodirom na
tipku € ili €5,

» Tadno vreme je podedeno i simbol O

nestaje sa ekrana.
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E Opste informacije o pecenju

Ovaj odeljak sadrzi savete za pripremu i

pecenje hrane.

Pored toga, moZete pronadi i neka od

jela koje je testirao proizvodad i

najprikladnija podesavanja za ta jela.

Takode su navedena odgovarajuca

podeSavanja rerne i dodataka za ta jela.

Opsta upozorenja o

spremanju hrane u rerni

¢ Dok otvarate vrata rerne za vreme i
nakon spremanja hrane, moze se
pojaviti vruca para. Para moze izazvati
opekotine na rukama, licu i/ili ogima.
Kada otvarate vrata rerme, stanite na
propisnu udaljenost

¢ Intenzivna para koja se stvara tokom
spremanja hrane moze stvoriti
kondenzovane kapljice vode na
unutrasnjosti i spoljasnjosti rerme i na
gornjim delovima namestaja zbog
temperaturne razlike. To je normalna i
fiziCka pojava.

® Temperatura i vreme spremanja hrane
predvideni za izvesno jelo mogu
varirati u zavisnosti od recepta i
koli¢ine. Iz tog razloga, ove vrednosti
su date okvirno.

¢ Uvek izvadite neupotrebliene dodatke
iz rerne pre nego Sto zapocCnete sa
spremanjem hrane. Dodaci koji ostanu
u rerni mogu osuijetiti pripremu vaseg

jela koriséenjem predvidenih vrednosti.

® /a jela koja pripremate prema
sopstvenom receptu, mozete kao
referencu koristiti sli¢na jela data u
tabelama za pripremu.

e Upotreba isporucenih dodataka
osigurava najbolje performanse u
pripremi. Uvek se pridrzavajte
upozorenja i informacija koje je
proizvoda¢ dao za ostalo posude koje
koristite.
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* |zreZite papir za pedenje koji Cete
koristiti u pripremi na veli¢inu koja je
odgovaraju¢a za posudu u Kojoj
planirate da spremate jelo. Papir za
pecenje koji prelazi preko posude
moze stvoriti opasnost od pozara i
uticati na kvalitet vase pripremljene
hrane. Koristite papir za pecenje kaji
cete Koristiti u navedenom
temperaturnom opsegu.

e Za dobre performanse pripreme
stavite hranu na preporucenu ispravnu
policu. Ne menjajte polozaj police
tokom pripreme hrane.

Peciva i hrana iz rerne

Opste informacije

¢ Da biste postigli dobre performanse
pecenja preporucujemo upotrebu
dodataka proizvoda. Ako Koristite
spoljni pribor za spremanje jela,
preferirajte tamno posude koje se ne
lepi i koje je otporno na toplotu.

¢ Ako je u tabeli za peCenje
preporuceno prethodno zagrevanije,
obavezno stavite hranu u rermu nakon
prethodnog zagrevanja

* Ako Cete hranu spremati uz upotrebu
posuda na Zi¢anoj polici, posudu
stavite na sredinu ziCane police, a ne
blizu straznjeg zida.

e Svi materijali koji se koriste u pravijenju
peciva treba da budu svezi i na sobnoj
temperaturi.

e Status spremanja proizvoda moze
varirati u zavisnosti od koli¢ine hrane i
veli€ine posuda.

¢ \rednosti navedene u tabelama za
sremanje odredene su hakon rezultata
testiranja izvrSenih u nasim
laboratorijama. Vrednosti koje budu
vama odgovarale mogu se razlikovati
od tih vrednosti.



e Stavite hranu na odgovarajucu policu
koja se preporucuje u tabeli za
spremanije hrane. Polica br. 1. je donja
polica rerne.

Saveti za pecenje kola¢a

* Ako je kolag previSe suv, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja.

¢ Ako je kolaC nepecen, koristite malu
koli¢inu tecnosti ili smanjite
temperaturu za 10°C.

¢ Ako je vrh kolaCa izgoreo, stavite ga
na donju policu, smanijite temperaturu
i produzite vreme pecCenja.

¢ Ako je unutra dobro pecen, ali spolja
je lepliiv, koristite manju koli¢inu
te€nosti, smanijite temperaturu i
produZzite vreme pecenja.

Saveti za pecenje peciva

¢ Ako je pecivo previSe suvo, povecajte
temperaturu za 10°C i skratite vreme
pecenja. NavlaZite slojeve testa
prelivom od mleka, ulja, jaja i jogurta.

¢ Ako se pecivo predugo pece, vodite
racuna da debljina testa ne bude veca
od dubine pleha.

¢ Ako povrsina peciva potamni, ali donji
deo nije pec€en, vodite raCuna da ne
koristite veliku koli¢inu preliva na dnu
peciva. Probajte da ravhomerno
rasporedite prelivizmedu slojeva testa
i preko povrSine peciva da biste
postigli ravnomerno tamnu boju peciva.

¢ Pecite testo u polozaju i na
temperaturi prema vrednostima datim
u tabeli. Ako dno i dalje nije dovoljino
tamno, stavite ga na donju policu

prilikom narednog pecenja

Kolagi u . . Gorniji i
plehu Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 3 180 30...40
Kolagi u Kaliup za torte na zicanom Gorniji i
kalupu Jedan pleh grilu™ donji arejads 2 180 30 ... 40
Jedan pleh Standardni pleh* gorni i 3 160 25...35
P P donii grejac o
Sitni kolaci Gorniji i
Jedan pleh Standardni pleh* doniji grejac 3 150 20...30
+ ventilator
Okrugli kalup za torte, Gornii i
Jedan pleh  precnika 26 cm sa stezaljkom donii r'eAaé 2 160 30 ... 40
Biskvit na ziganom grilu* )ore)
torta Okrugli kalup za torte, Gorniji i
Jedan pleh  precnika 26 cm sa stezalikom  doniji grejac 2 160 20...30
na zicanom grilu™ + ventilator
Jedan pleh " Gorniji i
Keksici Pleh za testa donii greja 3 170 25...35
Gormnii i
Peciva Jedan pleh Standardni pleh* doniji grejac 2 200 30 ... 40
+ ventilator
Puniena o an pleh Standardni pleh* Gomijii 2 200 20...30
peciva donii grejac
. . N Gorniji i
Celihleb  Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 2 200 30...40
. Staklena/metalniapravougaona Gorniji i "
Lazanje Jedan pleh posuda na Fianom grilu™ donji arejads 2ii 3 200 30...40
. Okrugli crni metalni kalup, -
Pita od o s Gorniji i
jabuka Jedan pleh  pre¢nika 20 cm na zi¢anom donji grejac 180 50...70

grilu™
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Gorniji i
donii grejac

Pizza Jedan pleh Standardni pleh* 2 200 ... 220 10... 20

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Meso, riba i zivinsko meso e /a svaki centimetar debljine mesa je

Kljuéne taéke o grilovanju potrebno priblizno 4 do 5 minuta

* Pedenje celog pileta, durke i velikin pecenja.
komada mesa sa dresingom poput * Nakon isteka vremena pecenja,
limunovog soka i crnog bibera koji se ostavite meso u rerni oko 10 minuta.
stavlja pre peCenja, poboljcace Sokovi se bolje rasporeduju kroz
performanse peCenja meso i ne cure kada se meso sece.

e Potrebno je 15 do 30 minuta duZe za ¢ Ribu postavite u sredinu Zi€ane police
pedenje mesa sa kostima u odnosu na na dnu u vatrostalnoj posudi.

pecenie iste kolic¢ine mesa bez kostiju.

Gomnji i donji 15 min.
Stek (celi) / Standardni . 250/maks,
Proeni (1kg ~ edanpleh pleh* grejac + 8 nakon 180 ... 60...80
ventilator 190
Jagnjeca . Gorniji i doniji 15 min.
plecka (1.5 - Jedan pleh Stanlgﬁzdm grejac + 3 250/maks, 110 ...120
2.0 kg) P ventilator nakon 170
Zigani gril* L A
. - o Gorniji i doniji 15 min.
Prf?;gg‘”a Jedan pleh S;i‘g;%‘fig“ grejac + 2 250/maks, 60 ... 80
donju policu ventilator nakon 190
- " 25 min.
) . Gorniji i doniji
Cuka (5.5kg)  Jedanplen ~ Srandardni greiac + 1 280/maks, 454 590
pleh ) nakon 180 ...
ventilator
190
Zi&ani gril* .
o Gorniji i doniji
Riba Jedanpleh  Savtejednu o gy 3 200 20....30
posudu na ventilator
donju policu

Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.
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Gril
Kada grilujete meso, ribu ili Zivinu, ona
brzo potamni, ima lepu koricu i ne
isuSuje se. Fileti mesa, komadic¢i mesa i
kobasice su narocito pogodni za
grilovanje, kao i povrce sa visokim
sadrzajem vode poput paradajza i crnog
luka.

Opsta upozorenja

¢ Hrana koja nije adekvatna za grilovanje
predstavlja opasnost od nastanka
pozara. Griluite samo hranu koja se
sme obradivati na temperaturi za
intenzivno grilovanje. Takode, hranu
ne stavijajte predaleko u zadnji deo
grila. Ovo je najtoplije podrucje i
masna hrana se moze zapaliti.

e Za vreme grilovanja zatvorite vrata
rerne. Nikada ne grilujte sa
otvorenim vratima rerne. Vruce
povr§ine mogu izazvati opekotine!

Tabel il

Kljuéne tacke grila

¢ Pripremite hranu sli¢ne debljine i tezine
$to je vie moguce za grilovanie.

¢ Rasporedite komade koji Ce se
grilovati na Zi€anu policu ili u pleh za
pecenje sa ziCanom policom tako da
povrsina hrane nije veca od povrsine
grejaca.

¢ U zavisnosti od debljine komada za
gril, vremena pripreme data u tabeli
mogu varirati.

¢ Ubacite ziCanu policu ili pleh za
grilovanje na zeljeni nivo u rerni. Ako
grilujete na zi¢anoj polici, ubacite pleh
na nizu visinu kako bi prikupljao
masnocu. Pleh koji ete ubaciti trebalo
bi da bude velicine tako da pokriva
celokupnu povrsinu grila. Takav pleh
mozda nije priloZzen uz proizvod.
Dodajte malo vode u pleh zbog lakSeg
Ciscenja.

Riba ZiCani gril 4 - 250 20...25
Piletina u komadima ZiGani gril 4 - 250 25...35
C““ek(gj;:g’i‘;‘) -12 Zigani gril 4 250 20 ...30
Jagnjeci kotleti Zigani gril 4 - 250 20 ...25
Stek - (rezani) ZiGani gril 4 - 250 25...30
Teledi kotleti ZiGani gril 4 - 250 25...30
Gratinirano povrée Zigani gril 4 - 220 20...30
Tostirani hleb Zigani gril 4 250 1..3

Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.
Komade hrane okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.

Niski gril + ventilator - Tabela za gril

Riba Zigani gril Niski gril + ventilator 4 200 30...35
Piletina u Zigani gril Niski gril + ventilator 4 250 25..35
komadima 9 9
Cufte (junetina) - o o )
12 komadici Zicani gril Niski gril + ventilator 4 250 30 ...40
Zigani gril )
’ A 15 min. 250,
Stek (cel) / Stavite jednu i aril + ventilator 3 nakon 180 ... 90... 110
Przeni (1 kg) posudu na donju 190

policu

Nemoijte prethodno zagrevati hranu za grilovanje prikazanu u ovoj tabeli za grilovanje.
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Testna jela

Jela u ovoj tabeli pripremliena su u skladu sa standardom EN 60350-1 kako bi se
olaksalo testiranje proizvoda za kontrolne ustanove.

Pecivo (slatki . . Gorn,
Koladid) Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 3 140 20...30
. N Gorniji i
Jedan pleh Standardni pleh donji arejads 3 160 25...35
Sitni kolaci Gorniji i
Jedan pleh Standardni pleh* doniji grejac 2 150 20...30
+ ventilator
Okrugli kalup za torte,
pre¢nika 26 cm sa Gorniji i
Jedan pleh stezalkom na zi¢anom  doniji grejac 2 160 80...40
S grilu™
Biskvit torta Okiugi kalup zatorte,
Jedan pleh precnika26omsa - yoiogias 2 160 20...30
stezalikom na zic¢anom !
grilu™ + ventilator
" Okrugli crni metalni .
Pita od o Gorniji i
jabuka Jedan pleh kalup, pre¢nika 20 cm donji grejac 2 180 50...70

na zicanom grilu**
Prethodno zarijavanje se preporuduje za svu hranu.
* Qvi dodaci mozda nisu uklju¢eni u va$ proizvod.
** Qvi dodaci nisu uklju¢eni u va$ proizvod. Oni su komercijaino dostupni dodaci.

Gril

Tostirani hleb
Cufte (junetina) - 12
komadici

Hranu okrenite nakon 1/2 ukupnog vremena spremanja hrane.
Preporucuje se prethodno zagrevanje 5 minuta za svu hranu koja se griluje.

ZiCani gril 4 250 3
Zigani gril 4 250 20...30
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Odrzavanje 1 nega

Opste informacije o éiscenju

AOpéta upozorenja

e Sacekajte da se uredaj ohladi pre
giscenja. Vruce povrsine mogu izazvati
opekotine!

¢ \/ek trajanja proizvoda se produzava, a
uobiCajeni problemi se rede javljaju
ako se Cisti u redovnim intervalima.

¢ Detaljno ocistite uredaj nakon svake
upotrebe. Na taj nacin Cete lakse
ukloniti ostatke peCenja, ¢ime
izbegavate da ti ostaci izgore tokom
sledece upotrebe uredaja.

* Ne koristite sredstva za parogigcenje
za &idcenje uredaja.

e Neki deterdzenti ili sredstva za
&iscenje mogu oétetiti povrsinu. Ne
koristite abrazivne deterdzente, praske
za &i&cCenje, kreme za Ciscenije ili oStre
predmete tokom &iscenja.

e Za CiS¢enje uredaja nisu potrebna
nikakva posebna sredstva za Ciscenje.
Proizvod ocistite deterdzentom za
pranje posuda, toplom vodom i
mekom krpom ili sunderom i osusite
suvom krpom.

* Obavezno nakon &igcenja potpuno
obriSite preostalu te¢nost i odmah
ocistite hranu isprskanu okolo tokom
pecenja.

Povrsine od inoksa i nerdajuce

povrsine

¢ Ne koristite sredstva za ¢iS¢enje koja
sadrze kiselinu ili hlor za Ciscenje
povrsina od nerdajuceg Celika ili
inoksa i rucica.

e Koristite meku krpu sa te¢nim
deterdzentom (neabrazivnim) za
Cis¢enje ovakvih delova uredaja,
obratite paznju da briSete samo u
jednom pravcu.

¢ VVremenom, na povrSinama od inoksa i
nerdajuceg &elika moze doci do
izvesne promene boje. To ne utiCe na
rad ovog uredaja.

e Odstranite mrlje od kamenca, ulja,
Skroba i proteina na povrsinama bez
odlaganja. Mrlie mogu zardati nakon
duze vremena.

Emajlirane povrsine

e Nakon upotrebe, povrSine od emajla
oCistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

e Ako vas$ proizvod ima funkciju lakog
giscenja parom, mozete izvrsiti lako
giscenje parom za netvrdokornu
trenutnu nedistocu. (Pogledajte odeljak
,Jednostavno &igcenje parom*)

¢ U sluCaju prekomernog zaprljanja
ostacima hrane izgorelim na povrsini,
koristite ziCanu vunu i istac rerme.

* Sredstvo za &iscenje remne
preporuceno za emajlirane povrsine
mozete dobiti od ovlastenog servisa.
Ne koristite neko drugo sredstvo za
giscenje reme u tom slucaju.

¢ Da biste ocistili prostor predviden za
spremanje hrane, morate sacekati da
se rerna ohladi. Cigcenje vrucih
povrsina izazvace i opasnost od
pozara i oStecenja emajlirane povrsine.

Kataliticke povrsine

¢ Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela.

e KatalitiCki zidovi imaju laganu mat i
poroznu povrsinu. KatalitiCki zidovi
rerme se ne smeju Cistiti.

¢ KatalitiCke povrSine apsorbuju ulje
zahvaljujuci svojoj poroznoj strukturi |
pocinju sjaijiti kada je povrSina
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zasicena uliem, u tom sludaju
preporuCuje se zamena delova.

Staklene povrsine

* Pri &i&cenju staklenih povrsina ne
koristite strugaCe od tvrdog metala i
abrazivne materijale za icenje. Isti
mogu ostetiti staklenu povrsinu.

e Ocistite deterdzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

* Ako posle &icenja ima ostatka
deterdzenta, obrisite ga hladnom
vodom i osusite mekom krpom.
Preostali ostaci deterdzenta mogu
oStetiti staklenu povrsinu.

¢ Ni pod kojim uslovima ostatke
osusene na staklenoj povrsini ne treba
ljustiti nazublienim nozevima, ziCanom
vunom ili sli¢nim alatima za grebanje.

¢ Mrlie od kalcijuma (zute mrlje) mozete
ukloniti sa staklene povrSine
komercijalno dostupnim sredstvom za
uklanjanje kamenca, sredstvom za
uklanjanje kamenca poput sirceta ili
limunovog soka.

¢ Ako je povrsina jako zaprljana,
zakadite sunder na aparat za Siscenje i
sacekajte duze vremena da isti
adekvatno odreaguje. Zatim ocistite
staklenu povrsinu viaznom krpom.

® Promene boje i mrlje na staklenoj
povrsini normalna su pojava i ne
predstavljaju gresku.

Plasti¢ni delovi i obojene povrsine

¢ Ocistite plastiCne delove i obojene
povrsine deterdZzentom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom
krpom ili sunderom i osuSite suvom
krpom.

¢ Ne koristite strugaCe od tvrdog metala
i abrazivna sredstva za &iscenje.
Navedeno moze oStetiti povrsine.
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Ciscenje dodataka

Ako u uputstvu za upotrebu nije
drugacije navedeno, dodatke
isporuc¢ene uz uredaj ne perite u masini
za pranje suda.

Ciscenje kontrolne table

* Prilikom ¢igcenja tipki kontrolne table,
obriSite tablu i tipke viaznom mekom
krpom i osuSite suvom krpom. Ne
uklanjajte tipke i zaptivke ispod da
biste ocistili tablu. Na taj nacin mozete
o8tetiti kontrolnu tablu i tipke.

¢ (Ocistite kontrolnu tablu osetljivu na
dodir vlaznom mekom krpom i osusite
suvom krpom. Ako vas proizvod ima
funkciju zakljuGavanja tipki, postavite
zakljuGavanije tipki pre ¢igcenja
kontrolne table. Ako postupite
drugacije, tipke moZete nepropisno
odabrati.

Ciscenje unutrasnjosti rerne

(povrsSina za spremanje

hrane)

Sledite korake &iscenja opisane u
odeliku ,Opste informacije o

giscenju* prema tipovima povrsine u
vasoj rerni.

Ciscenje stranica rerne

Bocne strane u prostoru za spremanje
hrane mogu biti prekrivene samo
emajliranim ili katalitikim zidovima.
Navedeno zavisi od modela. Ako model
ima katalitiCku stranicu, pogledajte
informacije u odeliku ,Kataliticki zidovi“.
Ako je vas proizvod model sa ziCanim
policama, uklonite Zi¢ane police pre
giscenja bodnih zidova. Zatim zavrsite
&iscenje kako je opisano u odeliku
,Opéte informacije o &iscenju” prema
vrsti bo¢nog zida.



Da biste uklonili bo¢ne zicane

police:

1.Uklonite prednji deo zi€ane police
poviagenjem na bo¢ni zid u
suprotnom smeru.

2.Povucite zi¢anu policu prema sebi da
biste je potpuno skinuli.

3.Da biste ponovo postavili police,
obavite iste korake kao tokom
skidanja, ali obrnutim redosledom.

Jednostavno parociséenje
Omogucava jednostavno &iscenije jer
prliavstinu (koja nije tvrdokorna)
omekSava para koja se formira unutar
reme i kapljice vode koje se kondenzuju
na unutrasnjim povrsinama reme.
1.I1zvadite sve dodatke iz rerne.
2.Sipajte 500 ml vode u pleh reme i
stavite pleh na 2. nivo police u remi

3.Podesite pecnicu na rezim
jednostavnog parociscenja i ukljucite
je na 100°C tokom 15 minuta.

4.0dmah otvorite vrata i obriSite
unutradnju povrSinu rerne viaznim
sunderom ili krpom. Kada otvorite
vrata, para ce izaci. Ovo moze stvoriti
rizik od opekotina. Budite oprezni
prilikom otvaranja vrata rerne.
5.Koristite toplu vodu sa te¢nim
deterdzentom, meku krpu ili sunder za
&iscenje tvrdokorne prijavétine i
obrisite je suvom krpom.
Tokom rezima jednostavnog
parociscenja, voda koja se stavi u
posudu za omeksSavanje manjih
koliCina ostataka/prljavstine unutar
rerne isparava i kondenzuje se u
unutrasnjosti reme i na
unutrasnjem staklu vrata rerne, pa
voda moze kapati kada se vrata
rerne otvore. ObriSite
kondenzovanu vodu ¢im se otvore
vrata rerme.

Ciséenje vrata rerne.

Da biste ocistili vrata i stakla rerne
nemojte koristiti gruba abrazivna
sredstva za &iscenje, metalne
strugace, zi¢anu vunu ili sredstva
za izbeljivanje.

Mozete da skinete vrata i staklo rerne da
biste ih ocistili. Kako ukloniti vrata i
staklo objasnjeno je u odelicima
»Skidanje vrata rerne” i ,Skidanje
unutrasnjeg stakla na vratima reme”.
Nakon Sto skinete unutrasnje staklo na
vratima, ocistite ga sredstvom za pranje
posuda, toplom vodom i mekom krpom
ili sunderom i osusSite suvom krpom.
Skidanje vrata rerne
1.Otvorite vrata rerne.
2.0tvorite klipse na Sarkama sa desne |
leve strane na vratima tako $to ih
pritisnete kao $to je prikazano na slici.
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Brava sa Sarkama - otvoreni polozaj
3.Postavite vrata rerne u poluzatvoren
poloza.

4.Skinite vrata fékb Sto Gete ih izvudi '
naviSe da biste ih oslobodili iz leve i
desne Sarke.

Kada vracate vrata, obavite iste
korake kao tokom skidanja, ali
obrnutim redosledom. Ne
zaboravite da zatvorite klipse na
Sarkama kada vratite vrata.

Skidanje unutrasnjeg stakla
sa vrata rerne

Unutrasnje staklo na vratima uredaja
moze se skinuti za potrebe Cisc¢enja.
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1.0tvorite vrata rerne.

2.Povucite plastiéni deo priévrscen na
gornjem delu ulaznih vrata prema sebi
istovremeno pritiskom na tacke
pritiska sa obe strane dela i izvadite ga.

3.Kao sto je prikazano na slici, malo
podignite staklenu ploCu s unutrasnje
strane (1) prema ,A“ a zatim je izvadite
povlacenjem prema ,B“.

1 Staklena ploCa sa unutrasnje strane
2* Unutrasnja staklena ploca (*Mozda
ne postoji kod vaseg modela.)

4.Ako va$ proizvod ima unutrasnjue
staklo (2), ponovite isti postupak da
biste ga skinuli (2).

5.Prvi korak za vracanje vrata u probitno
stanje je ponovno postavijanje
unutrasnjeg stakla (2). Postavite
zakosSeni ugao staklene ploCe tako da



nalegne u zako$eni ugao na
plastiénom prorezu. (Ako va$ proizvod
ima unutrasnje staklo). Unutrasnje
staklo (2) mora biti pri¢vr§ceno na
plasti¢ni prorez najblizi staklenoj ploci
s unutrasnje strane (1).
6.Prilikom ponovnog poslavijanja
staklene plo¢e s unutrasnje strane (1)
proverite da li Stampana strana stakla
lezi licem prema unutrasnjem staklu.
Od klju€nog je znac¢aja da donji uglovi
staklene plo¢e s unutrasnje strane (1)
nalegnu u donje plasti¢ne proreze.
7.Gurnite plasti¢ni deo prema okviru dok
ne Cujete zvuk ,klik".
Ciscenje sijalice u rerni
U slu€aju da se staklena povrsina sijalice
u rerni postane zaprlja; oCistite je
deterdzentom za pranje posuda, toplom
vodom i mekom krpom ili sunderom i
osusite suvom krpom. U slu¢aju kvara
sijalice u remi, mozete zameniti sijalicu
prema postupku opisanom u slede¢em
odeljku.

Zamena sijalice u rerni

A Opsta upozorenja

¢ Pre menjanja sijalice proverite da li je
uredaj iskljuCen sa napajanja
elektrinom energijom i da li se ohladio,
kako biste izbegli rizik od strujnog
udara. Vruce povrine mogu izazvati
opekotine!

e Sijalica u rerni je posebna elektricna
sijalica koja moze podneti temperature
do 300°C. Sijalice za rernu mozete
kupiti od ovla§¢enog servisera.

¢ Polozaj sijalice moze se razlikovati od
polozaja prikazanog na slici.

e Sijalica koja se koristi u ovom
proizvodu nije adekvatna za upotrebu
u domacinstvu za osvetljavanje
prostorija. Svrha ove sijalice je da
pomogne korisniku da vidi
prehrambene proizvode.

e Sijalice koje se koriste u ovom
proizvodu podnose ekstremne fizicke
uslove kao Sto su temperature iznad
50°C.

Ako vasa rerna ima okruglu

sijalicu:

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.uklonite zastitno staklo okrecudi ga u
smeru suprotnom od kazaljke na satu.

3.Ako je sijalica vase reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao sto je prikazano na
slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

4 Vratite zastitno staklo.

Ako vasa rerna ima kockastu

sijalicu,

1.iskljucite uredaj iz struje.

2.Uklonite Zi€ane police kao Sto je
opisano.
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slici i zamenite je novom. Ako je model
tipa (B), izvucite je kao $to je prikazano
na slici i zamenite je novom.

5.Vratite zastitno staklo, a zatim vratite
Zi¢ane police.

3.Srafcigerom podignite zastitno staklo
sijalice.

4.Ako je sijalica vaSe reme tipa (A)
prikazana na donjoj slici, okrenite
sijalicu reme kao Sto je prikazano na
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£} Resavanje problema

Konsultujte oviascenog servisera il tehnicara sa licencom ili dobavljaCa kod koga
ste kupili uredaj ako ne mozete da reSite problem iako ste primenili instrukcije u
ovom delu. Nikada ne pokuSavajte da sami popravite uredaj koji je u kvaru

¢ Normalno je da para izlazi iz rerne tokom rada. >>> Ovo nije kvar.

. Para koja nastaje tokom spremanja hrane moze se kondenzovati i formirati
kapljice vode kada dode u dodir sa hladnim povrSinama uredaja. >>> Ovo nije
Kv.

. Osigurac je pokvaren ili je iskocio. >>> Proverite osiguraCe u razvodnoj kutiji. Ako
Je neophodno, zamenite ih ili resetujte.

¢ Uredaj nije ukljuCen u uzemljenu uticnicu. >>> Proverite gde je ukljucen strujni
kabl.

* Dugmad/okrugla dugmad tasteri na kontrolnoj tabli ne funkcionisu. >>> Ako je
vas proizvod opremijen funka]’pm ZakljuCavanja tipku, moZda je omoguceno

e Sijalica u rerni je pokvarena. >>> Zamenite sijalicu u rerni.
* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ako je potrebno, zamenite ili resetujte osigurace

* Mozda nije podeSena na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu. >>> Podesite remu na odredenu funkciju za spremanje hrane i/ili
temperaturu.

¢ Kod modela koji su opremljeni tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Podesite
vreme.

* Nema struje. >>> Proverite ima li struje. Proverite osigurace u razvodnoj kutiji.

Ak ) [

. Doslo je do prethodnog prekida napajanja elektricnom energijom. >>> Podesite
vreme/iskijucite proizvod i ponovo ga ukijucite.
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Estimado cliente,

Por favor, lea este manual antes de usar el aparato.

Beko Gracias por €legir el aparato. Queremos que el aparato, fabricado con alta
calidad y tecnologia, le ofrezca la mejor eficiencia. Para ello, lea atentamente este
manual y cualquier otra documentacion proporcionada antes de utilizar el aparato y
guardelo como referencia. Sile da el aparato a otra persona, entregue el manual con
él. Siga las instrucciones, teniendo en cuenta toda la informacion y las advertencias
indicadas en el manual de usuario.

Preste atencion a todas las informaciones y advertencias del manual de instrucciones.
De esta manera, se protegera a si mismo y a el aparato contra los peligros que
puedan ocurrir.

Guarde el manual de instrucciones. Si le da el aparato a otra persona, entregue el
manual con él.

El manual de instrucciones contiene los siguientes simbolos:

A Peligro que puede provocar la muerte o lesiones.
AVISO Peligro que puede provocar dafios materiales al aparato o a su entorno.

& Peligro que puede provocar quemaduras por contacto con superficies calientes.
ﬂ Informacién importante o consejos de uso Utiles.

@ Lea el manual de instrucciones.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instrucciones de seguridad

« Esta seccion contiene
instrucciones de seguridad
que ayudaran a prevenir
cualquier riesgo de lesiones
personales o danos
materiales.

« Si el aparato se transfiere a
otra persona o se utiliza de
segunda mano, el manual de
instrucciones, las etiquetas
del aparato, otros
documentos pertinentes y los
accesorios deben entregarse
con el aparato.

» Nuestra empresa no se hace
responsable de los danos
que puedan producirse por el
incumplimiento de estas
instrucciones.

« El incumplimiento de estas
instrucciones anulara
cualquier garantia.

« A Haga que los trabajos de
instalacion y reparacion sean
realizados siempre por el
fabricante, el servicio
autorizado o la persona
indicada por el importador.

« A Utilice Unicamente piezas
de repuesto y accesorios
originales.

« ANo intente reparar o
sustituir ninguna pieza del
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aparato a menos que esté
claramente especificado en el
manual de instrucciones.

« A NOo realice modificaciones

técnicas en el aparato.

A Propdsito del uso

« Este aparato esta disefiado

para uso en el hogar. No es
adecuado para uso comercial.

« No utilice el aparato en

jardines, balcones u otros
entornos exteriores. El
electrodomeéstico esta
destinado a ser utilizado en
las areas de cocina del hogar
y del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
laborales.

« ADVERTENCIA: Este

aparato debe utilizarse
unicamente para cocinar. No
debe ser usado para
diferentes propodsitos, como
calentar la habitacion.

« El horno puede usarse para

descongelar, hornear, freir y
asar alimentos.

« Este aparato no debe

utilizarse para calentar,
calentar platos, colgar toallas
0 ropa en el mango para su
secado.



ASeguridad de los nifos,

las personas vulnerables y

las mascotas

« Este aparato puede ser
utilizado por ninos de 8 anos
de edad y mayores, y por
personas discapacidades
fisicas, sensoriales 0
mentales, 0 que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre que sean
supervisados o entrenados
sobre el uso seguro y los
peligros del aparato.

« L 0s niNos no deben jugar con

el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por
NiN0S a menos que haya
alguien que los supervise.

« Este aparato no debe ser
utilizado por personas con
capacidad fisica, sensorial 0
mental limitada (incluidos los
nifos), a menos que se les
mantenga bajo supervision o
reciban las instrucciones
necesarias.

« Los ninos deben ser
supervisados para asegurar
gue no jueguen con el
aparato.

« | Os aparatos eléctricos son
peligrosos para nifios y

mascotas. Los ninos y las
mascotas no deben jugar,
trepar o entrar en el aparato.
No coloque objetos que los
ninos puedan alcanzar sobre
el aparato.

« ADVERTENCIA: Durante el

uso, las superficies
accesibles del aparato estan
calientes. Mantenga a los
ninos alejados del aparato.
Mantenga los materiales de
embalaje fuera del alcance de
los ninos. Existe un riesgo de
lesiones y asfixia.

» Cuando la puerta esté abierta,

no coloque ningun objeto
pesado sobre ella ni permita
que los niNos se sienten
sobre ella. Puede hacer que
el horno se vuelque o que se
danen las bisagras de la
puerta.

Para la seguridad de los
ninos, desconecte el enchufe
y deje el aparato inoperante
antes de desecharlo.

ASeguridad eléctrica
» Enchufe el aparato en una

toma de corriente con

conexion a tierra protegida
por un fusible que coincida
con los valores de corriente
indicados en la etiqueta de
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tipo. Haga que la instalacion
de la toma de tierra sea
hecha por un electricista
calificado. No utilice el
aparato sin conexion a tierra
de acuerdo con las
regulaciones locales /
nacionales.

El enchufe o la conexion
eléctrica del aparato debe
estar en un lugar de facil
acceso (donde no se vea
afectado por la llama de la
estufa). Si esto no es posible,
debe haber un mecanismo
(fusible, interruptor,
conmutador, etc.) en la
instalacion eléctrica a la que
esta conectado el aparato,
de acuerdo con la normativa
eléctrica y separando todos
los polos de la red.

El aparato no debe ser
enchufado en la toma de
corriente durante la
instalacion, reparacion y
transporte.

No enchufe el aparato en un
tomacorriente que esté
suelto, que se haya salido de
su enchufe, que esté roto,
SuCiO, aceitoso, con riesgo
de contacto con el agua (por
ejemplo, el agua que puede
salir del mostrador).
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« No tocar nunca el enchufe

con las manos humedas.
Para desenchufar, no sujete
el cable, siempre sujete el
enchufe.

Asegurese de que el enchufe
del aparato esté bien
conectado a la toma de
corriente para evitar la
formacion de arcos eléctricos.
Enchufe el aparato en una
toma de corriente que
cumpla con los valores de
voltaje y frecuencia
especificados en la etiqueta
de tipo.

No atasque el cable de
alimentacion debajo y detras
del aparato. No ponga un
objeto pesado en el cable de
alimentacion. El cable de
alimentacion no debe
doblarse, aplastarse ni entrar
en contacto con ninguna
fuente de calor.

Mientras el horno esta
funcionando, su superficie
posterior también se calienta.
Los cables de alimentacion
no deben tocar la superficie
posterior, las conexiones
pueden estar danadas.

No atasque los cables
eléctricos en la puerta del
horno y paselos sobre



superficies calientes. Puede
provocar un cortocircuito en
la camara de coccion y que
ésta se incendie al fundirse el
cable.

« Utilice solo el cable original.
No utilice cables o
alargadores cortados o
danados.

« Si el cable de alimentacion
esta danado, debera ser
sustituido por un fabricante,
un servicio autorizado o una
persona que debera ser
especificada por la empresa
importadora, a fin de evitar
posibles peligros.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del horno,
asegurese de desconectar el
aparato de la red eléctrica
para evitar el riesgo de
descarga eléctrica.
Desenchufe el aparato o
apague el fusible de la caja
de fusibles.

ASeguridad en el

transporte

» Desconecte el aparato de la
red eléctrica antes de
transportarlo.

« El aparato es pesado, cargue
el aparato con al menos dos
personas.

« No utilice la puerta y/o el asa

para transportar o mover el
aparato.

« No coloque otros objetos

sobre el aparato y llévelo en
posicion vertical. El aparato
no debe transportarse si hay
agua en él. Puede ser
transportado después de que
la descarga de agua se haya
completado

Cuando necesite transportar
el aparato, envuélvalo con
material de embalaje de
plastico de burbujas o carton
grueso y péguelo con cinta
adhesiva. Asegure el aparato
con cinta adhesiva para evitar
que las partes removibles o
moviles del aparato y el
aparato se danen.
Compruebe el aspecto
general del aparato para
detectar cualquier dano que
pueda haberse producido
durante el transporte.

ASeguridad de la
instalacion
» Antes de instalar el aparato,

compruebe que no esté
danado. Si el aparato esta
danado, no lo instale.
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» No instale el aparato cerca
de fuentes de calor
(radiadores, estufas, etc.).

« Mantenga todos los
conductos de ventilacion
abiertos alrededor del
aparato.

« Para evitar el
sobrecalentamiento, el
aparato no debe instalarse
detras de puertas
decorativas.

ASeguridad de uso

» Asegurese de que el aparato
se apaga después de cada
uso.

« Si no utiliza el aparato
durante mucho tiempo,
desenchufelo o apague el
fusible de la caja de fusibles.

» No utilice aparatos
defectuosos o danados. En
caso de que la haya,
desconecte las conexiones
de electricidad / gas del
aparato y llame al servicio
técnico autorizado.

 No utilice el aparato sin el
vidrio de la puerta principal o
con el vidrio roto.

» NO se suba al aparato para
alcanzar algo o por cualquier
otra razon.
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« No utilice el aparato en
situaciones que puedan
afectar a su juicio, como la
ingesta de drogas y/o el
consumo de alcohol.

« | 0s objetos inflamables que
se mantienen en el area de
coccion pueden incendiarse.
No guarde nunca objetos
inflamables en el area de
coccion.

« [ a manija del horno no es un
secador de toallas. Cuando
utilice el aparato, no cuelgue
toallas, guantes o textiles
similares.

« L as bisagras de la puerta del
aparato se mueven y se
aprietan al abrir y cerrar la
puerta. Al abrir/cerrar la
puerta, no sujete la pieza con
las bisagras.

AAdvertencias sobre la

temperatura

« ADVERTENCIA: Mientras el
aparato esté funcionando, las
partes expuestas se
calentaran. No toque el
aparato ni los elementos
calefactores. Los nifios
menores de 8 anos no deben
acercarse al aparato sin un
adulto.



» No coloque materiales
inflamables/explosivos cerca
del aparato, ya que los
bordes estaran calientes
mientras esté funcionando.
Como el vapor puede ser
exhalado, manténgase
alejado mientras abre la
puerta del horno. El vapor
puede quemar la mano, la
cara y/o los 0jos.

El aparato puede estar
caliente durante su uso. No
toque los compartimentos
calientes, las partes interiores
del horno, los elementos
calefactores, etc.

Cuando cologue alimentos
en el horno caliente, retire los
alimentos, etc., utilice
siempre guantes de cocina
resistentes al calor.

AUso de accesorios

» Es importante que la parrilla'y
la bandeja se cologuen
correctamente en los
estantes de rejilla. Para
obtener informacion detallada,
consulte la seccion "Uso de
los accesorios".

« L0s accesorios pueden danar
el cristal de la puerta al cerrar
la puerta del aparato. Empuje

siempre los accesorios hasta
el final del area de coccion.

ASeguridad en la cocina
« Tengan cuidado cuando

usen alcohol en la comida. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede
incendiarse cuando se
expone a superficies
calientes, provocando un
incendio.

Los residuos de comida,
aceite, etc. en el area de
coccion pueden incendiarse.
Antes de cocinar, elimine la
suciedad gruesa.

Peligro de intoxicacion
alimentaria: No mantenga la
comida en el horno por mas
de una hora antes y después
de la coccion. De lo contrario,
puede causar intoxicacion
alimentaria o0 enfermedades.
No caliente latas cerradas y
tarros de cristal. La presion
acumulada puede causar
que el frasco reviente.
Cologue el papel antigrasa en
una bateria de cocina o en el
accesorio de horno (bandeja,
parrilla, etc.) con la comida y
coloquela en el horno
precalentado. Retire los
trozos excesivos de papel
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antigrasa que cuelgan del
accesorio o del recipiente
para evitar el riesgo de tocar
los elementos calefactores
del horno. Nunca utilice papel
antigrasa a una temperatura
de horno superior a la
temperatura maxima de uso
especificada en el papel
antigrasa que esta utilizando.
No colocar nunca papel
antigrasa en la base del
horno.

No coloque bandejas de
coccion, placas o papel de
aluminio directamente en la
parte inferior del horno. El
calor acumulado puede
danar la base del horno.
Cierre la puerta del horno
durante el asado. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

Los alimentos no aptos para
asar a la parrilla conllevan un
riesgo de incendio. Asa solo
la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la
parrilla. Ademas, no coloque
la comida demasiado lejos en
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la parte posterior de la parrilla.
Esta es la zona mas caliente
y los alimentos grasos
pueden incendiarse.

ASeguridad durante el

mantenimiento y la limpieza

» Espere a que el aparato se
enfrie antes de limpiarlo. Las
superficies calientes pueden
causar guemaduras!

» No lave nunca el aparato
pulverizandolo o echandole
agua. Hay un riesgo de
descarga eléctrical

» No limpie el aparato con
limpiadores de vapor, ya que
esto puede causar una
descarga eléctrica.

« No use limpiadores abrasivos
fuertes, raspadores de metal,
lana de alambre 0 materiales
con blangqueador para limpiar
el vidrio de la puerta
delantera del horno / (si esta
presente) el vidrio de la
puerta superior del horno.
Estos materiales pueden
causar que las superficies de
vidrio se rayen y se rompan.



H Instrucciones medioambientales

Regulacion en materia de

residuos

Conformidad con la normativa
WEEE y eliminacién del aparato al
final de su vida util

E\/ Este producto es conforme
con la directiva de la UE

—===1 sobre residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este
producto incorpora el
simbolo de la clasificacion
selectiva para los residuos de
aparatos eléctricos y
electronicos (WEEE).
Este aparato se ha fabricado
con piezas y materiales de
primera calidad, que pueden
ser reutilizados y son aptos
para el reciclado. No se
deshaga del producto junto
con sus residuos domésticos
normales y de otros tipos al
final de su vida util. Llévelo a
un centro de reciclaje de
dispositivos eléctricos y
electronicos. Solicite a las
autoridades locales
informacion acerca de dichos
centros de recogida.
Cumplimiento de la
directiva RoHS:
El producto que ha adquirido
es conforme con la directiva
de la UE sobre la restriccion
de sustancias peligrosas
(RoHS) (2011/65/UE). No
contiene ninguno de los
materiales nocivos o
prohibidos especificados en
la directiva.

Eliminacion del material de
embalaje

Los materiales de embalaje son
peligrosos para los nifos. Guarde los
materiales de embalaje en un lugar
seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del
aparato se han fabricado con
materiales reciclables. Deshagase de
ellos de forma adecuada y
clasifiquelos segun las instrucciones
para el reciclaje de residuos. No los
arroje a la basura junto con los
residuos domésticos normales.

Recomendaciones para el

ahorro de energia

Las siguientes sugerencias le ayudaran
a utilizar el aparato de manera ecolégica
y eficiente en términos de energia:

Descongele la comida congelada
antes de cocinarla.

En el horno, utilice recipientes oscuros
0 esmaltados que transmitan mejor el
calor.

Apagar el aparato 5 a 10 minutos
antes del final de la coccion para una
coccion prolongada. Ahora puede
ahorrar hasta un 20% de electricidad
usando el calor.

Si se especifica en la receta o en el
manual de instrucciones, precaliente
siempre. No abra la puerta del horno
con frecuencia durante la coccion.
Intenta cocinar mas de un plato a la
vez en el hormno. Puede cocinar al
mismo tiempo colocando dos
recipientes de coccion en el estante
de rejilla. Ademas, si cocina sus
comidas una tras otra, ahorrard
energia porgue el horno no perdera su
calor.
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E] Su aparato

Informacion sobre el aparato

1 Panel de mandos 10 Los agujeros de ventilacion

2 Bombilla*® *  En funcién del modelo. Es posible

3 Estantes de rejilla™ que eI. aparato no tgnga una

4 Motor del ventilador (detrés de la bombilla, o que el tipo y la ubicacion
placa de acero) ple la bpmbilla difieran de la

ilustracion.
5 Puerta 7
6 A ** En funcién del modelo. Su aparato
sa L puede estar sin estantes de rejilla.

’ ,C?'e,”t?dor inferior (placa de acero En la ilustracion, los estantes de

inferior

rejilla se muestran como ejemplos.
8 Posiciones de estante

9 Calentador superior
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Introduccion y uso del panel de mandos del aparato
En este apartado encontrara la vista general y los usos basicos del panel de mandos
del aparato. En funcién del tipo o modelo de aparato, puede haber diferencias en las

imagenes y algunas caracteristicas.
Control del horno

1 Perilla de seleccion de funciones

2 Temporizador

3 Perilla de temperatura

Si hay uno o varios pomos que controlan
el aparato, estos pomos pueden estar
empotrados en el panel que sale cuando
se presiona en algunos modelos. Para los
ajustes que se hagan con estas perilas,
primero se empuija la perilla
correspondiente hacia adentro y se saca
la perilla. Después de hacer el ajuste,
vuelva a apretarlo y vuelva a colocar la
perilla.

Perilla de seleccion de funciones
Puede seleccionar las funciones de
funcionamiento del horno con el botén de
seleccion de funciones. Gire a la
izquierda/derecha desde la posicion
cerrada (arriba) para seleccionar.

Perilla de temperatura

Puede seleccionar la temperatura que
desea cocinar con el botdn de
temperatura. Gire en el sentido de las
agujas del reloj desde la posicion cerrada
(arriba) para seleccionar.

Indicador de temperatura

La temperatura interior de la camara de
coccion se puede entender a través del
simbolo de temperatura en la pantalla. El
simbolo de temperatura aparece en la
pantalla cuando se inicia la coccion, y el
simbolo de temperatura desaparece
cuando se alcanza la temperatura
ajustada. Cuando la temperatura en el

5 " BEEH

2 6 89 8

&
&

interior de la camara de coccion
desciende por debajo de la temperatura
ajustada, vuelve a aparecer el simbolo de
temperatura.

Temporizador
SoOoooo e @
o o LT 30 8
e
1 2 3 4 5 6
1 Teclade alarma
2 Tecla de ajuste de la hora
3 Tecla de disminucion
4 Tecla de aumento
5 Tecla de ajustes
6 Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de coccion
: Simbolo del tiempo de
finalizacion de la coccion

@ O

L Simbolo de la alarma

(P : Simbolo de luminosidad

& : Simbolo de bloqueo de teclas
§ : Elsimbolo de la temperatura
p : El simbolo del volumen

: Simbolo de bloqueo de la

puerta*

* Varfa segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.
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Funciones de funcionamiento del horno

En la tabla de funciones se muestran aquellas que puede utilizar en su horno y las
temperaturas mas altas y mas bajas que se pueden ajustar para estas funciones. El
orden de los modos de funcionamiento mostrados aqui puede diferir de la
disposicion de el aparato.

Los alimentos se calientan desde
arriba y desde abajo al mismo

p— Calentamient .
. N tiempo. Adecuado para pasteles y
0 superior e . .
J— inferior guisos en moldes de panaqlerla o]
pasteles y pasteles. La cocina se
hace con una sola bandeja.
Sdlo el calentamiento inferior esta
- activado. Es adecuado para la pizza 'y
— Calentamient N los alimentos que necesitan ser
— 0 o inferior dorados en la parte inferior.
Esta funcion también debe utilizarse
1—-'l para una facil limpieza con vapor.
Calentamient El aire caliente calentado por los
—_— o] calentadores superior € inferior se
% inferior/superi * distribuye igual y rapidamente por el
= or asistido horno con el ventilador. La cocina se
por ventilador hace con una sola bandeja.
VWA Parrilla ) La gran parrilla del techo del horno
completa funciona. Es gdeouado para asar en
grandes cantidades.
El aire caliente calentado por la
VY] Parrilla baja parrilla pequefia se distribuye
asistida por * rapidamente en el horno con el
ventilador ventilador. Es adecuado para asar a

la parrilla cantidades mas pequefas.
Todos los calentadores del horno
funcionan. Esta funcion operativa se

Qm Booster ) utiliza para llevar rapidamente el
horno a la temperatura deseada
(precalentamiento). No lo utilice para
cocinar alimentos.

* Su aparato funciona en el rango de
temperatura especificado en el mando
de temperatura.
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Accesorios del aparato

Hay varios accesorios en el aparato. En este apartado encontrara la descripcion de
los accesorios y la descripcion del uso correcto. Dependiendo del modelo del
aparato, el accesorio suministrado varia. Es posible que todos los accesorios
descritos en la guia del usuario no estén disponibles en el aparato.

AVISO : Las bandejas del aparato pueden deformarse por efecto de la
temperatura. Esto no tiene ningun efecto sobre la funcién. LLa deformacion

desaparece cuando la bandeja se enfria.

Bandeja estandar
Se utiliza para pasteles, alimentos
congelados y para freir trozos grandes.

Bandeja honda

Se utiliza para pasteles, fritura de
grandes trozos, comida jugosa o para la
recogida de aceites que fluyen al asar.

Modelos con estantes de rejilla:

Parrilla

Se utiliza para freir o colocar los
alimentos que se van a hornear, freir y
guisar en el estante deseado.
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Uso de accesorios del
aparato
Estantes de cocina

Hay 5 niveles de posicion de los
estantes en el drea de coccion. También
puede ver el orden de los estantes en

los numeros del marco frontal del horno.
Modelos con estantes de rejilla

Colocando la parrilla en los es-
tantes de coccion

Modelos con estantes de reijilla:
Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. Mientras se coloca la parrilla
en el estante deseado, la seccion
abierta debe estar en el frente. Para una
mejor coccion, la parrilla debe ser
asegurada con el tope en el estante de
rejilla. No debe pasar por encima del
tapdn para que entre en contacto con la
pared trasera del horno.
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Modelos sin estantes de rejilla:

Es crucial colocar correctamente la
parrilla en los laterales de los estantes
de rejilla. La parrilla tiene una direccion
cuando se coloca en el estante.
Mientras se coloca la parrilla en el
estante deseado, la seccidn abierta
debe estar en el frente.

Colocando la bandeja en los es-
tantes de la cocina

Modelos con estantes de rejilla:
También es crucial colocar
correctamente las bandejas en los
estantes laterales de alambre. Mientras
se coloca la bandeja en el estante
deseado, su lado disefiado para sujetar
debe estar en el frente. Para una mejor
coccion, la bandeja debe ser asegurada
con el tapdn en el estante de rejilla. No
debe pasar por encima del tapdn para
gue entre en contacto con la pared
trasera del horno.



Modelos sin estantes de reijilla:
También es crucial colocar las bandejas
en los estantes laterales de forma
adecuada. La bandeja tiene una
direccion al colocarla en la estanteria.
Mientras se coloca la bandeja en el
estante deseado, su lado disefiado para
sujetar debe estar en el frente

Funcién de tope de la parrilla

Hay una funcién de tope para evitar que
la parrilla se salga del estante de rejilla.
Con esta funcion, puede sacar los
alimentos de forma facil y segura.
Mientras retira la parrilla, puede tirar de
ella hacia adelante hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapdn
para retirarlo completamente.

Modelos con estantes de rejilla

Funcion de tope de la bandeja de
la parrilla - Modelos con estantes
de rejilla

También hay una funcion de tope para
evitar que la bandeja se salga del
estante de rejilla. Mientras se retira la
bandeja, suéltela del cierre trasero y tire
de ella hacia usted hasta que llegue al
tope. Debe pasar por encima del tapon
para retirarlo completamente.
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Colocacion correcta de la parrilla
y la bandeja en las guias te-
lescépicas.Modelos con estantes
de rejilla y rieles telescopicos
Gracias a las guias telescopicas, podra
colocar o sacar las bandejas o la parrilla
facilmente. Al utilizar bandejas vy parrilas
con la guia telescdpica, se debe tener
cuidado de que los pasadores, en la
parte delantera y trasera de las guias, se
apoyen en los bordes de la parrilla y la
bandeja (como se muestra en la
ilustracion).
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Especificaciones técnicas

Dimensiones externas del aparato
(altura/ancho/profundidad)
Dimensiones de la instalacion del horno 590 o 600 mm/560 mm/en min. 550

595 mm/594 mm/567 mm

(altura/ancho/profundidad) mm

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz

Tipo de cable y secciodn transversal

utilizados / aptos para su uso en el en min.HO5W-FG/3 x 1,5 mm?
aparato

Consumo total de energia 2.4 KW

Tipo de horno El horno asistido por ventilador

Lo basico: La informacién en la etiqueta de energia de los hornos eléctricos se
da de acuerdo con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Estos valores se
determinan bajo carga estandar con funciones de calentamiento de abajo hacia
arriba o de calentamiento asistido por ventilador (si lo hay).

La clase de eficiencia energética se determina de acuerdo con el siguiente
orden de prioridad, dependiendo de si las funciones pertinentes existen o no en
el aparato: 1-Calefaccion «eco» por ventilador, 2-Calentamiento por ventilador
3- Parrilla baja asistida por ventilador, 4-Calentamiento superior e inferior.

Las especificaciones técnicas pueden modificarse sin previo aviso para
mejorar la calidad del aparato.

Las cifras de este manual son esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el aparato.

Los valores indicados en las etiquetas de los aparatos o en la documentacion
que los acomparia se obtienen en condiciones de laboratorio de acuerdo con
las normas pertinentes. Estos valores pueden variar en funcion de las
condiciones operativas y ambientales del aparato.
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B Primer uso

Antes de empezar a utilizar el aparato,
se recomienda hacer lo indicado en las
siguientes secciones.

El primer ajuste de la
primera vez

Siempre ajuste la hora del dia
antes de usar su horno. Sino lo
configura, no puede cocinar en
algunos modelos de horno.

1.Cuando se encienda el horno por
primera vez, el campo de la hora
"12:00" y el simbolo 3 parpadearan
en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @
/2.

O 1T

- -

Q@@@ﬁ%’e@

3.Toque la tecla € o € para activar el
campo de los minutos.

o

4.Ajuste el minuto del dia tocando las
teclas @/C,

o OCo
Imfm]mi

Q@@@sﬁ%

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla ©
o %,

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

(9 desaparece de la pantalla.
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Si la primera vez no esté ajustada,
los simbolos "12:00" y ©
contindan parpadeando y su
horno no se pondra en marcha.
Para que su horno funcione, debe
confirmar la hora del dia
ajustando la hora del dia o
tocando la tecla &9 cuando esté
en "12:00". Podra modificar el
ajuste de la hora del dia mas
adelante, tal y como se describe
en el apartado "Ajustes”.

La configuracion de la hora actual
se cancela en caso de que se
produzca un fallo en la
alimentacién. Necesita ser
reajustado.

Primera limpieza

1.Retire todos los materiales de
embalaje.

2.Retire todos los accesorios del horno
que se encuentran dentro del aparato.

3.Encienda el aparato durante 30
minutos y luego apaguelo. De esta
manera, los residuos y capas que
puedan haber permanecido en el
horno durante la produccion se
gueman y se limpian.

4. Al utilizar el aparato, seleccione la
temperatura mas alta y la funcién de
todos los calentadores del aparato.
Véase "Funciones del horno". Puede
aprender a manejar el hormno en la
siguiente seccion.

5.Espere a que el hormo se enfrie.

6.Limpie las superficies del aparato con
un pafo o esponja himedos y
séquelas con un pano.

Antes de utilizar los accesorios;

Limpie los accesorios que retire del

horno con agua detergente y una

esponja de limpieza suave.



AVISO

AVISO

La superficie podria resultar
dafiada por la accién de
algunos detergentes o
agentes de limpieza. No
utilice detergentes agresivos,
polvos/cremas limpiadoras,

ni tampoco ningun objeto
afilado.

Es posible gue el horno emita
humo y olores durante un par
de horas la primera vez que
se caliente. Esto es bastante
normal. Asegurese de que la
habitacion esté bien ventilada
para permitir la salida del
humo y olores. Evite inhalar
directamente los humos y
olores que el aparato emite.
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[ Cémo usar el horno

Informacion general sobre el
uso del horno

Ventilador de refrigeracion

El aparato tiene un ventilador de
refrigeracion. El ventilador de
enfriamiento se activa automaticamente
cuando es necesario y enfria tanto la
parte delantera del aparato como los
muebles. Se desactiva automaticamente
cuando termina el proceso de
enfriamiento. El aire caliente sale por la
puerta del horno. No cubra estas
aberturas de ventilacion con nada. De lo
contrario, el horno puede
sobrecalentarse.

El ventilador de enfriamiento continda
funcionando durante el funcionamiento
del horno o después de que el horno se
apaga (aproximadamente 20-30
minutos). Si cocina programando el
temporizador del horno, al final del
tiempo de coccidn, el ventilador de
refrigeracion se apaga con todas las
funciones. El tiempo de funcionamiento
del ventilador de enfriamiento no puede
ser determinado por el usuario. Se
enciende y apaga automaticamente.
Esto no es ningun error.

La luz del horno

La bombilla del horno se enciende
cuando el horno comienza a cocinar. En
algunos modelos, la bombilla esta
encendida durante la coccion, mientras
que en otros se apaga después de un
cierto tiempo.

Si la puerta del aparato se abre mientras
el horno esta funcionando o en la
posicion cerrada, la bombilla del horno
se enciende automaticamente.

22/ES

Funcionamiento de la unidad

de control del horno
Advertencias generales para la unidad
de control del horno

El tiempo maximo que puede
fijarse para la finalizacion del
proceso de coccion es de 5 horas
y 59 minutos.

El programa no se cancelard en
caso de corte del fluido eléctrico.
Debe reprogramar el horno.

Mientras se hace cualquier ajuste,
los simbolos relevantes
parpadean en la pantalla. Por
favor, espere un poco para que
se guarden los ajustes.

Si se ha realizado algun ajuste de
coccidn, no se puede ajustar la
hora del dia.

Si el tiempo de coccidn se ajusta
cuando se inicia la coccion, el
tiempo restante se muestra en la
pantalla.

En los casos en que se ajusta el
tiempo de coccidn o el tiempo de
finalizacion de la coccion; puede
cancelar automaticamente
pulsando durante mucho tiempo

la tecla .
SOoooo e o
oo L g 2
i
1 2 3 4 5 6

1 Teclade alarma
2 Tecla de ajuste de la hora



3 Tecla de disminucion

4 Tecla de aumento

5 Tecla de ajustes

6 Llave de blogueo de teclas
Simbolos de la pantalla

: Simbolo del tiempo de

O COCCion
R : Simbolo del tiempo de
O finalizacion de la coccidn
Iat : Simbolo de la alarma
¢ : Simbolo de luminosidad
: Simbolo de bloqueo de
th teclas
3 : El simbolo de la temperatura
() : El simbolo del volumen
: Simbolo de bloqueo de la

puerta*

* Varfa segun el modelo del aparato.
Puede que no esté disponible en el
aparato.

Encender el horno

Cuando seleccione una funcion de
funcionamiento con la que desee
cocinar con el mando de seleccién de
funciones y fije una temperatura
determinada con el mando de
temperatura, el horno comenzara a
funcionar.

Apagar el horno

Puede apagar la camara de coccion
girando el boton de seleccion de
funciones y el botdn de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Coccién manual para seleccionar
la temperatura y la funcién de
funcionamiento del horno

Puede cocinar haciendo un control
manual (con su propio mando) sin
ajustar el tiempo de coccidn,
seleccionando la temperatura y la
funcion de funcionamiento especificas
de sus alimentos.

Ejemplo:

1.Seleccione la funcién operativa que
desea cocinar mediante el botén de
seleccion de funciones.
2.Ajuste la temperatura que desea
cocinar con la perilla de temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcion y
temperatura seleccionadas y aparecera
el simbolo 8 en la pantalla. Cuando la
temperatura en el interior de la cdmara
de coccion alcanza la temperatura
ajustada, desaparece el simbolo 8. La
camara de coccién no se apaga
automaticamente, ya que la coccion
manual se realiza sin ajustar el tiempo
de coccion. Usted mismo debe
controlar la coccion y apagarla. Cuando
termine de cocinar, apague el horno
girando la perilla de seleccién de
funciones y la perilla de temperatura a la
posicion de apagado (arriba).
Cocine ajustando el tiempo de
coccion;
Puede hacer que el horno se apague
automaticamente al final del tiempo
seleccionando la temperatura y la
funcioén de funcionamiento especifica de
su alimento y ajustando el tiempo de
coccion en el temporizador.
1.Seleccionar la funcién de coccion.
2.Toque €O hasta que aparezca el
simbolo €9 en la pantalla para el
tiempo de coccion.
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Después de ajustar la funcion de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tiempo
con las teclas @/O.

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas @/,

® i_—:l

ﬁ@@@%}ﬁ

El tiempo de coccidn aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

4.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» Su horno comenzara a funcionar
inmediatamente con la funcién y
temperatura seleccionadas. El tiempo
de coccion ajustado empieza a contar
hacia atras y aparece § en la pantalla.
Cuando la temperatura en el interior de
la camara de coccidn alcanza la
temperatura ajustada, desaparece el
simbolo 8.
5.Después de que el tiempo de coccion
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo &
parpadea y el temporizador emite un
pitido
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6.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.
Para ajustar el tiempo de
finalizacion de la coccién a un
tiempo posterior;
Seleccionando la temperatura y la
funcioén de funcionamiento especifica de
su comida, puede ajustar el tiempo de
coccion y el tiempo de finalizacion de la
coccién a una hora posterior,
permitiendo que el horno se encienda y
se apague automaticamente.
1.Seleccionar la funcién de coccion.
2.Toque €O hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla para el
tiempo de coccion.

S M
I

2 N8 @ & &

Después de ajustar la funcion de
funcionamiento y la temperatura,
puede ajustar el tiempo de
coccion durante 30 minutos
pulsando directamente la tecla ®
para un ajuste rapido del tiempo
de coccion y cambiar el tiempo
con las teclas @/,

3.Ajuste el tiempo de coccion con las
teclas @/O,

Q@@C@ﬁ%ﬁ




El tiempo de coccidn aumenta 1
minuto en los primeros 15
minutos, después de 15 minutos
aumenta 5 minutos.

» Una vez ajustado el tiempo de coccion,

el simbolo & aparece constantemente

en la pantalla.

4. Toque ©© hasta que aparezca el
simbolo 3 en la pantalla para el
tiempo de finalizacion de la coccion.

O
o LT

QW@@{%

5.Ajuste el tiempo de finalizacion de la
coccion con las teclas ®/C,

O N
SR PR

4 0 0 \& &

» Después de que se haya ajustado la
hora de finalizacion de la coccion, el
simbolo © y el simbolo © con el
simbolo del periodo de tiempo
apareceran constantemente en la
pantalla. Tan pronto como comience la
coccion, el simbolo © desaparece.
6.Ponga su comida en el horno y ajuste
la temperatura con la perilla de
temperatura.
» El tiempo del horno calcula el
tiempo de inicio de la coccién
restando el tiempo de coccidn del
tiempo de finalizacién de la coccién
que usted ha ajustado. Cuando llega el
momento del inicio de la coccidn, se
activa la funcion seleccionada y el horno
se calienta hasta la temperatura
establecida. El tiempo de coccién
ajustado empieza a contar hacia atras y

aparece 8§ en la pantalla. Cuando la

temperatura en el interior de la cdmara

de coccion alcanza la temperatura

ajustada, desaparece el simbolo 8.

7.Después de que el tiempo de coccidn
establecido se completa, en la
pantalla, "End" aparece, el simbolo (&
parpadea y el temporizador emite un
pitido

8.La advertencia suena durante dos
minutos. Presione cualquier tecla para
detener la alarma. La advertencia se
detiene y aparece la hora del dia en la
pantalla.

Si se pulsa cualquier tecla al final
del aviso sonoro, el hormo volvera
a funcionar. Para evitar que el
horno vuelva a funcionar al final
de la advertencia, lleve la perilla
de temperatura y la perilla de
funcion al "0" Coloque el aparato
en la posicion (apagado) y apague
el horno.

Ajustes

Activar el bloqueo de teclas

Puede evitar que se intervenga en la

unidad de control activando la funcion

de bloqueo de teclas.

1.Toque (& hasta que aparezca el
simbolo & en la pantalla.

4 0 0 © ©

» Aparece el simbolo fy comienza la
cuenta atrds de 3-2-1 en la pantalla. Al
finalizar la cuenta atrds, se activa el
blogueo de teclas. Cuando se toca
cualquier tecla cuando el cierre de la
llave esta ajustado, el temporizador
emite una sefial audible y el simbolo &
parpadea.
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Si deja de pulsar la tecla X antes
de que termine la cuenta atras, el
bloqueo de teclas no se activara.

No se pueden usar las teclas de
temporizador cuando el bloqueo
de teclas esta activado. La
cerradura de la llave no se anula
en caso de corte de energia.

Desactivando la cerradura de la

llave

1.Toque (& hasta que desaparezca el
simbolo de & en la pantalla.

» El simbolo & desaparece y se

desactiva el bloqueo de la llave en la

pantalla.

Ajustar la alarma

También puede usar el temporizador del

aparato para cualquier advertencia o

recordatorio que no sea cocinar.

El despertador no tiene ningun efecto

sobre las funciones de funcionamiento

del hormno. Se utiliza con fines de

advertencia. Por ejemplo, puede utilizar

el reloj despertador cuando quiera girar

los alimentos en el horno a una hora

determinada. Tan pronto como el

tiempo que ha fijado ha expirado, el reloj

le da una advertencia sonora.

El tiempo méximo de alarma es
de 23 horas y 59 minutos.

1.Toque £ hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla.

&S 2 - .

2.® Ajuste la hora de la alarma con las
teclas /©.
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» Después de ajustar la hora de la

alarma, el simbolo 2 permanece

encendido y la hora de la alarma

comienza la cuenta atrés en la pantalla.

Si la hora de alarma y el tiempo de

coccion se ajustan al mismo tiempo, en

la pantalla se muestra el tiempo méas

corto.

3.Después de que la hora de alarma
haya terminado, el simbolo 2
comienza a parpadear vy le da una
advertencia sonora.

Apagar la alarma

1.Al final del periodo de alarma, el audio
de advertencia sonard durante dos
minutos. Toque cualquier tecla para
detener el audio de la alarma.

» El audio de advertencia se detiene y

aparece la hora del dia en la pantalla.

Si desea cancelar la alarma;

1.Toque £ hasta que aparezca el
simbolo £ en la pantalla para reajustar
la hora de alarma. Toque la tecla ©
hasta que aparezca "00:00".

2.2} también puede cancelar la alarma
pulsando largamente la tecla.

Cambiar el nivel de volumen

1.Toque la tecla & hasta que aparezca
el simbolo @ en la pantalla.

L] 1@
=
a0 0 ® @

2.Ajuste el nivel deseado con las teclas
@/@ (nb_1 ||_||b_2||_||b_3||)




Mo
I I

QC&@%\{%&

3.Toque la tecla % para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Ajuste del brillo de la pantalla

1.Toque la tecla B hasta que aparezca
el simbolo € en la pantalla.

@@@@6{%

2.Ajuste el brillo deseado con las teclas
®/©. (d-01-d-02-d-03)

Q@@%\{é}&;

» Toque la tecla % para confirmar o la
configuracion se activara brevemente
sin tocar ninguna tecla.

Cambiar la hora del dia

En su horno; para cambiar la hora del
dia que ha ajustado previamente,

1.Toque % hasta que aparezca el
simbolo © en la pantalla.

2.Establezca la hora del dia tocando @
/.

& 13N
A= AiR
2 O O @iﬁé

3.Toque la tecla & o % para activar el
campo de los minutos.

4.Ajuste el minuto del dia tocando las
teclas ®/C,

O oo
Iufmwk

Q@@@@@

5.Confirme el ajuste pulsando la tecla
o %t

» La hora del dia se ajusta y el simbolo

(© desaparece de la pantalla.
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[ Informacion general sobre la coccién

Esta seccion describe consejos para
preparar y cocinar los alimentos.
Ademas, también puede encontrar
algunos de los alimentos probados
como productores y los ajustes mas
apropiados para estos alimentos.
También se indican los ajustes y
accesorios de horno apropiados para
estos alimentos.

Advertencias generales

sobre la coccion en el horno

¢ Mientras se abre la puerta del horno
durante o después de la coccidn,
puede salir vapor caliente. El vapor
puede quemar la mano, la cara y/o los
ojos. Al abrir la puerta del horno, no se
acerque.

¢ £l intenso vapor generado durante la
coccidn puede formar gotas de agua
condensada en el interior y exterior del
horno y en las partes superiores de
los muebles debido a la diferencia de
temperatura. Esto es algo normal y
fisico.

¢ | os valores de temperatura y tiempo
de coccion indicados para los
alimentos pueden variar segun la
receta y la cantidad. Por esta razén,
estos valores se dan como rangos.

¢ Retire siempre del horno los
accesorios no utilizados antes de
comenzar a cocinar. Los accesorios
gue permanecen en el horno pueden
impedir que su comida se cocine a los
valores correctos.

¢ Para los alimentos que cocinard segun
su propia receta, puede hacer
referencia a los alimentos similares
gue se dan en las tablas de cocina.

¢ £l uso de los accesorios
suministrados asegura que se
obtenga el mejor rendimiento de la
cocina. Tenga en cuenta siempre las
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advertencias e informaciones del
fabricante para los utensilios de
cocina externos que vaya a utilizar.

e Corte el papel antigrasa que va a
utilizar en su cocina en tamafos
adecuados al recipiente en el que va a
cocinar. Los papeles antigrasa que se
desbordan del contenedor pueden
crear un riesgo de quemaduras y
afectar la calidad de su cocina. Utilice
el papel antigrasa que usara en el
rango de temperatura especificado.

e Para un buen rendimiento en la cocina,
coloque su comida en la estanteria
correcta recomendada. No cambie la
posicion del estante durante la
coccion.

Pasteles y alimentos para el horno

Informacién general

¢ Recomendamos utilizar los accesorios
del aparato para un buen
funcionamiento de la cocina. Siva a
utilizar una bateria de cocina externa,
prefiera la ceramica oscura,
antiadherente y resistente al calor.

¢ Sj se recomienda el precalentamiento
en la mesa de coccidén, asegurese de
poner los alimentos en el horno
después del precalentamiento.

¢ Si va a cocinar usando utensilios de
cocina en la parrilla, coldquelos en el
centro y no cerca de la pared trasera.

¢ Todos los ingredientes utilizados en la
elaboracion de pasteles deben estar
frescos y a temperatura ambiente.

e | a coccion de cada receta puede
variar dependiendo de la cantidad de
alimentos y del tamario de los
utensilios de cocina.

¢ | os valores especificados en las
tablas de coccion se determinan
como resultado de las pruebas
realizadas en nuestros laboratorios.



Los valores adecuados para usted reduzca el tiempo de coccion.

pueden diferir de estos valores. Humedezca las hojas de masa con
e Coloque su comida en el estante una salsa compuesta de leche, aceite,
apropiado recomendado en la mesa huevo y mezcla de yogur.
de coccion. Consulte el estante ¢ Sila masa se esta cocinando
inferior del horno como estante 1. lentamente, asegurese de que el

grosor de la que ha preparado no
desborde la bandeja.

¢ Sila masa esté dorada en la superficie
pero el fondo no esta cocido,
asegurese de que la cantidad de salsa
que va a utilizar para la masa no es
demasiado en el fondo de la masa.
Para un dorado uniforme, intente
repartir la salsa de manera uniforme
entre las hojas de masa y la masa.

® Hornee su pasteleria en la posicion y
la temperatura adecuadas segun la
tabla de coccidn. Si la parte inferior
aun no esta lo suficientemente dorada,
coléquela en un estante inferior para la
préxima coccion.

Consejos para hornear pasteles

¢ Sila tarta estéa demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C y
reduzca el tiempo de coccidn.

¢ S el pastel esta humedo, use una
pequefa cantidad de liquido o
reduzca la temperatura en 10°C.

¢ Si la parte superior de la tarta esta
quemada, coléguela en el estante
inferior, baje la temperatura y aumente
el tiempo de horneado.

¢ Si se cocina bien por dentro pero el
exterior esta pegajoso, use una
cantidad menor de liquido, reduzca la
temperatura y aumente el tiempo de
coccion.

Consejos para cocinar pasteles
¢ Si la masa esta demasiado seca,
aumente la temperatura en 10°C

Pasteles en o Bandeja Calentamiento
bandeja Bandeja unica estandar® superior e inferior 8 180 80... 40
Molde de .
Tortas en el N Calentamiento
moho Bandeja unica paste! eT*Ia superior & inferior 2 180 30...40
parrilla
o Bandeja Calentamiento
Bandeja unica estandar® superior e inferior S 160 25...35
Pequefios Calentamiento
pasteles N Bandeja inferior/superior
Bandeja unica estandar* asistidlo por 3 150 20...30
ventilador
Molde
redondo para
tartas, de 26 )
. Lo ' Calentamiento
Bizcocho Bandeja unica - cm de superior & inferior 2 160 30...40
didmetro con
pinza en la
parrilla™
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Molde
redondo para

tartas, de 26 Calentamiento
N ’ inferior/superior
S 20 ...
Bandeja unica dia r(r:1rent r?)econ asistidlo por 2 160 0...30
; ventilador
pinza en la
parrilla™
Bandeja unica  Bandeja de Calentamiento
Galletas reposteria® superior e inferior 8 170 25...35
Calentamiento
Masa de o Bandeja inferior/superior
reposteria Bandeja unica estandar® asistido por 2 200 80... 40
ventilador
o Bandeja Calentamiento
Masa Bandeja unica estandar* superior & inferior 2 200 20...30
. N Bandeja Calentamiento
Pan integral  Bandeja unica estandar® superior e inferior 2 200 30 ... 40
Recipiente
- N rectangular de Calentamiento
Lasafia Bandeja unica vidrio/metal  superior e inferior 203 200 30...40
en la parrilla*™
Molde
redondo de
Tarta de S metal negro, Calentamiento
manzana Bandeja unica 20 cmde superior e inferior 2 180 50...70
didmetro en la
parrilla™
. o Bandeja Calentamiento
Pizza Bandeja unica estandar® superior & inferior 2 200 ... 220 10... 20

Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Carne, pescado y aves de corral

Los puntos clave de la parrilla

e Sazonar con jugo de limodn y pimienta
antes de cocinar todo el pollo, pavo y
trozos grandes de carne aumentara el
rendimiento de la coccidn.

e Se tarda de 15 a 30 minutos mas en
cocinar la came deshuesada que el
filete frito.

¢ Debe calcular unos 4 0 5 minutos de
tiempo de coccion por cada

centimetro de grosor de la carne.

¢ Después de que el tiempo de coccion
haya terminado, deje la carne en el
horno durante unos 10 minutos. El
jugo de la carne se distribuye mejor a
la carne frita y no sale cuando se corta
la carne.

¢ £l pescado debe colocarse en un
estante de nivel medio o bajo en un
plato resistente al calor.

Calentamiento 15 mins.
Bistec (entero) S Bandeja inferior/superior 250/max,
/ Asado (1 kg) Bandeja unica estandar* asistido por 8 después 60...80
ventilador 180 ... 190
Calentamiento )
Jarrete de . o - 15 mins.
cordero (1.5 - Bandeja unica eE;?gr?;ﬁ* mg:g{{;g%i?or 3 250/max, 110 ...120
2.0 kg) ventilador después 170
Parrilla* .
Pollo asado Ponga una ir%?ggrt/éasrgylf:rfgr 15 mins.
Bandeja unica  bandeja en un s 2 250/max, 60 ... 80
(1.8-2kg) asistido por .
estante tilad después 190
inferior ventiiacor
Calentamiento 25 mins.
o Bandeja inferior/superior 250/max,
Pavo (5.5 kg)  Bandeja unica estandar* asistidlo por 1 después 150 ... 210
ventilador 180 ... 190
Parrilla* .
Pongauna BN
Pescados Bandeja unica  bandeja en un asistido '[)Jor 3 200 20...30
gstaﬂte ventilador
inferior

Se recomienda precalentar todos los alimentos.

* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estdn incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.
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Parrilla

La carne roja, el pescado y la carne de
ave se doran rapidamente cuando se asan
a la parrilla, tienen una hermosa corteza y
no se secan. Los filetes de carne, las
brochetas de carne, las salchichas, asi
como las verduras jugosas (tomates,
cebollas, etc.) son especialmente
adecuados para la parrila.
Advertencias generales
¢ | os alimentos no aptos para asar a la
parrilla conllevan un riesgo de incendio.
Asa sdlo la comida que es adecuada
para el fuego pesado de la parrilla.
Ademas, no coloque la comida
demasiado lejos en la parte posterior de
la parrilla. Esta es la zona mas caliente y

los alimentos grasos pueden incendiarse.

e Cierre la puerta del horno durante el
asado. No asar nunca con la puerta
del horno abierta. Las superficies
calientes pueden causar quemaduras!

Tabla de la parrilla

Los puntos clave de la parrilla

¢ Prepare alimentos de similar grosor y
peso tanto como sea posible para la
parrilla.

e Colocar las piezas a asar en la parrilla o
en la bandeja de la parrilla
distribuyéndolas sin exceder las
dimensiones del calentador.

¢ Dependiendo del grosor de las piezas a
asar, los tiempos de coccion indicados
en la tabla pueden variar.

¢ Deslice la parrilla o la bandeja de la
parrilla hasta el nivel deseado en el
horno. Si esta cocinando en la parrila,
deslice la bandeja del horno hasta el
estante inferior para recoger los aceites.
La bandeja del horno que va a deslizar
debe tener un tamano que cubra toda el
area de la parrilla. Es posible que esta
bandeja no se incluya con el aparato.
Ponga un poco de agua en la bandeja
del horno para facilitar la limpieza.

Pescados Parrilla 4 250 20...25
Trozos de pollo Parrilla 4 250 25...35
Albdndigas (ternera) - Parrilla 250 20...30
12 piezas
Chuletas de cordero Parrilla 4 250 20 ...25
Carne - (en rodajas) Parrilla 4 250 25...30
Chuleta de ternera Parrilla 4 250 25 ...30
Gratén de verduras Parrilla 4 220 20...30
Tostar pan Parrilla 250 1..3

Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
Voltear los trozos de comida después de la mitad del tiempo total de coccion.

Parrilla baja asistida por ventilador - Tabla de la parrilla

Parrilla baja asistida

Pescados Parrilla por ventilador 4 200 30...35
Trozos de pollo Parrilla Parp”gf 5$§IZZ§:'da 4 250 25...35
Albéndigas . o
) Parrilla baja asistida
(terngra) -12 Parrilla por ventilador 4 250 30 ...40
piezas
. Parrilla . . - 15 mins. 250,
Bﬁtszcage%tekro)) / Ponga una bandeja en Parn(ll? ngzlzzlg:lda 3 después 90 ...110
9 un estante inferior P 180 ... 190

No precaliente todos los alimentos asados en esta mesa de parrilla.
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Alimentos de prueba

Los alimentos de esta tabla de coccidn se preparan de acuerdo con la norma EN
60350-1 para facilitar las pruebas del aparato a los institutos de control.

Shortbread

Bandeja ) . N Calentamiento
(galleta dnica Bandeja estandar superior & inferior 3 140 20...30
dulce)
Bandeja ; . N Calentamiento
dnica Bandeja estandar superior & inferior 3 160 25..35
Pequefios Calentamiento
pasteles Bz?nq el Bandeja estandar* mferpr/supenor 2 150 20...30
unica asistido por
ventilador
Molde redondo para
Bgngeja F§Nas, de 26 com de Caleptarmentg 5 160 30 ... 40
unica didmetro con pinza en  superior e inferior
Bizcocho la parrilla*
Molde redondo para Calentamiento
Bandeja tartas, de 26 cm de inferior/superior
Unica diametro con pinza en asistido por 2 160 20..30
la parrilla* ventilador
: Molde redondo de .
Tarta de Bandeja Calentamiento
manzana unica metal negro, 20 om de superior e inferior 2 180 50...70

diametro en la parrilla*™
Se recomienda precalentar todos los alimentos.
* Es posible que estos accesorios no se incluyan en el aparato.
** Estos accesorios no estan incluidos en el aparato. Son accesorios disponibles en el mercado.

Parrilla

ostar pan arrilla ... 3
Albéndigas (ternera) - .
12 piezas Parrilla 4 250 20...30

Gire la comida después de la mitad del tiempo total de asado.
Se recomienda precalentar durante 5 minutos toda la comida a la parrilla.
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Mantenimiento y cuidados

Informacion general de

limpieza

A Advertencias generales

e Espere a que el aparato se enfrie
antes de limpiarlo. Las superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

e | a vida util del aparato se prolonga y
los problemas frecuentes disminuyen
si se limpia a intervalos regulares.

¢ £l aparato debe limpiarse a fondo
después de cada uso. De esta
manera, los residuos de comida se

limpian facilmente y se evita que estos

residuos se quemen cuando el
aparato se vuelva a utilizar mas tarde.

¢ No utilice aparatos de limpieza a vapor

para la limpieza.

¢ Algunos detergentes o agentes de
limpieza pueden danar la superficie.
No utilice detergentes abrasivos,
polvos de limpieza, cremas de
limpieza ni objetos punzantes durante
la impieza.

¢ Para la limpieza del aparato no se
necesita ningun aparato de limpieza
especial. Limpie el aparato con
detergente para vajilla, agua tibia y un
pafio suave o0 una esponja y séquelo
con un pano seco.

e Asegurese de limpiar completamente
cualquier liquido restante después de
la impieza y limpie inmediatamente
cualquier alimento que salpique
durante la coccidn.

Inox y superficies inoxidables

¢ No utilice agentes de limpieza acidos
0 con cloro para limpiar superficies y
mangos inoxidables o inoxidables.

e Limpie con un pafo suave y jabdn y
detergente liquido (que no se raye),
teniendo cuidado de limpiar en una
direccion.
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e Con el tiempo, se puede producir una

ligera decoloracion en las superficies
inoxidables e inoxidables. No afecta al
funcionamiento de este aparato.

¢ Eliminar inmediatamente y sin esperar

las manchas de cal, aceite, aimidén y
proteinas en las superficies. Las
manchas pueden oxidarse durante
largos periodos de tiempo.

Superficies esmaltadas
¢ Después del uso, limpie las superficies

esmaltadas con detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séguelas con un pafio seco.
Si el aparato tiene una funcion de
limpieza con vapor facil, puede realizar
una limpieza con vapor facil para la
suciedad ligera no permanente. (Ver el
apartado "Limpieza facil con vapor")
En caso de contaminacion excesiva
con residuos de alimentos quemados
en la superficie, utilice lana de alambre
de acero inoxidable y limpiador de
hornos.

Puede obtener el limpiador de hornos
recomendado para superficies
esmaltadas en un servicio autorizado.
No utilice un limpiador de horno
externo.

El horno debe enfriarse para su
limpieza en el area de coccidn. La
limpieza en superficies calientes
creara tanto peligro de incendio como
de dafos con la superficie esmaltada.

Superficies cataliticas
e | as paredes laterales del area de

cocciodn solo pueden ser cubiertas
con esmalte o paredes cataliticas.
Varfa segun el modelo.

e | as paredes cataliticas tienen una

superficie mate y porosa. Las paredes
cataliticas del hormno no deben ser
limpiadas.



e | as superficies cataliticas absorben el
aceite gracias a su estructura porosa
y comienzan a brillar cuando la
superficie esta saturada de aceite, en
este caso se recomienda reemplazar
las piezas.

Las superficies de vidrio

e Cuando limpie las superficies de vidrio,
no use raspadores de metal duro y
materiales de limpieza abrasivos.
Pueden dafar la superficie de vidrio.

¢ | impie con detergente para platos,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.

¢ Si hay residuos de detergente
después de la limpieza, limpielos con
agua fria y séquelos con un pafio
suave. Los residuos de detergente
pueden danar la superficie del vidrio la
proxima vez.

¢ Bajo ninguna circunstancia se debe
pelar el residuo seco de la superficie
del vidrio con cuchillos dentados, lana
de alambre o herramientas de
raspado similares.

¢ Puede eliminar las manchas de calcio
(manchas amarillas) de la superficie
del vidrio con un agente
descalcificador disponible en el
mercado, con un agente
descalcificador como el vinagre o el
jugo de limon.

¢ Si la superficie esta muy sucia, aplique
una esponja al limpiador y espere
mucho tiempo para que funcione
correctamente. A continuacion, limpie
la superficie del vidrio con un pafio
hudmedo.

¢ | as decoloraciones y manchas en la
superficie del vidrio son normales y no
defectos.

Las piezas de plastico y las super-

ficies pintadas

e Limpie las piezas de plastico y las
superficies pintadas con detergente

para vajilla, agua tibia y un pafo suave
0 una esponja y séquelas con un pafio
Seco.

¢ No utilice raspadores de metal duro ni
limpiadores abrasivos. Puede dafar
las superficies.

Limpieza de los accesorios
A menos que se indigue lo contrario en
el manual de instrucciones, no lave los
accesorios del aparato en el lavavajillas.

Limpiar el panel de control

e Cuando limpie los paneles de control
de los botones, limpie el panel y los
botones con un pafo humedo y suave
y séquelos con un pafo seco. No
quite los botones y las juntas de
debajo para limpiar el panel. El panel
de control y los botones pueden estar
dafiados.

e Limpie los paneles de control tactil
con un pafno suave himedo y
séquelos con un pafo seco. Si €l
aparato tiene una caracteristica de
bloqueo de llave, fije el bloqueo de
llave antes de realizar la limpieza del
panel de control. De lo contrario,
puede producirse una deteccion
incorrecta en las teclas.

Limpiar el interior del horno

(area de coccion)

Siga los pasos de limpieza descritos en

la seccion "Informacion general de

limpieza" segun los tipos de superficie
de su horno.

Limpiar las paredes laterales del

horno

Las paredes laterales del area de

cocciodn solo pueden ser cubiertas con

esmalte o paredes cataliticas. Varia
segun el modelo. Si hay una pared
catalitica, consulte la seccion "Paredes
cataliticas" para obtener informacion.

Si el aparato es un modelo con estantes

de rejilla, retire estos antes de limpiar las
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paredes laterales. Luego complete la

limpieza como se describe en la seccion

"Informacion general de limpieza" segun

el tipo de superficie de la pared lateral.

Para quitar los estantes de rejilla

laterales:

1.Retire la parte delantera del estante de
rejilla tirando de él en la pared lateral
en la direccidn opuesta.

2.Tire del estante de rejilla hacia usted

a retirarlo completamente.

deben repetirse desde el final hasta el
principio, respectivamente.

Facil limpieza con vapor
Asegura una facil limpieza porque la
suciedad (habiendo esperado no
demasiado tiempo) se ablanda con el
vapor que se forma en el interior del
horno y las gotas de agua se
condensan en las superficies internas
del hormno.
1.Retire todos los accesorios del interior
del hormno.
2.Vierte 500 ml de agua en la bandeja
del horno y coloca la bandeja en la
segunda bandeja del horno.
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3.Ponga el horno en modo de limpieza
facil con vapor y hagalo funcionar a
100°C durante 15 minutos.

4.Abra la puerta inmediatamente y
limpie las superficies internas del
horno con una esponja o un pano
humedo. Al abrir la puerta, saldra
vapor. Esto puede crear un riesgo de
quemaduras. Tengan cuidado al abrir
la puerta del hormno.

5.Utilice agua tibia con liquido de lavado,
un pafio suave o una esponja para
limpiar la suciedad persistente y
limpiela con un pafo seco.

Durante el modo de limpieza con
vapor facil, el agua que se coloca
en la bandeja para suavizar los
residuos/suciedad ligeramente
formados dentro de la cavidad del
horno se evaporara y condensara
en la cavidad del hornoy en el
cristal interior de la puerta del
horno, por lo que el agua puede
gotear cuando se abra la puerta
del horno. Limpie la condensacion
tan pronto como se abra la puerta
del hormno.



Limpiar la puerta del horno

No utilice limpiadores abrasivos
duros, raspadores de metal, lana
de alambre o materiales
blanqueadores para limpiar la
puerta del horno y el vidrio.

Puede quitar la puerta del horno y los
vidrios de la puerta para limpiarlos. La
forma de retirar las puertas y ventanas
se explica en las secciones "Retirar la
puerta del horno" y "Retirar los vidrios
interiores de la puerta". Después de
quitar los cristales interiores de la puerta,
limpielos con un detergente para vajilla,
agua tibia y un pafo suave o una
esponja y séquelos con un pafo seco.
Quitar la puerta del horno
1.Abra la puerta del horno.
2.Abrir las pinzas de la bisagra de la
puerta delantera a la derecha e
izquierda presionando hacia abajo
como se muestra en la ilustracion.

Bloqueo de la bisagra - posicion abierta

3.Lleve la puerta del horno a una
posicion semiabierta.

4.Tire de la puerta retirada hacia arriba
para liberarla de las bisagras derecha
e izquierda y retirela.

Para volver a colocar la puerta,
los procedimientos aplicados al
retirarla deben repetirse desde el
final hasta el principio,
respectivamente. Al instalar la
puerta, asegurese de cerrar las
abrazaderas en el zdcalo de la
bisagra.

Quitar el vidrio interior de la

puerta del horno

El vidrio interno de la puerta de entrada
del aparato puede ser removido para su
limpieza.

1.Abra la puerta del horno.

2.Tire del componente de plastico,
fijado en la parte superior de la puerta
delantera, hacia usted presionando
simultaneamente los puntos de
presion de ambos lados del
componente y retirelo.
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3.Como se muestra en la ilustracion,
levante suavemente el vaso mas
interno (1) hacia 'A' y luego, retirelo
tirando hacia 'B'.

1 El panel de vidrio mas interno
2* Panel de vidrio interior (Puede que
no exista en el aparato.)

4.Si el aparato tiene un vidrio interior (2),
repita el mismo proceso para
desprenderlo (2).

5.El primer paso para reagrupar la
puerta es volver a montar el cristal
interior (2). Coloca el borde biselado
del vidrio para que coincida con el
borde biselado de la ranura de
plastico. (Si el aparato tiene un cristal
interior). El vidrio interior (2) debe ser
fijado a la ranura de plastico mas
cercana al vidrio interior (1).

6.Al volver a montar el cristal interior (1),
preste atencién a colocar la cara
impresa del cristal en el cristal interior.
Es crucial colocar las esquinas
inferiores del vidrio interior (1) para que
se encuentren con las ranuras de
plastico inferiores.

7.Empuja el componente pléastico hacia
el marco hasta que se oiga un "clic".
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Limpiar la bombilla del

horno

En caso de que se ensucie la puerta de
cristal de la bombilla del horno en el
drea de coccion, limpiela con detergente
para vajilla, agua tibia y un pano suave o
una esponja y séquela con un pafio
seco. En caso de fallo de la bombilla del
horno, puede reemplazar la bombilla del
horno siguiendo las secciones que
siguen.

Reemplazar la bombilla del horno

A Advertencias generales

e Para evitar el riesgo de descarga
eléctrica antes de reemplazar la
bombilla del horno, desconecte el
conector eléctrico y espere a que el
horno se enfrie. Las superficies
calientes pueden causar qguemaduras!

¢ | a bombilla del hormo es una bombilla
eléctrica especial resistente a 300 ° C.
Las bombillas del horno se pueden
obtener en Servicios Autorizados.

e La posicion de la bombilla puede
diferir de la que se muestra en la
ilustracion.

¢ | a bombilla utilizada en este aparato
no es adecuada para su uso en la
iluminacion de las habitaciones del
hogar. El propdsito de esta bombilla
es ayudar al usuario a ver la comida.

¢ | as bombillas utilizadas en este
aparato deben soportar condiciones
fisicas extremas como temperaturas
superiores a 50 ° C.

Si su horno tiene una bombilla

redonda,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire la cubierta de cristal girandola
en sentido contrario a las agujas del
reloj.



3.5Si la bombilla del homo es del tipo (A)
que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, sdquelo como se
muestra en la ilustracion y sustituyalo
pOr UNO NUEVO.

4 Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si el horno tiene una bombilla

cuadrada,

1.Desconecte el aparato de la
electricidad.

2.Retire los estantes de rejilla de
acuerdo con la descripcion.

3.Levante la cubierta de vidrio protector

de la bombilla con un destornillador.

4.Si la bombilla del homo es del tipo (A)

que se muestra en la ilustracion de
abajo, gire la bombilla del horno como
se muestra en la ilustracion y
reemplacela por una nueva. Si el tipo
(B) es un modelo, sdquelo como se
muestra en la ilustracion y sustituyalo
pOr UNo NUEVO.

5.Vuelva a colocar la cubierta de vidrio y

los estantes de rejilla.
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E Solucion de problemas

Consulte al Agente de Servicio Autorizado o al técnico con licencia o al distribuidor
donde ha comprado el aparato si no puede remediar el problema aunque haya
implementado las instrucciones de esta seccién. Nunca intente reparar un aparato
defectuoso usted mismo

¢ Es normal que el vapor se escape durante el funcionamiento. >>>Esto no es un

¢ E| vapor que se produce durante la coccion puede condensarse y formar gotas
de agua al chocar con superficies frias del aparato. >>>Esto no es un fallo.

e Cuando las partes metalicas se calientan, pueden expandirse y causar

ruido. >>>Esto no es un fallo

e El fusible de la red eléctrica esta defectuoso o se ha disparado. >>>Revise los
fusibles en la caja de fusibles. Si es necesario, reempldacelos o reajustelos.

¢ Fl aparato no esta conectado al enchufe (con conexién a tierra). >>>Compruebe
la conexion del enchufe.

e | os botones/pomos/llaves del panel de control no funcionan. >>>Si el aparato
esta equipado con la funcién de bloqueo de la llave, el bloqueo de la llave puede

ser activado. Por favor, desactivelo

e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles
de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

® Puede que no se ajuste a una determinada funcién de coccidn y/o
temperatura. >>>Poner el horno a una determinada funcién de coccion y/o
temperatura.

¢ En los modelos equipados con un temporizador, el temporizador no esta
ajustado. >>> Ajuste el tiempo.

e | a energia esta cortada. >>>Comprueba si hay energia. Compruebe los fusibles

de la caja de fusibles. Si es necesario, cambie o reajuste los fusibles.

. Se ha producido un corte de energia anterior. >>>Ajuste el tiempo / Cambio del
aparato y enciéndalo de nuevo.
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