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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other lectrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer. Before using this appliance to make sure
that theirimplants will not be affected by the electromangetic field.
Failure to follow this advice may resultindeath.

1.1.2.Usein Accordance With Thelntended Use

« This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residntial type
environments;

- bed andbreakfast type environments.
« Neveruseyourappliance asawork or storage surface.
« Never use your appliance forwarming or heatingthe room.

1.2.INSTALLATION

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
toavoidahazar.

« Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

+ Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance onit.

* Inordertoavoidahazard, couldresultininjury or cuts.

« Please make thisinformation available to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
 Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category lll conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance with thewritingrules.

* WARNING:inordertoavoid any danger caused by the accidental
resetting of the thermal interruption device, the appliance should
notbe powered by an external switching device, suchas a timer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separate remote-controlsystem.

* Alterationsto the domestic wiring system must only be made by
aqualifiedelectrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.4USE & MANTEINANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cookingprocess has tobe supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehobsurface sincetheycangethot.

* Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

» Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children Failure to follow this advice could
resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of acooktop scraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleave any magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
shouldbe done by aqualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthiscanscratch the glass.

* Donotuse scourers or any other harsh abrasive cleaning agents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

* Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5 WARNINGS Wireless Temperature Probe

This product is exclusive for hobs appliances. It should only be
usedasdescribedinthisUser Manual.

+ DO NOT TOUCH Preci Prob WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe from
the food after cooking.

« Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbar properlyinto
the food untilthe BLACK ceramic EDGE ofitduring cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotuseHeatFeelSensorinamicrowave oven.
* HeatFeel Sensorcanbe cleaned andwashed butdonotimmerse
itlonginwater.
» Thisproductis notintended foruse by personswithages 12 and
under.
« Thesupplierwillnotbeliable forany damage of Heat Feel Sensor
due tomisuse of the device.
» CleantheHeatFeelSensorbeforetheuse.
« Probe can workin this range of temperature: 10°C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.
* Ifthe HeatFeel Sensortemperature exceeds 100°C, cooking will
stopandthe Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soonaspossible, wearinggloves, to avoiddamage tothe probe.




2.PRODUCTINTRODUCTION

2.1 TOPVIEWOF THEPRODUCT
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3.BEFORESTARTING

3.1GENERALINFORMATION
Before youbegin, isimportant to know: all functions of this hob are designedin order to comply with
the moststringent safetyregulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence f pots on the
burnersorwhentheyarenotcorrectly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it requires
more then one step (e.g. "SWITCHING ON/OFF THE HOB" without "SELECT THE COOKING
ZONE".

e Incase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears onthe cooking zone display until it
iscooled.

Safe activation: the productis activated with the presence of pots on the cookingone. The heating
processdoesnotstartorisinterruptediftherearenopotsoriftheseareremoved.

Pot detector: after the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones, even before activating them.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time,
with depends of the maximum powerlevelset (p.13).

3.2.POWERMANAGEMENT

When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits can
be chosenaccordingly withhome main supply system by using power management function.

Howto set the power management

It is possible to set a maximum power absorption level for the Induction hob, choosing up to
differentpowerranges.

Induction hobs are able to limit themselves automatically in order to work at lower power level, to
avoid therisk of overloading.

To enter Power Managemet Function:

e Turnonthehob,thenpressatthe sametime ﬁl and @ .
e Thetimerindicatorwillshow "P8"whichmeans powerlevel 8. The defaultmodeison 7.4 kW.

Toswitchtoanotherlevel

e Scrollleftandrightthe sliderto change the power managementlevel.

e Thereare8powerlevels,from"P1"to"P8". The timerindicator willshow one of them:
P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kwW 3kW 3,5kw 4,5kwW 5,5kwW 6,8kW 7,4kW




Confirmationand Exit Power Management Function

For confirmation, turn off the hob. The power level will be saved automatically. Selected value is
permanently storedandremain even after power down ofthe main suplly.
Tochangethepowerlevelrepeatthe operations describedabove.

NOTE: depending on the power management selection, some poer levels and functions of the
cooking zones could be automatically limitd not to exceed the selected value. In particular,in case of
a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and some cooking
preparationswith the app, couldnotbe selected.

In partiular last power level selection can be refused/adjusted according with the available amount
ofresidual power fromthe previous setting.

3.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE
3.3.1.Characteristics of the cookware
Useonly potswith theinduction symbol.

« Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- Notpotdetection;

- Low performance;
-Unwantednoise.

+ Onlypotswithasmoothbase, toavoid scratchingthehob surface;
NOTE: avoid a much as possible moving pot operations on the glass surface just to minimize
scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitableiftheyare magnetically attracted by the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminium or
cropper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

3.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwareswith theinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Inpartiularlast power level selection canberefused/adjusted
accordingwiththe available amount ofresidual power fromthe
previous setting.

Whenusinglarge cookware with asmaller ferromagnetic element,
onlytheferromagnetic elementheats up. Consequently, heat might not be uniformly distributed.

3.3.3.Dimension &placement
Always use the cooking zone thatbest matches the bottom diameter of the pan.
Place the potmakingsureitiswellcenteredin the cookingarea.



NOTE:it'srecommendednottouse panthatexceedthe perimeter of the cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the
range describedin the followingtable.

W(f?)ﬂ (o)

120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

280 mm 180 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
usingone bigger than the maximum required, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donot putthe pot on/near the control panel during cooking or cooling down.




4.0OPERATION OF PRODUCT

4.1HOWTHEPRODUCT WORKS

(D SWITCHING ON/OFF THEHOB
To switching on/offthe hob, press andhold ER R

forawhile. Adedicated sound willindicate gE°

the status ofthe appliance.

E SELECTTHECOOKING ZONEAND SET THEPOWER

22

Thehobcanautomaticallydetectthe pot onceitis placed onthe cookingzone by lightingthe related
zoneindicator. Therewillnotbe apowerlevelactivationat this stage.

Ifnopotispresent, zone canbe selected directly by pressingthe zone indicator.

The power can be set: . -
O i ) ey

Slidingthefingerontheslider; Vs

Pressingdirectly ontherightlevel. “j ‘\\2
W \

User canchange power levelduring cooking, repeating the same process.

The digits will show the power level set: each cooking zone has a different number of power levels
that goes from 1 (min) to 14 (max). Each level has an automatic shut down that could vary from 1 th
to8h.

Power level 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 | 14

Time (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
BOOST FUNCTION: it is also possible to choose the rapid heating by pressing the slider in
correspondanceofthe 15.

- Thefunctioncanbeusedinany cookingzone;
- After 10 minutes, the boost functionautomaticallytolevel 14.

i_1i_1C
1l nin L) ey

ATTENTION: after switching on the cooktop or after ending all cookings, if then any power level is
setwithinone minute, the hob switches off.

[fthe display shows }“f ,thismeansthat:

® Thepotisnotpositionedinthe selected cooking zone;

® Thepanisnotcorrectly positioned/notplacedatallonthehob;

* Potisn'tsuitable fortheinduction;

* Dimensions of the pot are smaller than minimum pot diameter requested in the selected zone
(p.12).

e [fsuitable potis not placed within 1 minute cooking zone switches off.



H: oncethis symbolappears onthe digits means that the cooking zoneis stillhot. When the surface
iscooleddown toasafe temperature the symbols disappears.

(D PAUSE
Allthehobcanbe putinpauseby pressingtherelatedkeyinstead of beingshut off.

Toactivate thisfunctionpress @ .Allthe zoneindicatorswillshow |l andcookingis stopped.
Todeactivatepress @ and previous power settings willbe restored.

WARNING: When entering Pause mode, all the control except the ON/OFF control are disabled. In
thisway theinductionhob canalways be turned off withthe ON/OFF controlin case of emergency.

(™ TIMER

Toselecttimerforone zone, press G andselectthe zone. Onthedigitdisplay <min> appears and,
by scrollingthe sliderleftandright, it's possibleto adjustthe desiredtiming.

Whentimeis elapsed, the selectedcooking zone will switched off. Timer count until 60 min.
Amaximumoffourtimers canbe setatthe sametime one foreachzone.

(BKEYLOCK

Hobcanbelockedbypressing Iﬂl topreventunattendeduse.

Whenthe applianceislocked, allthe controls except the ON/OFF bottom are disabled.
Toactivate/deactivate the functionpressandhold &l forawhile.

\QMELTING
Function used mainly for melting chocolates. After few minutes, when chocolate begins to melt,
movetolevel 1tokeepitliquidwithoutexceedtheidealtemperature.

C5SIMMERING
Functionusedforcreams, sauce or genericlow temperatureliquid.

S BOILING

Functionusedforwaterboilingandboilmaintenance.

NOTE: any time cookingrelatedto each function canbe adjusted by selecting different powerlevels
closedtothe suggestedone

EFULLZONE

The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unigque vertical zone. The Full zone, when activated, is controlled with one
powerlevelonly.

To activate the function press E . Only the upper digits will show feedbacks. The lower digits are
switchedoff.

Todeactivatepress gl .

Potsshallbe placedasindicateinthe below picture.



= VARYCOOKZONE

=

This function is used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
positionofthe pot:high(l.14), medium (1.10),low (I.1).

e [fthepotisonthefrontof Varycook zone, the power levelis settol.1;

e [fthe potis onthe middle of Varycook zone, the power levelis set tol.10;

e [fthepotisontherearofVarycookzone,thepowerlevelissettol.14.

To activate the functionpress E .Onlythe upper digits will show feedbacks. The lower digits are switched
off.

4.2.CONNECTTOhONAPP

Your appliance may be connected to your home wireless network and operated remotely using the
app. Connectyourapplianceto ensureit staysuptodate withthe latest software andfeatures.

NOTE

e Oncethe hobis turned on, the WIFlicons blinks for 30 minutes. During this periodit's possible
to enroll the product.

e Ensure your home Wi-Finetwork is turned on.

® You will be given step by step guidance on both your appliance and mobile device.

® [t may take up to 10 minutes to connect your hob.

e For further guidance and troubleshooting, please refer to the app.

DownloadhOn App onyour smartphone.

\. GET IN ON L4 DOWNLOAD ON THE A EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e Aop Store




New UserRegistration

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below ta learn about our
products

@ TRY DEMO

G

L]

[

Do you already have a thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

SIGN UP WITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Click on "Register”

Quick Pair Enroliment

0

YOUR APPLIANCES

hon
Virtual Wine Bank
second row

2battles there s s
second row

YOUR WIDGETS
-
Loremipsum 5can to Car

dolor sit est

YOUR NEWS

‘What functions do smart
appliances have?

= Hello USERNAME =4
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+
Add appliance
&

How to live sustain:
home and reduce w|

Select "Add appliance

You can register through
social accounts or
sign up with your personal email

12}

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

« CONTINUE

Allow your
location permission

13
<

Select your appliance

Q search tor your sgplionce

s
T
Refrigeratar
-

Wine Cellar

Hoad
[ Robut Vacuum Cleaner

=) Air purifier

Select Hob from
the appliance category



Quick Pair Enrollment

° Appliance connection () ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum off your Bluetoath. hOn app is looking

o for your appliance...
In case you can't switch OFF your appliance,

unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

v(l \\‘ 00:00:40

=

U g

OK,IDIDIT [0) Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Turn on your appliance; After turning on,
ifitis already on, the hOn app will start
turnit off and on again searching for your

home appliance

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection @

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth. Don'ttum off your Bluetooth been correctly
identified!
[] Hob W @
New appliance i O New appliance i Q .
L, vLongappliancenameto.. a O L Longappliancenameto... o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appliance?

CONNECT YESIT'S MY WS-49GDB
0} Stay clase to your appliance in order to

correctly capture the signal,
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT

Select your home appliance, Your Hob will be
tap on "connect” found and you can
and wait a few seconds display and set functions/recipes
through hOn



Choose from the hOn App recipes menu or special programs menu.Follow step by step the
indications on the App and when you have finished send the parameters to the hob that will cook for
you.

When the hob receives the command from the app, the hob will beep for 2 times and blink for one
secondtoindicatethattheinstructions have beenreceived.

Tostarttherecipe, pressthe "My Chef"button.

Ifyouwanttogetoutof" My Chef" functionpress 3 sec.

*Cookingresults may vary due to used cookware.

WIRELESS PARAMETERS

Technology | Wi-Fi | Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power [mW] 100 10

Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with Directive
2014/53/EU and with the relevant statutory requirements for the UK market. The full text of the
declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com

PRECIPROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

Technology Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5-(4dBm)

4.3 ACCESSORIES

4.3.1.PRECI PROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer (avaliable depending on the
model)

Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob and
before usingit please readthe followinginstructionand safety notesincludedinthe user manual.

Introduction: Preci Probe is a wireless food thermometer that gives home chefs real-time status
inside the foodto avoid undercook or overcook disasters and ensuring the perfectresult every time.
It connects directly to the product. Details and the real-time status of the food can be read from
your phone, giving you the best result at your fingertips. For further information on pairing and use
tips, pleaserefertotheinstructionsbelow.



Ceramic cap

Recommended immersion range

v Sensor

CHARGE THE PRECIPROBE BEFORE USING:

® PutPreciProbeintothe chargerandclosethe cover;

® Connect the charger to a USB power source, such as USB adapter or USB socket of PC/notebook
with the USB cable. The charger may not be working properly with power bank because of its auto
switch-off function;

e LED ofthe charger will turn on andis flashing during charging. It will turn off when Preci Probe is
fully charged.

PAIRTHEPRECIPROBEWITHTHEINDUCTIONHOB:

® MakesurethehobisturnedonandyourPreciProbeisfully charged;

* GoonthehOnAPPfromyourportable device;

e GototheRecipessectionandchoosearecipethatusesPreciProbe;

e Onceyoustarttherecipe by pushing the "Cook withme [replace withICONREMOTE CONTROL]"
buttononthe appliance, the Preci Probe will connect automatically;

® Theapplistsallavailable probesthatcanbe selectedfortherecipe;

®* ThehobdisplaywillindicatethenameoftheselectedPreciProbe(ex"1A");

* Nowfollowtheinstructions fromthe hOnAPP;

*  When usingthe app if the probe is under 20% of charge the Timer display willindicate "CH".

LADLE

Use theladle with the probe to stirfood during your cooking.
® Cleantheladle beforethefirstuse.

® Donotusetheladleonanopenflame.

e Donotcuttheladle.

e Donotputtheladleindirect contactwiththehotaccessible
partsofthehob.

e Toleratedtemperaturerange: 40°C+220°C

Position 1 Position 2




4.4.COOKING PREPARATIONS WITH THE APP

PreciProbeasthermomether

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

[t willhelp you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunction operates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choose fromthe hOn Apprecipes or special programs, follow step by step the preparationand then
the hob willautomatically setthe parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in alow temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional properties
intact, makingthemheal theirand tastier.

Go onthe hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bringthe grillto the correct temperatureinapredetermined time.

Simmering

The simmering functionis ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keepingitforallthe duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
dispersesless nutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactand pleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




5.COOKING GUIDELINES

5.1POWERTABLE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING SUGGESTED USE
y BOO Fast Heating, Booster Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water
11-13 Frying, Grilling, Keep Boiling Ideal for starting cooking, sautéing,
cooking pasta, deep frying, grilling
Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
5-10 Stewing, Cooking cooking, long & continuos frying
(rice,roast,pancakes*)
Ideal for slow cooking recipes, gentle simmerin:
3-4 Simmering, Keep Warm, Slow Cooking creamsgucesandg\iquid g
1-2 i o . Delicate warming for small amounts of food,
Melting, Keep Liquid, Defrosting slow warming, melting & keep liquid chocolate**
OFF - -

*Continuos frying pancake at level 5-6.

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

5.2.COOKING TABLE

FOOD P
RECIPE
CATEGORY c Heating Phase

Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8
Risotto Stir-frying & 13-15 6-8
Roasting
Roast Meat Stir-frying & 10-13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat Sausages & Hamburger|  Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes Heating Oil* 14 11-14
legumes Grilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13
Peppers, Zucchini & Eggplant| ~ Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs & Egg Fried Eggs Stir-frying 10-13 8-10
products Pancakes Preheat Pan 6-11 5-7
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 2-5
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




6. CARE&CLEANING

6.1 GENERALRACCOMANDATIONS

Regular cleaning canextendthelifecycle of yourappliance.

e Cleanthehobaftereachuse;

e Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratchonthesurface havenoeffectonhowthe operates;
o Useaspecialcleanersuitable forthe surface ofthehob;

e Useaspecialscraper fortheglass.

6.2.CLEANINGTHEHOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
follow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface ofthe cooktop.

a) FATTYSOIL
Thisprodureisrecommended forthese kind of scenarios; splatters causedby fryingor grilingmeat.
Letthehobcooldown.
Absorb any excessliquid around he pot with kitchen paper, thenremove the pot.
Cleanthe cookingsurface withaclothand detergent solution.
If necessary, cleanthehobasecondtime usinghotwater and cleanerforinductionhob glasses.
L]
B) SUGARYSOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, need to be promptly removed to
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the potwith kitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremove any remainingresidue.

® (Cleanthecookingsurfacewithadetergent solutionanddryit with the kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleanerforinductionhobgasses.

c)STARCHY SOIL

This cleaning procedureisrecommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbanyexcessliquidaround the pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e Letthehobcooldown.

e Useadampclothtomoistenanystarchresidues. Allowit tosit foracouple of minutes.

e Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

e Aftercleaning, wipethehobdrywithasoftcloth.

e [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhob gasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarandcleanthe glass surface withacloth.



7. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

7.1TROUBLESHOOTING

Whatto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the bottoms.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being
scratched.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer
or cleaning products
being used.

Use cookware with flat
and smooth bases. See
'Choosing the right cookware'
and "Care and cleanig" sections.

Some pans make crackling
or clicking noises.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is normal for cookware and
does notindicate a fault.

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




7.1.2ERROR CODES

RULE OF DISPLAY ACTIONS

EO Call ASA
Front left
El Call ASA
Frontleft
E2 Call ASA
Frontleft Perform manual configuration via user manual
CallASA
Call ASA
E3 C:II ASA
Front left
Call ASA
CallASA
Call ASA
Check mains voltage via user manual, if ok call ASA
E4 Left Right

Check mains voltage via user manual, if ok call ASA

Check mains phase signal and frequency, if ok call ASA
Check mains cable & differential thermostat, if ok call ASA

Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies

ES Front left CallASA
E6 Cz4 Cz1 Call ASA
Cz3 Cz2 |Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
Cza | cz1 s
a
E7 Call ASA
Cz3 Cz2
Crd sl Check installation requirements via user manual, if ok call ASA
ES ‘ ‘ Checkinstallation requirements via user manual, if ok call ASA
Cz3 Cz2
E9 Perform manual configuration via user manual
Front left Call ASA

*ASA = Service Center




8.ENVIRONMENTALPROTECTION & DISPOSAL

8.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIROMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

8.2 WASTE MANAGEMENT AND ENVIROMENTAL

PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem; it is
essenial to follow a few basic rules:

e The WEEE should not be treated as domestic
waste;

e The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilora
registeredcompany.

In my countries, domestic collections may be
available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendorwho must acceptit free of chargeasaone
off, as long as the appliance is of an equivalent
type and has he same function as the purchased
appliance.




9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device aand its corresponding power consumption.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
e — 11 —— —
Ly 380415V~ L
220-240 v~
(. N —~ ]
R — @ e — @

HOB 60-65 cm

Cable length 1150 mm

S~
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60
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FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65

FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65
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A: We recommend a distance of at least 650mm, but it is preferable to consult the hood user
manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and
condensation produced during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).
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Instalace

VITEJTE

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorne si pfectéte tuto prirucku
véetné bezpecnostnich pokynl a uschovejte ji pro budouci pouziti, abyste byli
vbezpedi a dosahli téch nejlepsich vysledkd. Pred instalaci varné desky
sipoznamenejte sériove Cislo, budete ho potfebovat pro pfipadné opravy.
Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni, a pokud si nejste jisti,
pfed pouzitim spotfebice se poradte s technikem. Uchovavejte obalovy material
mimo dosah deti.

POZNAMKA: Upozornujeme, Ze prislusenstvivarné desky se mtze lisit

v zavislostina zakoupenéem modelu.




BEZPECNOSTNIi INFORMACE

1.1. VSEOBECNA VAROVANI

« Predinstalacinebo pouzitim spotrebice sipozorne precteéte tyto
pokyny.

« VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotiebic,

aby nedoslo k pripadnemu Urazu elektrickym proudem.

» NIKDY se nepokousSejte hasit pozar vodou, ale vypnéete spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

« VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru: nepoklddejte predméty

na varny povrch.

« VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky,
které vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu
k pouziti jako vhodne, pripadné zabrany vestavene do spotrebice.
Pouzivani nevhodnych krytl mize vést k nehodam.

1.1.1. Omezeni pouziti

« Tento spotrebi¢ neni ur¢en k pouzivani osobami (véetné déti)
somezenymi  fyzickymi,  smyslovymi  nebo  duSevnimi
schopnostmi nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud
nejsou pod dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani
spotrebice osobou odpovednou za jejich bezpecnost.

« Detiby mély byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

« Tento spotrebic mohou pouzivat deti starsi osmi let
a osoby somezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkusene aneznale za predpokladu,
zemaji  zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpecnem
pouzivani spotrebice a chapou souvisejici rizika.

» Détisise spotrebicem nesméji hrat.

« Détinesmgji provadét Cisteni a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.




« Tento spotrebic spinuje normy elektromagnetickeé bezpecnosti.
Nicmeneé osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napfiklad inzulinovymi pumpami) se musi poradit
sesvym lékarem nebo vyrobcem implantatu. Pred pouzitim
tohoto spotrebice se ujistéte, Zze nedojde k ovlivnéni implantatd
elektromagnetickym polem. NedodrzZeni téchto pokynt mize mit
za nasledek smrt.

1.1.2. Pouziti v souladu s uréenim
+ Tento spotrebic je urcen k pouzitivdomacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:
- v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalsich pracovistich;
- na chalupach;
- zakazniky v hotelech, motelech a dalsich obytnych objektech;
- v ubytovacich zarizenich typu penzionu se snidani.
« Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovninebo skladovaciplochu.
« Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte k ohfivaninebo vytapeni mistnosti.

1.2. INSTALACE

« Pokud se poskodi napajeci kabel, vymeénu musi provest vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se vyloucilo riziko.

« Pripojeni k dobremu uzemnovacimu systemu je nezbytne
apovinne.

+ Tento spotrebic smiradné nainstalovat a uzemnit pouze vhodne
kvalifikovana osoba.

« Pfed provadenim jakekoli prace na spotrebiCi nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

« DOvodem je vyloucenirizika, jinak by mohlo dojit ke zranéni nebo
porezani.

« Poskytnete tyto informace osobé odpoveédné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

« Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokd vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.



1.3. VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

« Tento spotrebi¢ by se mél pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim Uplné odpojeni od vSech
poll napdjeni v podminkach prepéti lll. kategorie. Odpojovaci
prostredky musibyt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

- VAROVANI:  Aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi
zpUsobenému ndhodnym resetovanim tepelné pojistky, spotrebic
nesmi byt napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac,
ani byt pripojen k okruhu, ktery se pravidelne zapina a vypina.

« Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani externim casovym
spinacem ani samostatnym systémem dalkoveho ovladani.

« /meény domaci elektroinstalace smi provadet pouze
kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzeni tohoto navodu mlze mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.4. POUZITi AUDRZBA

« VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou béhem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles
varné desky. Detimladsiosmilet se nesmipriblizovat ke spotrebidi,
pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

- VAROVANI: Pfiprava pokrm@i na tuku nebo oleji na varné desce
bez dozoru mize byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru.

« POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratke vareni
je nutne dohlizet nepretrzite.

« Pfed provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

« Na tento spotrebi¢ nikdy neumistujte zadny horlavy material
nebo horlave vyrobky.

« Na povrch varné desky nepokladejte kovove predmety jako
noze, vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

« Nepouzivejte parni Cistic.




« K isténivarne desky nepouzivejte parni Cistic.

+ Neskladujte predmety na varném povrchui.

« Nedovolte, aby se vase telo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmeét
nez vhodné nadobi dotykal indukcniho skla, dokud povrch
nevychladne.

« Rukojetihrnclmohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti
hrncl  neprecnivaji  ostatni varné zony, které jsou zapnuté.
Uchovavejte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni této rady
by mohlo vest k popaleni nebo opareni.

« Ostra britva Skrabky na varnou desku je prfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecne a mimo dosah deti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéninebo
porezani.

« Neumistujte ani  nenechavejte zadne magnetizovatelne
predmeéty (napr. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka
zafizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotfebice,
protoze je mUze ovlivnit jeho elektromagneticke pole.

« Neopravujte ani nevymenujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis
by mel provadet kvalifikovany technik.

« Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

« Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukéniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

« K Cisténi varne desky nepouzivejte dratenky ani jine drsne
abrazivni Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

« Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

« VAROVANI: Privypnutijedné nebo vice varnych zon je pfitomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualne na displeji prislusne zény
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor,
abyste se nedotkli varne desky, jinak hroziriziko popaleni.




1.5. VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy

Tento vyrobek je urcen vyhradné pro varne desky. Melby se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

- IHNED PO VAREN[ SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe
HOLYMA RUKAMA. K vyjiméni sondy Preci Probe z pokrmu
po uvareni vzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

« Béhem pecenije nutne ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast sondy
Preci Probe do pokrmu az po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

Q\Qj
« Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinneé troube.
« Heat Feel Sensorze Cistit amyt, ale neponorujte jej na delSidobu
do vody.
« Tento vyrobek neni urcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.
« Dodavatel neponese odpovednost za zadne poskozeni zafizeni
Heat Feel Sensor v dUsledku nespravného pouziti.
« Pred pouzitim vycistéte zafizeni Heat Feel Sensor.
« Sonda mUze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovove casti 100 °C. Teplota keramicke Casti
mUze dosahovat 350 °C.
» Pokud teplota zafrizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni
se zastavia zafizeni Heat Feel Sensor je nutné co nejdrive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.




2. PREDSTAVENI VYROBKU

2.1. POHLED NA VYROBEK SHORA
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2.2. OVLADACI PANEL

—» Varné zény

Ovladaci panel
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1. VYPINAC 5. Celdzona 9. Rozpousténi
2. WI-FI 6. Pozastaveni 10. Mirné vareni
3. Varycook 7. Casovac 11. Vareni
4. Dalkové ovladani 8. Détsky zamek




3. PRED ZAHAJENIM

3.1. VSEOBECNE INFORMACE
Nez zatnete, je dllezité védét, Ze vsechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splnovaly
nejpfisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto dtvodu:

« Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

« \V ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach, pokud
je nutnych vice kroke (napt. ,ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY" bez ,VYBERU VARNE ZONY".

+ V pfipadé dlouhodobého pouzivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyz jsou vypnuté
v8echny varne zony, protoZe se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivace: spotfebic se aktivuje po polozeni hrnce do varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byly odebrany, ohfev se nespusti nebo se prerusi.

Detektor hrnci: varna deska po zapnuti automaticky zjistuje pfitomnost hrncl ve varnych zonach
jesté pred jejich aktivaci.

Bezpecnostni vypnuti: z bezpecnostnich divodl mé kazda varna zona maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu.

3.2. RIZENi VYKONU
Pri prvnim pouziti spotrebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rézné limity vykonu podle rozvodné sité v doméacnosti.

Jak nastavit fizeni vykonu

Volbou az Sestirliznych rozsaht vykonu Ize nastavit maximalni stuper vykonu varné desky.
Indukéni varné desky se dokazou automaticky omezovat a pracovat s niz§im stupném vykonu,
aby se predeslo riziku pretizeni.

Zapnuti funkce fizeni vykonu:

» Zapnéte varnou desku, potom soucasne stisknéte tlacitka Iﬂ] a@.
» Ukazatel Casovace bude zobrazovat ,P8", coz znamena stupen vykonu 8. Vychozi rezim
je nastavenna 7,4 kW.

Pfepnuti na jiny stupen
» Chcete-li zménit stupen fizeni vykonu, presurite posuvny ovladaci prvek doleva nebo doprava.
« Existuje 8 stupnl vykonu od ,P1" do ,P8". Ukazatel ¢asovace bude zobrazovat jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3KkW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrzeni a ukonéeni funkce Fizeni vykonu

Potvrdte nastaveni vypnutim varné desky. Stuperi vykonu se automaticky uloZi. Vybrana hodnota
je trvale uloZzena a zGstane uloZzena i po vypnuti sitového napajeni.
Chcete-li zménit stuper vykonu, zopakujte vyse popsané ukony.

POZNAMKA: V zavislostina volbé Fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce varnych
z6n automaticky omezeny, aby nedoslo k pfekro¢eni vybrané hodnoty. V pfipadé konkrétniho
nastaveni stupneé fizeni vykonu na meéneé nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci Zesileni vykonu,
Varycook a nékteré zpUsoby pripravy pokrmU pomoci aplikace.

Konkrétné muize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

3.3. VYBER VHODNEHO NADOBI

3.3.1. Vlastnosti nadobi

PouZivejte pouze hrnce se symbolem indukce.

» Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:

- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

» Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varnée desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrncd po sklenéném povrchu, aby se minimalizovalo
poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukeni ohrev vyuziva magnetismus k vytvareni tepla; proto musi hrnce obsahovat zelezo.
Pokud jiz mate néjaké nadobi, pomoci magnetu mizete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouzit.

Nadobi z téchto materiald nenivhodné: ¢isté nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

3.3.2. Kvalitnéjsi nadobi

VSeobecné je prijatelné viechno nadobi se symbolem indukce.
Jeho chovani se véak mize ligit v zavislostina typu dna. Konkrétné
mUze dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu
podle dostupného zbytkoveého vykonu z pfedchoziho nastaveni.

Pri pouzivani velkého nadobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohfiva pouze feromagneticky
dilec. V disledku toho se mize teplo rozvadét nerovnomeérné.

3.3.3. Rozméry a umisténi
VZdy pouzivejte takovou varnou zonu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.
Umistéte nadobu tak, aby byla dobre vystfedéna na varneé plose.



POZNAMKA: Doporucuje se nepouzivat nadoby, jejichz primér presahuje varnou zonu.

Pro spravné fungovani varné desky je nutné pouzivat hrnce s priméry dna v rozsahu popsaném
v nasledujici tabulce.

Q min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

— max. 280 mm 180 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouZije nadobi s mensim neZ minimalnim poZadovanym primérem,
jeho detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalniho pozadovaného priméru
mUze dochézet k poruchdm nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareninebo chladnuti nepokladejte hrnec na oviddaci panel nebo do jeho blizkosti.




4. OVLADANI SPOTREBICE

4.1. JAK TENTO VYROBEK FUNGUJE

(D) zAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY - N
Chcete-li  zapnout/vypnout varnou  desku, _: . . ;@‘ .
stisknéte a chvili podrzte tlacitko. Stav spotrebice A — (J”\L“ > —
bude signalizovan pfislusnym zvukem. N k|

[ ;s _ Pa—
8 2 VYBER VARNE ZONY A NASTAVENI VYKONU

Jakmile je hrnec polozen do varné zony, varna deska ho automaticky detekuje a rozsviti se indikator
prislusné zoény. V této fazi se neaktivuje zadny stuperi vykonu.
Pokud neni pfitomen zadny hrnec, zénu Ize vybrat pfimo stisknutim indikatoru zoény.

Vykon Ize nastavit:

Posunutim prstu na posuvném
ovladacim prvku _ .
Primym stisknutim v misté uréitého stupné ‘&\NL )

it e
0l in ) ey LI Ulmin ) e
nebo

Opakovanim stejného postupu mize uzivatel zménit stupen vykonu béhem vareni.
Ciselny displej bude ukazovat nastaveny stupen vykonu: kazda varna zéna ma jiny pocet stupnd vykonu
od 1 (min.) do 14 (max.). Kazdy stuper ma automatické vypnuti, které se maze lisitod 1 hdo 8 h.

FUNKCE ZESILENI VYKONU: Také je mozné zvolit rychly ohfev stisknutim posuvného ovladaciho
prvku v misté odpovidajicim hodnoté 15.

- Tuto funkcilze pouzit v jakékoli varné zéné.

- Po 10 minutach se funkce zesileni vykonu automaticky nastavi na stupen 14.

POZOR: Pokud do jedné minuty od zapnuti varné desky nebo skonceni veskerého vareni nenf
nastaven né&jaky stuper vykonu, spotrebic se vypne.

. . . \ v .~
Na displeji se zobrazuje 45 , coz znamena, ze:

+ Hrnec neni umistén ve vybrané varne zone.

« Nadoba neni spravné umisténa/neni viibec umisténa na varné desce.

+ Hrnec nenivhodny pro indukéni ohrev.

« Hrnec ma mensirozméry, nez je minimalni pozadovany primér pro vybranou zénu (viz tabulka...).
+ Pokud do jedné minuty neni polozen vhodny hrnec, varna zéna se vypne.




H : Jakmile se na Ciselném displeji objevi tento symbol, znamena to, ze varna zona je stale horka.
AZ se povrch ochladi na bezpe¢nou teplotu, symboly zmizi.

() POZASTAVENI
Misto vypnutilze celou varnou desku pozastavit stisknutim pfislusného tlacitka.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tla¢itko (II). Indikatory véech zén budou ukazovat ||
avareni se zastavi.

Chcete-liji deaktivovat, stisknéte tlacitko @ a obnovi se predchozi nastaveni vykonu.

VAROVANI: Po vstupu do rezimu pozastaveni jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky krome
vypinace. Diky tomu lze v nouzove situaci vypnout indukéni varnou desku vypinacem.

(™ EAsOVAL

Chcete-livybrat ¢asovac pro jednu zonu, stisknéte tlacitko O avyberte zénu. Na Ciselnem displeji
se zobrazi <min> a pfesunovanim posuvneho ovladaciho prvku doleva a doprava Ize nastavit
pozadovany cas.

Po uplynuti ¢asu se vypne vybrana varna zéna. Casovaé pocita do 60 min.

Soucasné Ize nastavit maximalné Ctyfi casovace, jeden pro kazdou zénu.

ZAMEK TLACITEK
Stisknutim tlacitka @ Ize varnou desku uzamknout, aby se predeslo jejimu pouziti bez dozoru.
Po zamknuti spotfebice jsou deaktivovany vsechny ovladaci prvky kromé vypinace.
Chcete-li tuto funkci aktivovat/deaktivovat, stisknéte a chvili podrzte tlacitko &1 .

& ROZPOUSTENI
Tato funkce se pouZziva hlavné k rozpousténi cokolady. Po nékolika minutach, az se ¢okolada za¢ne
rozpoustét, pfepnéte na stupen 1, abyste ji udrzeliv tekutém stavu bez prekroceniidealni teploty.

£ MIRNE VARENI
Tato funkce se pouziva pro krémy, omacky nebo obecné tekuté pokrmy pfipravované pfi
nizke teploté.

¥ VARENI
Tato funkce se pouZiva pro vareni vody a udrzovani varu.

POZNAMKA: Vateni souvisejici s jednotlivymi funkcemi Ize kdykoli upravit vybérem jiného stupné
vykonu blizkého doporu¢enému stupni.

El3 CELA ZONA

Celad zdna je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zén v pfedni a zadni ¢asti, které tvori
jedine¢nou svislou zénu. Po aktivaci je cela zona ovladana pouze jednim stupném vykonu.
Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko E .Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
ciselném displeji. Dolni &islice jsou vypnuté.

Chcete-li funkci deaktivovat, stisknéte tlacitko E .



Hrnce budou umistény podle vyobrazeni na obrazku nize.

| — |

== ZONA VARYCOOK

Tato funkce slouzi k pfednastaveni pevnych stupiiéi vykonu ve tfech rdznych ¢astech podle
umisténi hrnce: horni (1.14), prostredni (1.10) a doIni (1.1).

« Jestlize je hrnec umistén v pfedni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.l.

« Jestlize je hrnec umisteén v prostfedni ¢asti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.10.

» Jestlize je hrnec umistén v zadni Casti zony Varycook, stupen vykonu se nastavinal.14.

Chcete-li aktivovat tuto funkci, stisknéte tlacitko E Udaje se budou zobrazovat pouze na hornim
Ciselnem displeji. Dolni Cislice jsou vypnute.

4.2. PRIPOJENI K APLIKACI hOn
Spotrebic Ize pripojit k domacibezdratoveé siti a oviadat na dalku pomociaplikace. Pripojte spotrebic,
aby byl stéle aktualizovan nejnovéjsim softwarem a funkcemi.

POZNAMKA

» Jakmile se varna deska zapne, po dobu 30 minut bude blikat ikona Wi-Fi. Béhem této doby
je mozné registrovat spotrebic.

« Ujistéte se, Ze je zapnuta vase domaci sit Wi-Fi.

- Na spotfebiciiv mobilnim zafizeni se zobrazi pokyny k jednotlivym krokim.

« Pripojovani varné desky mdze trvat az 10 minut.

« DalSirady a pokyny k fe$eni problémd najdete v aplikaci.

Stahnéte siaplikaci hOn na chytrem telefonu.

[=] 352 [u]
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Registrace nového uzivatele
o 12}

h

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

Welcome!
Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
ENTER &  SIGNUPWITH APPLE
REGISTER

§ SIGN UP WITH FACEBOOK
1

Are you new to hOn?

Qlick below to learn about our
products =% SIGN UPWITH EMAIL

@ TRYDEMO Already registered? LOGIN

Kliknéte na .Registrovat” Mdzete se zaregistrovat
pomoci uétd na socialnich
sitich nebo osobniho e-mailu

Rychlé parovani s registraci
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YOUR NEWS
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appliances have? home and reduce wi

Vyberte ,Pridat spotfebic” Udélte opravnéni ke V kategorii spotrebicl
zjiStovani polohy vyberte varnou desku
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Rychlé parovani s registraci

plug its power supply

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then

P10
O
D’

OK.IDIDIT

Zapnéte spotrebic;

pokud je jiz zapnuty,

vypnéte ho a znovu
ho zapnéte

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum aff your Bluetoeth. hon app is looking
for your appliance.

00:00:40

@ Stclosstoyoursspksnce norderto
correctly capture the signal

Po zapnuti za¢ne
aplikace hOn vyhledavat
vase domaci spotrebice

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth

Hob FUO)
New appliance W O

L. tongappliancenameto.. W O

CONNECT

PRODUCT NOT FOUND

° Appllance connection
[R——

Searching your appliance

Don't tumn off your Bluetooth
Hob
New appliance . O

L tongappliancenameto.. W O

S]

° Appliance connection

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appllance?

NOITSNOT

Vyberte domaci spotrebic,

YESIT'S MY WS-49GDB

Po nalezenivasivarné

klepnéete na ,Pripojit”
a pockejte nekolik sekund

desky mlzete
zobrazovat a nastavovat
funkce/recepty pomoci

aplikace hOn



V aplikaci hOn vyberte nabidku receptd nebo nabidku specidlnich programi. Postupujte krok
za krokem podle pokynt v aplikaci a aZ dokoncite odeslani parametrd do varné desky, bude vam vafit.
KdyZz varnad deska obdrZzi prikaz z aplikace, dvakrat pipne a jednu sekundu bude blikat,
aby signalizovala prijeti pokynd.

Pro spusténi receptu stisknete tlacitko ,My Chef".

Chcete-li opustit funkci ,My Chef", stisknéte tlacitkona 3 s.

*Vysledky vareni se mohou lisit podle pouzitého nadobi.

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frekvencni pasmo [MHZz] 2401-2483 2402-2480
Maximalni vykon [mW] 100 10

PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencni pasmo [MHZz] 2400+2480
Maximalni vykon [mW] 2,5 (4 dBm)

4.3. PRISLUSENSTVI

4.3.1. Inteligentni bezdratovy teplomér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE a LOPATKA

(kdispoziciv zavislostina modelu)

Dékujeme vam, Ze jste si koupili sondu Haier Preci Probe. Pamatujte, Ze funguje pouze s indukéni
varnou deskou Haier, a pfed pouzitim si pfectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni upozornéni
v navodu k obsluze.

Uvod: Sonda Preci Probe je bezdratovy teplomér pro pokrmy, ktery poskytuje domacim kucharim
informace o stavu uvnitf pokrmd v redlném case, aby nebyl pokrm nedovareny nebo prevareny
avzdy se dosahlo dokonalého vysledku. Pfipojuje se primo ke spotfebici. Podrobné informace a stav
pokrmu lze v redlném Case sledovat pfimo na telefonu, takze mate dokonaly vysledek vzdy
na dosah. Dalsiinformace o parovani a tipy pro pouzivani najdete v nize uvedenych pokynech.




Keramické vicko

Doporuceny rozsah ponofeni

v Snimac

PRED POUZITIM SONDU PRECI PROBE NABIJTE:

« VloZte sondu Preci Probe do nabijecky a zaviete kryt.

« Pripojte nabijec¢ku kabelem USB k napajecimu zdroji USB, napriklad k adaptéru USB nebo portu
USB v pocitaci/notebooku. Nabijecka nemlze spravné fungovat s powerbankou kvili funkci
automatickeho vypinani.

» Rozsviti se indikator na nabijec¢ce a behem nabijeni bude blikat. Az bude sonda Preci Probe Uplné
nabita, indikator zhasne.

SPAROVANI SONDY PRECI PROBE S INDUKCNi VARNOU DESKOU:

« Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta a sonda Preci Probe je pIné nabita.

» Na svém mobilnim zafizeni pfejdéte do aplikace hOn.

« Prejdéte do CastiRecepty a vyberte recept, ktery vyuziva sondu Preci Probe.

« Jakmile tla¢itkem ,Cook with me [nahradte IKONOU DALKOVEHO OVLADANI]" na spotrebici
spustite recept, sonda Preci Probe se automaticky pfipoji.

« Aplikace vypiSe vSechny dostupne sondy, ktere Ize vybrat pro dany recept.

« Na displeji varné desky se zobrazi ndzev vybrané sondy Preci Probe (napt. ,1A").

« Nyni se fidte pokyny v aplikaci hOn.

« Jestlize béhem pouzivani aplikace klesne nabiti sondy pod 20 %, na displeji ¢asovace se zobrazi ,CH".

LOPATKA

K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou. -
« Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéete. //
» Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem. e

» Nefezejte lopatku. i

« Zabrarte pHimému styku lopatky s horkymi pFistupnymi o ,{/
¢astmivarne desky.

+ Rozsah tolerovanych teplot: 40 °C + 220 °C

Poloha 1 Poloha 2




4.4. PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spolecné s prislusenstvim viozte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvysuje, dokud nedosahne cilove hodnoty.

PomUze vam to presné udrzovat teplotu véech druhd pokrmU. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Vareni s asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me”
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specialnich programC, provedte jednotlivé kroky
pfipravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpdsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pri kterém je pokrm umistén ve vakuovém sacku a vari se ve vodni lazni pfi
nizke teploté.

Takto pfipraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a zGstanou zachovany jeho nutri¢ni viastnosti,
takze bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zplsob vareni, viozte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukéni varna deska
automaticky ohreje gril na spravnou teplotu v pfedem stanovené dobé.

Mirné vareni

Funkce mirného vareni je idealni pro omacky, dusené pokrmy a vSechny dalsi postupy pfipravy,
které maji dlouhou pramérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikacihOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareni v pare

Funkce vareni v pafe umoznuje pfipravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby vhrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézne vareni. Vzhledem k tomu, ze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitaminG, coz zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi alahodnejsi.

V pfipadé potfeby se obratte na autorizované servisni stfedisko.




5. POKYNY PRO VARENI

5.1. TABULKA VYKONU

NU TYP VAREN{ DOPORUCENE POUZITi

Idedlni pro smazeni za stalého michani,
Rychly ohrev, zesilenivykonu prudké opékani, privadéni polévky
k varu, varenivody

PR . IdedIni pro zacatek vareni, restovani,
Smazeni, grilovani, udrzovanivaru L e o
vareni téstovin, fritovani, grilovani

Idealni pro duseni s predehrivanim,
udrzovani mirného varu, vareni,

14/ZESILENI
VYKONU

5-10 Duseni, vareni . PR L
dlouhé a nepretrzité smazeni
(ryze, pecené, livanci*)
o Mirné vareni, udrzovani teplého Idealni pro pomalé vareni, mirné vareni
pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy

Lehkeé ohrivani malého mnozstvijidla,
pomalé ohrivani, rozpousténi a udrzovani
Cokolady v tekutém stavu**

Rozpousténi, udrzovaniv tekutem

1-2 [
stavu, rozmrazovani

VYPNUTO - -

* Nepretrzité smazenilivancd na stupen 5—6.
** Rozpousténi na stupen 2, az se za¢ne rozpoustét, prepnéte na stupen 1 a udrzujte v tekutém stavu.

5.2. TABULKA VARENI
KATEGORIE | Loooos
POKRMU Stupen vykonu Stupefi vykonu

Téstoviny Ohrivani vody 6-11
Ryzovy pudink Ohrivani mléka 137b 6-8
Téstoviny Varenaryze Ohfivani vody 14-b 6-8
aryze Smazeni za
Rizoto stalého michani 13-b 6-8
a opékani
Smazeni za
Pecené maso stalého michani 10-13 6-11
a opékani
Maso Grilovany steak Predehrati grilu 10-13 10-13
Klobasy a karbanatky Predehrati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovanaryba Predehrati grilu 10-13 8-10
, Smazeni za
Ryby Rybifilety stalého michani 10-13 8-10
Garnaty a krevety st;zhaéi:\"c@m 10-13 10-13
SmaZzené Cerstve | oy i olje 14 11-14
hranolky
Zelenina Smazenemrazene | g anioleje* 14 11-14
alusténiny hranolky
Grilovana zelenina Predehrati grilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
Vejce Vejce na tvrdo Ohfiva’vm’ vyody 14-b 6-8
avaje¢né Smazena vejce Smazeniza 10-13 8-10
. stalého michani
vyrobky Livance Predehrati panve 6-11 5-7
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2—4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousténi 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivéni smetany 4-6 2-4
adezerty Rozpusténa ¢okolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




6. CISTENi A UDRZBA

6.1. VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢isténi mdze prodlouzit Zivotnost vaseho spotfebice.

« Cistéte varnou desku po kazdém poufiti.

» Vzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou.

« Skrabance na povrchu nemaji vliv na ¢innost spotiebice.

« K isteni povrchu varne desky pouzivejte specialni Cistici prostredek.
» Pouzivejte specialni skrabku na sklo.

6.2. CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k ¢isténi, ujistéte se, Ze varné zony jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrzovani doporu¢enych
pokynU pro cisténi a vyhybejte se abrazivnim prostiedkiim, které by mohly poskodit povrch varné desky.

a) MASTNENECISTOTY

Tento postup se doporucuje nasledujici situace: stfikance zplsobené smazenim nebo grilovanim masa.

+  Nechte varnou desku vychladnout.

+  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

+  Vpripadé potfeby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje pro pokrmy (sirupy, dzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit kvdli

vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

«  Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchynskym papirem, potom
odeberte hrnec.

«  Vpfipadé potfeby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky skrabkou v ostrém uhlu.

«  Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchyriskym papirem.

+ Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostifedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup ¢isténi se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.

+  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

»  Nechte varnou desku vychladnout.

«  Navih¢ete vdechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost psobit nékolik minut.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

«  Povycisténiotfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

+ Vpripade potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostifedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny miizete pouzit také v pfipadé krouzk(i od vody a vodnino kamene a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVEN({
PouZijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.




7. ZOBRAZOVANI ZAVAD A KONTROLA

7.1. RESENi PROBLEMU

Induké&nivarnou desku
nelze zapnout.

Mozna pric¢ina

Bez proudu.

Codélat

Ujistéte se, Ze indukénivarna
deska je pripojena k napajeni.
Zkontrolujte, zda u vas doma
nebo v okoli nedoslo k vypadku
proudu. Pokud problém
pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

Odemknéte ovlddaci prvky
podle ¢asti, Jak tento
vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladact je obtizné.

Na ovladacich prvcich mGze byt
zbytek vody, nebo mozna
netisknete tlacitka
spravnym tlakem.

Ujistéte se, Ze oblast
dotykového ovladanije sucha,
a pfiklepani na ovladaci prvky

pouzivejte spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi's rovnymi
a hladkymidny. Viz ¢asti
.Vybér vhodného nadobi”
a,Cisténia udrzba".

Nékteré panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

TomUze byt zplsobeno
konstrukcivaseho nadobi (vrstvy
rznych kovl vibruji réizné).

Toje u kuchyriského nadobi
normalnia neznamena
to zavadu.

Indukéni varna deska vydava
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

Toje zpUsobeno technologit
indukéniho vareni.

Toje normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet,
kdyz snizite nastaveni tepla.

Z ventiladtoru indukénivarné
desky vychazi hluk.

Vindukénivarne desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati
elektroniky. Tenmuze
pokracovat v chodu i po vypnuti
induk&nivarné desky.

Toje normalnia nevyzaduje
zadnou akci. Nevypinejte
napajeniindukénivarné
desky na sténé, kdyz je
ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivaji a na
displeji se zobrazuje ,U".

Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze je
prilis mald pro varnou zonu nebo
na nineni spravneé vystredena.

Pouzivejte nadobivhodné pro
indukeéni vareni. Viz oddil
.Vybér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

Indukéni varna deska nebo varna
z6na se neocekavané vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stridavé s jednou
nebo dvéma cislicemi na displeji

¢asovace vareni).

Technické zavada.

Poznamenejte sipismena a &isla
chyby, vypnéte napajeni indukeni
varné desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.




7.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY R

Zavolejte ASA
2 Y evy avolefte

Zavolejte ASA
El Prednilevy avoese

Zavolejte ASA
Prednilevy Provedte ru¢nikonfiguraci podle uZivatelské pfirucky
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA

E2

E3

Prednilevy

Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zavolejte ASA
Zkontrolujte sitove napéti podle uzivatelské prirucky;
je-livporadku, zavolejte ASA
E4 Vedlejsi Hlavni Zkontrolujte sitoveé napéti podle uZivatelske pfirucky;
(levy) (pravy) je-livporadku, zavolejte ASA
Zkontrolujte fazi a frekvenci sitového napéjeni;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Zkontrolujte sitovy kabel a diferencialni termostat;
jsou-liv poradku, zavolejte ASA

Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo

E5 odstrante cizi predméty
Prednilevy Zavolejte ASA
Cz4 Cz1 Zavolejte ASA
E6 Cs3 Cro Zkontrolujte poZzadavky na instalaci podle uZivatelské
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA
Coa ca1 Zavolejte ASA
E7 Zavolejte ASA
Cr3 Cy2 Zavolejte ASA

Zkontrolujte pozadavky na instalacipodle uzivatelske
prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA

Cz4 Czl
ES z z Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uZivatelske
prirucky; jsou-liv poradku, zavolejte ASA
Cz3 Cz2
E9 Provedte ru¢ni konfiguraci podle uzivatelske pfirucky
Prednilevy Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




8. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

8.1. SETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNIMU PROSTREDI

Doporuceni pro nejlepsi vysledky:

Pouzivejte hrnce a panve s prmérem dna
rovnajicim se prdméru prislusné varné zony.
Pouzivejte pouze hrnce a panve

s plochym dnem.

Pokud je to mozne, méjte nadoby béhem vareni
uzaviene poklickou.

Zeleninu, brambory atd. vafte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vareni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotrebu energie a zkratite vareni.
Umistéte hrnec do stfeduvarné zény vyznacené
navarneé desce.

8.2. NAKLADANI S ODPADY

A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI
Tento spotfebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zarizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnuiji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni

vliv na zivotni prostredi),

tak i zékladni prvky (ktere
mohou byt znovu pouZity).

Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zviastni
zpracovani, aby bylo mozné spravne odstranit
a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
vSechny materialy. Jednotlivci mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostredi
pfed OEEZ; je nezbytne dodrzovat nékolik
zakladnich pravidel:

+ SOEEZ se nesmi nakladat jako s domovnim
odpadem.

« OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvor( spravovanych mistnim uradem
nebo registrovanou spolecnosti.

Vmnoha zemich mUize byt kdispozici
vyzvednuti  velkych ~ OEEZ  u zakaznika.
KdyZ koupite novy spotfebi¢, mUzete stary
odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatné
pfijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden novy
prodany spotfebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni
typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.




9. INSTALACE

Elektricka instalace

Napajeci kabel: Spotfebic je vybaven napajecim kabelem, ktery se musi pfipojit k domaci elektricke
siti. Z odpovidajiciho schématu zjistéte rlizné moznosti pripojeni podle typu domaci elektrické sité.
Typovy stitek obsahuje take pripustne napéti pro pripojeni tohoto spotrfebice a odpovidajici prikon.
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VARNA DESKA 60-65 cm

Délka kabelu 1150 mm
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* Podle pokynl k instalaci zajistéte nalezity pratok
vzduchu pod varnou deskou, aby mohl spotrebi¢
spravné fungovat.
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ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 cm




ROZMERY PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 cm
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ROZMERY PRO ZAPUSTENE ZAHLOUBEN!, 65 cm
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A: Doporucujeme vzdalenost nejmeéné 650 mm, ale pokud mozno se fidte uzivatelskou
priruckou k digestori.

B: Vezméte v Uvahu zajisténi funkcniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim
a odvod pary a kondenzace vznikajicich béhem pfipravy pokrm.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opére/desce.

D: 35 mm od prilehlého nabytku (pro 60cm varnou desku).

D: 55 mm od prilehlého nabytku (pro 65cm varnou desku).
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WILLKOMMEN

Vielen Dank, dass Sie sich fur unser Produkt entschieden haben. Um lhre
Sicherheit zu gewahrleisten und die besten Ergebnisse zu erzielen, lesen Sie bitte
dieses Handbuch, einschlieRlich der Sicherheitshinweise, sorgfaltig durch und
bewahren Sie es zum spateren Nachschlagen auf. Notieren Sie sich vor dem
Einbau des Kochfeldes die Seriennummer, die Sie eventuell fur Reparaturen
bendtigen. Uberprifen Sie das Gerét auf eventuelle Transportschaden und
wenden Sie sich im Zweifelsfall an einen Techniker, bevor Sie es verwenden.
Halten Sie die Verpackungsmaterialen von Kindern fern.

HINWEIS: Bitte beachten Sie, dass das Zubehdr des Kochfeldes je nach
erworbenem Modell variieren kann.




SICHERHEITSINFORMATIONEN

1.1. ALLGEMEINE WARNUNGEN

+ Lesen Sie diese Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das
Geratinstallieren oder verwenden.

« WARNUNG: Schalten Sie das Kochfeld aus, falls seine
Oberflacherissigist, um eventuelle Stromschlage zu vermeiden.

« Lodschen Sie ein Feuer NIEMALS mit Wasser, sondern schalten
Sie das Gerat aus und decken Sie die Flammen dann ab, z. B. mit
einem Deckel oder einer Loschdecke.

« WARNUNG: Feuergefahr: Keine Gegenstande auf dem

Kochfeld ablegen.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur einen vom Hersteller
angefertigten oder in der Bedienungsanleitung oder vom
Hersteller als geeignet empfohlenen Kochfeld-Schutz oder zum
Kochfeld gehdrige Schutzvorrichtungen. Die Verwendung
ungeeigneter Schutzeinrichtungen kann Unfalle verursachen.

1.1.1. Nutzungsbeschrankungen

« Das Gerat ist nicht zur Nutzung durch Personen (einschliel3lich
Kindern) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und
mangelndem Wissen bestimmt, sofern diese nicht in die
Bedienung des Gerats durch eine Person eingewiesen wurden,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist oder von einer solchen
Person beaufsichtigt werden.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

+ Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn diese in die sichere Bedienung des Gerats
eingewiesen wurden oder beaufsichtigt werden und die damit
verbundenen Gefahren verstanden haben.

« Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

« Die Reinigung und Pflege darf nicht von Kindern ohne

Aufsicht erfolgen.




« Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheits-
standards. Personen mit Herzschrittmachern oder anderen
elektrischenlmplantaten (z. B. Insulinpumpen) missen sich jedoch
mit ihrem Arzt oder dem Hersteller des Implantats beraten.
Vergewissern Sie sich vor der Verwendung dieses Gerats,
dassihre Implantate nicht durch das elektromagnetische Feld
beeintrachtigt werden. Die Nichtbeachtung dieses Hinweises
kann den Tod zur Folge haben.

1.1.2. BestimmungsgemaélRe Verwendung
+ Dieses Gerat ist ausschlieRlich fur den Hausgebrauch und
vergleichbare Verwendung bestimmt, wie:

- Personalktchen in Geschaften, Buros und anderen
Arbeitsumgebungen,

- landwirtschaftliche Betriebe,

- fur die Nutzung durch Gaste in Hotels, Pensionen und
ahnlichen Unterkunften,

- Bed & Breakfast (B&B)-Unterkunfte.
« Benutzen Sie Ihr Gerat niemals als Arbeitsflache oder Ablage.
« Verwenden Sie Ihr Gerat niemals zum Warmen oder Heizen
von Raumen.

1.2. INSTALLATION

« Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
von seinem Servicemitarbeiter oder einer gleichwertig qualifizierten
Person ausgetauscht werden, um jegliches Risiko zu vermeiden.

» Der Anschluss an ein gutes Erdungssystemiist lebenswichtigund
zwingend vorgeschrieben.

« Dieses Gerat sollte nur von einer entsprechend qualifizierten
Person ordnungsgemald installiert und geerdet werden.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Arbeiten oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

« Um eine Gefahr zu vermeiden, die zu Verletzungen oder
Schnittverletzungen kommen kann.

« Bitte stellen Sie diese Informationen der Person, die fur die
Installation lhres Gerats zustandig ist, zur Verfugung, dadurch
konnen Installationskosten gespart werden.



« Die nicht ordnungsgemalie Installation des Gerats kann zum
Verlust von Garantie- und Haftungsanspruchen fuhren.

1.3. ELEKTRISCHE WARNUNGEN

« Dieses Gerat sollte an einen Stromkreis angeschlossen werden,
der Uber einen Trennschalter verfugt, der eine vollstandige
Trennung von der Stromversorgung fur alle Pole unter
Uberspannungskategorie Ill gewahrleistet. Die Mittel zur Trennung
der Stromversorgung mussen den Vorschriften entsprechen.

« WARNUNG: Um Gefahren durch das versehentliche Zurticksetzen
der thermischen Schutzeinrichtung zu verhindern, sollte das Gerat
nicht Uber eine externe Schaltquelle, beispielsweise Uber einen
Timer, betriecben oder an einen Stromkreislauf angeschlossen
werden, der regelmaldig ein- und ausgeschaltet wird.

« Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, Uber einen externen Timer
oder eine gesonderte Fernsteuerung betrieben zu werden.

« Anderungen am Hausstromnetz durfen nur von einem
qualifizierten Elektroinstallateur durchgefuhrt werden.

« Die Nichtbeachtung dieser Anweisung kann einen Stromschlag
oder den Tod zur Folge haben.

1.4. NUTZUNG UND WARTUNG

« WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile kdnnen
wahrend des Betriebs heils werden. Vermeiden Sie es, die
Kochelemente zu berthren. Lassen Sie Kinder unter 8 Jahren
niemals unbeaufsichtigt in die Nahe des Gerats. )

+« WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen mit Fett oder Ol auf der
Kochmulde kann gefahrlich sein und zu einem Brand fuhren.

« VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden.

Eine kurzfristige Garung muss laufend Uberwacht werden.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Arbeiten oder Wartung an dem Gerat vornehmen.

« Legen Sie niemals brennbare Stoffe oder Gegenstande auf
diesem Gerat ab.

+ Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf der Kochfeldoberflache abgelegt werden,
da sie heild werden kbnnen.

« Keinen Dampfreiniger verwenden.



« Verwenden Sie keinen Dampfreiniger fur die Reinigung des
Kochfeldes.

« Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen.

« Lassen Sie lhren Korper, lhre Kleidung oder andere
Gegenstande, mit Ausnahme von geeignetem Kochgeschirr,
nicht mit der Glasoberflache des Induktionskochfeldes
in Beruhrung kommen, bis die Oberflache abgekuhltist.

+ Die Griffe von Kochtopfen kdnnen beim Anfassen heifé sein.
Stellen Sie sicher, dass die Griffe von Kochtopfen andere
Kochzonen, die eingeschaltet sind, nicht Uberlagern. Bewahren
Siedie Griffe aullerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Die Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen
und Verbruhungen fuhren.

» Die messerscharfe Klinge eines Glasschabers ist ungeschutzt,
wenndie Schutzhille entfernt wurde. Benutzen Sie ihn mit aulserster
Sorgfalt und bewahren Sie ihn sicher und aulderhalb der Reichweite
von Kindern auf. Die Nichtbeachtung von Vorsichtsmalinahmen
kann zu Verletzungen oder Schnittwunden fuhren.

« Platzieren oder lassen Sie keine magnetisierbaren Gegenstande
(z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronischen Gerate
(z.B. Computer, MP3-Player) in der Nahe des Gerats liegen, da
diese von seinem elektromagnetischen Feld beeintrachtigt
werden kdnnten.

« Versuchen Sie nicht, Teile des Gerats zu reparieren oder
zuersetzen, wenn es in der Anweisung nicht ausdrucklich
empfohlen wird. Alle anderen Wartungsarbeiten sollten von einem
qualifizierten Techniker durchgefuhrt werden.

« Stellen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab und lassen
Sie nichts auf das Kochfeld fallen.

« Verwenden Sie keine Topfe mit rauen Kanten und ziehen Sie
Topfe nicht Uber die Glasoberflache des Induktionskochfeldes,
da Kratzer auf dem Glas entstehen konnen.

« Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere aggressive
Reinigungsmittel fur die Reinigung Ihres Kochfeldes, da diese die
Glasoberflache des Induktionskochfeldes verkratzen konnten.

« Verwenden Sie keine Adapter fur Kochgefalse.



+ WARNUNG: Wenn eine oder mehrere Kochzonen ausgeschaltet
sind, wird das Vorhandensein von Restwarme durch ein optisches
Signal auf der entsprechenden Zonenanzeige angezeigt, und zwar
durch das Symbol H. Wenn dieses Symbol aktiviert ist, achten Sie
darauf, das Kochfeld nicht zu berUhren, denn es besteht
Verbrennungsgefahr.

1.5. Warnhinweise fiir den kabellosen Temperaturfiihler

Dieses Produkt ist ausschliellich fur Gerate mit Kochfeldern
bestimmt. Es sollte nur wie in diesem Benutzerhandbuch
beschrieben verwendet werden.

« Den Preci Probe-Temperaturfuhler DIREKT NACH DEM GAREN
NICHT MIT BLOSSEN HANDEN ANFASSEN. Den Preci Probe nach
dem Garen nur mit Ofenhandschuhen aus dem Gargut ziehen.

« Der Preci Probe-Temperaturfuhler aus Metall muss
VOLLSTANDIG bis zum SCHWARZEN Keramikrand in das Gargut
EINGEFUHRT werden.

Den Preci Probe bis hierher
in die Lebensmittel einfUhren

« Verwenden Sie den Heat Feel-Sensor nichtin einem
Mikrowellenherd.

» Der Heat Feel-Sensor kann abgewischt und gesaubert werden,
sollte aber nicht lange in Wasser eingetaucht werden.

« Dieses Produkt ist nicht fur die Verwendung von Kindern unter
12 Jahren vorgesehen.

» Der Hersteller Ubernimmt keine Haftung fur Beschadigungen
des Heat Feel-Sensors, die auf einer falschen oder
unsachgemaléen Verwendung des Gerats beruhen.

« Reinigen Sie den Heat Feel-Sensor vor dem Gebrauch.

« Bei dieser Temperatur funktioniert der Temperaturfthler nicht:
10 °C bis zu einer Hochsttemperatur von 100 °C im Metallteil. Das
Keramikteil kann 350 °C erreichen.

« Uberschreitet die Temperatur des Heat Feel-Sensors 100 °C,
wird der Garvorgang abgebrochen und der Heat Feel-Sensor

muss schnellstmoglich mit Handschuhen aus dem Ofen
genommen werden, damit er nicht kaputt geht.



2. EINFUHRUNG IN DAS PRODUKT

2.1. DRAUFSICHT AUF DAS PRODUKT
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3. VORDEM START

3.1. ALLGEMEINE INFORMATIONEN
Bevor Sie beginnen, ist Folgendes wichtig zu wissen: Alle Funktionen dieses Kochfeldes sind
so konzipiert, dass sie den strengsten Sicherheitsvorschriften entsprechen.

Aus diesem Grund:

» Einige Funktionen werden aktiviert oder automatisch deaktiviert, wenn keine Tépfe auf den
Kochplatten stehen oder wenn sie nicht richtig positioniert sind.

« Inanderen Fallen werden Funktionen automatisch nach ein paar Sekunden deaktiviert, wenn mehr
als ein Schritt erforderlich ist (z. B. ,EIN-/AUSSCHALTEN DES KOCHFELDES" ohne ,AUSWAHL
DER KOCHZONE".

+ Beilangerem Gebrauch kann es vorkommen, dass sich das Gerat nicht sofort ausschaltet, auch
wenn alle Kochzonen ausgeschaltet sind, da es sich in der Abkuhlphase befindet; das Symbol H
erscheint auf der Kochzonenanzeige, bis es abgekuhlt ist.

Sichere Aktivierung: das Produkt wird bei Vorhandensein von Topfen auf der Kochstelle aktiviert.
Der Heizvorgang beginnt nicht oder wird unterbrochen, wenn keine Tépfe vorhanden sind oder
diese entfernt werden.

Topfdetektor: Nach dem Einschalten des Kochfeldes erkennt das Produkt automatisch das
Vorhandensein von Topfen auf den Kochzonen, noch bevor diese aktiviert werden.

Sicherheitsabschaltung: Aus Sicherheitsgriinden hat jede Kochzone eine maximale Betriebszeit,
die von der eingestellten maximalen Leistungsstufe abhangt.

3.2. ENERGIEVERWALTUNG

Bei der ersten Verwendung des Produkts wird das Kochfeld auf die maximal erreichbare Leistung
eingestellt. Mit Hilfe der Energieverwaltungsfunktion kd&nnen verschiedene Leistungsgrenzen
fur das Hauptversorgungssystem zu Hause gewahlt werden.

So stellen Sie die Energieverwaltung ein

Esistmoglich, eine maximale Leistungsaufnahme fur das Induktionskochfeld einzustellen und dabei
zwischen verschiedenen Leistungsbereichen zu wahlen.

Induktionskochfelder sind in der Lage, ihre Leistung automatisch zu begrenzen und somit auf einer
niedrigeren Stufe zu arbeiten, um das Risiko einer Uberlastung zu vermeiden.

So rufen Sie die Energieverwaltungsfunktion auf:
+ Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken Sie gleichzeitig die Tasten lﬁ und @D.

+ Die Timer-Anzeige zeigt ,P8" an, was Leistungsstufe 8 bedeutet. Der Standardmodus ist auf
7,4 kW eingestellt.

So schalten Sie zu einer anderen Stufe um
» Bewegen Sie den Schieberegler nach links und rechts, um die Energieverwaltungsstufe zu andern.
« Es gibt acht Leistungsstufen, von ,P1" bis ,P8". Die Timer-Anzeige zeigt eine von ihnen an:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Bestédtigung und Beenden der Energieverwaltungsfunktion

Zur Bestatigung schalten Sie das Kochfeld aus. Die Leistungsstufe wird automatisch gespeichert.
Der gewahlte Wert wird dauerhaft gespeichert und bleibt auch nach dem Ausschalten des
Hauptschalters erhalten.

Um die Leistungsstufe zu andern, wiederholen Sie die oben beschriebenen Schritte.

HINWEIS: Je nach Auswahl der Energieverwaltung k&nnen einige Leistungsstufen und Funktionen
der Kochzonen automatisch begrenzt werden, damit sie den gewahlten Wert nicht Uberschreiten.
Insbesondere konnten bei einer eingestellten Leistungsstufe von weniger als 4,5 kW die Boost-
Funktion, Varycook und einige Zubereitungen mit der App nicht ausgewahlt werden.

Teilweise kann die Auswahl der letzten Leistungsstufe verweigert/angepasst werden, je nachdem,
wie viel Restleistung von der vorherigen Einstellung noch zur Verfliigung steht.

3.3. AUSWAHL DES RICHTIGEN KOCHGESCHIRRS

3.3.1. Eigenschaften des Kochgeschirrs

Verwenden Sie nur Tépfe mit dem Induktionssymbol.

 Verwenden Sie nur Toépfe mit einem perfekt flachen Boden. Andernfalls kann es zu den folgenden
Situationen kommen:

- Keine Topferkennung;
- Geringe Leistung;
- Unerwlnschte Geradusche.

» Verwenden Sie nur Toépfe mit glattem Boden, um Kratzer auf der Kochfeldoberflache zu vermeiden;

HINWEIS: vermeiden Sie so weit wie mdglich, den Topf auf der Glasoberflache zu bewegen,
um Kratzer zu vermeiden.

Magnettest

Beim Induktionskochen wird die Hitze durch Magnetismus erzeugt; die Tépfe mussen daher Eisen
enthalten. Wenn Sie bereits Kochgeschirr haben, kénnen Sie mit einem Magneten prifen, ob das
Material magnetisch ist. Die Tépfe sind geeignet, wenn sie von dem Magneten magnetisch
angezogen werden.

Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium oder Kupfer
ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

3.3.2. Hochwertiges Kochgeschirr

Jedes Kochgeschirr mit dem Induktionssymbol ist allgemein f
anerkannt. Je nach Art des Bodens kann das Verhalten jedoch ;
variieren. Teilweise kann die Auswahl der letzten Leistungsstufe
verweigert/angepasst werden, je nachdem, wie viel Restleistung
von der vorherigen Einstellung noch zur Verfligung steht.

Wenn Sie groRes Kochgeschirr mit einem kleineren ferromagnetischen Element verwenden,
wird nur das ferromagnetische Element erhitzt. Infolgedessen wird die Warme moglicherweise
nicht gleichmalig verteilt.

3.3.3. Dimension und Platzierung

Verwenden Sie immer die Kochzone, die dem Bodendurchmesser des Topfes oder der Pfanne am
besten entspricht.

Stellen Sie den Topf so auf, dass er gut in der Mitte der Kochstelle steht.



HINWEIS: Es wird empfohlen, keine Tépfe und Pfannen zu verwenden, die den Umfang der
Kochzone Uberschreiten.

FUr den korrekten Betrieb des Kochfeldes ist es notwendig, Topfe mit einem Bodendurchmesser
innerhalb des in der folgenden Tabelle beschriebenen Bereichs zu verwenden.

Q min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

ey Max. 280 mm 180 mm

HINWEIS: Durch die Verwendung von Kochgeschirr, das kleiner als das vorgeschriebene Minimum
ist, kann es nicht erkannt werden. Bei Verwendung von grofierem Kochgeschirr als dem maximal
erforderlichen Kochgeschirr kann es zu Fehlfunktionen oder Leistungseinbuféen kommen.

ACHTUNG: Stellen Sie den Topf wahrend des Kochens oder Abkuhlens nicht auf/neben
das Bedienfeld.




4. BETRIEB DES PRODUKTS

4.1. FUNKTIONSWEISE DES PRODUKTS

(D EINSCHALTEN/AUSSCHALTEN

c i

DES KOCHFELDES _ - :__ @ ez _ B :.L@ e
Um das Kochfeld ein- und auszuschalten, halten Ma i E' e \7'(\’ o E B e
Sie die Taste eine Weile gedriickt. Ein spezieller (‘.AHW '

Ton zeigt den Status des Gerats an.

i .
a8 DIE KOCHZONE AUSWAHLEN UND DIE LEISTUNG EINSTELLEN

Das Kochfeld kann den Topf automatisch erkennen, wenn er auf die Kochzone gestellt wird, indem
die entsprechende Zonenanzeige aufleuchtet. In dieser Phase wird keine Leistungsstufe aktiviert.
Wenn kein Topf vorhanden ist, kann die Zone direkt durch Drlcken der Zonenanzeige gewahlt
werden.

Die Leistung kann folgendermalen
eingestellt werden: goe . .. i
Schieben des Fingers auf den Schieberegler; |_ gegen
Druicken direkt auf die richtige Stufe. G\’-»

x ¥

Der Benutzer kann die Leistungsstufe wahrend des Garvorgangs andern und denselben Vorgang
wiederholen.

Die Ziffern zeigen die eingestellte Leistungsstufe an: Jede Kochzone hat eine unterschiedliche
Anzahl von Leistungsstufen, die von 1 (Minimum) bis 14 (Maximum) reicht. Jede Stufe verflgt Uber
eine automatische Abschaltung, die zwischen 1 und 8 Stunden liegen kann.

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Zeit (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
BOOST-FUNKTION: Es ist auch maoglich, die Schnellaufheizung zu wahlen, indem man den
Schieberegler auf die 15. Stufe schiebt.

- Die Funktion kann in jeder Kochzone verwendet werden;
- Nach 10 Minuten geht die Boost-Funktion automatisch auf Stufe 14.

ACHTUNG: Wenn nach dem Einschalten des Kochfeldes oder nach Beendigung aller Garvorgange
innerhalb einer Minute eine Leistungsstufe eingestellt wird, schaltet sich das Kochfeld aus.

Wenn das Display }Ef anzeigt, bedeutet dies, dass:

« Der Topf befindet sich nicht in der ausgewahlten Kochzone;

« Die Pfanne bzw. der Topf ist nicht richtig oder gar nicht auf dem Kochfeld platziert;

« Der Topfist nicht fUr die Induktion geeignet;

» Die Abmessungen des Topfes sind kleiner als der in der ausgewahlten Zone geforderte
Mindestdurchmesser des Topfes (siehe Tabelle ...).

» Wenninnerhalb von 1 Minute kein geeigneter Topf platziert wird, schaltet sich die Kochzone aus:



H Wenn dieses Symbol auf den Ziffern erscheint, bedeutet dies, dass die Kochzone noch heif? ist.
Wenn die Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekuhlt ist, verschwinden die Symbole.

(DPAUSE

Das gesamte Kochfeld kann durch Drlcken der entsprechenden Taste auf Pause geschaltet
werden, anstatt es auszuschalten.

Um diese Funktion zu aktivieren, dricken Sie @ Alle Zonenanzeigen zeigen || an und der
Garvorgangist beendet.

Zum Deaktivieren driicken Sie () und die vorherigen Einstellungen werden wiederhergestellt.

WARNUNG: Wenn Sie in den Pausenmodus wechseln, sind alle Bedienelemente mit Ausnahme des
EIN/AUS-Reglers deaktiviert. Auf diese Weise kann das Induktionskochfeld im Notfallimmer mit der
EIN/AUS-Taste ausgeschaltet werden.

(™ TIMER

Um den Timer fur eine Zone auszuwahlen, drlicken Sie G und wahlen Sie die Zone aus. Auf der
Ziffernanzeige erscheint <min> und durch Verschieben des Schiebereglers nach links und rechts
kénnen Sie die gewlnschte Zeit einstellen.

Nach Ablauf der Zeit wird die gewahlte Kochzone ausgeschaltet; der Timer zahlt bis 60 Minuten.

Es kdnnen bis zu vier Timer gleichzeitig eingestellt werden, einer fur jede Zone.

(YJTASTENSPERRE

Das Kochfeld kann durch Drlcken der Taste [ﬁ gesperrt werden, um eine unbeaufsichtigte
Benutzung zu verhindern.

Wenn das Gerat gesperrt ist, sind alle Bedienelemente aulRer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Zum Aktivieren/Deaktivieren der Funktion halten Sie die Taste ﬁ eine Weile gedruckt.

Y&USCHMELZEN

Diese Funktion wird hauptsachlich zum Schmelzen von Schokolade verwendet. Schalten Sie die
Funktion nach einigen Minuten, wenn die Schokolade zu schmelzen beginnt, auf Stufe 1 um, damit
sie flussig bleibt, ohne die ideale Temperatur zu Uberschreiten.

GHKOCHELN

Funktion fur Cremes, Sofen oder allgemeine Flissigkeiten mit niedriger Temperatur.

¥ KOCHEN
Funktion fUr das Kochen von Wasser und die Aufrechterhaltung des Kochens.

HINWEIS: Jede Garzeit kann fur jede Funktion angepasst werden, indem verschiedene
Leistungsstufen ausgewahlt werden, die der vorgeschlagenen entsprechen.

EI3GANZE ZONE

Bei der ganzen Zone handelt es sich um einen Kochbereich, der eine Kombination aus mehreren
Kochzonen in den vorderen und hinteren Positionen ist und eine einzigartige vertikale Zone bildet.
Die ganze Zone wird, wenn sie aktiviert ist, nur mit einer Leistungsstufe gesteuert.
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Um die Funktion zu aktivieren, dricken Sie die Taste E . Nur die oberen Ziffern zeigen
Ruckmeldungen an. Die unteren Ziffern sind ausgeschaltet.

Zum Deaktivieren drlcken Sie die Taste E .

Die Topfe werden wie in der nachstehenden Abbildung gezeigt platziert.

—
= VARYCOOK-ZONE

Mit dieser Funktion k&nnen feste Leistungsstufen in drei verschiedenen Bereichen entsprechend
der Position des Topfes eingestellt werden: hoch (I.14), mittel (1.10), niedrig (I.1).

» Befindet sich der Topf auf der Vorderseite der Varycook-Zone, ist die Leistungsstufe

aufl.1 eingestellt;

» Wenn der Topf auf der mittleren Varycook-Zone steht, ist die Leistungsstufe auf|.10 eingestellt;
« Befindet sich der Topf auf der Ruckseite der Varycook-Zone, ist die Leistungsstufe auf

.14 eingestellt.

Um die Funktion zu aktivieren, driicken Sie die Taste . Nur die oberen Ziffern zeigen
Ruckmeldungen an. Die unteren Ziffern sind ausgeschaltet.

4.2. VERBINDUNG mit der hOn-APP

Ihr Gerat kann mit Ihrem WLAN-Heimnetzwerk verbunden und Uber die App ferngesteuert werden.
Verbinden Sie |hr Gerat, um sicherzustellen, dass es immer mit der neuesten Software und den
neuesten Funktionen ausgestattet ist.

HINWEIS

 Sobald das Kochfeld eingeschaltet ist, blinken die WLAN-Symbole 30 Minuten lang. Wahrend
dieser Zeitist es moglich, das Produkt anzumelden.

« Vergewissern Sie sich, dass Inr WLAN-Heimnetzwerk eingeschaltet ist.

« Sie erhalten eine schrittweise Anleitung sowohl fir Ihr Gerat als auch fir Inr mobiles Endgerat.

« Es kann bis zu 10 Minuten dauern, bis Ihr Kochfeld mit der App verbunden ist.

» Weitere Hinweise und Informationen zur Fehlerbehebung finden Sie in der App.

Laden Sie die hOn-App auf Ihr Smartphone.

[=] 352 [u]

\ GET IN ON DOWNLOAD ON THE SRR EXPLORE ITON
,‘ Google Play App Store i App Store




Registrierung neuer Benutzer
o 2/
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Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

Welcome!
Sign in to enter in your home page G SIGN UPWITH GOOGLE
ENTER &  SIGNUPWITH APPLE
REGISTER
i f SIGN UP WITH FACEBOOK

Are you new to hOn?

Qlick below to learn about our
products =% SIGN UPWITH EMAIL

@ TRYDEMO Already registered? LOGIN

Sie kénnen sich Uber Konten
der sozialen Netzwerke oder
mit Ihrer persénlichen
E-Mailanmelden

Klicken Sie auf
.Registrieren”
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Kurzanleitung fiir die Kopplung
L1 (2
° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum o your Bluetooth. hon app is laoking
for your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,

unplug {for at least 10 seconds] and then

plug its power supply

P
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00:00:40

OK.IDIDIT ® Stay close o your appliance in order to

correctly capture the signal

Schalten Sie Ihr Gerat Nach dem Einschalten
ein; wenn es bereits beginnt die hOn-App
eingeschaltetist, mit der Suche nach

schalten Sie es aus Ihrem Haushaltsgerat.

und dann wieder ein

L3/

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ®
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Biuetooth Don't tum oft your Bluetooth been correctly
identified!
Hob : s 2
New appliance o O New appliance d O -
JL tongappliancenameto.. wt O oL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
I this your appliance?
g ® v,:n ose 1o your -pv.h.m- rmmmm
PRODUCT NOT FOUND e NOITSNOT

Wahlen Sie Ihr Haushaltsgerat Ihr Kochfeld wird
aus, tippen Sie auf ,Verbinden" gefunden und Sie kdnnen
und warten Sie ein paar Funktionen/Rezepte
Sekunden Uber hOn anzeigen

und einstellen




Wahlen Sie das RezeptmenU oder Sonderprogramme in der hOn-App aus. Folgen Sie Schritt fur
Schritt den Anweisungen der App und senden Sie anschlieléend die Parameter an das Kochfeld,
das fur Sie kochen soll.

Wenn das Kochfeld den Befehl von der App empfangt, piept es zweimal und blinkt eine Sekunde
lang, um anzuzeigen, dass die Befehle empfangen wurden.

Um das Rezept zu starten, driicken Sie die Taste ,My Chef".

Wenn Sie die Funktion ,My Chef" verlassen mochten, dricken Sie die Taste 3 Sekunden.

*Die Kochergebnisse kénnen je nach verwendeten Kochgeschirr variieren.

WLAN-PARAMETER

Technologie WLAN Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Maximale Leistung [mW] 100 10

PRECI PROBE MODELL Et180 WLAN-PARAMETER:

Technologie Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frequenzbandbereich(e) [MHz] 2400+2480
Maximale Leistung [mW] 2,5 - (4dBm)

4.3. ZUBEHOR

4.3.1. PRECI PROBE und SCHOPFKELLE - ein Intelligentes drahtloses
Lebensmittelthermometer (je nach Modell erhaltlich)

Vielen Dank, dass Sie sich fur Haier Preci Probe entschieden haben. Bitte beachten Sie, dass es nur
mit einem Haier-Induktionskochfeld funktioniert, und lesen Sie vor der Verwendung die folgenden
Anweisungen und Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung.

Einleitung: Preci Probe ist ein drahtloser Temperaturfihler, der in Echtzeit Uber die
Kerntemperatur im Gargut informiert, damit dieses nicht zu lange oder zu kurz, sondern
punktgenau gegart wird. Er wird direkt mit dem Produkt verbunden. Details und der Garzustand des
Lebensmittels kdnnenin Echtzeit auf dem Smartphone kontrolliert werden. Weitere Informationen
zur Kopplung und Tipps zur Verwendung finden Sie in der nachstehenden Anleitung.




Keramische Kappe

Empfohlener Eintauchbereich

v Sensor

AUFLADEN DES PRECI PROBE VOR DEM GEBRAUCH:

« Setzen Sie den Preci Probe in das Ladegerat und schlieften Sie die Abdeckung.

» Schliefen Sie das Ladegerat mit dem USB-Ladekabel an eine USB-Ladequelle wie einen
USB-Adapter oder die USB-Buchse eines PCs/Notebooks an. Bei Verbindung mit einer Powerbank
|&dt das Ladegerat aufgrund der automatischen Abschaltfunktion eventuell nicht richtig.

» Die LED des Ladegerats blinkt beim Laden. Wenn der Preci Probe vollstandig aufgeladen ist,
geht die LED aus.

KOPPELN DES PRECI PROBE MIT DEM INDUKTIONSKOCHFELD:

» Stellen Sie sicher, dass Ihr Kochfeld eingeschaltet und der Preci Probe vollstandig aufgeladen ist.
» Rufen Sie die hOn-APP auf Ihrem mobilen Gerat auf.

» Gehen Sie zum Abschnitt Rezepte und wahlen Sie ein Rezept, das den Einsatz des Preci Probe
erfordert.

« Sobald Sie das Rezept durch Dricken der Taste ,Cook with me [durch das SYMBOL
FERNSTEUERUNG ersetzen]" auf dem Gerat starten, wird der Preci Probe automatisch mit der
App verbunden.

« Die App listet alle verflugbaren Fuhler auf, die fUr das Rezept ausgewahlt werden kénnen;

« Auf dem Kochfeld-Display wird der Name des ausgewahlten Preci Probe angezeigt (z.B. ,1A");

» Folgen Sie nun den Anweisungen der hOn-APP.

» Wenn der Temperaturfuhler bei Verwendung der App weniger als 20 % aufgeladen ist, wird auf
dem Timer-Display ,CH" angezeigt.

SCHOPFKELLE
Verwenden Sie den Temperaturfuhler mit der Schopfkelle,

um wahrend des Kochens umzurUhren. ///
» Reinigen Sie die Schopfkelle vor dem ersten Gebrauch. /,./-;//

» Verwenden Sie die Schopfkelle nicht auf offener Flamme. o e

« Schneiden Sie nicht auf der Schopfkelle. i /(

« Bringen Sie die Schopfkelle nicht in direkten Kontakt mit den
heilen, zuganglichen Teilen des Kochfeldes.
« Zulassiger Temperaturbereich: 40 °C bis +220 °C

Position 1 Position 2




4.4. KOCHVORBEREITUNGEN MIT DER APP

Preci Probe als Thermometer

Stellen Sie in der hOn App die Zieltemperatur ein, die Sie erreichen médchten, fuhren Sie den Preci
Probe-Temperaturfihler in das Lebensmittel ein oder tauchen Sie ihn mit seinem Zubehdr in
Flussigkeiten ein. In der App sehen Sie, wie die Temperatur ansteigt, bis die Zieltemperatur erreicht ist.
Der Preci Probe hilft Ihnen dabei, die Temperatur fur alle Arten von Lebensmitteln konstant
aufrechtzuerhalten und zu Uberwachen. Er kann nicht verwendet werden, wenn die Funktion
JUnterstUtztes Garen"in Betrieb ist.

Unterstiitztes Garen: Funktion , Cook with me*

Wahlen Sie aus den Rezepten der hOn App oder aus den Sonderprogrammen aus, folgen Sie Schritt
fur Schritt der Zubereitung und das Kochfeld stellt dann automatisch die Parameter fUr die gewahlite
Garmethode ein.

Sous Vide

Garmethode, bei der die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel gegeben und in einem Wasserbad
mit niedriger Temperatur gegart werden.

Die auf diese Weise zubereiteten Speisen sind saftiger und zarter und behalten ihre Nahrstoffe,
was sie gestunder und schmackhafter macht.

Offnen Sie in der hOn App die gewlnschte Lebensmittelkategorie und wéhlen Sie diese
Garmethode aus. Geben Sie die vakuumierten Lebensmitteln in einen Topf mit Wasser, und das
Induktionskochfeld stellt automatisch die richtige Temperatur fUr ein perfektes Ergebnis ein.

Grill

Wahlen Sie in der hOn-App die Lebensmittelkategorie und diese Garmethode aus.
Das Induktionskochfeld bringt den Grill in der vorgegebenen Zeit automatisch auf die richtige
Temperatur.

Kécheln

Die Koéchelfunktion ist ideal zum Garen von Saucen, Eintépfen, Schmorgerichten und allen
Zubereitungen mit einer durchschnittlich langen Garzeit.

Die Automatikfunktion der hOn-App bringt die Speisen schonend auf eine leicht kdchelnde
Temperatur und halt diese wahrend des gesamten Garvorgangs.

Dampfgaren

Mit der Dampfgarfunktion kdnnen Sie Lebensmittel wie Gemuse, Fleisch oder Fisch in Tépfen mit
Dampfkorb dampfen. Das Garen im Dampf ist schneller als das Kochen. Da die Lebensmittel nicht
in eine FlUssigkeit getaucht werden, werden weniger Nahrstoffe herausgeldst, der Vitamingehalt
bleibt erhalten und der Geschmack und die Struktur werden kompakter und angenehmer.

Wenden Sie sich bei Bedarf an das autorisierte Servicezentrum.




5. LEITFADEN ZUM GAREN

5.1. LEISTUNGSTABELLE

ENERGIESTUFE ART DES GARENS EMPFOHLENE VERWENDUNG

Ideal zum Pfannenrthren, Anbraten,
14/BOOSTER Schnelles Erhitzen, Booster Aufkochen von Suppe und
kochendem Wasser

Ideal zum Anbraten, Sautieren, Kochen

Braten, Grilen, Sieden von Nudeln, Frittieren, Grillen

Ideal zum Vorwarmen von Eintopfen,
5 Schmoren, Garen sanften Ko‘ch'en,‘Garen, langem
und kontinuierlichem Braten
(Reis, Braten, Pfannkuchen*)
34 Kécheln, Warmhalten, Ideal fur langsam kochende Rezepte, sanft
langsames Garen koéchelnde Sahnesaucen und Flussigkeit
Sanftes Erwarmen von kleinen Mengen
1-2 Schmelzen, Flussigkeit halten, an Lebensmitteln, langsames Erwarmen,
Auftauen Schmelzen und Halten von flussiger
Schokolade**
AUS - -

* Brat den Pfannkuchen weiter auf Stufe 5-6.
** Schmelzstufe 2, wenn es zu schmelzen beginnt, auf Stufe 1 wechseln, um die Flussigkeit zu halten.

5.2. KOCHTABELLE

Nudeln Erhitzen von 14-b 6-11
Wasser
Reispudding Erhitzen von Milch 13-b 6-8
Nudeln und Reis Gekochter Reis Erhitzen von 14-b 6-8
Wasser
Risotto Pfannenrthren 13-b 6-8
und Braten
Gebratenes Fleisch Pfannenriifren 10-13 6-11
und Braten
Gegrilltes Steak Grill vorheizen 10-13 10-13
Fleisch Wrstchen und Grillvorheizen 10-11 10-13
Hamburger
HUhnerstucke Pfanne vorheizen 10-11 6-10
Paniertes Steak Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Gegrillter Fisch Grill vorheizen 10-13 8-10
Fisch Fischfilet Pfannenrihren 10-13 8-10
Shrimps und Garnelen Pfannenrthren 10-13 10-13
Frische Bratkartoffeln Ol erhitzen* 14 11-14
i * -
Gemiise und Gefrorehe Bratkar?oﬁfe\n QI erhltze.n 14 11-14
. . Gegrilltes Gemuse Grill vorheizen 6-11 10-13
Hulsenfriichte PanrKa Zocchiniund
aprixa, cucc u Pfanne vorheizen 6-11 10-13
Auberginen
) Erhitzen von
Eier und Hart gekochte Eier Wasser 14-b 6-8
Eiprodukte Spiegeleier Pfannenrthren 10-13 8-10
Pfannkuchen/Pancakes Pfanne vorheizen 6-11 5-7
Tomatensauce Erhitzen von 4-6 2-4
Saucen
Saucen, Cremes Geschmolzener Kase Schmelzen 6-11 2-5
’ Sahne und Vanillepudding | Erhitzen der Sahne 4-6 2-4
und Desserts
Geschmolzene Schmelzen 1.2 1
Schokolade chmeize
Butter Schmelzen 1-3 1-3




6. PFLEGE UND REINIGUNG

6.1. ALLGEMEINE EMPFEHLUNGEN

Durch regelmaliiges Reinigen kann die Lebensdauer des Gerates erhdht werden.

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch.

» Verwenden Sie immer Kochgeschirr mit einem sauberen Boden.

« Kratzer auf der Oberflache haben keinen Einfluss auf die Funktionsweise.

» Verwenden Sie einen speziellen Reiniger, der fur die Oberflache des Kochfeldes geeignetist.
« Verwenden Sie einen speziellen Schaber fur das Glas.

6.2. REINIGEN DES KOCHFELDES

Vergewissern Sie sich, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Beachten Sie stets die empfohlenen Reinigungshinweise und vermeiden Sie die Verwendung von
Scheuermitteln, die die Oberflache des Kochfeldes beschadigen kénnten.

a) FETTIGER BODEN
Dieses Produkt wird fur diese Art von Szenarien empfohlen: Spritzer, die beim Braten oder Grillen von Fleisch
entstehen.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Nehmen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit Kichenpapier auf und entfernen Sie
dann den Topf.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittelldsung.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heikem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

b) ZUCKRIGER BODEN
Dieses Verfahren wird fur Lebensmittel empfohlen, die aufgrund ihres hohen Zuckergehalts sofort entfernt
werden mussen, um eine Beschadigung der Kochfeldflache zu vermeiden (Sirup, Konfitlre oder Konserven).

Wenn das Kochfeld noch warm ist, saugen Sie die Uberschussige Flussigkeit um den Topf herum mit
Kichenpapier auf und nehmen Sie den Topf dann heraus.

Gegebenenfalls empfehlen wir die Verwendung eines Schabers in einem spitzen Winkel, um verbleibende
Ruckstande zu entfernen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einer Spulmittelldsung und trocknen Sie sie mit einem Klichenpapier ab.
Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heilem Wasser und einem Reiniger
fur Induktionskochfeldglaser.

c) STARKEHALTIGER BODEN
Dieses Reinigungsverfahren wird fur die folgenden Lebensmittel empfohlen: Nudeln, Reis und Kartoffeln.

Nehmen Sie die Uberschussige Flissigkeit um den Topf herum mit Kichenpapier auf und entfernen
Sie dann den Topf.

Lassen Sie das Kochfeld abkuhlen.

Benutzen Sie ein feuchtes Tuch, um eventuelle Starkertckstande anzufeuchten. Lassen Sie es ein paar
Minuten ruhen.

Reinigen Sie die Kochflache mit einem Tuch und einer Spulmittelldsung.

Wischen Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit einem weichen Tuch trocken.

Reinigen Sie das Kochfeld gegebenenfalls ein zweites Mal mit heiRem Wasser und einem Reiniger fur
Induktionskochfeldglaser.

HINWEIS: Bitte beachten Sie diese Hinweise auch bei Wasserringen, Kalkringen, Fettflecken.

d) METALLISCH GLANZENDE VERFARBUNG
Verwenden Sie eine Lésung aus Wasser und Essig und reinigen Sie die Glasoberflache mit einem Tuch.



7. AUSFALLANZEIGE UND INSPEKTION

7.1. FEHLERBEHEBUNG

Das Induktionskochfeld kann
nicht eingeschaltet werden.

Kein Strom.

Was zu tunist

Vergewissern Sie sich, dass das
Induktionskochfeld an das
Stromnetz angeschlossenist.
Uberprufen Sie, ob ein
Stromausfallin Ihrem Haus oder
Wohnbereich vorliegt. Wenn das
Problem weiterhin besteht,
wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

Die Touch-Bedienelemente
sprechen nicht an.

Die Bedienelemente sind gesperrt.

Entsperren Sie die
Bedienelemente, indem Sie den
Abschnitt ,Funktionsweise des
Produkts" konsultieren.
Stellen Sie sicher, dass der Bereich

Die Touch-Bedienelemente
sind schwer zu bedienen.

Moglicherweise befinden sich
WasserrUckstande auf den
Bedienelementen oder Sie Uben
nicht den richtigen Druck auf die
Unterseite aus.

um das Touch-Bedienfeld herum

trocken ist und verwenden Sie den

richtigen Druck, wenn Sie die
Bedienelemente berthren.

Das Glas wurde zerkratzt.

Kochgeschirr mit rauen Kanten.
Ungeeigneter, abrasiver
Scheuerschwamm oder

Reinigungsprodukte wurden

verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen und glatten Boden. Siehe
die Abschnitte ,Die Wahl des
richtigen Kochgeschirrs”
und ,Pflege und Reinigung".

Einige Topfe knistern
oder knacken.

Dies kann durch die
Herstellungsweise Ihres
Kochgeschirrs bedingt sein (Lagen
aus unterschiedlichen Metallen, die
unterschiedlich vibrieren).

Das ist normal fur Kochgeschirr
und deutet nicht auf
einen Fehler hin.

Das Induktionskochfeld macht ein
leises, brummendes Gerausch,
wenn es bei hohen Temperaturen
verwendet wird.

Dies wird durch die
Induktionskochtechnologie
verursacht.

Das ist normal, aber das Gerausch

sollte leiser werden oder komplett

aufhéren, wenn Sie die
Temperatur senken.

Luftergerausche vom
Induktionskochfeld.

Ein Lufter im Induktionskochfeld
wurde eingeschaltet, um die
Elektronik vor Uberhitzung zu

schutzen. Der Lufter kann auch
dann weiter laufen, wenn das

Induktionskochfeld
ausgeschaltet wurde.

Das ist normal und erfordert
keinen Eingriff. Schalten Sie das
Induktionskochfeld nicht an
der Wand aus, solange der
Lufter noch lauft.

Die Topfe werden nicht heif und
auf der Anzeige wird ,U"
angezeigt.

Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder die Pfanne nicht
erkennen, weil sie nicht fur das
Induktionskochen geeignet sind.
Das Induktionskochfeld kann den
Topf oder Pfanne nicht erkennen,
weil er zu klein fur das Kochfeld
ist oder nicht richtig darauf
zentriert wurde.

Verwenden Sie geeignetes
Kochgeschirr fur das
Induktionskochfeld. Siehe
Abschnitt ,Auswahl des richtigen
Kochgeschirrs". Zentrieren Sie den
Topf oder Pfanne und stellen Sie
sicher, dass der Boden mit der
GroRe der Kochzone
Ubereinstimmt.

Das Induktionskochfeld oder die
Kochzone hat sich selbst

unerwartet ausgeschaltet,

ein Signalton ertdnt und ein

Fehlercode wird angezeigt

(in der Regel abwechselnd mit

einer oder zwei Ziffern auf der

Technische Stérung.

Bitte notieren Sie die Buchstaben
und Zahlen des Fehlers, schalten
Sie das Induktionskochfeld an der
Wand aus und kontaktieren Sie
einen qualifizierten Techniker.

Koch-Timer-Anzeige).




7.1.2. FEHLERCODES

EO Vorne links ASA anrufen

E1 Vorne links ASA anrufen

ASA anrufen
E2 Vorne links Manuelle Konfiguration anhand des
Benutzerhandbuchs durchfuhren
ASA anrufen
ASA anrufen
E3 ASA anrufen

Vorne links

ASA anrufen
ASA anrufen
ASA anrufen
Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
prufen, wenn sie OKiist, ASA anrufen
) Master Netzspannung mit Hilfe des Benutzerhandbuchs
E4 Slave (links) (rechts) Erufen, a/erm sie OKist, ASA anrufen
Netzphasensignal und -frequenz Uberprufen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen
Netzkabel und Differenzialthermostat Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Abkulhlung abwarten, Fremdkorper reinigen

E5 und/oder entfernen
Vorne links ASA anrufen
Cz4 Cz1 ASA anrufen
E6 Die Installationsanforderungen anhand des
Cz3 Cz2 Benutzerhandbuchs Uberprifen, wenn sie
OK sind, ASA anrufen
ASA anrufen
E7 Cz4 cz1 ASA anrufen
Cs3 Cr2 ASA anrufen

Die Installationsanforderungen anhand des
Benutzerhandbuchs Uberprufen, wenn sie
Cra cs1 . QK sind, ASA anrufen
ES Die InstaIIatlonsanforderur_w_gen arjhand des
Benutzerhandbuchs Uberprifen,
wenn sie OK sind, ASA anrufen

Cz3 Cz2
Manuelle Konfiguration anhand des
E9 Benutzerhandbuchs durchflhren
Vorne links ASA anrufen

*ASA = Servicezentrum



8. UMWELTSCHUTZ UND ENTSORGUNG

8.1. MASSNAHMEN ZUM
STROMSPAREN UND UMWELTSCHUTZ
Empfehlungen zum Erhalt der besten
Ergebnisse:

Verwenden Sie Tépfe und Pfannen mit einem
Bodendurchmesser, der dem der Kochzone
entspricht.

Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen mit
flachen Béden.

Wenn moglich, lassen Sie den Deckel wahrend
des Kochens auf den Topfen.

Kochen Sie Gemuse, Kartoffeln usw. mit einer
minimalen Menge Wasser, um die Kochzeit
zu verkurzen.

Verwenden Sie einen Schnellkochtopf, um den
Energieverbrauch und die Kochzeit weiter
zu reduzieren.

Stellen Sie den Topfin die Mitte der umrandeten
Kochzone des Kochfeldes.

8.2. ABFALLENTSORGUNG UND
UMWELTSCHUTZ

Dieses Elektrohaushaltsgerat
istin Einklang mit der EU-
Richtlinie 2012/19/EU Uber
Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet. Elektro- und
Elektronik-Altgerate enthalten
umweltschadigende
Substanzen (die sich negativ
auf die Umwelt auswirken
kdnnen) sowie
(wiederverwendbare)
Grundelemente.

Daher ist es wichtig, Elektro- und Elektronik-
Altgerate spezifisch zu entsorgen, um alle
schéadlichen Substanzen zu entfernen und
wiederverwendbare  Teile  zu  recyceln.
Verbraucher kénnen einen wichtigen Beitrag
leisten, um zu gewahrleisten, dass Elektro- und
Elektronik-Altgerate nicht zu einem
Umweltproblem werden. Halten Sie sich daher
bitte an die folgenden Grundregeln:

» Elektro- und Elektronik-Altgerate durfen nicht
mit dem normalen Hausmull entsorgt werden.

» Elektro- und Elektronik-Altgerate mussen bei
zugelassenen  Sammelstellen  abgegeben
werden, die von der Stadtverwaltung oder
anderen zustandigen Stellen verwaltet werden.

In vielen Landern wird fUr die Entsorgung groféer
Elektro- und Elektronik-Altgerate ein
Abholservice angeboten. Beim Kauf eines neuen
Gerats wird das alte vom  Handler
zurickgenommen, der es kostenfrei entsorgt,
sofern das neue Gerat von einem ahnlichen Typ
ist und die gleiche Funktion erfullt wie das
Altgerat.




9. INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

Stromversorgungskabel: Das Gerat ist mit einem Stromversorgungskabel ausgestattet, das an das
Hausstromnetz angeschlossen werden muss. Identifizieren Sie die verschiedenen
Anschlussmoglichkeiten je nach Art der Hausstromversorgung anhand des entsprechenden
Diagramms. Auf dem Typenschild sind auch die zuléssige Anschlussspannung fir dieses Gerat und
die entsprechende Leistungsaufnanme angegeben.
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KOCHFELD 60-65 cm

Lange des Kabels 1150 mm
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A: Wir empfehlen einen Abstand von mindestens 650 mm, aber es ist besser,

die Bedienungsanleitung der Haube zu konsultieren;

B: Erwagen Sie, einen funktionalen Raum fur die Handhabung von Kiichenwerkzeugen und
von Dampf und Kondenswasser vorzusehen, die bei der Zubereitung von Speisen entstehen.
C: 35 mm von der Aussparung bis zur Ruckenstutze/Platte fur die RUckenstitze.

D: 35 mm von den angrenzenden Mébeln entfernt (bei einem 60 cm groRen Kochfeld).

D: 55 mm von den angrenzenden Mébeln (bei einem 65 cm grofen Kochfeld).
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BIENVENIDO/A

Gracias por elegir nuestro producto. Para garantizar su seguridad y obtener los
mejores resultados, lea atentamente este manual, incluidas las instrucciones
de seguridad, y consérvelo para futuras consultas. Antes de instalar la placa,
anote el nUmero de serie, ya que podria necesitarlo para realizar reparaciones.
Compruebe sihasufrido algun dafio durante el transporte y consulte a un técnico
si no esta seguro antes de utilizarlo. Mantenga los materiales de embalaje fuera
delalcance de los ninos.

NOTA: Tenga en cuenta que los accesorios de la placa pueden variar en funcién
del modelo adquirido.




INFORMACION DE SEGURIDAD

1.1. ADVERTENCIAS GENERALES

« Lea estas instrucciones atentamente antes de instalar o utilizar
este dispositivo.

« ADVERTENCIA: Sila superficie esta agrietada, apague el aparato
para evitar la posibilidad de descargas electricas.

« NUNCA intente extinguir un incendio con agua; debe apagar
el electrodomeéstico y cubrir posteriormente la llama, p. €j., con
una tapa o una manta contra incendios.

« ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no almacene articulos
sobre las superficies de coccion.

« ADVERTENCIA: Utilice solamente los protectores de placas
disenados por el fabricante del electrodomestico de cocina o los
indicados por el fabricante del electrodomestico en las
instrucciones de uso como protectores adecuados o los
incorporados en el electrodomestico. El uso de protectores
inapropiados puede causar accidentes.

1.1.1. Limitaciones de uso

« Este electrodomeéstico no esta pensado para su uso por
personas (incluidos niflos) con capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales reducidas o con falta de experiencia y conocimientos,
a no ser que sea bajo supervision o tras haber recibido
instrucciones precisas respecto a su uso por parte de una persona
responsable de su seguridad.

« En presencia de ninos, mantenga el aparato bajo control para
evitar que jueguen con él.

 Este electrodomeéstico puede ser utilizado por ninos a partir
de 8 anos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o sin experiencia 0 conocimientos previos,
siempre y cuando hayan sido supervisados o hayan recibido las
instrucciones necesarias para un usSO seguro, y comprendan
elriesgo que esto implica.

« Los ninos no deben jugar con este electrodomestico.

« Las operaciones de limpieza y mantenimiento no deben ser
realizadas por ninos sin supervision.



» Este aparato cumple las normativas de seguridad electro-
magnetica. Sin embargo, las personas con marcapasos cardiacos
u otros implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben
consultar con sumeédico o con el fabricante delimplante. Antes de
utilizar este aparato asegurese de que sus implantes no se veran
afectados por el campo electromagnético. El incumplimiento
de estos consejos puede resultar en la muerte.

1.1.2. Utilizacion conforme al uso previsto
» Este aparato esta disenado para su uso domestico y para
aplicaciones similares, tales como:

- Cocinas para personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

- Fincas agricolas.

- El uso por clientes en hoteles, moteles y otros entornos
de tipo residencial.

- Alojamientos turisticos del tipo "bed and breakfast".
« Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo
0 almacenamiento.
« Nunca utilice el aparato para templar o calentar la habitacion.

1.2. INSTALACION

« Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido por
el fabricante, por su servicio técnico o por cualquier profesional
cualificado similar para evitar riesgos.

« Es fundamental y obligatorio conectar el dispositivo a un buen
sistema de cableado a tierra.

+ Solo una persona debidamente cualificada debe realizar
la correcta instalacion y conexion a tierra de este aparato.

« Desconecte el dispositivo de la red electrica antes de realizar
cualqguier operacion o mantenimiento sobre este.

« Para evitar riesgos, podria provocar lesiones o cortes.

« Asegurese de que esta informacion se encuentre disponible
para la persona responsable de la instalacion del aparato, ya que
esto podria reducir los costes de instalacion.

« En caso de no realizarse correctamente la instalacion del
aparato, se podria invalidar cualguier reclamacion de garantia
o responsabilidad.



1.3. ADVERTENCIAS ELECTRICAS

» Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore
uninterruptor de aislamiento que proporcione la desconexion
total de la fuente de alimentacion para todos los polos
en condiciones de sobretension de categoria lll. Los medios
de desconexion deben ser conformes a las normas de escritura.

« ADVERTENCIA: Para evitar cualquier peligro causado por
el reinicio accidental del dispositivo de interrupcion termica, este
electrodomestico no debe recibir alimentacion de un dispositivo
de conmutacion externo, como un temporizador, ni estar
conectado a un circuito que se enciende y apaga regularmente.

« El aparato no esta disenado para que se use por medio de
untemporizador externo o sistema de control remoto
independiente.

« Cualquier alteracion en el sistema domeéstico de cableado debe
realizarla un electricista cualificado.

« El incumplimiento de estos consejos puede resultar en una
descarga electrica o la muerte.

1.4. USOY MANTENIMIENTO

+« ADVERTENCIA: El electrodomeéstico y sus partes accesibles
se calientan durante eluso. Debe prestarse atencion parano tocar
las resistencias. Los ninos menores de 8 anos deben mantenerse
alejados del electrodomestico, a menos que estéen
constantemente vigilados.

« ADVERTENCIA: Dejar desatendida la placa de coccidon mientras
se cocina con grasa o aceite puede ser peligroso, y se podria
originar unincendio.

« PRECAUCION: El proceso de coccion tiene que ser supervisado.
Unproceso de coccion breve debe supervisarse constantemente.
» Desconecte el dispositivo de la red eléctrica antes de realizar
cualqguier operacion o mantenimiento sobre este.

« No se debe colocar nunca sobre el aparato materiales
o productos combustibles.

« No se deben colocar sobre la superficie de la placa objetos
metalicos tales como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas,
ya que pueden calentarse.



» No se debe utilizar un limpiador a vapor.

« No utilice un limpiador a vapor para limpiar la placa.

« No guarde objetos sobre las superficies de coccion.

« No deje que el cuerpo, la ropa o cualquier otro elemento mas alla
de los accesorios de cocina adecuados entren en contacto con
el cristal de induccion hasta que la superficie esté fria.

« Las asas de las cacerolas pueden estar calientes al tacto.
Asegurese de que las asas de las cacerolas no sobresalgan sobre
otras zonas de cocinado que esten encendidas. Mantenga las asas
fuera del alcance de los ninos. El incumplimiento de este consejo
puede provocar quemaduras y escaldaduras.

« La afilada cuchilla de un rascador de placas aparece cuando
seretrae la cubierta de seqguridad. Utilicelo con extremo cuidado
y guardelo siempre de forma segura y fuera del alcance de los
ninos. Si No se siguen estas precauciones, se pueden producir
lesiones o cortes.

« No cologue ni deje objetos imantados (p. €j., tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) o dispositivos electronicos

(p. €j., ordenadores, reproductores de MP3) cerca del aparato,
ya que pueden verse afectados por el campo

electromagnetico.

« No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que
se haya recomendado especificamente en el manual. El resto de
operaciones de servicio las debera realizar un técnico cualificado.
« No coloque nideje caer objetos pesados sobre la placa.

« No utilice cacerolas con bordes dentados ni arrastre ollas por
la superficie de cristal de induccion, ya que estas acciones podrian
rayar el cristal.

+ No utilice estropajos u otros agentes limpiadores muy agresivos
paralimpiarla placa, ya que esto puede rayar el cristal de induccion.
» No utilice adaptadores para recipientes de coccion.

« ADVERTENCIA: cuando una o mas zonas de coccidon se apagan,
la presencia de calor residual se indica mediante una senal visual
en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el simbolo H.
Cuando este simbolo esté activo, tenga cuidado de no tocar
la placa de coccion, ya que podria sufrir quemaduras.



1.5. ADVERTENCIAS para sonda de temperatura inaldambrica

Este producto es exclusivo para placas de coccion. Solo debe
utilizarse como se describe en este Manual del usuario.

« NO TOQUE Preci Probe CON LAS MANOS DESNUDAS
INMEDIATAMENTE DESPUES DE COCINAR. Utilice siempre
manoplas para horno para sacar Preci Probe de la comida después
de cocinar.

« EsnecesarioINTRODUCIR COMPLETAMENTE labarra de metal
del termdmetro Preci Probe en el alimento hasta el BORDE
ceramico NEGRO durante la coccion.

Inserte PreciProbe enla
comida hasta aqui

Q\Qj
« No utilice el sensor Heat Feel en un horno microondas.
« El sensor Heat Feel se puede limpiar y lavar, pero no lo sumerja
durante mucho tiempo en agua.
« Este producto no esta destinado a ser utilizado por personas de
12 anos o menores de edad.
« El proveedor no sera responsable por ningun dano causado por
el sensor Heat Feel debido al uso indebido del dispositivo.
+ Limpie el sensor Heat Feel antes de utilizarlo.
« El termometro puede funcionar en este rango de temperatura:
10 °C a una temperatura maxima interna de 100 °C de la parte
metalica. La pieza de ceramica puede alcanzar los 350 °C.
« Si la temperatura del sensor Heat Feel excede los 100 °C,

la coccion se detendray tendra que retirar el sensor Heat Feel del
horno lo antes posible, con manoplas, para evitar que se dane.




2. PRESENTACION DEL PRODUCTO

2.1. VISTA SUPERIOR DEL PRODUCTO

Haiet

_____

2.2. PANEL DE CONTROL
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3. ANTES DEEMPEZAR

3.1. INFORMACION GENERAL
Antes de empezar, es importante saber que todas las funciones de esta placa de coccién estan
disenadas para cumplir las normas de seguridad mas estrictas.

Por estarazon:

+ Algunas funciones se activaran o desactivaran automaticamente en ausencia de ollas en los
guemadores o cuando estos no esten correctamente colocados.

« En otros casos, las funciones se desactivaran automaticamente al cabo de unos segundos
cuando se requiera mas de un paso (p. ej. "ENCENDER/APAGAR EL HORNQO" sin "SELECCIONAR
LA ZONA DE COCCION".

 En caso de uso prolongado, es posible que el aparato no se apague inmediatamente, incluso con
todas las zonas de coccién apagadas, porque se encuentra en fase de enfriamiento; el simbolo H
aparece en la pantalla de la zona de coccion hasta que se enfrie.

Activacion segura: el producto se activa con la presencia de ollas sobre la zona de coccion.
El proceso de calentamiento no se inicia o se interrumpe sino hay ollas o si éstas se retiran.

Detector de ollas: después de encender la placa, el producto detecta automaticamente
la presencia de ollas en las zonas de coccion, incluso antes de activarlas.

Desconexion de seguridad: por razones de seguridad, cada zona de coccion tiene un tiempo
maximo de funcionamiento, dependiendo del nivel maximo de potencia ajustado.

3.2. CONTROLDEPOTENCIA

Cuando se utiliza el producto por primera vez, la placa de coccion se ajusta a la potencia maxima
alcanzable. Mediante la funcién de control de potencia, se pueden elegir distintos limites
de potencia en funcion de la red eléctrica doméstica.

Como configurar el control de potencia

Es posible configurar un nivel maximo de absorciéon de potencia para la placa de induccion, eligiendo
diferentes gamas de potencia.

Las placas de induccion son capaces de limitarse automaticamente para funcionar a un nivel de
potencia inferior, y evitar el riesgo de sobrecarga.

Para entrar en la funcion de control de potencia:

» Encienda la placa de coccion y pulse simultaneamente @] y a.
« Elindicador del temporizador muestra el simbolo «P8», lo que significa que el nivel de potencia esta
en 8. Elmodo predeterminado es de 7,4 Kw.

Para cambiar de nivel

» Desplace aizquierda y derecha el control deslizante para cambiar el nivel de control de potencia.
+ Hay 8 niveles de potencia, desde "P1" hasta "P8". El indicador del temporizador muestra
uno de ellos:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Confirmacion y salida de la funcion de gestién de potencia

Para confirmar, apague la placa de coccion. El nivel de potencia se guardard automaticamente.
Elvalor seleccionado se almacena permanentemente y permanece incluso después de apagar
la fuente principal.

Para cambiar el nivel de potencia repita las operaciones descritas anteriormente.

NOTA: dependiendo de la seleccion de control de potencia, algunos niveles de potenciay funciones
de las zonas de coccion podrian limitarse automaticamente para no exceder el valor seleccionado.
En particular, en caso de un nivel de control de potencia inferior a 4,5 kw, la funcion Boost, Varycook
y algunas preparaciones culinarias con la app, no se podian seleccionar.

En particular, la seleccion del Ultimo nivel de potencia se puede rechazar/ajustar segun la cantidad
de potencia residual disponible del ajuste anterior.

3.3. ELECCION DE LOS ACCESORIOS DE COCINA ADECUADOS

3.3.1. Caracteristicas de la bateria de cocina

Utilice solo ollas con el simbolo de induccion.

«» Solo ollas con un fondo perfectamente plano. De lo contrario, pueden producirse las siguientes
situaciones:

- No se detectalaolla.
- Bajo rendimiento.
- Ruido no deseado.

« Utilice solo ollas con base lisa, para evitar rayar la superficie de la placa.

NOTA: evite en la medida de lo posible mover las ollas sobre la superficie de cristal para minimizar
los aranazos.

Prueba de imanes

La coccion por induccion utiliza el magnetismo para generar calor, por lo que las ollas deben
contener hierro. Si ya tiene una bateria de cocina, puede comprobar si el material es magnético
utilizando uniman. Las ollas son adecuadas si son atraidas magnéticamente por eliman.

Las baterias de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, cristal, madera, porcelana, ceramica yloza.

3.3.2. Baterias de cocina de mayor calidad

En general, se aceptan todas las baterias de cocina con el simbolo
de induccion. Sin embargo, segun el tipo de fondo, el comporta-
miento puede variar. En particular, la seleccion del Ultimo nivel
de potencia se puede rechazar/ajustar segun la cantidad
de potencia residual disponible del ajuste anterior.

Cuando se utiliza una bateria de cocina grande con un elemento ferromagnético mas pequefio,
solo se calienta el elemento ferromagnético. En consecuencia, es posible que el calor no se distribuya
uniformemente.

3.3.3. Tamaihoy colocacion
Utilice siempre la zona de coccidn que mejor se adapte al didmetro del fondo de la olla.
Coloque la olla asegurandose de que esta bien centrada en la zona de coccion.
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NOTA: se recomienda no utilizar ollas que sobrepasen el perimetro de la zona de coccion.

Para el correcto funcionamiento de la placa, es necesario utilizar ollas cuyo diametro del fondo
se mantenga dentro del rango descrito en la siguiente tabla.

Q Min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

— Max. 280 mm 180 mm

NOTA: si se utiliza una bateria de cocina mas pequefia que la minima requerida, puede que esta
nose detecte. Si se utiliza una mayor que el maximo requerido, pueden producirse fallos
de funcionamiento o bajo rendimiento.

ATENCION: no coloque la olla sobre/cerca del panel de control durante la coccién
o el enfriamiento.




4. FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO

4.1. COMO FUNCIONA ESTE PRODUCTO

(1) ENCENDER/APAGAR LA PLACA
DE COCCION

Para encender y apagar la placa de coccion, 7
mantenga pulsado durante unos instantes. gl A‘hw
Un sonido especifico indicara el estado del aparato.

i £
a8 SELECCIONAR LA ZONA DE COCCION Y AJUSTARLA POTENCIA

La placa puede detectar automaticamente la olla una vez colocada en la zona de coccion
encendiendo el indicador de zona correspondiente. En esta fase no se activara el nivel de potencia.
Sino hay ninguna olla, la zona se puede seleccionar directamente pulsando el indicador de zona.

La potencia se puede ajustar:
Deslizando el dedo sobre el control deslizante. [T .
O D i WD) ey
Presionando directamente sobre el nivel — Vs.
adecuado. ()

El usuario puede cambiar el nivel de potencia durante la coccion repitiendo el mismo proceso.

Los digitos mostraran el nivel de potencia ajustado: cada zona de coccidn tiene un numero
diferente de niveles de potencia que va de 1 (min.) a 14 (méax.). Cada nivel tiene un apagado
automatico que puede variar de 1 a 8 horas.

Nivel de
potencia

Tiempo (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNCION BOOST: también es posible elegir el calentamiento rapido pulsando el deslizador al nivel 15.
- Lafuncion puede utilizarse en cualquier zona de coccion.
- Después de 10 minutos, la funcién Boost pasa automaticamente al nivel 14.

ATENCION: después de encender la placa de coccidn o después de finalizar todas las cocciones,
sia continuacion se ajusta cualquier nivel de potencia en el plazo de un minuto, la placa de coccién
se apaga.

Sila pantalla muestra }Ef , esto significa que:

« Laollano estéa colocada en la zona de coccion seleccionada.

« Laolla no esta colocada correctamente/no esta colocada en absoluto sobre la placa de coccion.
« La ollano es adecuada para la induccion.

« Las dimensiones de la olla son inferiores al didametro minimo de olla requerido en la zona
seleccionada (consulte la tabla).

+ Sino se coloca la olla adecuada en 1 minuto, la zona de coccion se apaga:
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H: cuando aparece este simbolo en los digitos significa que la zona de coccion aun esta caliente.
Cuando la superficie se enfria a una temperatura segura, los simbolos desaparecen.

(D PAUSA

Toda la placa de coccidon puede ponerse en pausa pulsando la tecla correspondiente en lugar
de apagarse.

Para activar esta funcion, pulse @ Todos los indicadores de zona mostraran || y la coccion
se detendra.

Para desactivarla, pulse a y se restableceran los ajustes de potencia anteriores.

ADVERTENCIA: Cuando se activa el modo Pausa, todos los controles, excepto el de encendido/
apagado se deshabilitan. De este modo, la placa de induccion puede apagarse siempre con el control
de encendido/apagado en caso de emergencia.

(™ TEMPORIZADOR

Para seleccionar el temporizador de una zona, pulse (_‘/ y seleccione la zona. En la pantalla
de digitos aparece <min> vy, desplazando el control deslizante a izquierda y derecha, es posible
ajustar la temporizacion deseada.

Una vez transcurrido el tiempo, la zona de coccion seleccionada se apaga; el temporizador cuenta
hasta 60 min.

Se puede programar un maximo de cuatro temporizadores al mismo tiempo, uno para cada zona.

(% BLOQUEO DE TECLAS

La placa de coccion se puede bloquear pulsando &l para evitar que se utilice sin vigilancia.
Cuando el aparato esta blogueado, todos los mandos excepto el de encendido/apagado inferior
estan desactivados.

Para activar/desactivar la funcion, mantenga pulsado &1 durante unos instantes.

& DERRETIR
Funcion utilizada principalmente para derretir chocolate. Pasados unos minutos, cuando el chocolate
empiece a derretirse, pase al nivel 1 para mantenerlo liquido sin superar la temperatura ideal.

& COCCION A FUEGO LENTO

Funcion utilizada para cremas, salsas o liquidos genericos a baja temperatura.

¥ HERVIR
Funcion utilizada para la ebullicion del agua y el mantenimiento de la ebullicion.

NOTA: cualquier tiempo de coccién relacionado con cada funcion puede ajustarse seleccionando
diferentes niveles de potencia cercanos al sugerido.

El3 FULL ZONE

Full Zone es una combinacion de varias zonas de coccion en las posiciones delantera y trasera
creando una zona vertical Unica. Cuando Full Zone esta activado, se controla con un solo nivel
de potencia.
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Para activar la funcion pulse E . Solo los digitos superiores mostraran retroalimentaciones.
Los digitos inferiores estan apagados.

Para desactivarla pulse E .

Las ollas deben colocarse tal como se indica en la siguiente imagen.

—=
= ZONA VARYCOOK

Esta funcion sirve para preajustar niveles de potencia fijos en tres zonas diferentes segun
la posicion de la olla: alta (.14), media (1.10), baja (I.1).

» Sila olla esta en la parte frontal de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.l.

« Sila ollaesta en el centro de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajusta al.10.

« Sila olla esta en la parte trasera de la zona Varycook, el nivel de potencia se ajustaal.14.

Para activar la funcién pulse =. Solo los digitos superiores mostraran retroalimentaciones.
Los digitos inferiores estan apagados.

4.2. CONECTARSE ALA APP hOn

El aparato puede conectarse a la red inalambrica doméstica y manejarse a distancia mediante
la aplicacion. Conecte su aparato para asegurarse de que se mantiene actualizado con el software
y las funciones mas recientes.

NOTA

» Una vez encendida la placa, los iconos de WIFI parpadean durante 30 minutos. Durante este
periodo es posible registrar el producto.

» Asegurese de que lared Wi-Fide su casa esta encendida.

» Se le guiara paso a paso tanto en su aparato como en su dispositivo movil.

» La conexion de la placa de coccidn puede tardar hasta 10 minutos.

» Paramas informacion y resolucion de problemas, consulte la aplicacion.

Descargue la aplicacion hOn en su smartphone.

[] #52 [u]

\ GET IN ON DOWNLOAD ON THE ot EXPLORE IT ON
}/’ Google Play App Store i App Store




Registro de nuevos usuarios

(1

Welcome!

Sign in to enter in your home page

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

L]

[

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Haga clicen
"Registrarse”.

Puede registrarse através de
cuentas sociales o inscribirse
con su correo electrénico

Registro rapido para emparejamiento

= Hello USERNAME =

@ -

YOUR APPLIANCES

Add appliance

2betties thece it 2
second row

vouk wiogers &

s @

Lovem ipsum 10 Co
okor st ext

YOUR NEWS

‘What functions do smart How to live sustaing
appliances have? home and reduce wi

Seleccione
"Anadir electrodoméstico".

2}
o

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

- CONTINUE

ermita su localizacion.

personal.

Select your appliance

v
q
0

Refrigerator
L2 wine Cellar
. lood
T Robot Vacuum Cleaner

= Air purifier

Seleccione Placa de
coccion en la categoria
de electrodomeésticos.



Registro rapido para emparejamiento

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum o your Bluetooth. hon app is laoking
for your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,

unplug {for at least 10 seconds] and then

plug its power supply

N
O
D g

00:00:40

OK.IDIDIT ® Stay close o your appliance in order to

correctly capture the signal
Encienda su Tras encenderse,
electrodomestico; la aplicacion hOn
siya esta encendido, empezara a buscar
apagueloy vuelva su electrodoméstico.

aencenderlo.

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ®

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Biuetooth Don't tum oft your Bluetooth been correctly
identified!
Hob : s 2
New appliance » O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. wt O oL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number

Is this your appllance?

TSRS

PRODUCT NOT FOUND NOITS NOT
Seleccione su La placa se detectara
electrodoméstico, y podra visualizar
pulse "conectar” y configurar
y espere unos segundos. funciones/recetas

através de hOn.




Elija el menu de recetas o el menu de programas especiales de la aplicacion hOn. Siga paso a paso
las indicaciones de la aplicaciéon y, cuando termine, envie los parametros a la placa para que
cocine para usted.

Cuando la placa reciba la orden de la aplicacion, pitara 2 veces y parpadeara durante un segundo
para indicar que se han recibido las instrucciones.

Para iniciar la receta, pulse el boton "My Chef".

Sidesea salir de la funcion "My Chef" pulse 3 seg.

*Los resultados de coccion pueden variar en funcion de la bateria de cocina utilizada.

PARAMETROS DE CONEXION INALAMBRICA

Estandar IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Banda(s) de frecuencia [MHz] 2401+2483 2402+2480
Potencia maxima [mW] 100 10

PARAMETROS INALAMBRICOS DE PRECI PROBE MODELO Et180:

Estandar Bluetooth v4.0 BLE
Banda(s) de frecuencia [MHZ] 2400+2480
Potencia méaxima [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESORIOS

4.3.1. PRECI PROBE y LADLE: termometro inaldambrico inteligente para alimentos

(disponible segun el modelo)

Gracias por comprar la sonda Preci Probe de Haier. Tenga en cuenta que solo funciona con la placa
de induccion de Haier vy, antes de utilizarla, lea las siguientes instrucciones y notas de seguridad
incluidas en el manual de usuario.

Introduccion: La sonda Preci Probe es untermometroinaldmbrico para alimentos que proporciona
informacion sobre el estado del interior de los alimentos en tiempo real para evitar desastres
culinarios por falta o exceso de coccion y asegurar el resultado perfecto en cada ocasion.
Esta se conecta directamente al producto. Los detalles y el estado en tiempo real de los alimentos
se pueden leer desde su teléfono, brindadndole el mejor resultado al alcance de su mano. Para mas
informacion sobre el emparejamiento y consejos de uso, consulte las instrucciones siguientes.




Tapa ceramica

Rango de inmersién recomendado

v Sensor

CARGUE PRECI PROBE ANTES DEL USO:

» Ponga la sonda Preci Probe en el cargador y cierre la tapa.

» Conecte el cargador a una fuente de alimentacion USB, como un adaptador USB o una toma USB
de un PC/portétil con el cable USB. El cargador puede no funcionar correctamente con
el alimentador debido a su funcion de apagado automatico.

» EI'LED del cargador se encendera y parpadeara durante la carga. Se apagara cuando Preci Probe
esté completamente cargado.

EMPAREJE LA SONDA PRECI PROBE CON LA PLACA DE INDUCCION:

« Asegurese de que la placa esta encendiday la sonda Preci Probe completamente cargada.

« Abra la aplicacion hOn en su dispositivo portatil.

» Vaya ala seccion Recetas y elija una receta que requiera el uso de la sonda Preci Probe.

« Cuando pulse el botén "Cook with me [reemplazar con ICONO CONTROL REMOTO]"
en el electrodomeéstico para empezar a preparar la receta, la sonda Preci Probe se conectara
automaticamente.

» La aplicacion enumera todas las sondas disponibles que pueden seleccionarse para la receta.

« La pantalla de la placa de coccion indicara el nombre de la sonda Preci Probe seleccionada (). "1A").
+ Ahora siga las instrucciones de la aplicacion hOn.

» Cuando se usa la aplicacion, si la sonda esta por debajo del 20 % de la carga, la pantalla
deltemporizador mostrara el simbolo «CH».

CUCHARON

Utilice el cuchardn con la sonda para remover los alimentos
durante la coccion.

« Limpie el cucharoén antes del primer uso.

« No utilice el cucharon sobre una llama abierta. i
« No corte el cucharon. ~ ,(
» No ponga el cucharon en contacto directo con las partes
calientes accesibles de la placa.

» Rango de temperatura tolerado: 40 °C + 220 °C

Posicion 1 Posicion 2




4.4. PREPARACIONES CULINARIAS CON LA APP

Sonda Preci Probe como termémetro

Establezca la temperatura deseada en la App hOn, inserte la sonda Preci Probe en el interior del
alimento o con suaccesorio en elinterior de los liquidos y verad como aumenta la temperatura desde
la aplicacion hasta alcanzar la temperatura deseada.

Esto le ayudara a mantener con precision la temperatura de todo tipo de alimentos. No es posible
usarla cuando se utiliza la funcion de coccion asistida.

Coccion asistida: funciéon «Cook with me»

Elija entre las recetas o los programas especiales de la aplicacion hOn, siga paso a paso
la preparacién y luego la placa de coccidn fijard automaticamente los pardmetros para el método
de coccion elegido.

Al vacio

Tipo de coccion en la que se coloca la comida en una bolsa de vacio y se cocina en un bano de agua
a baja temperatura.

La comida preparada de esta manera sera mas jugosa y tierna y mantendré intactas sus
propiedades nutricionales, haciéndola mas saludable y sabrosa.

Abra la aplicacion hOn, seleccione la categoria de alimentos y este tipo de coccion, introduzca los
alimentos en la olla con agua y la placa de induccion ajustara la temperatura de coccion correcta
para un resultado perfecto.

Grill

Seleccione la categoria de alimentos de la aplicacion hOn y este tipo de coccion y la placa
deinduccion llevara automaticamente la parrilla a la temperatura correcta en un tiempo
predeterminado.

Coccidn a fuego lento

La funcidon de coccion a fuego lento es ideal para cocinar salsas, guisos, estofados y todas las
preparaciones con un tiempo medio de coccion largo.

La funcion automatica de la aplicacion hOn lleva suavemente los alimentos a una temperatura con
una ligera ebullicion, manteniéndola durante todo el tiempo de coccion.

Vapor

Con la funcion de coccidn al vapor se pueden cocer alimentos como verduras, carne o pescado en
ollas equipadas con una cesta de coccion al vapor. Cocinar al vapor es mas rapido que hervir, y al no
estar sumergidos en un liquido, los alimentos dispersan menos nutrientes y conservan mejor
su contenido vitaminico, o que mejora su sabor y estructura, que sera mas compactay agradable.
Sies necesario, pongase en contacto con el centro de servicio técnico autorizado.




5. DIRECTRICES DE COCCION

5.1. TABLADE POTENCIA

NIVEL DE POTENCIA TIPO DE COCCION USO SUGERIDO
. - |deal para saltear, rehogar, llevar a
14/BOOSTER Calentamiento rapido, Booster para r, renogar, flevar
ebullicion sopas, hervir agua.
Freir, Asar, Mantener hervor |deal para empezar a cocinar, sa\ﬁear,
cocer pasta, freir, asar ala parrilla.
Ideal para precalentar guisos, mantener

5-10 Guisar, Cocer hervidos suaves, cocciones, frituras largas
y continuas (arroz, asado, tortitas*).

Cocciodn a fuego lento, Mantener Ideal pararecetas de coccion lenta, salsas

3-4 . - -
caliente, Coccion lenta cremosas suaves a fuego lento y liquidos.

Calentamiento delicado para pequefas
cantidades de comida, calentamiento
lento, derretir y mantener
el chocolate liquido**.

APAGADO - -

1-2 Derretir, Mantener liquido, Descongelar

* Fritura de tortitas continua a nivel 5-6.
** Nivel de derretido 2, cuando empiece a derretirse, pasar al nivel 1 para mantener liquido.

5.2. TABLA DE COCCION

. Precalentar Coccion

CATEGORIA | Precalentar |

DE ALIMENTOS RECETA Fase c!e Nivel d.e Nivel d.e
calentamiento potencia potencia

Pasta Calentar elagua 14-b 6-11
Pastay arroz Arroz conleche Calentarlaleche 13-b 6-8
y Arroz cocido Calentar elagua 14-b 6-8
Risotto Saltear, asar 13-b 6-8
Carne asada Saltear, asar 10-13 6-11
Filete ala parrila Precalentar 10-13 10-13
la parrilla
Salchichasy Precalentar
Carne hamburguesas la parrilla 10-11 10-13
Trozos de pollo Preca\erjtar 10-11 6-10
la sarten
Filete empanado Preca\erjtar 6-11 10-13
la sartén
Pescado asado Preca\ehtar 10-13 8-10
Pescado la parrilla
Filete de pescado Saltear 10-13 8-10
Gambas y langostinos Saltear 10-13 10-13
Patatas fre§cas Calentar el aceite* 14 11-14
para freir
Patatas congeladas - -
Verduras para freir Calentar el aceite 14 11-14
ylegumbres Verduras ala parrilla Preca\ehtar 6-11 10-13
la parrilla
Pimientos, c@labacmes Preca\e@tar 6-11 10-13
y berenjenas la sartén
Huevos :uevos ?g{os Calegtaltr elagua 1104 flb3 86 7180
y productos uevos fritos altear
con huevo Tortitas Preca\e@tar 6-11 5-7
la sartén
Salsas de tomate Calentar la salsa 4-6 2-4
Salsas, cremas Quesofund‘\do Derretir 6-11 2-5
ostres Cremay natillas Calentar lacrema 4-6 2-4
yp Chocolate derretido Derretir 1-2 1
Mantequilla Derretir 1-3 1-3




6. CUIDADO Y LIMPIEZA

6.1. RECOMENDACIONES GENERALES

La limpieza regular puede ampliar la vida util del electrodomestico.

« Limpie la placa de coccion después de cada uso.

« Utilice siempre utensilios de cocina con la base limpia.

« Los arafiazos en la superficie no afectan al funcionamiento.

« Utilice un limpiador especial adecuado para la superficie de la placa de coccion.
« Utilice un rascador especial para el cristal.

6.2. LIMPIEZADE LAPLACA

Antes de proceder a la limpieza, asegurese de que las zonas de coccion estan apagadas. Recuerde seguir
siempre las instrucciones de limpieza recomendadas y evite utilizar productos abrasivos que puedan dafiar
la superficie de la placa de coccion.

a) GRASA

Este producto estd recomendado para este tipo de situaciones; salpicaduras causadas al freir o asar carne.

+  Deje enfriar la placa.

+ Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y retire la olla.

«  Limpie la superficie de coccidén con un pafio y una solucion detergente.

+  Sies necesario, limpie la placa de coccidon una segunda vez con agua caliente y limpiador para cristales
de placas de induccion.

b) AZUCAR

Este procedimiento se recomienda para los alimentos que, por su alto contenido en azUlcar, deben retirarse

rapidamente para evitar que se dane la superficie de la placa de coccioén (siropes, mermeladas o conservas).

+ Cuando la placa aun esté caliente, absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocina y,
a continuacion, retire la olla.

+ Si es necesario, recomendamos utilizar un rascador en angulo agudo para eliminar cualquier resto
de residuo.

«  Limpie la superficie de coccidén con una soluciéon detergente y séquela con papel de cocina.

+  Sies necesario, limpie la placa de coccion una segunda vez con agua caliente y limpiador para vapores
de placas de induccion.

c) FECULA/ALMIDON

Este procedimiento de limpieza se recomienda para este tipo de alimentos: pasta, arroz y patatas.

+ Absorba el exceso de liquido alrededor de la olla con papel de cocinay retire la olla.

+  Deje enfriar la placa.

«  Utilice un pano humedo para humedecer los restos de almidon. Deje reposar un par de minutos.

+  Limpie la superficie de cocciéon con un pafio y una solucion detergente.

+  Después de lalimpieza, seque la placa de coccion con un pafo suave.

«  Sies necesario, limpie la placa de coccion una segunda vez con agua caliente y limpiador para vapores
de placas de induccion.

NOTA: Tenga en cuenta estas instrucciones también para: anillos de agua, anillos de cal, manchas de grasa.

d) DECOLORACION METALICA BRILLANTE
Utilice una solucién de agua con vinagre y limpie la superficie del cristal con un pafo.




7. VISUALIZACION E INSPECCION DE FALLOS

7.1. SOLUCION DE PROBLEMAS

La placa de induccion
no se enciende.

No hay alimentacion.

Qué hacer

Asegurese de que la placa
de induccion esta conectada
alared eléctrica. Compruebe
sihay algun corte de energia

ensucasaoenlazona.
Siel problema persiste, llame
a un técnico cualificado.

Los controles tactiles
no responden.

Los controles estan bloqueados.

Desbloquee los controles
consultando la seccion
"Funcionamiento del producto”.

Los controles tactiles son
dificiles de manejar.

Puede que haya restos de agua

enlos controles o que no esté
aplicando la presion correcta
en los fondos.

Asegurese de que la zona del
control tactil esté secay utilice
la presion adecuada para
tocar los controles.

Se estdrayando el cristal.

Utensilios de cocina con
extremos rugosos. Se estan
utilizando estropajos
o productos de limpieza
abrasivos e inadecuados.

Utilice utensilios de cocina con
bases planas y lisas. Consulte las
secciones "Elegir la bateria
de cocina adecuada"
y "Cuidado y limpieza".

Algunas sartenes emiten ruidos
de crujidos o chasquidos.

Esto puede estar causado por
la fabricacion de los utensilios
de cocina (capas de diferentes
metales que vibran de
manera diferente).

Esalgo normal paralos utensilios
de cocinay no indica ningun fallo.

La placa de induccion emite
un sonido grave de zumbido
cuando se utiliza con un ajuste
de temperatura alta.

Esto se debe alatecnologia
de la cocina de induccion.

Es normal, pero el ruido deberia
reducirse o desaparecer por
completo cuando se baja
el ajuste de temperatura.

Se oye un ruido de ventilador
procedente de la placa
de induccion.

La placa de induccion incluye
un ventilador de refrigeracion
integrado para evitar que se
recaliente la electronica.
Puede seguir funcionando
incluso después de haber
apagado la placa de induccion.

Esto es normaly no requiere
ninguna accion. No desconecte
la placa del enchufe de pared
mientras el ventilador este
funcionando.

Las cacerolas no se calientan
y se muestra "U" en la pantalla.

La placa de induccion no puede
detectar la cacerola porque
no es apta parala cocina de

induccion. La placa de induccion

no puede detectar la cacerola
porque es demasiado pequena
paralazona de cocciéon
ono se hacentrado
convenientemente sobre ella.

Utilice utensilios de cocina aptos
parainduccion. Vea la seccion
«Elegir los utensilios de cocina

adecuados». Centre la cacerola
y asegurese de que su base
se ajustaal tamano de la zona
de coccion.

La placa de induccion o una zona
de coccion se ha apagado
inesperadamente, se oye un
sonido y se muestra un codigo

de error (normalmente
alternando con uno o dos digitos
en la pantalla del temporizador
de coccion).

Fallo técnico.

Anote las letras y numeros del
error, desconecte la placa del
enchufe y contacte con
un técnico cualificado.




7.1.2. CODIGOS DE ERROR

coDIGO REGLA DE
VISUALIZACION ACCIONES

EO Delantera Llame a ASA
izquierda
El Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
E2 Delantera Realice la configuracion manual a través del manual de
izquierda usuario
Llame a ASA
E3 Llame a ASA
Delantera Llame a ASA
izquierda
Llame a ASA
Llame a ASA
Llamea ASA

Compruebe la tensién de lared a través del manual
del usuario; si es correcta, llame a ASA
E4 Secundario | Principal Compruebe la tension de la red a través del manual
(izquierda) | (derecha) del usuario; si es correcta, llame a ASA
Compruebe la sefal de fase y la frecuencia de la red;
sies correcta, llame a ASA
Compruebe el cable de redy el termostato diferencial;
sitodo esta correcto, llame a ASA

Espere a que se enfrie, limpie y/o retire cuerpos extrafios

ES De\ahtera Llame a ASA
izquierda
Cz4 Cz1 Llame a ASA
E6 Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
Cz3 Cz2 o
del usuario; sison correctos, llame a ASA
Cra o Llame a ASA
Llame a ASA
E7 Llame a ASA
Cz3 Cz2
Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
Cra cs1 del usuario; sison correctos, llame a ASA

ES Compruebe los requisitos de instalacion en el manual
del usuario; sison correctos, llame a ASA

Cz3 Cz2
Realice la configuracion manual a través
del manual de usuario
E9 Delantera
o Llame a ASA
izquierda

*ASA = Centro de servicio




8. ELIMINACION Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

8.1. AHORRARY RESPETAR EL MEDIO
AMBIENTE

Recomendaciones para obtener mejores
resultados:

Utilice ollas y sartenes conun didmetro de fondo
igual al de la zona de coccion.

Utilice sdlo ollas y sartenes con fondo plano.

En la medida de lo posible, mantenga las ollas
tapadas durante la coccion.

Cocine las verduras, patatas, etc. con una
cantidad minima de agua para reducir el tiempo
de coccion.

Utilice una olla a presion, ya que reduce aun mas
el consumo de energiay el tiempo de coccion.
Coloque la ollaen el centro de la zona de coccidon
perfilada de la placa.

8.2. GESTION DE RESIDUOS

Y PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE
Este electrodomestico esta
etiquetado de acuerdo con
la directiva europea
2012/19/UE en materia

de residuos de aparatos
eléctricosy electronicos
(RAEE). Los aparatos
eléctricos y electronicos
contienen tanto sustancias
contaminantes (que pueden
tener un efecto negativo

en el medio ambiente)
como elementos basicos
(que pueden reutilizarse).

Es importante que los RAEE se sometan
atratamientos especificos para desechar
y eliminar correctamente los contaminantes
y recuperar todos los materiales reutilizables.
Las personas desempenan un papel clave
alahora de garantizar que los aparatos
eléctricos y electronicos no se conviertan
enunproblema medioambiental. Para ello,
es esencial seguir algunas normas basicas:

«Los RAEE no deben recibir el mismo
tratamiento que los residuos domeésticos.

+Los RAEE deben llevarse a areas de
recoleccion  especificas  gestionadas  por
elayuntamiento o por una empresa registrada.
En muchos paises puede haber servicios
derecogida a domicilio para RAEE de gran
tamano. Al comprar un electrodomeéstico
nuevo, el antiguo puede devolverse al proveedor
(que debe aceptarlo de forma gratuita) siempre
y cuando el electrodoméstico antiguo tenga
caracteristicas similares y sea de un tipo
equivalente al electrodomeéstico adquirido.




9. INSTALACION

Instalacion eléctrica

Cable de alimentacion: El aparato esta equipado con un cable de alimentacion que debe conectarse
a la red eléctrica doméstica. Identifique las distintas opciones de conexién en funcién del tipo
de alimentacion domestica a partir del esquema correspondiente. La placa de datos tambiénindica
la tension de conexion permitida para este dispositivo y su correspondiente consumo de energia.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
:: — U 5 asv- —L
—Lz_-
220-240 V-~
=N N —]
YE/GR _@ _@

PLACA 60-65cm

Longitud del cable 1150 mm
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asegurese de que la circulacion de aire por debajo
de la placa de coccion es la adecuada, de acuerdo
con las instrucciones de instalacion.
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MEDIDAS EMPOTRADO HUECO DESCARGADE 65
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A: Recomendamos una distancia de al menos 650 mm, pero es preferible consultar el manual
del usuario de la campana.

B: Considere la posibilidad de disponer de un espacio funcional para manipular los utensilios
de cocinay el vapor y la condensacion que se producen durante la preparacion de los alimentos.

C: 35 mm desde el orificio hueco hasta el panel del respaldo/respaldo.

D: 35 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 60 cm).

D: 55 mm desde los muebles adyacentes (para placa de 65 cm).
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14 Ugradnja
DOBRO DOSLI

Hvala Sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
pazljivo procitajte ovaj prirucnik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte
ga za buducu upotrebu. Prije ugradnje ploce za kuhanje zabiljezite serijski broj koji
bi vam mogao trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema ostecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehnicarom ako niste sigurni. Materijal
od ambalaZze Cuvajte dalje od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci plo¢e za kuhanje razlikuju ovisno
o modelu koji ste kupili.




INFORMACIJE U VEZI SIGURNOSTI

1.1. OPCA UPOZORENJA

« Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

« UPOZORENJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj
kako biste izbjeglimogucnost strujnog udara.

« NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljucCite uredaj
i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim pokrivacem.

+« UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo stitnike ploCe za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili stitnike ploCe za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu se
prouzrokovatinesrece.

1.1.1. Ogranicenja upotrebe

« Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujuci
djecu) s ogranicenim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnos-
tima ili kojima nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba
odgovorna za njihovu sigurnost ne nadzire iliim ne proslijedi upute
uvezis upotrebom uredaja.

« Potrebanje nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

+ Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
il nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

+ Djeca se ne smijuigrati uredajem.

« Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

« Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama. Medutim, osobe sa srcanim elektrostimulatorima
ili drugim elektronskim implantatima (kao Sto suinzulinske pumpe)
moraju se posavjetovati sa svojim lijeCnikom ili proizvodacem
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implantata. Prije upotrebe uredaja pobrinite se da elektromagnet-
sko polje ne utjeCe na implantate tih osoba. Ako se ne pridrzavate
ovog savjeta, moze docido smrti.

1.1.2. Upotrebljavajte u skladu s namjenom
« Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kucanstvu i za slicne
namjene kao sto su:

- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih
prostora;

- seoske kuce;

- klijenti u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog
okruzenja;

- okruzenja poput ugostiteljskin objekata koji nude nocenje
i dorucak.
» Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu
za pohranu.
 Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je kabel napajanja ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija kako bi se izbjegla
opasnost.

« Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan
jeiobvezan.

« Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljuCivo prikladno
kvalificirana osoba.

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

« To napravite kako biste izbjegli opasnost, u suprotnom moze
docido ozljeda ili posjekotina.

+ Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj nacin mogu smanijiti troskovi ugradnje.

« Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo iliodgovornost postaju
nevazeci.




1.3. UPOZORENJA U VEZI ELEKTRICNE ENERGIJE

« Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljuCuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
za sve polove u uvjetima prenapona trece kategorije. Odvajanje
se mora provestiu skladu s pisanim pravilima.

+« UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavijanjem termickog
uredaja za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao stoje vremenski programator ili spajati na krug koji
se redovito ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

« Izmjene kucnog sustava ozicenja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

« Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog
udaraili smrti.

1.4. UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENJE: Uredajipripadajucidostupnidijelovi postaju vruci
tijekom upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.
Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

« UPOZORENJE: Kuhanje na ploc¢i za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu mastiiliuljamoze bitiopasnoimoze rezultiratipozarom.
« OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

« Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj ureda.

+ S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto
su nozevi, vilice, zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu
ploCe za kuhanje.

« Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.




» Ne upotrebljavajte CistaC na paru za Cisc¢enje ploce za kuhanje.

» Ne pohranjujte predmete na povrsine za kuhanje.

« Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodirivanje.
Provjerite prelazelirucke posude za umake u druge zone za kuhanje
koje su ukljucene. Drzite rucke izvan dohvata djece. Akose ne
pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

» Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno oStar
brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja djece.
Ako niste oprezni, moze docido ozljedaili porezotina.

« Ne stavljajte predmete koji se mogu privuc¢i magnetom
(npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektronicke uredaje
(npr.racunala, uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3) blizu
uredaja jer se njihov rad moze ugroziti elektromagnetskim poljem.
« Ne popravijajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako
setoposebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

« Ne stavljajte ine ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.
« Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite
posudu po indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti
staklo.

« Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CisCenje povrsSine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
indukcijsko staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuhanje.

« UPOZORENUJE: kada se jedna ili viSe zona za kuhanje iskljuce,
prisutnost preostale topline oznacava se vizualnim signalom
na odgovaraju¢em zaslonu zone simbolom H. Kad je ovaj simbol
aktivan, pazite da ne dodirnete ploCu za kuhanje jer postoji
opasnost od opeklina.




1.5. UPOZORENUJA za bezi¢nu temperaturnu sondu

Ovaj je proizvod namijenjen samo za uredaje s plocama za
kuhanje. Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom
u korisnickom prirucniku.

« NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA
NEPOSREDNO NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice
za pecnicu kako biste uklonilisondu Preci Probe iz hrane

po zavrsetku kuhanja.

« GURNITE CIJELU metalnu Sipku sonde Preci Probe u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

umetnite sondu Preci Probe
u hranudo ovdje

<\Q>
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pecnici.
» Senzor Heat Feel moze se odistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.
+ Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ilimanje godina
« Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo oStecenje senzora
Heat Feel uslijed zloupotrebe uredaja.
« Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe.
« Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C
do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze doseci temperaturu od 350 °C.
« Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje ce

se zaustavitiisenzor Heat Feel morate uklonitiiz pecnice stoje prije
moguce nosecirukavice kako biste izbjegli ostecenje sonde.




2. UVODNO O PROIZVODU

2.1. GORNJA STRANA PROIZVODA
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3. PRIJEPOKRETANJA

3.1. OPCE INFORMACIJE

Prije nego pocnete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove ploce za kuhanje
dizajnirane su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

|z tog razloga:

» Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavljene.

+ U drugim ¢e se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada
je zatopotrebno vide od jednog koraka (npr. ,UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE"
bez poruke ,ODABERITE ZONU ZA KUHANJE".

+ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, ¢ak i ako su sve zone
za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje
dok seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavijena posuda.
Postupak grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Detektor posuda: nakon uklju¢ivanja ploce za kuhanje, uredaj automatski otkriva prisutnost posuda
na zonama za kuhanje, ¢ak i prije nego ih aktivira.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi 0 podesenoj maksimalnoj razini snage.

3.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomocu funkcije regulacije snage moZete odabratirazli¢ita ograni¢enja snage u skladu sa sustavom
glavnog napajanja u kuc¢anstvu.

Kako postaviti regulaciju snage

Moguce je namijestiti najvecu razinu potrosnje struje za indukcijsku ploc¢u za kuhanje odabirom
razli¢itih raspona snage.

Indukcijske ploc¢e za kuhanje mogu se automatski ograniciti u svrhu rada pri nizoj razini snage
radiizbjegavanja opasnosti od preopterecenja.

Pristupanje funkciji regulaciji snage:

« Ukljucite plo¢u za kuhanje, zatim istodobno pritisnite Iﬂ] i@.

» Pokaziva¢ vremenskog programatora prikazuje vrijednost ,P8", sto znaci da je snaga na razini 8.
Zadaninacinradaje 7,4 kW.

Prijelaz na drugu razinu

« Razinu regulacije snage mijenjajte pomicanjem kliza¢a ulijevo i udesno.

+ Osam je dostupnih razina snage, od ,P1" do ,P8". Pokazivatem vremenskog programatora
prikazat ¢e se jedna od njih:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potvrdaiizlazak iz funkcije regulacije snage

Za potvrduiskljucite plo¢u za kuhanje. Razina snage automatski ¢e se spremiti. Odabrana vrijednost
trajno se pohranjuje i zadrzava se Cak i nakon isklju¢ivanja glavnog uredaja.
Za promjenu razine snage ponovite gore opisane postupke.

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavljena na manje od 4,5 kW, nijle moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage moZe biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

3.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE

3.3.1. Znacajke posuda

Koristite samo posude s simbolom indukcije.

« Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze dodi do sliedecih situacija:

- nije otkriven lonac;
- lo$ radni ucinak;
- Nezeljena buka.

« Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je vise moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste
na najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako vec imate posude za kuhanje, magnetom mozete provjeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedec¢ih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminij ili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

3.3.2. Kuhinjski proizvodi vece kvalitete

Opcenito je prihvatljivo svo posude sa simbolom indukcije.
Medutim, ponasanje ovisi o vrsti dna. Preciznije, posljednja
odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

Kada koristite veliko posude s manjim feromagnetskim elementom, zagrijava se samo
feromagnetski element. Stoga toplina mozda nece biti ravnomjerno rasporedena.

3.3.3. Mjereipolozaj
Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude.
Stavite posudu pazeci da bude dobro centrirana u podrudju kuhanja.




NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad ploce za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona

navedenog u sliedecoj tablici.

200 mm

150 mm

100 mm

Q minimalno 120 mm

e maksimalno

280 mm

180 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.

Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni uc€inak

moze bitilos.

PAZNJA: ne stavijajte posudu na/blizu upravijacke plo¢e tijekom kuhanja ili hladenja.




4. UPOTREBA PROIZVODA

4.1. NACIN RADA PROIZVODA

(D) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE

PLOCE ZA KUHANJE CE e DR e
Pritisnite i zadrzite neko vrijeme za Me i E' e ;7'\1’ o E‘@‘ e
ukljuc¢ivanje/isklju¢ivanje ploce za kuhanje. A‘hw '

Odgovarajuci zvuk ukazuje na status uredaja.

i
a8 ODABERITE ZONU ZA KUHANJE I POSTAVITE SNAGU

Plo¢a za kuhanje moZe automatski otkriti posudu nakon postavijanja na zonu za kuhanje
uklju¢ivanjem odgovarajuceg indikatora zone za kuhanje. U ovoj fazi nece se aktivirati razina snage.
Ako posuda nije postavljena, zonu moZete odabratiizravno pritiskom na indikator zone.

Snagu mozete prilagoditi:
klizanjem prsta po klizacu; e . goe o
Pritiskom izravno na Zeljenu razinu. — uodnosuna |__ S

RS Y

Korisnik moze promijeniti razinu snage tijekom kuhanja ponavljanjem istog postupka.

Brojevne vrijednostiprikazuju postavljenu razinu snage: svaka zona za kuhanje ima razli¢it brojrazina
snage koje se krecu od 1 (min.) do 14 (maks). Svaka razina ima automatsko isklju¢ivanje koje moze
variratiod 1h do 8h.

Razina snage [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Vrijeme (h) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNKCIJA POVECANJA SNAGE: moguce je odabrati i brzo zagrijavanje pritiskom kliza¢a

u skladu s 15.

- Funkcija se moZe koristiti u bilo kojoj zoni za kuhanje;
- Nakon 10 minuta funkcija povecanja snage automatski prelazi na razinu 14.

PAZNJA: ako u roku od jedne minute nakon ukljucivanja plo¢e za kuhanje ili nakon zavréetka
svih postupaka kuhanja postavite bilo koju razina snage, ploCa za kuhanje se iskljucuje.

Ako se na zaslonu prikaze }Ef ,to znadi sljedece:

» posuda se ne nalazi u odabranoj zoni za kuhanje;

« posuda nije pravilno postavljena / uopce nije postavljena na plocu za kuhanje;

« posuda nije prikladna za indukciju;

» Mjere posude manje su od minimalnog propisanog promjera posude u odabranoj zoni
(pogledajte tablicu...).

« Ako prikladnu posudu ne postaviunutar 1 minute, zona za kuhanje se iskljucuje:




H - kada je ovaj simbol prikazan iznad brojevnih vrijednosti, to znaci da je zona za kuhanje jo$ uvijek
vruca. Kada se povrsina ohladi na sigurnu temperaturu, simboli nestaju.

() STANKA
Sve plo¢e za kuhanje mozete staviti na stanku pritiskom na odgovarajucu tipku umjesto iskljucivanja.

Za aktiviranje ove funkcije pritisnite @ Prikazat ¢e se sviindikatori zone || i kuhanje ¢e se zaustaviti.
Za deaktiviranje pritisnite ([D i prethodne postavke snage ce se vratiti.

UPOZORENJE: Pri ulasku u nacin rada za stanku, sve se tipke onemogucuju, osim upravijanja
uklju¢ivanjem/isklju¢ivanjem. Na taj se nacin indukcijska plo¢a za kuhanje uvijek moze iskljuciti
pomocu gumba za UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE u slu¢aju nuzde.

G VREMENSKI PROGRAMATOR

Za odabir vremenskog programatora za jednu zonu pritisnite G i odaberite zonu. Na zaslonu
s brojevnim vrijednostima prikazuje se <min> i pomicanjem klizaca ulijevo i udesno moguce
je podesiti zeljeno vrijeme.

Poisteku vremena, odabrana se zona za kuhanje iskljuCuje; vremenski programator ce brojati

do 60 minuta.

Istodobno je moguce postaviti najvise Cetiri vremenska programatora za svaku zonu.

(TJ ZAKLJUEAVANJE TIPKI
Plo¢a za kuhanje moze se zakljucati pritiskom tipke [E] kako bi se sprijecila uporaba bez nadzora.

Kada se uredaj zakljucak, sve se kontrole onemogucuju osim upravljanja
UKLJUCIVANJEM/ISKLJUCIVANJEM.
Za aktiviranje/deaktiviranje funkcije pritisnite i zadrzite @ neko vrijeme.

Y& TOPLJENJE
Funkcija se uglavnom koristi za toplienje cokolade. Nakon nekoliko minuta, kada se ¢okolada pocne
topiti, prijedite na razinu 1 kako biste je odrzali teku¢om bez prekoracenja idealne temperature.

& PIRJANJE
Funkcija koja se koristi za kreme, umak ili genericku tekucinu na niskoj temperaturi.

&3 KUHANJE
Funkcija koja se koristi za prokuhavanje vode i odrzavanje vrenja.

NAPOMENA: svako vrijeme kuhanja povezano sa svakom funkcijom moze se postaviti odabirom
razli¢itih razina snage koje su blizu predlozene

E13 CIJELA ZONA

Cijela zona je podrugje za kuhanje koje je kombinacija vise zona za kuhanje na prednjem i straznjem
dijelu. Tako nastaje jedinstvena vertikalna zona. Puna zona, kada je aktivirana, kontrolira se samo
jednom razinom snage.




Za aktiviranje funkcije pritisnite E .Povratne informacije prikazat ¢e se samo na gornjim brojevnim
vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su iskljucene.

Za deaktiviranje pritisnite E .

Posude se postavljaju kako je prikazano na donjoj slici.

—=
= ZONA VARYCOOK

Ova se funkcija koristi za prethodno postavijanje fiksnih razina snage u trirazli¢ita podrucja u skladu
s polozajem posude: visoka (1.14), srednja (1.10), niska (I.1).

« ako je posuda na prednjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.l;

» akoje posuda na sredini zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.10;

+ Ako je lonac na straznjoj strani zone Varycook, razina snage postavljenaje nal.14.

Za aktiviranje funkcije pritisnite E Povratne informacije prikazat ¢e se samo na gornjim brojevnim
vrijednostima. Donje brojevne vrijednosti su isklju¢ene.

4.2. POVEZIVANJE S APLIKACIJOM hOn

Uredaj se moze povezati s ku¢nom bezicnom mrezom i njime se moze daljinski upravljati putem
aplikacije. PoveZite svoj uredaj kako biste bili sigurni da je u skladu s najnovijim softverom
i znacajkama.

NAPOMENA

+ Nakon ukljucivanja ploce za kuhanje, ikone Wi-Fi mreze trepcu 30 minuta. Tijekom tog razdoblja
moguce je registrirati ureda;.

» Provjerite je livasa kuc¢na Wi-Fimreza ukljuc¢ena.

» Na uredaju i mobilnom uredaju prikazat ¢e se postupne upute.

» Povezivanje ploce za kuhanje moze potrajati do 10 minuta.

» Dodatne upute i savjete rjeSavanje problema potrazite u aplikaciji.

Preuzmite aplikaciju hOn na pametni telefon.

[] #52 [u]
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Registracija novog korisnika

(1

Welcome!

Sign in to enter in your home page

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

Kliknite na .Registriraj se”

L]

[

Already registered?

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

LOGIN
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appliances have?
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Odaberite ,Dodaj uredaj”
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Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

- CONTINUE
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Select your appliance

Refrigerator

Winc Callar

Hood

Robol Vacuum Cleaner

Alr purifier
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Brza registracija za uparivanje

° Appliance connection @

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

P10
O
D’

OK.IDIDIT

Ukljucite uredaj;
ako je vec ukljucen,
iskljucite gaiponovno
ukljucite

2]

° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum aff your Bluetoeth. hon app is looking
for your appliance.

00:00:40

@ Stclosstoyoursspksnce norderto
correctly capture the signal

©

° Appliance connection ° Appliance connection
Searching your appliance Searching your appliance
Don't turn off your Bluetooth. Don't tum oft your Bluetooth
Hab . "L’" o D
New appliance o O New appliance (o)
JL tongappliancenameto.. wt O oL Longappliancenameto.. o O
0]
PRODUCT NOT FOUND

Nakon ukljucivanja,
aplikacija hOn pocet
Ce trazitivas
kucanski uredaj

° Appliance connection

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appllance?

Odaberite kuc¢anski uredaj,
dodirnite ,Povezise"”
i pricekajte nekoliko sekundi

YESIT'S MY WS-49GDB

NOITSNOT

Vasa ploca za kuhanje bit
¢e pronadenaimocicete
prikazatiipostaviti
funkcije/recepte putem
aplikacije hOn



U aplikaciji hOn, odaberite izbornik recepata ili izbornik posebnih programa. Slijedite detaline
upute iz aplikacije i kad zavrsite, posaljite parametre na plocu za kuhanje koje ¢e za vas kuhati.

Kad ploc¢a za kuhanje primi naredbu iz aplikacije, oglasit ¢e se 2 zvu¢na signalai treptat

¢e jednu sekundu kao znak da su upute primljene.

Za pokretanje recepta pritisnite gumb ,My Chef".

Ako zelite izaciiz funkcije ,My Chef", pritisnite gumb i zadrzite ga 3 sekunde.

* Rezultati kuhanja mogu se razlikovati zbog koristenog posuda.

PARAMETRIBEZICNE VEZE

Standardno IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frekvencijski pojasevi [MHZ] 2401+2483 2402+2480
Najveca snaga [mW] 100 10

PARAMETRI BEZICNE VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180:

Standardno Bluetooth v4.0 BLE
Frekvencijski pojasevi [MHZ] 2400+2480
Najveca snaga [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. DODACI

4.3.1. SONDA PRECI PROBE i inteligentni beZi¢ni termometar za hranu
(dostupan ovisno o modelu)

Hvala vam sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom
ploC¢om Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene ukljuc¢ene
u korisnicki priru¢nik.

Uvod: Sonda Preci Probe beZi¢nije termometar za hranu koji ku¢nim kuharima u stvarnom vremenu
daje uvid u status unutar hrane kako bi se izbjegle nekuhane ili prekuhane katastrofe i svaki put
postigao savrsen rezultat. Povezuje seizravno s proizvodom. Pojedinostii status hrane u stvarnom
vremenu mogu se procitati s vadeg telefona, $to vam daje najbolji rezultat na dohvat ruke.
Dodatne informacije o uparivanju i uporabi potrazite u uputama u nastavku.




Keramicka kapa

Preporuceni raspon uranjanja

v Senzor

PRIJE UPOTREBE NAPUNITE SONDU PRECI PROBE NA SLJEDECI NACIN:

» stavite sondu Preci Probe u punjaci zatvorite poklopac;

» Spojite punjac na USB izvor napajanja, kao $to je USB adapter ili USB uti¢nica racunala / prijenosnog
raCunala USB kabelom. punja¢ moZzda ne radi ispravno na prijenosnoj bateriji zbog funkcije
automatskog iskljucivanja;

» LED indikator punjaca ¢e se ukljuciti i treptat ce tijekom punjenja. Iskljucit ¢e se kad je Preci Probe
sonda potpuno napunjena.

UPARITE SONDU PRECI PROBE S INDUKCIJSKOM PLOCOM ZA KUHANJE:

« provjerite je li plo¢a za kuhanje uklju¢enaije lisonda Preci Probe potpuno napunjena;

» udite u aplikaciju hOn na svom prijenosnom uredaju;

« idite u odjeljak Receptiiodaberite recept u kojem se koristi sonda Preci Probe;

+ Nakon $to zapocnete recept pritiskom na gumb ,Cook with me [IKONA DALJINSKOG
UPRAVLJACA]" na uredaju, sonda Preci Probe automatski ¢e se povezati;

« aplikacija navodi sve dostupne sonde koje je moguce odabrati za recept;

« na zaslonu ploc¢e za kuhanje prikazat ¢e se naziv odabrane sonde Preci Probe (npr. ,1A");
» nakon toga slijedite upute u aplikaciji hOn;

» Kad koristite aplikaciju ako je sonda ispod 20 % napunjenosti, na zaslonu vremenskog
programatora bit ¢e prikazana oznaka ,CH".

GRABILICA

Koristite zaimacu sa sondom za mijesanje hrane tijekom kuhanja. B
« Ocistite posudu prije prve uporabe. ///
+ Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu. A

» Nemojte rezati zaimacu. P

» Ne stavljajte zaimacu u izravan kontakt s vruc¢im dostupnim e (
dijelovima plo¢e za kuhanje. D
» Dopusteniraspon temperature: 40 °C + 220 °C

Polozaj 1




4.4. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe sonda kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite postic¢i, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet cete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete ciljinu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
¢e ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske
temperature.

Hrana pripremliena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeznija i odrzavat ¢e nutritivna svojstva
netaknutima, ¢inedi ih zdravijima i ukusnijima

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska ploc¢a za kuhanje ¢e postaviti to¢nu temperaturu kuhanja
za savrsenrezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska ploca za kuhanje
automatski ¢e podici gril na odgovarajucu temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju ¢ete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari

Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima
opremljenim kosarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivih tvari sadrzanih u hrani i Cuva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci
njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlaStenom servisu.




5. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE

5.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE VR

14/POVECANJE
SNAGE

KUHANJA

PREPORUCENA UPOTREBA

Idealno za przenje uz mijesanje, pecenje
do poprimanja smede boje, prokuhavanje
Jjuhe, kuhanje vode

Brzo zagrijavanje, povecanje snage

Idealno za poc¢etak kuhanja, naglo pecenje,
kuhanje tjestenine, dubokog przenja,
pecenje na zaru

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno
przenje (riza, pecenje, palacinke*)

5-10 Pirjanje, kuhanje

Pirjanje, odrzavanje topline, Idealno za recepte sa sporim kuhanjem,

3-4 sporo kuhanje lagano pirjanje umaka od vrhnja i tekucine
Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagruzﬁvamg “a ma‘me' kq\lcmﬁ hrarje,
1-2 ; ) sporo zagrijavanje, toplienje i odrzavanje
stanju, odmrzavanje . X P
¢okolade u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinki na razini 5 — 6.
** Razina toplienja 2 - kada pocne topljenje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

5.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA Zagrijavanje | Kuhanje |
RECEPT = n n T
HRANE Faza zagriavania
Tjestenina Zagrijavanje vode 14-b 6-11
. : Puding odrize Zagrijavanje mlijeka 13-b 6-8
Tjestenina
J iriza Kuhanariza Zagrijavanje vode 14-b 6-8
Rizoto Przeme yzmiesanje 13-b 6-8
i pecenje
Peceno meso Przeme vz miesanje 10-13 6-11
i pecenje
Odrezak na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
M Kobasice i hamburger Zagrijavanje rostilja 10-11 10-13
eso Posuda za prethodno
Komadi piletine apret! 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda “a prethodmo 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
Skampiikozice PrZzenje uz mijesanje 10-13 10-13
SvjeZi kf“'".”p" Zagrijavanje ulja*® 14 11-14
za przenje
Povrée Smripuur:gzen\ Zagrijavanje ulja* 14 11-14
imahunarke Povrce srostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
Pa.pnka., tjkch Posuda za prethodmo 6-11 10-13
i patlidZan zagrijavanje
Jaja Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 14-b 6-8
i proizvodi Przena jaja Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
diaia Palaginke Posuda za prethodno 6-11 5.7
odjaj zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2—-4
Umaci, Toplieni sir Toplienje 6-11 2-5
kreme Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2—-4
ideserti Topliena cokolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




6. ODRZAVANJE I CISCENJE

6.1. OPCE PREPORUKE

Redovito cCiscenje moze produljiti zivotni vijek vaseg uredaja.

« Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake upotrebe;

« uvijek koristite posude s Cistim dnom;

» ogrebotine na povrsini ne utjecu na nacin rada uredaja;

« koristite posebno sredstvo za ¢is¢enje prikladno za povrsinu ploce za kuhanje;
« Koristite posebnu strugalicu za staklo.

6.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s ¢is¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje iskljuc¢ene. Uvijek slijedite preporu¢ene upute
za Cis¢enje iizbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti povrsinu ploce za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE
U tim se slucajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem ili pe¢enjem
mesa na zaru.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za Cis¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA
Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Sec¢era mora odmah ukloniti kako
bi se sprijecilo ostecenje povrsine ploce za kuhanje (sirupi, dzemovi ili konzerve).

Jos dok je ploc¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim

uklonite posudu.

Ako je potrebno, preporuc¢ujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.
Ocistite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za ciscenje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

c) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA
Ovaj postupak ¢iscenja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tiesteninu, rizui krumpir.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Vlaznom krpom navlazite ostatke Skroba. Pri¢ekajte nekoliko minuta.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Obrisite plo¢u mekom krpom nakon cisc¢enja.

Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢com vodom i sredstvom za is¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristeciotopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




7. PRIKAZ KVARA | PROVJERA

7.1. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzroci

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Sto napraviti

Provjerite je liindukcijska ploc¢a
spojena na napajanje. Provjerite
je lidoslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domu ili podrucju. Ako je problem
i dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke oznacavanjem
odjelika ,Kako proizvod radi”.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

MoZda na tipka ima ostataka
vode iline primjenjujete pravilan
pritisak na dno.

Pobrinite se da je podrucje tipki
suhoidajagodicom prsta
pritiS¢ete tipke.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za Ciscenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjeljke
,Odabir odgovarajuc¢eg posuda
zakuhanje"i,Odrzavanje
i Cis¢enje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanja ili Skljocanja.

Tomoze prouzrociti
konstrukcija posuda za kuhanje
(slojevi razli¢itin metala koji
razli¢ito vibriraju).

Toje uobi¢ajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava

s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

Toje uobicajeno, no buka bi se
trebala stisatiilipotpuno nestati
kada smanijite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za kuhanje.

Ukljucuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plocu za kuhanje
radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja.
MoZe nastaviti raditi ¢ak i nakon
iskljucivanja indukcijske
ploce za kuhanje.

Toje uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljuCujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju, a na

zaslonu je prikazana oznaka ,U".

Indukcijskom se plocom za
kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se
plo¢om za kuhanje ne moze
otkriti tava jer je premala za zonu
za pripremanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebljavajte posude za
kuhanije prikladno za indukcijsko
kuhanje. Pogledajte odjeljak
.Odabir ispravnog posuda
za kuhanje". Centrirajte tavu
i pobrinite se daje njezino dno
uskladeno s veli¢inom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje
il zona za kuhanje neocekivano
se iskljucCuju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kod pogreske
(uobicajeno se izmjenjuju jedna
ili dvije znamenke na zaslonu
vremenskog programatora
za kuhanje).

Tehnicka greska.

ZapiSite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu
i obratite se kvalificiranom
tehnic¢aru.




7.1.2. KODOVIPOGRESAKA

KOD
PRAVILO PRIKAZA RADNJE

EO Prednji Nazovite ASA
lijevi dio
El Predniji Nazovite ASA
ljevi dio
Nazovite ASA
E2 \UF'JerSidc?cI) Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisni¢kog priru¢nika
Nazovite ASA
E3 Nazovite ASA
Prednji Nazovite ASA
ljevidio
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Nazovite ASA
Provjerite mrezni napon putem korisni¢ckog prirucnika,
ako je uredu nazovite ASA
E4 Pomocna | Glavna Provjerite mrezni napon putem korisni¢kog priru¢nika,
(ljevo) (desno) ako je uredu nazovite ASA
Provjerite signal i frekvenciju faze mreze, ako je u redu,
nazovite ASA
Provjerite mrezni kabel i diferencijalni termostat,
ako je uredu, nazovite ASA
Pricekajte da se uredaj ohladi, olistite
E5 ga i/ili uklonite strana tijela
F’redryl Nazovite ASA
lijevi dio
Cz4 Cz1 Nazovite ASA
E6 Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
Cz3 Cz2 T . .
prirucniku, ako je sve uredu, nazovite ASA
Cra Cr1 Nazov?te ASA
E7 Nazovite ASA
Cs3 C2 Nazovite ASA
Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
prirucniku, ako je sve uredu, nazovite ASA
Cz4 Cz1 — - - —
ES Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA
Cz3 Cz2
Izvrsite ru¢no konfiguriranje putem korisnic¢kog priru¢nika
E9 .F.)re.dm.ﬂ Nazovite ASA
lijevi dio

*ASA = servisni centar




8. ZASTITA OKOLISA | ZBRINJAVANJE

8.1. CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA
Preporuke za najbolje rezultate;

koristite posude i tave s promjerom dna
jednakim promijeru zone za kuhanje;

koristite samo posude i tave s ravnim dnom;
ako je moguce, tijekom kuhanja drzite poklopac
na posudama;

kuhajte povrce, krumpir itd. s minimalnom
koli¢cinom vode kako biste smanijili vrijeme kuhanja;
Koristite ekspres lonac jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vrijeme kuhanja.

Stavite lonac u srediste zone za kuhanje koje
je oznaceno na ploci za kuhanje.

8.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
I ZASTITA OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu
s Direktivom 2012/19/EZ

o otpadnoj elektri¢noji
elektronic¢koj opremi (OEEQ).
OEEO sadrzi zagadivace (koji
mogu imati negativan ucinak
na okolis) i bazne elemente
(koji se mogu ponovno
upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu
i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili
iodlozili oneciscivaci i vratili svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju
ciia da otpadna elektricna i elektronicka
oprema (OEEQ) ne postane ekoloski problem.
Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

« otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne smije se zbrinjavatikao kucanski otpad;

« otpadna elektri¢nai elektronicka oprema mora
se odnijeti na namjenska sabirna mjesta kojima
upravlja gradsko vijece ili registrirano poduzece.
U mnogim je drzavama za veliku opremu OEEO
dostupno  prikupljianje  kucanskog otpada.
Prikupnji novog uredaja, stari mozete vratiti
prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo
ako je uredajiste vrste iliima jednake funkcije kao
i kuplieni uredaj.




9. UGRADNJA

Elektri¢na instalacija

Kabel napajanja: Uredaj je opremljen kabelom napajanja koji mora biti spojen na ku¢nu elektri¢nu
mrezu. Utvrdite razli¢ite moguc¢nosti spajanja na temelju vrste kuc¢nog napajanja iz odgovarajuceg
grafikona. Na plocici s podacima naveden je i dopusteni priklju¢ninapon za ovaj uredaji odgovarajuca
potros$nja energije.
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PLOCA ZA KUHANJE 60— 65 cm

Duljina kabela 1150 mm
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* Kako bi uredajispravno radio, osigurajte pravilan
protok zrakaispod ploc¢e za kuhanje u skladu
sa smjernicama za ugradnju.
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A: Preporuc¢ujemo udaljenost od najmanje 650 mm, ali pozeljno je da pogledate korisnicki
priru¢nik nape;

B: razmislite o osiguravanju funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatima i uklanjanje
pare i kondenzacije nastale tijekom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do ploce naslona / naslona;

D: 35 mm od susjednog namjestaja (za plocu od 60 cm);

D: 55 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 65 cm).
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Biztonsagi informaciok
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Kijelzett hiba és vizsgalat

I¥E] Kornyezetvédelem és artalmatlanitas
I¥{5] Telepités
UDVOZOLJUK

Koszonjuk, hogy termékinket valasztotta. A biztonséga és a legjobb eredmeény
eléréese érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a keézikdnyvet, beleértve
abiztonsagi utasitasokat is, és &rizze meg a késébbi felhasznalas céljabol.
Af&zoblap telepitése elétt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
szuksege lehet. Ellendrizze, hogy nem serult-e meg a szallitas soran, €s ha nem
biztos benne, mieldtt hasznalng, konzultédlion egy technikussal. Tartsa tavol
a csomagoldanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy afézélap tartozékai a vasarolt modelltd|
fuggben eltéréek lehetnek.




BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1. ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

« A készulek beszerelese vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket
az utasitasokat.

« FIGYELMEZTETES: Ha a felulet megrepedt, kapcsolja ki

a keszuleket az aramutes kockazatanak elkertlése erdekéeben.

« SOHA ne probalja meg a tuzet vizzel oltani, hanem kapcsolja ki
a készuléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy feddvel
vagy tlzolto takaroval.

« FIGYELMEZTETES: TUizveszély: ne taroljon targyakat

a fézofeluleteken.

« FIGYELMEZTETES: Kizarolag a fézélap gyartdja altal tervezett,
afézolap hasznalati  Utmutatojaban megfelelékent  javasolt
f6zdblapveddket, vagy a keszulekbe beepitett f&z8lapveddt hasznalja.
A nem megfeleld védodk hasznalata balesetekhez vezethet.

1.1.1. Hasznalati korlatozasok

« A készuléket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problémakkal
kiizdd személyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a készulék
mukdodteteseben tapasztalattal vagy jartassaggal nemrendelkezé
szemelyek csak felugyelet alatt hasznalhatjak, illetve akkor,
ha a biztonsagukert felelds szemeély megtanitotta nekik a készulek
hasznalatat.

« A gyermekek felugyeletre szorulnak annak biztositasa
erdekében, hogy nem jatszanak a keszulekkel.

« Aberendezést 8 éevneéliddsebb gyermekek vagy csdkkent fizikai,
erzekszervi vagy mentalis kepessegl, vagy tapasztalattal
esismerettel nem rendelkezd szemelyek akkor hasznalhatjak,
ha felugyelet alatt allnak vagy ha megfeleld utasitasokkal lattak
el6ket a berendezés biztonsagos hasznalatat illetéen,
es megertettek a hasznalatbol eredd veszelyeket.

» Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel.

« A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak
fellugyelet alatt végezhetik.




« A készulék megfelel az elektromagneses biztonsagi
szabvanyoknak. Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozdval vagy
egyeb elektromos implantatummal (példaul inzulinpumpakkal)
rendelkezd szemeélyeknek kotelezGen egyeztetnituk kell az
orvosukkal vagy azimplantatum gyartojaval. Akeészulek hasznalata
eldtt gydzodjon meg arrdl, hogy az elektromagneses mezd nem
befolyasolja az implantatumokat. Jelen tanacs figyelmen kivul
hagyasa halalt eredmenyezhet.

1.1.2. Arendeltetésszeri hasznalatnak megfelel6en hasznalja
« Aberendezés kizardlag haztartasi celra vagy az alabbi
alkalmazasokra hasznalhato:

- Uzletek, irodak és egyéb gazdasagi munkakornyezetek
szemelyzetikonyhgja;

- falusi vendéglatas;

- Ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb szallast ado
helyeken;

- szallast és reggelit biztosito szallasok.
+ Soha ne hasznalja a keszuleket munka- vagy tarolofeltletkent.
« Soha ne hasznalja a készuléket a helyiseg melegitésére vagy
hevitesere.

1.2. TELEPITES

« Ha a tapkabel megserul, a veszely elkertlese érdekeben
cseréltesse ki a gyartoval, a gyartd szervizkdzpontjaval vagy mas
szakemberrel.

 Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfelels foldelési
hal6ézathoz csatlakoztatas.

« A keészulék megfeleld beszereleset es foldeléset kizardlag
szakkepzett szakember vegezze.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartéas megkezdese eldtt
valasszale a készuléket az elektromos haldzatrol.

« A sérulest vagy vagasokat okozo veszely elkertlese erdekeben.
« Jelen utasitast tegye elérhetbéve a keszuléket beszereld
szakember szamara, mivel igy el6fordulhat, hogy csdkkenthetd
a beszereles kdltsege.




+ Akészlulek nem megfeleld beszerelése ervenytelenitheti
az &sszes jotallasi vagy feleldsseégvallalasiigenyt.

1.3. ELEKTROMOS ALKATRESZEKRE VONATKOZO
FIGYELMEZTETESEK

« Ezt a készuleket olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely egy
levalasztd kapcsoloval rendelkezik, amely teljes mertekben
levalasztja a tapellatast az dsszes polusrol a lll. tulfeszlltseg-
kategorias korulmenyek kozott. A levalasztas eszkdzeinek meg
kell felelniUk az irasi szabalyoknak.

« FIGYELMEZTETES: megelézendd a hékioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe allasa éltal felmerlld veszélyt, a keészulek
tapellatasat ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, példaul
idOzitdre, illetve a keszuleket ne csatlakoztassa olyan korre,
amelyet szabalyos idékozonkeént be- és kikapcsolnak.

« A keészulek kialakitasabdl adoddan nem javasolt ennek
hasznalata kulsd id&zitbvel vagy kulonallo tavvezerld rendszerrel.
« Az otthoni aramhaldzaton kizardlag szakkepzett villanyszereld
hajthat vegre modositasokat.

« Jelentanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramuteést vagy
halalt eredmenyezhet.

1.4. HASZNALAT ES KARBANTARTAS

« FIGYELMEZTETES: A készUlék és az elérhetd alkatrészek
mUkodeés kdzbenfelforrosodnak. Figyelien arra, hogy ne érintse meg
a futéelemeket. A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a készulektdl
tavol, hacsak nem tartja ket folyamatos felligyelet alatt.

. FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajal vald
fellgyelet nélkuli sUtés veszélyes, és tuzet eredményezhet.

. VIGYAZAT: A fézési folyamat felligyeletet igényel. Rovid fézési
folyamat esetén ez folyamatos fellgyeletet igényel.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdése el6tt
valasszale a készuléket az elektromos halozatrol.

+ A készulekre soha ne helyezzen éghetd anyagokat vagy
termekeket.

» Ne helyezzen féemtargyakat, igy peldaul keseket, villakat, kanalakat
es feddket a fézolap fellletére, mivel ezek felforrosodhatnak.
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» Ne hasznaljon gbzborotvat.

« Afézblap tisztitasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

« Ne taroljon targyakat a féz&feluleteken.

« Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyeb, megfelel
edenyektdl elterd targy hozzaérjen az indukcios Uveghez,
amig a felulet le nem hul.

« A serpenydk fogantyui felforréosodhatnak. Figyelien arra,
hogy a serpenydk fogantyui ne logjanak tul azon f6z&zdnan,
amelyen talalhato az edény. Tartsa a fogantyukat gyermekektdl
elzarva Ennek a tanacsnak a be nem tartasa egesi seruleseket
es forrazast okozhat.

« A f6z06lap kaparo éles pengeje veszelyt jelenthet visszahuzott
veddburkolat mellett. A kaparot rendkivil ovatosan hasznadlja,
esmindig biztonsagosan eés gyermekektdl tavol tarolja.
Az 6vatossag mellbzese seéruleseket vagy vagasi sebeket
eredmenyezhet.

» Ne helyezzen a keszulékre vagy annak kbzelébe magnesezhetd
targyakat (pl. bankkartyakat, memoriakartyakat) vagy elektronikus
eszkodzdket (pl. szamitogépeket, MP3 lejatszokat), mivel a készulék
elektromagneses hatasa hatassal lehet a mukddésukre.

« Ne javitsa vagy cserélje a keszulék barmely elemét, hacsak erre
vonatkozo explicit javaslat nem talalhatd a jelen utmutatasban.
Minden egyeb szervizelést kizarolag szakkepzett technikus
vegezhet.

« Ne helyezzen vagy ejtsen nehez targyakat a fézd6lapra.

« Ne hasznaljon csipkézett elekkel rendelkezd serpenydket
akészuleken, illetve ne huzzon vegig serpenydket az indukcios
Uvegfeltleten, mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.

« Ne hasznaljon suroldszereket vagy egyeb durva, abraziv
tisztitoszereket a fézdfelulet tisztitésahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak az indukcios Uveget.

« Ne hasznaljon adaptereket f6z6edenyekhez.

« FIGYELMEZTETES: ha egy vagy tébb f6z6zonat kikapcsolnak,
amaradekho jelenlétét a megfeleld zona kijelzdjen lathato
H szimbdlum jelzi. Ha ez a szimbolum aktiv, tgyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fézdlapot, kuldnben fennall az égesiserulés veszelye.




1.5. Vezeték nélkili homérséklet-érzékelore vonatkozo
FIGYELMEZTETESEK

Ez a termék kizarolag fézdlapokhoz hasznalhato. Csak a jelen
Felhasznaldi kezikonyvben leirtak szerint hasznalhato.

« NE ERINTSE MEG a Preci Probe szondat PUSZTA KEZZEL
KOZVETLENUL SUTES UTAN. Sutés utdn mindig huzzon
sUtdkesztylt a Preci Probe szonda eltavolitasahoz az etelbdl.

« SUtés kozben a Preci Probe szonda fémrudjat TELJESEN BE kell
helyezni az ételbe, a FEKETE kerdmia SZELEIG.

A PreciProbe szondat az ételbe
egeszen eddig be kell nyomni.

<\y7
» Ne hasznalja a Heat Feel erzekel6t mikrohullamu sutében.
+ A Heat Feel erzekeld tisztithatd és moshato, de ne meritse
hosszu ideig vizbe.
« Eztatermeket 12 éven aluligyermek nem hasznalhatja.
« A szallitd nem vallal felel6sséget a Heat Feel érzekeld a keszulek
helytelen hasznalata miatti semmilyen seruleseert.
« Hasznalat elStt tisztitsa meg a Heat Feel erzekel6t
» A szonda a kdvetkezb hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato:
10 °C és a femresz maximalis 100 °C-os belsdé hémeérséklete
kozott. A keramia rész hdmerseklete elerhetia 350 °C-ot.
« Ha a Heat Feel érzékelé hdmerséklete meghaladja a 100 °C-ot,
asutes leall, es a Heat Feel erzekeldt a lehetd leghamarabb el kell
tavolitani a sutédbdl, kesztylt viselve, hogy elkerulje a szonda
karosodasat.




2. TERMEKRE VONATKOZO BEVEZETO

2.1. ATERMEK FELULNEZETE
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3. MIELOTT ELKEZDENE

3.1. ALTALANOS INFORMACIOK
Miel&tt elkezdené, fontos tudni: ennek a féz&lapnak minden funkcidjat Ugy tervezték,
hogy megfeleljen a legszigorubb biztonsagi el6irdsoknak.

Emiatt:

« Egyes funkcidk aktivaléddnak, vagy automatikusan deaktivalodnak a fézdzonakon 1évd fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

+ Méas esetekben a funkcidk néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynél tobb lépésre van szikség (pl. ,A FOZOLAP BE/KIKAPCSOLASA" A FOZOZONA
KIVALASZTASA" nélkul.

» Hosszu hasznalat eseten eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, meg akkor sem,

a fézdzona kijelzdjén, amig le nem hil.

Biztonsagos aktivalas: a termek afézdedenyen lévé edenyek jelenlétében aktivalodik. A melegitési
folyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edények, vagy ha ezeket eltavolitjak.

Edénydetektor: af6z6lap bekapcsolasa utanatermek automatikusan észleliaz edények jelenlétét
a fézdzonakon, még azok aktivalasa eldtt.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbodl minden féz&zona maximalis muikodesi idével
rendelkezik, a beallitott maximalis teljesitmenyszinttél fuggden.

3.2. ENERGIAGAZDALKODAS

A termék elsé hasznalatakor a fézdblap maximalisan elérhetd teljesitményre van beallitva.
Az energiagazdalkodasi funkcio hasznalataval az otthoni f& tapelldtasi rendszerrel dsszhangban
kulonbdzé teljesitmeénykorlatok valaszthatok.

Az energiagazdalkodas beallitasa

Kulonbdzd  teljesitmenytartomanyok  kivalasztasaval meghatérozhatja az indukcids fézélap
maximalis teljesitmenyfelvételet.

A tulterhelés kockazatanak elkertlése érdekében az indukcios fézdlapok képesek automatikusan
adott, alacsonyabb teljesitményszintre korlatozni sajat mikodésuket.

A teljesitménykezelési funkcioba valé belépéshez:

« Kapcsolja be a fézélapot, majd nyomja meg egyszerre a [ﬂ] ésa(D gombot.

» Az id6zitd kijelz&dn megjelenik a ,P8" felirat, amely 8-as teljesitményszintet jeldl.
Az alapértelmezett Gzemmadd 7,4 kW.

Masik szintre kapcsolas
» Az energiagazdalkodasi szint moédositasahoz gérgessen balra és jobbra a csuszkaval.
« 8 teljesitményszintvan ,P1" és ,P8" kozott. Az iddzitd kijelzd megjeleniti az egyiket.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW: 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Megerdsités és a teljesitménykezelési funkcié elhagyasa

A megerésitéshez kapcsolja ki a fézdlapot. A teljesitményszint mentése automatikusan
megtorténik. A kivalasztott értéket a rendszer tartosan tarolja, és a f6 tapellatas kikapcsolasa utan
is megmarad.

Ateljesitmenyszint médositasahoz ismetelje meg a fent leirt mUveleteket.

MEGJEGYZES: Az energiagazdalkodasi valasztastol fliggden a féz&zonak egyes szintjei és funkcioi
automatikusan korlatozhatok, hogy ne lépjek tul a kivalasztott erteket. Kulondsen abban
az esetben, ha az energiagazdalkodasi szint kevesebb, mint 4,5 kW, a Boost funkcid, a Varycook
es néhany fézésilehetdseg nem valaszthatd ki az alkalmazassal.

A részleges utolso teljesitményszint kivalasztasa elutasithatd/bedllithatd az elézd beallitasbol
szarmazo maradék teljesitmény rendelkezésre &llo mennyiségének megfelelen.

3.3. MEGFELELO FOZOEDENY VALASZTASA

3.3.1. Afézb6edény jellemzoi

Csak indukcios szimbolummal elldtott edényeket hasznaljon.

» Csak tokéletesen lapos alju edényeket hasznaljon. Ellenkezd esetben a kdvetkezd helyzetek
fordulhatnak elé:

- Nincs edényérzékelés;

- Alacsony teljesitmeny;
- Nem kivant zaj.

» Csak sima alju edények, hogy elkeruljék a féz8lap fellletének megkarcolasat;

MEGJEGYZES: a karcolasok elkertilése érdekében kertlje el a lehetd legtdbb mozgatasi miveletet
az Uvegfellleten.

Magnesesség teszt

Az indukcids fézés magnesesseget hasznal a hétermeléshez; az edényeknek ezért vasat kell
tartalmazniuk. Ha mar van féz&edénye, magnes segitségeével ellendrizheti, hogy az anyag
magneses-e. Az edények akkor alkalmasak, ha vonzza &ket a magnes.

A kdvetkezd anyagokbol készult fézdedények nem megfeleléek: szintiszta rozsdamentes acél,
aluminium vagy réz magnesezhetd alapi rész nélkul, Gveg, fa, porcelan, keramia és agyagedények.

3.3.2. Magasabb minéségli f6z6edények

Minden indukcios szimbolummal ellatott fézéedény éaltalanosan
elfogadott. A fenék tipusatdl fliggden azonban a viselkedés
valtozhat. A részleges utolsd teljesitményszint kivalasztasa
elutasithaté/bedllithatd az elézé bedllitasbdl szarmazo maradék
teljesitmény rendelkezesre alld mennyiségének megfelelden.

———

4

Amikor nagy méretl edényeket hasznal kisebb ferromagneses elemmel, csak a ferromagneses
elem melegszik fel. Kdvetkezésképpen eléfordulhat, hogy a hd nem egyenletesen oszlik el.

3.3.3. Méret és elhelyezés
Mindig azt a féz6zonat hasznalja, amely a legjobban illeszkedik az edény alsé atmérdjéhez.
Helyezze el az edényt, Ugyelve arra, hogy az megfeleléen kbzépen legyen a fézdfellleten.
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MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznalni, amely meghaladja a fézézéna kertletét.

Afézélap megfeleld mikoddéséhez olyan edényeket kell hasznalni, amelyek alsé atméréje
a kovetkezé tablazatban leirt tartomanyon beldl van.

Q Min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

— max. 280 mm 180 mm

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézéedény hasznalataval nem észlelhetd.
Ha a szUksegesnél nagyobbat hasznal, hibas mikodés vagy alacsony teljesitmény fordulhat eld.

FIGYELEM: sUtés vagy hiités kdzben ne tegye az edényt a kezelbpanelre vagy annak kdzelébe.




4. A TERMEK MUKODESE

4.1. ATERMEK MUKODESE

(D AFOZOLAP BE- ES KIKAPCSOLASA , N
Afbz8lap be- és kikapcsolasahoz tartsa nyomva B ; A e || w o ;@‘ .
egy ideig a gombot. Egy dedikalt hang jelzi e — — (J”\L“ T —_ —
akészulék allapotat. [ R

[ Py S ;s . . .
8 O VALASSZAKIAFOZOZONAT, ES ALLITSABE A TELJESITMENYT

A fézélap automatikusan erzékeli az edényt, miutan azt a fézézdénara helyezte, bekapcsolva
amegfeleld zonat jelzd fényt. Ebben a szakaszban nem aktivalédik a teljesitményszint.
Ha nincs edeny, a zona kdzvetlendl kivalaszthatd a zonajelzd megnyomasaval.

A teljesitmeény beallithato:
N . . e I —
A% uja elcs"usztat'as'ava\ a csuszkan,” 90° o ezzel |BES & wy
Kdzvetlentl megérintve a megfeleld — fean szemben: |[—
szintet. " M)
A\ \’l’ N

A felhasznald sutés kdzben megvaltoztathatja a teljesitményszintet, megismételve ugyanazt
a folyamatot.

A szamjegyek a beadllitott teljesitményszintet mutatjgk: minden fézézona kilonbdzd
teljesitményszintekkel rendelkezik, amelyek 1 (perc) és 14 (max) kézdtt mozognak. Minden szint
automatikus kikapcsolassal rendelkezik, amely 1-t&l 8 draig terjedhet.

Teljesit- 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
ményszint

1dé (6ra) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST FUNKCIO: a gyors felf(ités kivalasztasahoz nyomja meg a cstiszka 15-6s részét.
- A funkcio barmely féz6zonaban hasznalhato;
- 10 perc elteltével a teljesitmenyfokozas funkcio automatikusan a 14. szintre lép.

FIGYELEM: a f&z6lap bekapcsolasa vagy az dsszes fézés befejezése utan, ha egy percen belll
barmilyen teljesitményszintet bedllitanak, a féz&lap kikapcsol.

Ha a kijelzén a }!{ jelenik meg, ez azt jelenti, hogy:

+ Az edény nincs a kivalasztott f6zézonaban;

» Az edény nincs megfeleléen elhelyezve/egyaltalan nincs elhelyezve a fézblapon;

» Az edény nem alkalmas az indukciora;

» Az edény méretei kisebbek, mint a kivalasztott zonaban kert minimalis edényatmerd
(lasd a tablazatot).

» Ha a megfelel6 edény nincs 1 percen belll elhelyezve, a f6zézdna kikapcsol:




H - ha ez a szimbdlum megjelenik a szdmjegyeken, azt jelenti, hogy a f6z8zdna még mindig forro.
Amikor a fellletet biztonsagos hémeérsekletre hitik, a szimbolumok eltlinnek.

() SZUNET
Az 6sszes fézblap kikapcsolas helyett a megfelelé gomb megnyomasaval szlineteltethetd.

Afunkcié aktivalasahoz nyomjameg a @ gombot. Az 6sszes zonajelzdn || lesz lathato, és a sutés leall.
A kikapcsolashoz nyomja mega ([D gombot, és a korabbi teljesitmeénybeallitasok visszaallnak.

FIGYELMEZTETES: A Szinet tizemmodba valé belépéskor a BE/KI vezerlé kivételével az dsszes
vezérld LE van tiltva. lly mddon az indukcios féz&lapot mindig ki lehet kapcsolni a BE/KI vezerlével
vészhelyzet esetén.

(B ID6ZIiTO

Egy zona idézitéjenek kivalasztasahoz nyomja meg a G gombot, és valassza ki a zonat.
A szamkijelzdn a <min> jelenik meg, s a csuszka balra és jobbra gorgetésével beallithatja a kivant
idézitést.

Az idé letelte utan a kivalasztott f6z&zona kikapcsol; az id6zitd 60 percig szamol.

Zonanként egyszerre legfeljebb négy id6zitd allithato be.

BILLENTYUZAR
A fézblapot a ﬁ gomb megnyomasaval zarolhatja, hogy megakadalyozza a felugyelet nelkuli
hasznalatot.
Amikor a készulék zarolva van, az ON/OFF (BE/KI) gomb kivételével az 6sszes kezelészerv
le van tiltva.
A funkcié be-/kikapcsolasahoz nyomja meg és tartsalenyomva a ﬁ gombot egy ideig.

& OLVASZTAS

Els&sorban csokoladék olvasztasara hasznalt funkcio. Néhany perc mulva, amikor a csokoladé
megolvad, Iépjen az 1. szintre, hogy a csokoladé folyékony maradjon, anélkul, hogy meghaladna az
idealis hdmersekletet.

& PAROLAS
Krémekhez, szoszokhoz vagy éltalanos alacsony hémerseékletl folyadekokhoz hasznalt funkcio.

£ FORRALAS
A vizforraldshoz és a forralas karbantartasdhoz hasznalt funkcio.

MEGJEGYZES: az egyes funkcidkhoz kapcsolddd fézés barmikor bedllithatd a javasolt
teljesitményszinthez kdzeli kuldonbdzé teljesitmeényszintek kivalasztasaval

E13 TELJES ZONA

A Teljes zona egy olyan f6z&zdna, amely tobb féz&zona kombinacidja az elsd és hatso poziciokban
egy egyedi fluggdleges zona létrehozasaval. A Telies zdna, ha aktivdlva van, csak egy
teljesitményszinttel vezérelhetd.




A funkcio aktivalasahoz nyomja meg a E gombot. Csak a felsé szamjegyek adnak visszajelzést.
Az alsé szamjegyek ki vannak kapcsolva.

A kikapcsolashoz nyomja mega E gombot.

Az edényeket az alabbi kepen lathato modon kell elhelyezni.

—

== VARYCOOK ZONA

Ez a funkcid a rogzitett teljesitményszintek harom kildnbdzd terlleten torténd elére beallitasara
szolgal az edény helyzetének megfeleléen: magas (I.14), kdzepes (1.10), alacsony (I.1).

» Ha az edény a Varycook zéna elején van, a teljesitmenyszint |.1-re van allitva;

» Ha az edény a Varycook zéna kdzepén van, a teljesitmeényszint 1.10-re van allitva;

» Ha az edeny a Varycook zéna hatuljan van, a teljesitmeényszint .14 értékre van allitva.

A funkcio aktivalasahoz nyomja meg a & gombot. Csak a felsé szamjegyek adnak visszajelzést.
Az also szamjegyek ki vannak kapcsolva.

4.2. CSATLAKOZAS AhOn ALKALMAZASHOZ

A készulék csatlakoztathatd az otthoni vezeték nélkuli haldzathoz, és az alkalmazas segitsegével
tavolrél mukodtethetd. Csatlakoztassa a készUléket, hogy naprakész maradjon a legujabb
szoftverekkel és funkciokkal.

MEGJEGYZES

» Af&z8lap bekapcsolasa utan a WIFlikonok 30 percig villognak. Ebben az idészakban lehetéség van
atermeék regisztralasara.

» Gy&z6djon meg rola, hogy az otthoni Wi-Fi-haldzat be van kapcsolva.

« Leépesrdllépésre kiterjedd Utmutatast kap mind a készulékrdl, mind a mobileszkdzrél.

» Af6zblap csatlakoztatasa akar 10 percet is igénybe vehet.

« Tovabbiutmutatasért es hibaelharitasért tekintse meg az alkalmazast.

Toltse le a hOn alkalmazast okostelefonjara.
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Uj felhasznalé regisztralasa
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Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

h

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE
‘ SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

W% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

Kattintson Regisztralhat kozosségi
a Regisztracio” fiokokon keresztul,
gombra vagy regisztralhat

szemelyes e-mail-cimével
Gyors parositas

2}
o

= Hello USERNAME =

) Select your appliance
Allow your location B Saxdvocson

permission

To enhance your experience, please allow

+ location permission to hOn app in the next m
step. || Freezer
Add appliance I
2becties theveis 2 -
—— Retrigerator
vour wioaeTs & @ 2 Wine Callar
- r
L @ |- 4 Hob
Loemipmum c3n10Co
dolor st est =
1Hood

YOUR NEWS

‘What functions do smart How to live sustaing
appliances have? home and reduce wi

T Robot Vacuum Cleaner

= Air purifier

— CONTINUE

Adjon helymeghatarozasi
engedélyt

Vélassza a Készulék
hozzaadasa" lehetdséget

Valassza kia fézdlapot
a készUlek kategorigjabal




Gyors parositas
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your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
plug its power supply
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° Appliance connection

Searching your appliance

Don't tum aff your Bluetoeth. hon app is looking
for your appliance.

00:00:40

OK, IDIDIT

Kapcsolja be
a készuléket; ha mar
be van kapcsolva,
kapcsolja ki, majd Ujra be.

@ Stclosstoyoursspksnce norderto
correctly capture the signal

Bekapcsolas utdanahOn
alkalmazas elkezdi
keresni otthoni
készulékeét.

° Appliance connection

Don't tum off your Bluetooth

Hob .
New appliance

L. Longappliancenameto... il

PRODUCT NOT FOUND

Searching your appliance

CONNECT

° Appliance connection
—

Searching your appliance

Dont tun off your Bluetooth
Hob
{8 2
New appliance J O

L tongappliancenameto.. W O

Stay chose Lo your appli

correctly captun

° Appliance connection

Your appliance has
been correctly
identified!

Brand
Model
Serial number

Is this your appllance?

YESIT'S MY WS-49GDB

NOITSNOT

Valassza ki otthoni készulékét,
érintse meg a ,Csatlakozas"

A rendszer megtalalja

gombot, és varjon néhany

masodpercet

afézdlapot, ésahOn
segitsegevel
megjelenitheti
és beallithatja
a funkcidkat/recepteket



Valasszon a hOn App receptek vagy specialis programok menuUjébdl. Kévesse lépesrdl lépésre
az alkalmazasban olvashato utasitasokat, és amikor vegzett, tovabbitsa a paramétereket
afézélaphoz, amely megkezdia fézést.

Amikor a féz8lap parancsot kap az alkalmazastdl, a fézdlap 2 sipszdval és egy masodperces
villogassal jelzi, hogy megkapta az utasitasokat.

Arecept elinditdsdhoz nyomja meg a .My Chef" gombot.

Ha ki szeretne lépni a ,My Chef" funkciobdl, nyomja meg a 3 masodpercig.

*A sUtési eredmények a hasznalt fézéedénytdl figgden eltéréek lehetnek.

VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT PARAMETEREK

Technoldgia Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximalis teljesitmeény [mW] 100 10

ET180 PRECI PROBE SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI PARAMETEREK:

Technolégia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenciasav(ok) [MHz] 2400+2480
Maximalis teljesitmeény [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. TARTOZEKOK

4.3.1. PRECIPROBE & LADLE intelligens vezeték nélkiili élelmiszer hémérd

(modelltdl fuggden érhetd el)

Kdszdnjuk, hogy a Haier Preci Probe szondat valasztotta. Kerjuk, vegye figyelembe, hogy a szonda
csak a Haier indukcios féz&lappal mikaodik, és hasznalat elétt olvassa el a felhasznalodi kézikdnyvben
taldlhato alabbi utasitasokat es biztonsagi megjegyzéseket.

Bevezetés A Preci Probe szonda egy vezeték nélkuli ételhémérd, amely valds idejl
allapotinformacioval szolgal az otthoni szakacsoknak az ételrél, hogy elkerUlje az alul- vagy tulsttési
kellemetlenségeket, €s minden alkalommal biztositsa a tokéletes eredmeényt. A szonda kdzvetlendl
kapcsolddik a termékhez. Kozvetlentl telefonjardl leolvashat részleteket és az étel valds idejl
allapotardl tajekozodhat, igy ujjai elétt heverhet a legjobb eredmeny. A parositas és a hasznalati
tippek tekintetében tajékozodjon az alabbi utasitasokbal.




Kerdmiakupak

Ajanlott mélységtartomany

V Erzékels

HASZNALAT ELOTT TOLTSE FEL A PRECI PROBE SZONDAT

+» Helyezze a Preci Probe szondat a toltébe, és csukja be a fedelet;

» Csatlakoztassa a toltdét egy USB-tapforrashoz, példaul egy USB-adapterhez vagy egy
PC/notebook USB-aljzatdhoz az USB-kabellel. Eléfordulhat, hogy a toltdé az automatikus
kikapcsolasi funkcidja miatt nem mukodik megfeleléen a tapegységgel;

+ A toltd LED-je kigyullad, és villog toltés kdzben. Ha a Preci Probe szonda teljesen fel van toltve,
a toltd kikapcsol.

PAROSITSA A PRECI PROBE SZONDAT AZ INDUKCIOS FOZOLAPPAL:

» Gy6z6djdn meg arrol, hogy a fézélap be van kapcsolva, és a Preci Probe szonda teljesen fel
van toltve;

» Nyissa meg a hOn APP alkalmazast a mobilkészulékerdl;

» Nyissa meg a Receptek részt, és valasszon egy receptet, amely Preci Probe szondat hasznal;

- Miutan elinditotta a receptet a készulék ,Cook with me [cserélie ki a TAVVEZERLO IKONRA]"
gombjanak megnyomasaval, a Preci Probe szonda automatikusan csatlakozik.

» Az alkalmazas felsorolja az &sszes rendelkezésre allo szondat, amely kivalaszthato a recepthez;

« Afézoélap kijelzédjén megjelenik a Preci Probe szonda neve (példaul ,1A")

» Mostantol kdvesse a hOn APP utasitasait;

+ Az alkalmazas hasznalatakor, ha a szonda toltottsége 20% alatti szintre sullyed, az id6zitd
kijelzéjen a ,CH" felirat jelenik meg.

LAPAT

Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkeveréséhez
fézes kdzben.

+ Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg a lapatot.

» Ne hasznalja a lapatot nyilt langon. o
« Ne vagjon a lapatbol. & ,(
+ Ne érintse a lapatot kdzvetlenul a féz8lap hozzaféerhetd forrd \~ ;
részeihez.

« Toleralt hdmérséklet-tartomany: +40 °C és +220 °C kozott

1-es pozicid 2-es pozicio




4.4. FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Preci Probe hdmérdéként

Allitsa be a hOn App alkalmazasban azt a célhdmérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze
be a Preci Probe szondat az ételbe vagy annak tartozékaval egyutt a folyadékokba, és latni fogja
az alkalmazasban, ahogy a hdmerseklet emelkedik, amig el nem éria celhndmersekletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hémérsékletet mindenféle élelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcid mikddése kdzben nem hasznalhato.

Elére programozott f6zés: ,,Cook with me” funkcié

Valasszon a hOn App receptek vagy specialis programok koézll, kdvesse lépésrél lepésre
az elékészitési utasitdsokat, majd a fézdlap automatikusan bedllitja a kivalasztott f&zési modszer
parametereit.

Sous-vide

A fbzes tipusa, amelyben az ételt vakuumtasakba helyezzik, és alacsony h&émersékletl
vizfUrd&dben f6zzUk.

Az igy elkészitett étel lédusabb és lagyabb lesz, és megdrzi a tapeértékeit, egészségesebbé
es {zletesebbe téve az etelt.

Nyissa meg a hOn App alkalmazast, valassza ki az étel kategorigjat, valassza ki ezt a fézési tipust,
helyezze be az élelmiszert tartalmazoé tasakot a vizzel feltdltott edénybe, és az indukcios fézélap
atokéletes eredmeny érdekében beadllitjia a megfeleld fézesihdmeérsekletet.

Grill
Valassza kiaz ételkategoriat a hOn App alkalmazasbdl, valassza ki ezt a sUtési tipust, és az indukcios
fézo6lap elére meghatarozott idén beldl automatikusan a megfeleld hémersékletre allitja a grillt.

Parolas

A pérolasi funkcié idedlis szdszok, porkdltek, parolt ételek és minden olyan étel elkészitéséhez,
amely atlagosan hosszu fézésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkcid, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hémérseklet folott fézi
az ételt, és ezt a hémérsékletet fenntartja a fézés teljes iddtartama alatt.

Gézolés

A gbézolési funkcioval az ételeket, példaul zdldségeket, hust vagy halat gézolé kosarral ellatott
edényekben gézdlhet. A gézdlés gyorsabb, mint a forralas, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, és az megdrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb és kellemesebb marad.

SzUkség esetén forduljon a hivatalos szervizhez




5. FOZESIIRANYELVEK

5.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJES YSZINT Z iPUSA JAVASOLT HASZNALAT
14/TELJESITM Gvors felftiteés. teliesitmenyfokozd |dedlis keveréshez, piritdshoz, leves
FOKOZ Y el Y forraldsadhoz, vizforralashoz

Idedlis fézéshez, piritashoz,
Sutés, grillezés, forralas tésztafézéshez, olajpan valo sutéshez,
grillezéshez

Idedlis elémelegitéshez, kiméletes
forralashoz, fézéshez, hosszu
és folyamatos sttéshez
(rizs, sUlt, palacsinta*)

5-10. Parolas, fézés

Idedlis lassu fézési receptekhez,
3-4 gyengéden parolt krémes
Parolds, melegen tartds, lassu fézés martasokhoz és folyadékhoz

Kis mennyiségu élelmiszer dvatos
Olvasztas, folyékony allapotban melegitése, lassu felmelegités, csokoladé
tartas, leolvasztas felolvasztasa és folyékony

allapotban tartasa**

Ki - -

* Folyamatos palacsintasttés az 5-6. szinten.
** 2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, Iépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban tartsa.

5.2. FOZESI TABLAZAT
ELELMISZER

meényszint meényszint

Teésztafélék Viz melegitése 14+B 6-11
Rizspuding Tej melegitése 13+8 6-8
Tészta ésrizs Fott rizs Viz melegitése 14+B 6-8
Rizotto Keverve sutes 13+8 6-8
és porkoles
Sult hus Keverve sutes 10-13 6-11
és porkolés
Grillezett steak Elémelegité grill 10-13 10-13
Kolbaszok és B o
Huas hamburger Elémelegitd grill 10-11 10-13
Csirkedarabok Serpenyo 10-11 6-10
elémelegitése
Rantott steak Serpenys 6-11 10-13
eldmelegitése
Grillezett hal El6melegitd grill 10-13 8-10
Hal Filézett hal Dobva-razva piritas 10-13 8-10
Garnéla és fureszes Dobva-razva piritas 10-13 10-13
garnéla
Friss krumpli sttése Olaj felmelegitése* 14 11-14
Fagyasztott krumpli ’ o -
Zoldségek és Siitése Olaj felmelegitése 14 11-14
hiivelyesek Grillezett z6ldségek ElBmelegitd grill 6-11 10-13
Paprika, cukkini Serpeny6 6-11 10-13
és padlizsan eldmelegitése
Keményre fétt tojas Viz melegitése 14+B 6-8
Tojas és Sult tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek Palacsinta ”Serpenlyg 6-11 5-7
elémelegitése
Paradicsomszoszok | Szdszok melegitése 4-6 2-4
Szdészok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3




6. APOLAS ES TISZTITAS

6.1. ALTALANOS JAVASLATOK

Arendszeres tisztitas meghosszabbithatja a készulleke élettartamat.
» Minden hasznélat utan tisztitsa meg a fézdlapot;

» Mindig tiszta aljjal rendelkezé f&z&edényeket hasznaljon;

« Afellletenlévd karcolas nincs hatassal a mikodésre;

» Hasznaljon a féz8lap fellletének megfeleld specialis tisztitdoszert;

+ Hasznaljon specialis kaparot az Gveghez.

6.2. AFOZOLAP TISZTITASA

A tisztitds megkezdése eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy a f6z8zonak ki vannak kapcsolva. Mindig tartsa
be az ajanlott tisztitasi utasitasokat, és kerllie az olyan doérzshatasu termékek hasznalatat, amelyek
karosithatjak a féz8lap feltletét.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ez afolyamat a hus sutése vagy grillezése altal okozott froccsenések tisztitdsara javasolt.

+  Hagyjalehdinia fézoélapot.

«  Szivjafel afelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Tisztitsamega fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a féz8lapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan élelmiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal el kell

tavolitani a fézdlapfelllet kdrosodasanak megelézése érdekében (szérp, dzsem vagy befétt).

+  Amikor a fézélap még meleg, szivia fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

+  Haszikséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kapardt a maradék eltavolitédsahoz.

«  Tisztitsamegafézdfellletet mosdszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézdlap Uvegeihez vald
tisztitoszerrel.

c) KEMENYi{TO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztahoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Hagyja lehdini a fézolapot.

+  Nedvesitse meg a keményitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja néhany percig tini.

«  Tisztitsamegafézdfeltletet kenddvel és mosdszeres oldattal.

«  Tisztitds utdn tordlje szarazra a fézdlapot egy puha kenddvel.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdélapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjik, kovesse ugyanezeket az utasitasokat vizkd altal hagyott gylrls szennyezések
és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Gvegfellletet egy ronggyal.




7. KIJELZETT HIBAES VIZSGALAT

7.1. HIBAELHARITAS

Az indukcios f6zélap
bekapcsolasa sikertelen.

Nincs tapellatas.

Tennivalo

Bizonyosodjon meg arrol, hogy
az indukcios fézdlap
tapfeszUltséghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy aramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban
vagy az adott varosrészben.
Ha a probléma tovabbra
is fennall, hivjon
szakképzett technikust.

Akeészulék nem reagal az
érintésvezeérlén leadott
parancsokra.

Avezérlégombokat zaroltak.

Oldja fel a vezérldket az
LA termék mikodeése”
rész szerint.

Avezérlbgombok mikodtetése
nehézkes.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok vannak
a kezel&szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelel® nyomast
alkalmazza a gombokon.

Bizonyosodjon meg
a vezérlbgombok fellletének
a szarazsagarol, agombok
megeérintésehez pedig
hasznaljon megfeleld
nyomoerot.

Az Uveg karcolodik.

Durva széll edények. A készllék
tisztitdsat nem megfeleld,
abraziv suroldszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel vegezték.

Lapos és sima fenekl edényeket
hasznaljon. Lasd a .Megfeleld
fézéedeny valasztasa” és az

JApolas és tisztitas" részt.

Egyes serpenydk sercegd vagy
pattogd hangot hallatnak.

Ezt okozhatja az edeny
kialakitasa (a kUlonbdzd
féemrétegek eltéréen rezegnek).

Ez termeszetes jelenseg adott
edenyek esetén, és nem
jelez hibat.

Az indukcios féz8lap mely
zUmmogd hangot ad kimagas
hébedllitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios fézés
technologidja okozza.

Ez termeszetes jelenseg,
azonban a zajnak halkulnia kell,
vagy el kell tdnnie, ahogy
csokkenti a hébeadllitast.

Ventilatorzaj hallhato az
indukcios f&z6lapbol.

Az indukcios fézélapban
egy ventilator talalhatd az
elektronika tulmelegedésének
amegeldzeése érdekében.
Aventildtor azt kdvetden
is Uzemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcios fézdlapot.

Ez termeészetes jelenseg,
és semmilyen beavatkozast
nem igényel. Ne valasszale
az indukcios fézblapot a fali

aljzatrol, amig a ventilator

mukodik.

A serpenyék nem forrosodnak
fel, és akijelzénaz ,U" jelzés
lathato.

Az indukcids féz6lap nem tudja
észlelni a serpenydt, mivel
az nem megfeleld indukcios
fézéshez. Az indukcios féz6lap
nem tudja észlelni a serpenyét,
mivel az tul kicsia féz6zonahoz,
vagy nincs a f6zézdéna kdzepén.

Hasznaljon indukcids fézéshez

megfelel edényeket. Lasd

a Megfelel6 fézbedény

valasztasa" cimUrészt. Helyezze
aserpenydt kdzeépre,

és bizonyosodjon meg arrdl,
hogy az alapirésze megfelel

a fézbzdna méretének.

Az indukcids fézolap varatlanul
kikapcsolt, hangjelzés hallhato,
és hibakod jelenik meg
(&ltaldban valtakozik egy
vagy ket betli/szam
a fézésidozitd kijelzoén).

MUszaki hiba.

Jegyezze le ahibakod betdit
és szamait, valasszale az
indukcids fézdlap tapellatasat
a fali aljzatnal, és vegye fel
a kapcsolatot egy
szakképzett technikussal.




7.1.2. HIBAKODOK

. MEGJELENITESI o~

EO Eiilss ba ASA hivasa

E1 Elulsd bal ASA hivasa

ASA hivasa

E2 . Kezi konfiguralas vegrehajtasa a felhasznaloi
Eldlsé bal o ) .
kézikdnyvon keresztil

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

E3

Eldlsé bal

ASA hivasa
ASA hivasa
ASA hivasa

Ellendrizze a haldzati feszlltséget a felhasznaldi kézikdnyv
segitségével, harendben van, hivjia az ASA-t.
Master | Ellendrizze a halozati fesziltséget a felhasznaldi kézikdnyvy
S| bal X
E4 ave (bal) (jobb) segitségeével, harendben van, hivia az ASA-t.

Ellendrizze a halozati fazis jelét és frekvencidjat,
ha rendben van, hivja az ASA-t
Ellendrizze a halozati kabelt és a differencial-termosztatot,
harendbenvan, az ASA-t

Varja meg, amig lehll, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa

E5 elazidegen testeket
Eltlsé bal ASA hivasa
Cz4 Cz1 ASA hivasa
E6 Cs3 Cr2 Ellendrizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, harendben van, hivjaaz ASA-t
Cra Cr1 ASA hI,VE?S&I
ASA hivasa
E7 ASA hivasa
Cz3 Cz2

Ellendrizze a telepitési kdvetelmeényeket a felhasznaldi
kézikdnyvben, ha rendbenvan, hiviaaz ASA-t

Cz4 Cz1 — —— y —
ES Ellendrizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, harendben van, hivia az ASA-t
Cz3 Cz2
Kézi konfiguralas végrehajtasa a felhasznaldi
E9 kézikdnyvon keresztil
Elulsé bal ASA hivasa

*ASA = Szervizkdzpont




8. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

8.1. ENERGIATAKAREKOSSAG

ES KORNYEZETVEDELEM

Ajanlasok a legjobb eredmények érdekében;
Hasznaljon olyan edényeket és serpenydket,
amelyek also dtmérdje megegyezik a f6z6zdéna
atmeérgjevel;

Csak lapos alju labasokat és serpenydket
hasznaljon;

Ha lehetséges, f6zés kdzben tartsa a feddt
az edényeken;

A zoldségeket, burgonyat stb. minimalis
mennyisegl vizzel fézze, hogy csokkentse
afézesiidot;

Hasznaljon kuktat, mivel ez tovabb csokkenti
az energiafogyasztast és a fézésiidot.

Helyezze az edényt a fézdlapon kérvonalazott
f6z6zona kdzepére.

8.2. HULLADEKKEZELES
ES KORNYEZETVEDELEM
A készulék cimkézése megfelel
az elektromos es elektronikus
berendezések hulladékairdl
(WEEE) sz6l6 2012/19/EU
europaiiranyelvnek.

Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai
tartalmaznak ugy szennyezé
anyagokat (amelyek

a kérnyezetre negativ

hatéast fejthetnek ki),

mint alapanyagokat

(amelyek Ujrahasznosithatok).

Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfeleld kezelés
targyat képezzek a szennyezd anyagok
eltavolitasa es semlegesitese, illetve az 6sszes
egyéb anyag visszanyerése  érdekében.
Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak

biztositasaban, hogy az elektromos
es elektronikus berendezesek hulladekai
nevaljanak kornyezeti problémava; fontos

néehany alapvetd szabaly betartasa:

« Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladéka nem kezelhetd haztartasi
hulladékkent;

« Az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékat kotelezéen erre kijelolt
gyUjtépontban adja le, amelyet  az
6nkormanyzat  vagy  bejegyzett  vallalat
Uzemeltet.

Szamos orszagban elérheté lehet a nagy
meretd elektromos es elektronikus

berendezések hulladékainak a begydjtése
kozvetlentl a haztartasbdl. Uj berendezés
vasarlasakor a régi berendezés visszaadhato
aforgalmazonak, aki téritésmentesen begydjti,
feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja
megegyezik a vasarolt keszulekevel.




9. TELEPITES

Elektromos bekotés

Tapkabel: A készulék tapkabellel van felszerelve, amelyet a haztartasi elektromos haldzathoz kell
csatlakoztatni. A megfeleld diagram alapjan azonositsa a kulénb6zé csatlakozasi lehetdségeket
ahaztartasi tapegyseg tipusa alapjan. Az adattabla az eszkdéz megengedett csatlakozasi
feszlltségét és a megfelel® energiafogyasztast is jelzi.

220-240V/380-415V 2N~ 220-240V
:: — U 5 asv- —L
—Lz_-
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#7




Eszk6zok

SZAKASZOK - SZELESSEG 60 és 65

FELS!

min. 45

|
— TFELSO
min. 45 1

’ /'/D — lf— — . . min. 57
P /] g

Zll

| N g
> 20% s

oo N
N

It

%
\
NN \\ >

\
ok \\ NRTRN

BN

\

S IRONK

*A készulék megfelelé mikodése érdekében
biztositsa a megfeleld Iégaramlast a fézélap alatt
a telepitési utmutatasoknak megfeleléen.




FOZOLAP 60 cm

510
4 = —
20 o =rpen ° °ofeq 0 o
47 Lt 1t
1 TR T T Al (T
s
478 16
Oldalnézet
590
o
[ [¢] L) [¢] o L) o [¢] o [<] L) ]
47 —
— 000000 —]
558 16
Oldalnézet
FOZSLAP 65 cm
510
4 ‘ =
°20 ° = MM (] °© MoM 0 o
47 Lt Lt
ml Lo i
.
478 16
Oldalnézet
650
4; ‘
o [*] o [*] o [¢] °© O )
47 =
— T 00000 0 [
558 46

Oldalnézet




SZABVANYOS BEEPITESI MERETEK 60




SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60

w>|
R<8 : R6
R<8 RE
N | _/
i 590
| ___ L
I VA Er RN
L . \ 56072 \
AR
= {1+ = § pt 594+
A 1 Al wn
| AA'szakasz
1
! 510
L
5602 !
5941 !

514=

BB'szakasz

SZABVANYOS ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 65, FELUL




SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65

SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65

] >|
R<8 ) R6
Rs8 BE
\, |
) 650
[ |
an | i 560+
1——————————1—, = 83 654
A A’ <| wn
| AA' szakasz
}
! 510
|
560+ I ,,,,,, NN
654+ ! 480+ \
@ >I 514%

felsé nézet BB'szakasz




A: Javasoljuk, hogy a tavolsag legalabb 650 mm legyen, de ajanlatos elolvasnia féz&lap
hasznalati utmutatojat;

B: Fontolja meg funkcionalis tér biztositasat a konyhai eszkdzok, valamint az ételkészités
soran keletkez® gz és paralecsapodas kezeléseére;

C: 35 mm-re a sUllyesztett furattél a hatlapig/hatlappanelig;

D: 35 mm-re a szomszédos butoroktol (60 cm-es fézdlap esetén);

D: 55 mm-re a szomszédos butoroktol (65 cm-es fézélap esetén).
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BENVENUTI

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Per garantire la sicurezza e ottenere
imigliori risultati, leggere attentamente questo manuale, comprese le istruzioni
disicurezza, e conservarlo per riferimenti futuri. Prima diinstallare il piano cottura
prendere nota del numero di serie, in quanto potrebbe essere necessario in caso
di riparazioni. Verificare eventuali danni durante il trasporto e consultare
un tecnico in caso di dubbi prima dell'utilizzo. Tenere sempre tutto il materiale
daimballaggio a distanza di sicurezza dai bambini.

NOTA: Gli accessori del piano cottura possono variare a seconda del modello
acquistato.




INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

1.1. AVVERTENZE GENERALI

« Leggere attentamente queste istruzioni prima di installare
o utilizzare l'elettrodomestico.

« AVWERTENZA: se la superficie & incrinata, spegnere
l'elettrodomestico per evitare il rischio di scosse elettriche.

+ In caso di incendio, non provare MAI a estinguerlo con l'acqua;
spegnere l'elettrodomestico e coprire la fiamma con un coperchio
O una coperta antincendio.

+« AVWERTENZA: per evitare il rischio di incendi, non collocare
oggetti sulle superfici di cottura.

« AVVERTENZA: utilizzare solo le protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell'elettrodomestico da cucina
o indicate dal produttore dell'elettrodomestico nelle istruzioni per
l'uso come protezioniidonee o incorporate nell'elettrodomestico.
L'uso di protezioniinadeguate puo causare incidenti.

1.1.1. Limiti d'uso

» Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da persone
(bambini inclusi) con ridotte capacita fisiche, sensoriali © mentali
oppure senza esperienza e conoscenza sufficiente dell'uso solo
sotto sorveglianza di una persona responsabile della loro
sicurezza e solo se hanno appreso come utilizzarlo.

+ Sorvegliare i bambini affinché non giochino con
l'elettrodomestico.

» Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da bambini
di almeno 8 anni, da persone conridotte capacita fisiche, sensoriali
o0 mentali e da persone inesperte solo sotto stretta sorveglianza
0 se hanno appreso le modalita di utilizzo sicuro dell'elettrodome-
stico e sono consapevoli del relativo pericolo.

« Impedire ai bambini di giocare con I'elettrodomestico.

« La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini non sorvegliati.




« Questo elettrodomestico e conforme gli standard di sicurezza
elettromagnetica. Tuttavia, i portatori di pacemaker cardiaci o altri
impianti elettrici (come le pompe per insulina) devono consultare
il proprio medico o il produttore dell'impianto. Prima di utilizzare
guesto apparecchio assicurarsi che i propri impianti non siano
influenzati dal campo elettromagnetico. L'inosservanza di questo
avviso puo causare eventifatali.

1.1.2. Utilizzare in conformita all'uso previsto
» Questo elettrodomestico e destinato all'uso domestico
e a utilizzi simili a quelli di seguito indicati:
- zone cucina per il personale di negozi, uffici e altri ambienti
lavorativi;
- agriturismi;
- da clienti dihotel, motel e altri ambienti residenziali;
- bed & breakfast.
» Non utilizzare mai l'elettrodomestico come superficie da lavoro
o stoccaggio.
« Non utilizzare mai l'elettrodomestico per riscaldare I'ambiente.

1.2. INSTALLAZIONE

« Se danneggiato, il cavo di alimentazione deve essere sostituito
dal produttore, da un tecnico dell'assistenza o da una persona con
analoga qualifica per evitare rischi.

« Il collegamento a un impianto di messa a terra perfettamente
funzionante e fondamentale, oltre che obbligatorio.

+ Questo elettrodomestico deve essere correttamente installato
e collegato a terra solo da un tecnico gqualificato.

« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni di manutenzione o altre attivita simili.

« Evitare pericoli che potrebbero causare lesioni o tagli.

« Estendere tali informazioni alla persona responsabile
dellinstallazione dell'elettrodomestico per ridurre i costi
diinstallazione.

« Se l'elettrodomestico non viene installato correttamente,
la garanzia ed eventuali reclami potrebbero non essere piu validi.
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1.3. AVVERTENZE ELETTRICHE

» Questo elettrodomestico deve essere collegato a un circuito
che incorpori un interruttore isolante, per garantire
la disconnessione completa dall'alimentazione per tutti i poli
incondizioni di categoria di sovratensione lll. Le modalita
di disconnessione devono essere conformi alle regole scritte.

« AVVERTENZA: per evitare pericoli causati dal reset accidentale
del dispositivo di interruzione termica, I'elettrodomestico non
deve essere alimentato tramite un dispositivo di commutazione
esterno, ad es. un timer, e non deve essere collegato a un circuito
che viene acceso e spento regolarmente.

« L'elettrodomestico non e progettato per l'uso tramite timer
esterni e sistemi di controllo remoto separati.

« Eventuali modifiche allimpianto elettrico domestico devono
essere effettuate solo da un elettricista qualificato.

« L'inosservanza di guesto avviso puo causare scosse elettriche
anche fatali.

1.4. USO E MANUTENZIONE

« AVVERTENZA: l'elettrodomestico e i componenti accessibili
diventano molto caldi durante I'uso. Non toccare le resistenze.
Tenere lontani i bambini di eta inferiore a 8 anni se non sono
sorvegliati continuamente.

« AVVERTENZA: la cottura con oli o grassi puo essere pericolosa
e puo causare incendi se il piano cottura rimane incustodito.

« ATTENZIONE: II processo di cottura deve essere controllato
continuamente. Un processo di cottura breve deve essere
sorvegliato costantemente.

« Scollegare I'elettrodomestico dalla rete elettrica prima

di effettuare operazioni dimanutenzione o altre attivita simili.

« Non collocare mai prodotti o materiali combustibili su questo
elettrodomestico.

» Oggettimetallicicome coltelli, forchette, cucchiai e coperchinon
devono essere collocati sulla superficie del piano cottura perché
potrebbero surriscaldarsi.




« Non adoperare elettrodomestici per la pulizia a vapore.

« Non pulire il piano cottura con apparecchi a vapore.

« Non collocare oggetti sulle superfici di cottura.

« Fino a quando la superficie € calda, non toccare il vetro
ainduzione con il corpo, gli indumenti o altri oggetti diversi dagli
utensili di cucina adatti.

« | manici delle casseruole potrebbero diventare caldi al tatto.
Accertarsi che i manici non sporgano su altre zone di cottura
attivate. Tenere i manici fuori dalla portata dei bambini.
L'inosservanza di questo avviso puo causare ustioni e scottature.
« Con il coperchio di sicurezza ritratto, la lama del raschietto per
ilpiano cottura e affilata come un rasoio. Prestare estrema
attenzione e conservarlo sempre in un luogo sicuro e lontano dalla
portata dei bambini. Prestare particolare attenzione per evitare
tagli o lesioni personali.

« Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte
dicredito, schede di memoria) oppure dispositivi elettronici
(ad es. computer, lettori MP3) vicino all'elettrodomestico, in quanto
il campo elettromagnetico che produce potrebbe smagnetizzarli.

« Non riparare o sostituire i componenti dell'elettrodomestico,
ameno che non sia consigliato appositamente nel manuale.
Tuttele altre operazioni di manutenzione devono essere
effettuate da un tecnico qualificato.

« Non collocare o lasciar cadere oggetti pesanti sul piano cottura.
« Non utilizzare pentole con bordi irregolari ne trascinare pentole
sulla superficie del vetro ainduzione, altrimenti potrebbe graffiarsi.
« Non utilizzare pagliette o altri materiali abrasivi per la pulizia del
piano cottura, perché potrebbero graffiare il vetro ainduzione.

« Non utilizzare adattatori per pentole.

« ATTENZIONE: quando una o piu zone di cottura si spengono,
la presenza di calore residuo viene indicata da una spia sul display
della zona corrispondente, tramite il simbolo H. Se questo simbolo
e acceso, fare attenzione a non toccare il piano cottura, altrimenti
si corre il rischio di ustioni.




1.5. AVVERTENZE Sonda di temperatura wireless

Il presente prodotto e pensato per essere utilizzato
esclusivamente con i piani cottura e secondo le indicazioni
riportate nel presente Manuale d'uso.

+« NON TOCCARE Preci Probe A MANI NUDE SUBITO DOPO
LA COTTURA. Indossare sempre guanti da forno per rimuovere
Preci Probe dagli alimenti dopo la cottura.

» Durante la cottura e necessario INSERIRE COMPLETAMENTE
negli alimenti la barra metallica della sonda Preci Probe fino
alBORDO in ceramica NERA.

inserire Preci Probe negli
alimentifino a qui

<\Q>
« Non utilizzare la sonda Heat Feel Sensor in forni a microonde.
+ LasondaHeat Feel Sensor puo essere pulita e lavata ma non puo
essere immersa alungo in acqua.
« lIpresente prodotto non deve essere utilizzato da persone di eta
parioinferiorea 12 anni.
« Il fornitore declina ogni responsabilita per eventuali danni della
sonda Heat Feel Sensor dovuti a un uso improprio del dispositivo.
« Pulire la sonda Heat Feel Sensor prima dell'uso.
« La sonda diventa operativa all'interno del seguente intervallo
di temperatura: da 10 °C fino a una temperatura interna massima
di 100 °C per la parte metallica. La parte in ceramica puo
raggiungere i 350 °C.
« Se la temperatura della sonda Heat Feel Sensor superai 100 °C,
la cottura si interrompe; rimuovere la sonda dal forno il prima
possibile indossando i guanti, per evitare che sidanneggi.




2. INTRODUZIONE AL PRODOTTO

2.1. VISTA SUPERIORE DEL PRODOTTO
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3. PRIMA DI COMINCIARE

3.1. INFORMAZIONI GENERALI

Prima di iniziare € importante sapere che tutte le funzioni di questo piano cottura sono progettate
nel rispetto delle piu severe norme di sicurezza.

Pertanto:

« Alcune funzioni si attivano o si disattivano automaticamente quando le pentole non sono
collocate sui bruciatori o quando non sono posizionate correttamente.

« In altri casi, le funzioni si disattivano automaticamente dopo alcuni secondi quando & necessario
piu di un passaggio (es. "ACCENSIONE/SPEGNIMENTO DEL PIANO COTTURA" senza
"SELEZIONE ZONA COTTURA".

« In caso di utilizzo prolungato, I'apparecchio potrebbe non spegnersiimmediatamente, anche con
tutte le zone di cottura spente, perché & in fase di raffreddamento; sul display della zona cottura
appare il simbolo H finché questa non si sara raffreddata.

Attivazione sicura: il piano si attiva con la presenza di pentole sulla zona di cottura. Il processo
diriscaldamento non siavvia o siinterrompe se non ci sono pentole o se queste vengono rimosse.

Rilevatore presenza pentole: dopo laccensione del piano cottura, il prodotto rileva
automaticamente la presenza di pentole sulle zone cottura, ancor prima dell'attivazione.

Spegnimento di sicurezza: per motivi di sicurezza, ciascuna zona di cottura ha un tempo
di funzionamento massimo, che dipende dal livello di potenza massimo impostato.

3.2. GESTIONE DELLAPOTENZA

Al primo utilizzo del prodotto, il piano cottura & impostato sulla massima potenza raggiungibile.
Utilizzando la funzione di gestione della potenza, & possibile scegliere diversilimiti di potenzain base
alla rete di distribuzione domestica.

Come impostare la gestione della potenza

E possibile impostare unlivello di assorbimento di potenza massimo per il piano cottura a induzione,
scegliendo tra diversiintervalli di potenza.

| piani cottura ainduzione sono in grado dilimitare automaticamente la potenza per evitare il rischio
di sovraccarichi.

Per attivare la funzione di gestione energetica:

« Accendere il piano cottura, quindi premere contemporaneamente ﬁ] e@.
» L'indicatore del timer visualizzera "P8", ovveroil livello di potenza 8. La modalita predefinita e 7,4 kW.

Per scegliere un altro livello
« Scorrere a sinistra e a destra il cursore per modificare il livello di gestione della potenza.
« Esistono 8 livellidi potenza, da "P1" a "P8". Il livello e visualizzato dall'indicatore del timer:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Conferma e uscita dalla funzione di gestione della potenza

Per confermare, spegnere il piano cottura. Il livello di potenza verra salvato automaticamente.
Il valore selezionato viene memorizzato in modo permanente e rimane anche dopo lo spegnimento
dell'alimentazione principale.

Per modificare il livello di potenza ripetere le operazioni sopra descritte.

NOTA: aseconda della gestione della potenza scelta, € possibile che alcunilivellidi potenza e alcune
funzioni delle zone di cottura subiscano una limitazione automatica, per non superare il valore
selezionato. In particolare, nel caso in cui il livello di gestione della potenza impostato sia inferiore
a 4,5 kw, non sara possibile selezionare le funzioni Boost e Varycook, oltre ad alcune preparazioni
di cottura conl'app.

Soprattutto la selezione dell'ultimo livello di potenza pud essere rifiutata/regolata in base alla
quantita di potenza residua disponibile dall'impostazione precedente.

3.3. SCELTADEGLIUTENSILI DA CUCINA

3.3.1. Caratteristiche delle pentole

Utilizzare solo pentole con il simbolo dell'induzione.

» Solo pentole con fondo perfettamente piatto. In caso contrario potrebbero verificarsile seguenti
situazioni:

- Pentola nonrilevata;
- Prestazioni scarse;
- Rumore indesiderato.

» Solo pentole con fondo liscio, per evitare di graffiare la superficie del piano cottura.

NOTA: per ridurre al minimo i graffi, evitare il pit possibile di spostare le pentole sulla superficie in vetro.

Test della calamita

La cottura ainduzione utilizza il magnetismo per generare calore; le pentole devono quindi contenere
ferro. Utilizzando una calamita, € possibile verificare se il materiale di cui sono fatte le proprie pentole
e magnetico. Il pentolame adatto € quello che viene attratto magneticamente dalla calamita.

Pertanto, non sono idonee le pentole realizzate con i seguenti materiali: acciaio inox puro, alluminio
O rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

3.3.2. Pentole di qualita superiore

In genere sono accettate tutte le pentole con il simbolo
dellinduzione. A seconda del tipo di fondo, pero, le prestazioni
possono variare. Soprattutto la selezione dell'ultimo livello
dipotenza puo essere rifiutata/regolata in base alla guantita
di potenza residua disponibile dall'impostazione precedente.

y

Quando si utilizzano pentole grandi con un elemento ferromagnetico piu piccolo, si riscalda solo
I'elemento ferromagnetico. Di conseguenza, & possibile che il calore non venga distribuito
uniformemente.

3.3.3. Dimensione e posizionamento
Utilizzare sempre la zona di cottura che meglio corrisponde al diametro del fondo della pentola.
Posizionare la pentola assicurandosi che sia ben centrata sulla zona di cottura.
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NOTA: si consiglia di non utilizzare pentole che superano il perimetro della zona di cottura.

Per il corretto funzionamento del piano cottura & necessario utilizzare pentole il cui diametro
del fondo e compreso nellintervallo descritto nella tabella seguente.

Q min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

— max. 280 mm 180 mm

NOTA: se si utilizza una pentola piu piccola del minimo indicato & possibile che non venga rilevata.
Se al contrario se ne utilizza una piu grande della misura massima indicata, potrebbero verificarsi
malfunzionamenti o scarse prestazioni.

ATTENZIONE: non posizionare la pentola sopra/vicino al pannello di controllo durante la cottura
oil raffreddamento.




4. USO DEL PRODOTTO

4.1. FUNZIONAMENTO DEL PRODOTTO
®ACCENSIONE/SPEGNIMENTO

[
g VS

DEL PIANO COTTURA S
Per accendere/spegnere il piano cottura, tenere ;7'\1’ o EL@‘ e
premuto il tasto. Un apposito suono segnalera A‘j

lo stato dell'apparecchio.

i
a8 SELEZIONE DELLA ZONA DICOTTURA EIMPOSTAZIONE DELLAPOTENZA

Una volta posizionata la pentola sulla zona di cottura, il piano cottura € in grado di rilevarla
automaticamente accendendo l'indicatore della relativa zona. In questa fase non sara effettuata
I'attivazione dellivello di potenza.

Se non é presente alcuna pentola, la zona pud essere selezionata direttamente premendo
lindicatore relativo.

La potenza puo essere impostata:

Facendo scorrere il dito sul cursore; aae. . i o
Premendo direttamente sul livellodestro. |— . OPPUre | .

& \

Ripetendo questa procedura, & possibile modificare il livello di potenza durante la cottura.

| numeri indicheranno il livello di potenza impostato: ogni zona di cottura ha un numero diverso
dilivellidipotenzachevada 1 (min.)a 14 (max). Ognilivello ha uno spegnimento automatico che puo
variareda 1 a8 ore.

Livello di 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
potenza

Tempo (ore) ] 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

FUNZIONE BOOST: ¢ anche possibile scegliere il riscaldamento rapido premendo il cursore
in corrispondenza del 15.

- Lafunzione puo essere utilizzata in qualsiasi zona di cottura;

- Dopo 10 minutila funzione boost passa automaticamente al livello 14.

ATTENZIONE: dopo l'accensione del piano cottura o al termine di tutte le cotture, se entro
un minuto viene impostato un qualsiasi livello di potenza, il piano cottura si spegne.

Seil display mostra }Ef , significa che:

« La pentola non e posizionata sulla zona di cottura selezionata;

« La pentola non e posizionata correttamente/non e posizionata affatto sul piano cottura;

« La pentola non e adatta all'induzione;

« Le dimensioni della pentola sono inferiori al diametro minimo richiesto per la zona selezionata
(fare riferimento alla tabella).

« Se non viene posizionata una pentola adatta entro 1 minuto, la zona di cottura si spegne.




H :la comparsa di questo simbolo sul display numerico indica che la zona di cottura € ancora calda.
Quando la superficie ha raggiunto una temperatura sicura, i simboli scompaiono.

(D PAUSA
Premendo il relativo tasto, tutto il piano cottura pud essere messo in pausa anziché spento.

Per attivare questa funzione premere @ . Tutti gliindicatori delle zone mostreranno || e la cottura
verrainterrotta.

Per disattivare premere @ e le impostazioni di alimentazione precedenti verranno ripristinate.

AVVERTENZA: In modalita pausa sono bloccati tutti i comandi tranne quello di accensione
e spegnimento. In questo modo e sempre possibile spegnere il piano a induzione con il comando
ON/OFF in caso diemergenza.

(B TIMER

Per selezionareiltimer per una zona, premere @ e selezionarela zona. Sul display delle cifre appare
<min> e, scorrendo il cursore a destra e sinistra, € possibile regolare il tempo desiderato.

Allo scadere del tempo la zona di cottura selezionata si spegne; il timer effettua il conteggio fino
a 60 minuti.

E possibile impostare un massimo di quattro timer contemporaneamente, uno per ogni zona.

(%) BLOCCO TASTI

Il piano cottura pud essere bloccato premendo [_9_] per non lasciarlo incustodito durante I'uso.
Quando l'elettrodomestico & bloccato tuttii comandi tranne il pulsante ON/OFF sono disabilitati.
Per attivare/disattivare la funzione, tenere premuto Iﬁl per un po'.

& FUSIONE

Funzione utilizzata principalmente per sciogliere il cioccolato. Dopo qualche minuto da quando
il cioccolato comincia a sciogliersi, passare al livello 1 per mantenerlo liquido senza superare
la temperatura ideale.

& COTTURA A FUOCO LENTO

Funzione utilizzata per creme, salse o altriliquidi a bassa temperatura.

¥ BOLLITURA
Funzione utilizzata per far bollire I'acqua e continuare I'ebollizione.

NOTA: & possibile regolare in qualsiasi momento la cottura relativa a ciascuna funzione
selezionando diversi livelli di potenza vicini a quello suggerito

El3 FULL ZONE

La Full Zone e una zona cottura che combina piu zone posizione anteriore e posteriore creando
un'unica zona verticale. Quando & attivata, la Full Zone viene controllata con un solo livello
di potenza.




Per attivare la funzione premere E .Soloinumeriin alto mostreranno i feedback. | numeriin basso
sono disattivati.

Per disattivarla, premere E .

Le pentole dovranno essere posizionate come indicato nellimmagine sotto.

—=
= ZONA VARYCOOK

Questa funzione permette di preimpostare livelli di potenza fissiin tre zone diverse a seconda della
posizione della pentola: alta (1.14), media (1.10), bassa (I.1).

» Se la pentola sitrova nella parte anteriore della zona Varycook, il livello di potenza & impostato sul.1;
+ Se la pentola sitrova al centro della zona Varycook, il livello di potenza & impostato sul.10;

» Sela pentola sitrova nella parte posteriore della zona Varycook, il livello di potenza € impostato sul.14.

Per attivare la funzione premere £ . Solo i numeri in alto mostreranno i feedback. I numeriin basso
sono disattivati.

4.2. CONNESSIONE ALL'APP hOn

L'elettrodomestico pud essere connesso alla rete wireless domestica e gestito da remoto tramite
I'app. Collegare l'elettrodomestico per assicurarsi che rimanga aggiornato con il software
e le funzionalita piu recenti.

NOTA

» Una volta acceso il piano cottura, le icone WI-FI lampeggiano per 30 minuti. Durante questo
periodo € possibile registrare il prodotto.

» Assicurarsi che larete Wi-Fi domestica sia attiva.

» Verra fornita una guida passo passo sia sull'elettrodomestico che sul dispositivo mobile.

« Potrebbero essere necessari fino a 10 minuti per collegare il piano cottura.

« Per ulterioriindicazioni e risoluzione dei problemi, fare riferimento all'app.

Scaricare I'app hOn sullo smartphone.

[] #52 [u]

\ GET IN ON DOWNLOAD ON THE ot EXPLORE IT ON
}/’ Google Play App Store i App Store




Nuova registrazione utente

(1

Welcome!

Sign in to enter in your home page

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

Fare clic su "Registrati"

h

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE

‘ SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

W% SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

E possibile registrarsi tramite
account social o iscriversi con
l'indirizzo e-mail personale

Registrazione accoppiamento rapido

= Hello USERNAME =

®

Add appliance

2betties thece it 2
second row

vouk wiogers &

s @

Lovem ipsum 10 Co
okor st ext

YOUR NEWS

‘What functions do smart How to live sustaing
appliances have? home and reduce wi

Selezionare "Aggiungi
elettrodomestico”

2 ©

Select your appliance

Allow your location Q seatch taeyour
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

v
q
T
Refrigerator

@ L Wine Callar
[} Hob

Hood

T Robot Vacuum Cleaner

= Air purifier
. -
Consentire Selezionare il piano
l'autorizzazione alla cottura dalla categoria

propria posizione elettrodomestici




Registrazione accoppiamento rapido

° Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON
your appliance

Searching your appliance

Don't tum o your Bluetooth. hon app is laoking
for your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,

unplug {for at least 10 seconds] and then

plug its power supply

P
(O

00:00:40

OK.IDIDIT ® Stay close o your appliance in order to

correctly capture the signal

Accendere il proprio Dopo l'accensione, I'app
elettrodomestico; hOn inizia a cercare
se e giaacceso, I'elettrodomestico

spegnerlo e riaccenderlo

° Appliance connection ° Appliance connection ° Appliance connection ®

Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth Dont tun off your Bluetooth been correctly
identified!
Hob . ":"'H i D
New appliance » O New appliance o O -
JL tongappliancenameto.. wt O oL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
I this your appliance?
PRODUCT NOT FOUND NOITSNOT
Selezionare il proprio Il piano cottura verra
elettrodomestico, toccare trovato e sara possibile
"Connetti" e attendere visualizzare e impostare
qualche secondo funzioni/ricette

tramite hOn




Effettuare una scelta dal menu delle ricette dellapp hOn o dal menu dei programmi speciali.
Seguire con precisione le indicazioni dell'app; al termine, inviare i parametri al piano cottura per
la cottura automatica.

Quando il piano cottura riceve il comando dall'app, emette un segnale acustico per 2 volte
e lampeggia per 1 secondo per indicare che le istruzioni sono state ricevute.

Per iniziare laricetta, premere il pulsante "My Chef".

Per uscire dalla funzione "My Chef", premere per 3 secondi.

*| risultati di cottura possono variare a seconda delle pentole utilizzate.

CONNETTIVITAWIRELESS

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Bande di frequenza (s) [MHz] 2401+2483 2402+2480
Potenza massima (mW) 100 10

PARAMETRIWIRELESS SONDA PRECI PROBE MODELLO Et180:

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Bande di frequenza (s) [MHz] 2400+2480
Potenza massima (mW) 2.5-(4dBm)

4.3. ACCESSORI

4.3.1. MESTOLO E PRECI PROBE - Termometro per alimenti wireless intelligente

(disponibile a seconda del modello)

Grazie per aver acquistato una sonda di precisione Preci Probe Haier. Tenere presente che funziona
solo con piani cottura a induzione Haier; prima di utilizzarlo, leggere attentamente le seguenti
istruzioni e note sulla sicurezza incluse nel manuale d'uso.

Introduzione: Preci Probe & un termometro wireless per alimenti che fornisce agli chef di casa
aggiornamentiintempo reale sullo stato di cottura degli alimentialloro interno, per evitare problemi
di cottura insufficiente o eccessiva e garantire risultati perfetti a ogni utilizzo. Si collega
direttamente al prodotto. | dettagli e lo stato in tempo reale degli alimenti possono essere
visualizzati da telefono, per ottenere i risultati migliori con la massima semplicita. Per ulteriori
informazioni sull'accoppiamento e suggerimenti per 'uso, consultare le istruzioni fornite di seguito.




Cappuccio in ceramica

Intervallo diimmersione consigliato

v Sensore

CARICARE PRECI PROBE PRIMA DIUTILIZZARLA:

« Inserire Preci Probe nel caricatore e chiudere il coperchio.

» Collegare il caricatore a una fonte di alimentazione USB, ad es. un adattatore USB o la presa USB
di un computer fisso o portatile, tramite il cavo USB. Il caricabatterie potrebbe non funzionare
correttamente con una power bank per via della sua funzione di spegnimento automatico.

» Durante la carica, il LED del caricatore si accende e lampeggia. Si spegne quando la sonda
di precisione Preci Probe e totalmente carica.

ACCOPPIARE PRECI PROBE CON IL PIANO COTTURA A INDUZIONE:

« Accertarsiche il piano cottura sia acceso e che la sonda di precisione Preci Probe sia totalmente carica.
« Aprire I'app hOn su un dispositivo portatile.

» Accedere alla sezione Ricette e scegliere unaricetta che utilizza la sonda diprecisione Preci Probe.
« Quando si awvia la ricetta premendo il pulsante "Cook with me" [sostituire con I|CONA
CONTROLLO DAREMOTO] nell'applicazione, la sonda Preci Probe si collega automaticamente.

« L 'app elenca tutte le sonde disponibili che possono essere selezionate per la ricetta.

« Il display del piano indichera il nome della Preci Probe selezionata (ex "1A").

» A questo punto, basta seguire le istruzioni dell'app hOn.

» Quando siusa l'app, se la carica della sonda € inferiore al 20% il display del timer indica "CH".

MESTOLO

Adoperare il mestolo con la sonda per mescolare gli alimenti -
durante la cottura. P
« Pulire il mestolo prima di utilizzarlo per la prima volta. e

« Non utilizzare il mestolo su flamme libere. B

- Non tagliare il mestolo. & ,1/
+ Non collocare il mestolo a diretto contatto con i componenti
caldi accessibili del piano cottura.

« Intervallo di temperatura tollerato: 40 °C+220 °C

Posizione 1 Posizione 2




4.4. PREPARAZIONI DI CUCINA CON L'APP

Uso della sonda Preci Probe come termometro

Impostare nell'app hOn la temperatura desiderata da raggiungere, inserire la sonda di precisione
Preci Probe negli alimenti solidi o liquidi (con l'accessorio apposito) per visualizzare nell'app
I'aumento della temperatura fino a raggiungere quella desiderata.

Questo strumento & utile per gestire con precisione la temperatura di tuttii tipi di alimenti.

Non e possibile utilizzarla quando & attiva la funzione di cottura assistita.

Cottura assistita: funzione "Cook with me"

Effettuare una scelta tra le ricette dell'app hOn o tra programmi speciali e seguire con precisione
la preparazione; il piano cottura impostera automaticamente i parametri per il metodo
di cottura scelto.

Sottovuoto

Tipo di cottura in cui gli alimenti vengono collocatiin un sacchetto sottovuoto e cotti a bagnomaria
a bassa temperatura.

Glialimentipreparatiin questo modo saranno piu succosi e tenerie manterranno intatte le proprieta
nutrizionali, rendendoli piu sani e gustosi.

Aprire l'app hOn, scegliere la categoria di alimenti, selezionare questo tipo di cottura e inserire
il sacchetto con dli alimenti nella pentola con l'acqua; il piano cottura a induzione impostera
la temperatura di cottura corretta per ottenere un risultato perfetto.

Grill
Scegliere la categoria di alimenti dall'app hOn e selezionare questo tipo di cottura; il piano cottura
ainduzione riscaldera automaticamente il grill alla corretta temperatura entro un tempo prestabilito.

Cottura afuocolento

La funzione di cottura a fuoco lento € ideale per cuocere salse, stufati, brasati e tutti gli alimenti che
richiedono un tempo di cottura mediamente lungo.

La funzione automatica presente nell'app hOn riscaldera delicatamente gli alimenti fino a una
temperatura dilieve ebollizione, mantenendola per tutta la durata della cottura.

Vapore

Con la funzione di cottura a vapore e possibile cuocere al vapore alimenti come verdure, carne
o pesce in pentole dotate di cestello per questo tipo di cottura. La cottura a vapore ¢ piu rapida
dell'ebollizione e gli alimenti perdono meno sostanze nutritive, non essendo immersi in un liquido,
conservando il loro contenuto vitaminico e migliorando il gusto e la consistenza, che risultera piu
compatta e piacevole.

In caso dinecessita, rivolgersi a un centro assistenza autorizzato.




5. LINEE GUIDAPERLA COTTURA

5.1. TABELLADELLE POTENZE

LIVELLO DIPOTENZA TIPODICOTTURA UTILIZZO CONSIGLIATO

14/BOOSTER Riscaldamento rapido, Booster Ideale per saltare in padella, rpso‘\are,
portare a bollore zuppe, far bollire 'acqua
Frittura, Griglia, Ebollizione Ideale periniziare a cucinare, ;a\ﬁare,
cuocere la pasta, friggere, grigliare
Ideale per stufare, sobbollire, cuocere
5-10 Stufatura, Cottura e friggere in modo lungo e continuato
(riso, arrosti, pancake*)
3-4 Cotturaa fuoco lento, tenere |deale per ricette a cottura lenta, salse
in caldo, Cottura lenta a cotturalenta e liquidi
Riscaldamento delicato per piccole
1-2 Fusione, mantenere liquido, quantita di cibo, riscaldamento lento,
Scongelamento scioglimento e conservazione diliquidi
come il cioccolato**
OFF - -

* Cottura continua dei pancake al livello 5-6.
** Livello difusione 2 e quando I'alimento inizia a sciogliersi, passare al livello 1 per
mantenerlo liquido.

5.2. TABELLADICOTTURA

CATEGORIA

DI ALIMENTI RICETTA _ Fasedi Livello di Livello di
riscaldamento potenza potenza
Pasta Riscaldamento acqua 14-b 6-11
Pasta e riso Budino diriso Riscaldamento latte 13-b 6-8
Riso bollito Riscaldamento acqua 14-b 6-8
Risotto Frittura al salto e arrosto 13-b 6-8
Carne arrosto Frittura al salto e arrosto 10-13 6-11
Bistecca alla griglia Preriscaldamento griglia 10-13 10-13
Salsicce e hamburger Preriscaldamento griglia 10-11 10-13
Carne Pollo in pez7i Preriscaldamento 10-11 6-10
padella
Bisteccaimpanata PICHSCAICEMERES 6-11 10-13
padella
Pesce grigliato Preriscaldamento griglia 10-13 8-10
Pesce Filetto di pesce Frittura al salto 10-13 8-10
Gamberetti e gamberi Frittura al salto 10-13 10-13
Patate fritte Riscaldamento olio* 14 11-14
: - — —
Verdure Patate fritte cpngelate R|§ca\damento o\p v 14 11-14
B Verdure grigliate Preriscaldamento griglia 6-11 10-13
e legumi 5 = -
eperoni, zucchine Preriscaldamento
6-11 10-13
e melanzane padella
Uova Uova sode Riscaldamento acqua 14-b 6-8
e prodotti Uova fritte Fr\Ftura al salto 10-13 8-10
base di uova Pancake Preriscaldamento 6-11 5.7
a padella
Sugo di pomodoro Riscaldamento salse 4-6 2-4
Formaggio fuso Fusione 6-11 2-5
Salse, creme Creme.e creme Riscaldamento creme 4-6 2-4
edessert pasticcere
Cioccolato fuso Fusione 1-2 1
Burro Fusione 1-3 1-3




6. CURAEPULIZIA

6.1. RACCOMANDAZIONI GENERALI

La pulizia regolare puo prolungare la durata dell'elettrodomestico.

» Pulire il piano cottura dopo ogni utilizzo.

« Utilizzare sempre pentole con fondo pulito.

« | graffi sulla superficie non hanno alcun effetto sul funzionamento.

« Utilizzare un detergente speciale adatto alla superficie del piano cottura.
« Utilizzare un raschietto speciale peril vetro.

6.2. PULIZIA DEL PIANO COTTURA

Prima di procedere con la pulizia assicurarsi che le zone di cottura siano spente. Ricordarsi sempre di seguire
le istruzioni di pulizia consigliate ed evitare I'uso di prodotti abrasivi che potrebbero danneggiare la superficie
del piano cottura.

a) GRASSO

Questa procedura é consigliata per questo tipo di sporco, come gli schizzi dovuti a fritture o grigliate di carne.

«  Lasciareraffreddare il piano cottura.

+ Assorbire l'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togliere la pentola.

+  Pulirela superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

+  Se necessario, pulire una seconda volta il piano cottura utilizzando acqua calda e un detergente apposito
per il vetro dei piani cottura ainduzione.

b) ZUCCHERO

Questa procedura é consigliata per gli alimenti che, a causa dell'elevato contenuto di zuccheri, devono essere

rimossi immediatamente per evitare danni alla superficie del piano (sciroppi, marmellate o conserve).

+ Quando il piano cottura & ancora caldo, assorbire I'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con
carta da cucina, quindi togliere la pentola.

+  Senecessario si consiglia di utilizzare un raschietto ad angolo acuto per rimuovere eventuali residui rimasti.

«  Pulirela superficie di cottura con una soluzione detergente e asciugarla con carta da cucina.

+  Senecessario, pulireil piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per piani ainduzione.

c) AMIDI

Questa procedura di pulizia &€ consigliata per alimenti come pasta, riso e patate.

+  Assorbire I'eventuale liquido in eccesso attorno alla pentola con carta da cucina, quindi togliere la pentola.

« Lasciare raffreddare il piano cottura.

+  Utilizzare un panno umido per inumidire eventuali residui di amido. Lasciarlo in posa per un paio di minuti.

+  Pulirela superficie di cottura con un panno e una soluzione detergente.

+ Dopo la pulizia, asciugare il piano cottura con un panno morbido.

+  Senecessario, pulireil piano una seconda volta utilizzando acqua calda e un detergente per pianiainduzione.

NOTA: seguire queste istruzioni anche per aloni d'acqua, aloni di calcare, macchie di grasso.

d) DECOLORAZIONE METALLICA LUCIDA
Utilizzare una soluzione diacqua e aceto e pulire la superficie del vetro con un panno.




7. VISUALIZZAZIONE E ISPEZIONE DEI GUASTI

7.1. SOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibili cause

Il piano cottura ainduzione
non siaccende.

Assenza dicorrente elettrica.

Assicurarsi che il piano cottura
ainduzione sia collegato alla
rete elettrica. Controllare se si
e verificato un blackout in casa
oinzona. Seil problema persiste
chiamare un tecnico qualificato.

| comanditouch non
rispondono.

I comandi sono bloccati.

Sbloccare i comandi
consultando la sezione
"Funzionamento del prodotto".

| comandi touch sono difficili
daazionare.

I comandi potrebbero
presentare residui d'acqua
oppure e possibile che sui tasti
non si eserciti la giusta
pressione.

Accertarsiche l'area dei comandi
touch sia asciutta e toccarli
applicando la pressione corretta.

Il vetro & graffiato.

Utensili da cucina con bordi
irregolari. Uso di pagliette
abrasive o prodotti di pulizia
inadeguati.

Adoperare utensilida cucina con
basi piatte e lisce. Vedere le
sezioni "Scelta degli utensili
dacucina" e "Manutenzione

e pulizia".

Alcune pentole producono
crepitii e ticchettii.

Questirumori possono essere
dovuti ai materiali con cui sono
realizzati gli utensili da cucina
(strati di metalli differenti che
vibrano in maniera diversa).

Questo fenomeno & normale per
gli utensili da cucina e nonindica
un problema.

Il piano cottura ainduzione
emette un lieve ronzio quando
€ impostata una
temperatura elevata.

Questo rumore & dovuto
alla tecnologia della cottura
ainduzione.

Il'rumore € normale ma
dovrebbe diminuire
0 scomparire quando siriduce
l'impostazione della
temperatura.

Rumore della ventola
proveniente dal piano cottura
ainduzione.

La ventola diraffreddamento
interna del piano cottura
ainduzione siaccende per
evitare il surriscaldamento dei
componenti elettronici.
Puo rimanere in funzione anche
dopo aver spento il piano
cottura ainduzione.

Questo funzionamento
e normale e non richiede alcun
intervento. Non staccare la spina
del piano cottura ainduzione
quando e in funzione la ventola.

Le pentole non siriscaldano
eildisplay indica "U".

Il piano cottura ainduzione non
rileva la pentola perché non

€ adatta alla cottura a induzione.

Il piano cottura a induzione non

rileva la pentola perché e troppo
piccola per la zona di cottura

o non e centrata correttamente

sulla zona di cottura.

Adoperare utensili dicucina
idonei per la cottura ainduzione.
Vedere la sezione "Scelta degli
utensilida cucina". Centrare la
pentola e accertarsi che la base
sia adatta alle dimensioni della
zona di cottura.

[l piano cottura ainduzione o una
zona di cottura sispegne
allimprowviso, viene emesso
un segnale acustico e viene
visualizzato un codice dierrore
(che generalmente alterna una
o due cifre sul display del
timer della cottura).

Guasto tecnico.

Prendere nota delle lettere
e deinumeridell'errore, staccare
la spina del piano cottura
ainduzione e rivolgersi
a un tecnico qualificato.




7.1.2. CODICI DI ERRORE

CODICE MODALITADI
VISUALIZZAZIONE AZIONI

EO Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
El Anteriore Contattare 'ASA
sinistra
Contattare I'ASA
E2 Anteriore Eseguire la configurazione manuale tramite
sinistra il manuale d'uso.
Contattare 'ASA
E3 Contattare I'ASA
Anteriore Contattare I'ASA
sinistra

Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Contattare I'ASA
Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
se ok contattare 'ASA
E4 Slave Master Controllare la tensione direte tramite il manuale d'uso,
(sinistra) | (destra) se ok contattare I'ASA
Controllare il segnale difase e la frequenza dellarete,
se ok contattare 'ASA
Controllare il cavo di alimentazione e il termostato
differenziale, se ok contattare 'ASA

Attendere il raffreddamento,

E5 pulire e/o rimuovere corpi estranei
Anteriore .
sinistra Contattare 'ASA
Cz4 Cz1 Contattare 'ASA
E6 C73 Cz2 Verificare irequisiti diinstallazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare ASA
Contattare I'ASA
E7 Czd Cz1 Contattare 'ASA
Cz3 Cz2 Contattare 'ASA
Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
Cza Cs1 se ok contattare ASA

ES Verificare i requisiti di installazione tramite il manuale d'uso,
se ok contattare 'ASA

Cz3 Cz2

Eseguire la configurazione manuale tramite
E9 il manuale d'uso.

Ahter\ore Contattare 'ASA
sinistra

*ASA = Centro assistenza




8. PROTEZIONE DELL'AMBIENTE E SMALTIMENTO

8.1. PROTEZIONE ERISPETTO
DELL'AMBIENTE

Raccomandazioni per risultati ottimali:

Utilizzare pentole e padelle con diametro
del fondo paria quello della zona di cottura;
Utilizzare solo pentole e padelle con fondo piatto;
Ove possibile, tenere le pentole coperte durante
la cottura;

Cuocere verdure, patate, ecc. con una quantita
minima di acqua per ridurre i tempi di cottura;
Utilizzare la pentola a pressione poiché riduce
ulteriormente il consumo energetico e i tempi
di cottura.

Posizionare la pentola al centro della zona
di cottura delineata dal piano cottura.

8.2. GESTIONE DEIRIFIUTI
EPROTEZIONE DELL'AMBIENTE
Sull'elettrodomestico

e riportato il simbolo di
conformita alla direttiva
europea 2012/19/UE relativa
allo smaltimento di rifiuti di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche. I rifiuti di
apparecchiature elettriche
ed elettroniche contengono
sostanze inquinanti per
I'ambiente e componenti
basilari riutilizzabili.

E fondamentale che i rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche siano sottoposti
a trattamenti specifici per rimuovere e smaltire
correttamente i materiali inquinanti e recuperare
tutti i materiali riciclabili. Osservando alcune
regole basilari, tutti possono contribuire
aevitare danni ambientali causati dai rifiuti
di apparecchiature elettriche ed elettroniche:

«| rifiuti  di  apparecchiature  elettriche
ed elettroniche non devono essere gestiticome
rifiuti domestici;

«| rifiuti  di  apparecchiature  elettriche
ed elettroniche devono essere conferiti in aree
di raccolta dedicate, gestite a livello municipale
o da una societaregistrata.

In molti paesi potrebbe essere disponibile
il prelievo a domicilio per i rifiuti di apparecchia-
ture elettriche ed elettroniche di grandi
dimensioni. Quando si acquista un nuovo
elettrodomestico, quello vecchio puo essere
restituito al rivenditore che & tenuto
ad accettarlo gratuitamente, purché sia di tipo
equivalente e abbia le stesse funzioni di quello
acquistato.




9. INSTALLAZIONE

Installazione elettrica

Cavo dialimentazione: Il dispositivo & dotato di un cavo di alimentazione che deve essere collegato
alla rete elettrica domestica. Individuare le varie opzioni di collegamento in base alla tipologia
di alimentazione domestica dallo schema corrispondente. La targhetta datiindica anche la tensione
di collegamento consentita per questo dispositivo e il relativo consumo energetico.
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Accessori

SEZIONI - LARGHEZZA 60 e 65
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*Per il corretto funzionamento dell'elettrodomestico,
assicurarsi che il flusso d'aria sotto il piano di cottura sia
adeguato, secondo le linee guida per l'installazione.
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MISURE INCASSO AFILO DA 60
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MISURE INCASSO AFILO DA 65

MISURE INCASSO AFILO DA 65

u>|
R<8 , R6
458 2
= !
)
|
'l ENEEEEE EEREE
A A <| wn

560*2

654**

vista superiore

650

560*2

654*

Sezione AA'

510

Ty

480+

514%

Sezione BB'



A: Consigliamo una distanza di almeno 650 mm, ma e preferibile consultare il manuale d'uso

della cappa;

B: Valutare la possibilita di prevedere uno spazio funzionale per la gestione degli utensili da cucina
e di eventuali vapori e condense prodotti durante la preparazione dei cibji;

C: 35 mm dal vano per l'incasso allo schienale/pannello schienale;

D: 35 mm dai mobili adiacenti (per piano cottura da 60 cm);

D: 55 mm dai mobili adiacenti (per piano cottura da 65 cm).




Samenvatting

N
=
D

Veiligheidsinformatie

Productintroductie

N
=
o

Voordat u begint

N
N
W

Werking van het product

N
W
iy

Bereidingsrichtlijnen

Onderhoud enreiniging

N
W
W

Storingsweergave en inspectie

N
W
wn

Milieubescherming en verwijdering

rx{s1 Installatie

WELKOM

Bedankt dat u voor ons product heeft gekozen. Lees deze handleiding zorgvuldig
door, inclusief de veiligheidsinstructies, om uw veiligheid te garanderen
en de beste resultaten te verkrijgen, en bewaar de handleiding voor toekomstig
gebruik. Voordat u de kookplaat installeert, moet u het serienummer noteren,
omdat u mogelijk nodig hebt voor reparaties. Controleer op eventuele schade die
is ontstaan tijdens het transport en raadpleeg voor gebruik een technicus als
u twijfelt. Houd verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen.

OPMERKING: Houd er rekening mee dat de accessoires van de kookplaat kunnen
verschillen afhankelijk van het model dat u hebt gekocht.




VEILIGHEIDSINFORMATIE

1.1. ALGEMENE WAARSCHUWINGEN

+ Lees deze instructies zorgvuldig door voordat u dit apparaat
installeert of gebruikt.

+« WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u het
apparaat uitschakelen om een elektrische schok te voorkomen.

» Probeer NOOIT om brand met water te blussen, maar schakel
het apparaat uit en bedek de vlam dan met bijvoorbeeld een deksel
of een branddeken.

+« WAARSCHUWING: Brandgevaar: gebruik de kookoppervlakken
niet als bewaarplek voor spullen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookbeveiligingen die door
de fabrikant van het kooktoestel zijn ontworpen of in de gebruiks-
aanwijzing van het apparaat als geschikt zijn aangegeven
of kookbeveiligingen diein het apparaat zijningebouwd. Het gebruik
van verkeerde beveiligingen kan ongevallen veroorzaken.

1.1.1. Gebruiksbeperkingen

« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(waaronder kinderen) met verminderde fysieke, zintuiglijke
of geestelike vermogens of met een gebrek aan kennis
en ervaring, tenzij deze personen door iemand die verantwoorde-
lijk is voor hun veiligheid onder toezicht worden gehouden
of instructies hebben gekregen over de werking van het apparaat.
« Houd kinderen in de gaten, om te voorkomen dat zij met het
apparaat spelen.

« Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
endoor personen met verminderde lichamelijke, zintuiglike
of geestelike vermogens of met een gebrek aan kennis
enervaring, mits zj onder toezicht worden gehouden
of instructies hebben gekregen om het apparaat veilig te kunnen
gebruiken en de gevaren begrijpen die ermee gepaard gaan.

« Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

« Het schoonmaken en het onderhoud mag niet door kinderen
worden uitgevoerd als er geen toezichtis.

« Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische veiligheids-
normen. Personen met pacemakers of andere elektrische
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implantaten (zoals insulinepompen) moeten echter hun arts of de
fabrikant van het implantaat raadplegen. Controleer voordat u dit
apparaat gebruikt of de implantaten niet worden beinvioed door
het elektromagnetische veld. Het niet opvolgen van dit advies kan
leiden tot de dood.

1.1.2. Gebruiken in overeenstemming met het beoogde gebruik
« Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk gebruik of voor
soortgelijke toepassingen, zoals:

- personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

- vakantiehuizen;

- door gastenin hotels, motels en andere
verblijffsaccommodatie;

- bed-and-breakfastomgevingen.
« Gebruik het apparaat nooit als werk- of opbergopperviak.
+ Gebruik het apparaat nooit om de kamer op te warmen
of te verwarmen.

1.2. INSTALLATIE

+ Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de fabrikant, diens servicevertegenwoordiger of vergelijkbaar
gekwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

« Aansluiting op een goed geaarde bedrading is essentieel
en verplicht.

« Dit apparaat mag alleen door een daarvoor gekwalificeerde
persoon worden geinstalleerd en geaard.

« Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

« Om gevaar te vermijden, kan leiden tot letsel of snijwonden.

« Stel deze informatie ter beschikking van de persoon die
verantwoordelijkis voor hetinstalleren van het apparaat, omdat dit
de installatiekosten kan verlagen.

« Als u het apparaat niet correct installeert, kunnen garantie-
of aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.




1.3. ELEKTRISCHE WAARSCHUWINGEN

« Dit apparaat moet worden aangesloten op een circuit met een
isolatieschakelaar die alle polen volledig loskoppelt van de
voeding onder omstandigheden van overspanningscategorie |ll.
Ontkoppelingsmiddelen moeten in overeenstemming zijn met de
schrijfregels.

« WAARSCHUWING: Om ieder risico veroorzaakt door het per
ongeluk resetten van het thermische uitschakelapparaat
te voorkomen, mag het apparaat niet worden gevoed door een
extern schakeltoestel zoals een timer of worden aangesloten
op een circuit dat regelmatig wordt in- en uitgeschakeld.

» Het apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt met een
externe timer of afzonderlijk afstandsbedieningssysteem.

« Wijzigingen aan de bedrading in woonhuizen mogen alleen door
een gekwalificeerde elektricien worden uitgevoerd.

« Het niet opvolgen van dit advies kan leiden tot een elektrische
schok of de dood.

1.4. GEBRUIKEN ONDERHOUD

« WAARSCHUWING: Tijdens het gebruik worden het apparaat
en de toegankelijke delen ervan heet. Voorkom aanraking van
de verwarmingselementen. Houd kinderen tot 8 jaar uit de buurt,
tenzij zij voortdurend onder toezicht worden gehouden.

« WAARSCHUWING: Onbeheerd koken op een kookplaat met vet
of olie kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.

« VOORZICHTIG: Blijf toezien tijdens het bereidingsproces. Een kort
bereidingsproces moet continu in het oog worden gehouden.

« Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u werkzaamheden of onderhoud uitvoert.

« Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit
apparaat worden geplaatst.

« Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels
mogen niet op de kookplaat worden geplaatst. Ze kunnen namelijk
heet worden.

« U mag geen stoomreiniger gebruiken.

» Gebruik geen stoomreiniger om de kookplaat schoon te maken.
» Bewaar geen voorwerpen op de kookopperviakken.
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« Zorgervoor dat uw lichaam, kleding of enigander artikel dat geen
geschikt kookgerei is niet in contact komt met het inductieglas
totdat het oppervlakis afgekoeld.

« De stelen van steelpannen kunnen heet zijn bij aanraken.
Controleer of de stelen van steelpannen zich niet boven andere
kookzones die zijn ingeschakeld bevinden. Houd handgrepen
buiten bereik van kinderen. Als dit advies niet wordt opgevolgd, kan
dit leiden tot brand- en schroeiwonden.

« Het vlijmscherpe mes van een kookplaatschraper ligt bloot
wanneer de veiligheidskap wordt teruggetrokken. Wees uiterst
voorzichtig en bewaar altijd veilig en buiten het bereik van
kinderen. Als u niet voorzichtig bent kan dat resulteren in letsel
of snijwonden.

« Plaats geen magnetiseerbare voorwerpen (bijv. creditcards,
geheugenkaarten) of elektronische apparaten (bijv. computers,
MP3-spelers) in de buurt van het apparaat. Deze kunnen namelijk
worden beinvloed door het elektromagnetische veld.

» Repareer of vervang geen onderdelen van het apparaat tenzij
specifiek aanbevolen in de handleiding. Alle andere
onderhoudswerkzaamheden moeten door een gekwalificeerd
monteur worden uitgevoerd.

« Geen zware voorwerpen op uw kookplaat plaatsen of laten vallen.
+ Gebruik geen pannen met scherpe randen en sleep pannen niet
over het oppervlak van het inductieglas, aangezien dit het glas kan
krassen.

» Gebruik geen schuursponsjes of andere schurende
reinigingsmiddelen om uw kookplaat schoon te maken.

Deze kunnen namelijk het inductieglas krassen.

+ Gebruik geen adapters voor kookpotten.

« WAARSCHUWING: Wanneer een of meer kookzones worden
uitgeschakeld, wordt de aanwezigheid van de restwarmte
aangegeven door een visueel signaal op de overeenkomstige
zoneweergave met het symbool H. Wanneer dit symbool actiefis,
moet u oppassen dat u de kookplaat niet aanraakt, anders bestaat
er gevaar voor brandwonden.




1.5. WAARSCHUWINGEN Draadloze temperatuursonde

Dit product is uitsluitend voor kookplaattoepassingen.
Het mag alleen worden gebruikt zoals beschreven staat
in deze gebruikershandleiding.

+ RAAK de PreciProbe NIET AANMET BLOTE HANDEN VLAK NA
EEN BEREIDING. Draag altijd ovenhandschoenen om de
PreciProbe uit het voedsel te verwijderen na de bereiding.

« De metalen PreciProbe-staaf moet tijdens de bereiding
VOLLEDIG in het voedsel ZIJN GESTOKEN, tot aan de ZWARTE
keramische RAND.

Plaats de Preci Probe tot
hier in het voedsel

<\Q>
+ Gebruik de Heat Feel-sensor nietin een magnetron.
» De Heat Feel-sensor kan worden gereinigd en gewassen,
maar mag niet lang in water ondergedompeld blijven.
« Dit productis niet bedoeld voor gebruik door personen
van 12 jaar enjonger.
» De leverancier is niet aansprakelijk voor schade aan de
Heat Feel-sensor door een verkeerd gebruik van het apparaat.
 Reinig de Heat Feel-sensor voor gebruik.
« De sonde kan werken in het volgende temperatuurbereik:
10°C tot een maximale interne temperatuur van 100°C bij het
metalen gedeelte. Het keramische gedeelte kan 350°C bereiken.
+ Als de temperatuur van de Heat Feel-sensor hoger wordt dan
100°C, stopt de bereiding en moet de Heat Feel-sensor zo snel
mogelijk uit de oven worden verwijderd, met handschoenen aan,
om schade aan de sonde te voorkomen.




2. PRODUCTINTRODUCTIE

2.1. BOVENAANZICHT VAN HET PRODUCT
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3. VOORDAT UBEGINT

3.1. ALGEMENE INFORMATIE

Voordat u begint, is het belangrijk om het volgende te weten: alle functies van deze kookplaat zijn
ontworpen om te voldoen aan de strengste veiligheidsvoorschriften.

Om deze reden geldt het volgende:

» Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden automatisch gedeactiveerd,

zonder potten en pannen op de branders of wanneer ze niet goed geplaatst zijn.

« In andere gevallen worden functies na een paar seconden automatisch gedeactiveerd als er meer
dan éénstap voor nodigis (bijv. ' DE KOOKPLAAT IN-/UITSCHAKELEN' zonder 'KIES DE KOOKZONE'.
« Bij langdurig gebruik is het mogelijk dat het apparaat niet onmiddellijk uitschakelt, zelfs als alle
kookzones uitgeschakeld zijn, omdat het zich in de afkoelingsfase bevindt; het symbool H verschijnt
op het display van de kookzone totdat het apparaat is afgekoeld.

Veilige activering: Het product wordt geactiveerd met de aanwezigheid van potten en pannen
op de kookplaat. Het verwarmingsproces start niet of wordt onderbroken als er geen potten
en pannen zijn of als deze zijn verwijderd.

Pandetector: Nadat de kookplaat is ingeschakeld, detecteert het product automatisch
de aanwezigheid van potten en pannen op de kookzones, zelfs voordat deze worden geactiveerd.

Veiligheidsuitschakeling: Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale gebruikstijd,
afhankelijk van het maximale vermogen dat is ingesteld.

3.2. VERMOGENSBEHEER

Wanneer het product voor het eerst wordt gebruikt, wordt de kookplaat ingesteld op het maximaal
haalbare vermogen. Er kunnen met behulp van de vermogensbeheerfunctie verschillende
vermogenslimieten worden gekozen in overeenstemming met het hoofdvoedingssysteem thuis.

Vermogensbeheer instellen

Het is mogelijk een maximaal vermogensabsorptieniveau in te stellen voor de inductiekookplaat,
waarbij verschillende vermogensbereiken worden gekozen.

Inductiekookplaten zijnin staat zichzelf automatisch te beperken om op lager vermogen te werken,
om het risico van overbelasting te voorkomen.

Naar de vermogensbeheerfunctie gaan

» Zet de kookplaat aan en druk tegelijkertijd op [ﬂ] en(D.

» Op de timer-indicator wordt 'P8' weergegeven, wat vermogensniveau 8 betekent.
De standaardmodus staat op 7,4 kW.

Overschakelen naar een ander niveau
« Schuif de schuifregelaar naar links en rechts om het vermogensbeheerniveau te wijzigen.
» Er zijn 8 vermogensniveaus, van 'P1' tot 'P8'. De timer-indicator zal er een weergeven:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3KW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Bevestigen en de vermogensbeheerfunctie verlaten

Schakel ter bevestiging de kookplaat uit. Het vermogensniveau wordt automatisch opgeslagen.
De geselecteerde waarde wordt permanent opgeslagen en blijft ook na het uitschakelen van
de hoofdvoeding behouden.

Herhaal de hierboven beschreven handelingen om het vermogensniveau te wijzigen.

OPMERKING: Afhankelijk van de selectie van het vermogensbeheer, kunnen sommige
vermogensniveaus en functies van de kookzones automatisch beperkt worden
om de geselecteerde waarde niet te overschrijden. Bijvoorbeeld, bij een vermogensbeheerniveau
datisingesteld op minder dan 4,5 kW, kunnen de Boost-functie, Varycook en sommige bereidingen
niet met de app worden geselecteerd.

De selectie van het laatste vermogensniveau kan gedeeltelijk worden geweigerd/aangepast aan
de beschikbare hoeveelheid restvermogen van de vorige instelling.

3.3. HET JUISTE KOOKGEREI KIEZEN

3.3.1. Kenmerken van het kookgerei

Gebruik alleen potten en pannen met het inductiesymbool.

» Alleen potten en pannen met een perfect vlakke bodem. Anders kunnen de volgende situaties
optreden:

- geen pandetectie;
- lage prestaties;
- ongewenst geluid.

» Gebruik alleen potten en pannen met een gladde bodem om krassen op het opperviak van
de kookplaat te voorkomen.

OPMERKING: Vermijd zoveel mogelijk het verplaatsen van potten en pannen over het
glasoppervlak om krassen te voorkomen.

Magneettest

Inductiekoken maakt gebruik van magnetisme om warmte op te wekken; potten en pannen moeten
daaromijzer bevatten. Als u al kookgerei hebt, kunt u met een magneet controleren of het materiaal
magnetisch is. Potten en pannen zijn geschikt als ze magnetisch worden aangetrokken door
de magneet.

Kookgereidatis gemaakt van de volgende materialenis niet geschikt: puur roestvrij staal, aluminium
of koper zonder magneetbasis, glas, hout, porselein, keramiek en aardewerk.

3.3.2. Kookgerei van hogere kwaliteit

Alle kookpannen met het inductiesymbool worden algemeen
aanvaard. Afhankelijk van het type bodem kan het gedrag echter
variéren. De selectie van het laatste vermogensniveau kan
gedeeltelijk worden geweigerd/aangepast aan de beschikbare
hoeveelheid restvermogen van de vorige instelling.

Bij gebruik van groot kookgerei met een kleiner ferromagnetisch element warmt alleen het
ferromagnetische element op. Daardoor wordt de warmte mogelijk niet gelijkmatig verdeeld.

3.3.3. Afmeting en plaatsing
Gebruik altijd de kookzone die het best overeenkomt met de bodemdiameter van de pan.
Plaats de pan goed in het midden van het kookgedeelte.
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OPMERKING: Het wordt aanbevolen om geen pannen te gebruiken die de omtrek van de kookzone
overschrijden.

Voor een goede werking van de kookplaat moeten potten en pannen worden gebruikt met een
bodemdiameter binnen het bereik beschreven in de volgende tabel.

Q Min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

ey Max. 280 mm 180 mm

OPMERKING: Als een pan wordt gebruikt die kleiner is dan het vereiste minimum, kan deze niet
worden gedetecteerd. Bij gebruik van een exemplaar dat groter is dan het maximum, kunnen
storingen of slechte prestaties optreden.

LET OP: Zet de pan niet op/bij het bedieningspaneel tijdens het koken of afkoelen.




4. WERKING VAN HET PRODUCT

4.1. HOEHET PRODUCT WERKT

(1) DE KOOKPLAAT AAN-/UITZETTEN - N
Houd even ingedrukt om de kookplaat in of uit te N : u . ; b e
schakelen. Een speciaal geluid geeft de status A — (J”\L“ > —

van het apparaat aan. [ R

i
8 O SELECTEER DE KOOKZONE EN STEL HET VERMOGEN IN

De kookplaat kan de pan automatisch detecteren zodra deze op de kookzone is geplaatst waarna
de betreffende zone-indicator gaat branden. In dit stadium wordt er geen vermogensniveau
geactiveerd.

Als er geen pan aanwezig is, kan de zone rechtstreeks worden geselecteerd door op de zone-
indicator te drukken.

Het vermogen kan worden ingesteld:
Schuif de vinger over de schuifknop. |
Druk direct op het juiste niveau. s

De gebruiker kan het vermogensniveau tijdens het koken wijzigen en hetzelfde proces herhalen.
De ciffers geven het ingestelde vermogensniveau aan: elke kookzone heeft een verschillend aantal
vermogensniveaus die gaan van 1(min.) tot 14 (max.). Elk niveau heeft een automatische
uitschakeling die kan variéren van 1 tot 8 uur.

Vermogens- [l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
niveau

Tijd (u) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1

BOOST-FUNCTIE: Het is ook mogelijk om de snelle verwarming te kiezen door de schuifknop
naar 15 te schuiven.

- De functie kan in elke kookzone worden gebruikt;

- Na 10 minuten gaat de boost-functie automatisch naar niveau 14.

LET OP: Als er na hetinschakelen van de kookplaat of na het beéindigen van alle bereidingen, binnen
een minuut geen vermogensniveau wordt ingesteld, wordt de kookplaat uitgeschakeld.

Als het display }‘-‘f toont, betekent dit het volgende:

+ De pan staat niet in de geselecteerde kookzone.

«» De pan staat niet goed/helemaal niet op de kookplaat.

» De panis niet geschikt voor inductie.

+ De afmetingen van de pan zijn kleiner dan de minimale pandiameter die vereist

is in de geselecteerde zone (zie tabel).

« Als er niet binnen 1 minuut een geschikte pan wordt geplaatst, wordt de kookzone uitgeschakeld:
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H: Zodra dit symbool op het cifferdisplay verschijnt, betekent dit dat de kookzone nog heet is.
Wanneer het opperviak is afgekoeld tot een veilige temperatuur, verdwijnen de symbolen.

(D PAUZE

Alle kookplaten kunnen op pauze worden gezet door op de betreffende toets te drukken in plaats
van te worden uitgeschakeld.

Druk op @ om deze functie te activeren. Alle zone-indicatoren geven || aan en het koken
is gestopt.
Druk op (D) om te deactiveren en de vorige vermogensinstellingen worden vervolgens hersteld.

WAARSCHUWING: Bij het betreden van de pauzemodus zijn alle bedieningselementen
uitgeschakeld, behalve de AAN/UIT-toets. Op deze manier kan de inductiekookplaat in geval van
nood altijd worden uitgeschakeld met de AAN/UIT-toets.

(™ TIMER

Om de timer voor één zone te selecteren, drukt u op (_‘/ en selecteert u de zone. Op het cijferdisplay
verschijnt <min> en door de schuifbalk naar links en rechts te bewegen, kan de gewenste timing
worden ingesteld.

Als de tijd is verstreken, wordt de geselecteerde kookzone uitgeschakeld. De timer telt tot 60 min.
Er kunnen maximaal vier timers tegelijk worden ingesteld, één voor elke zone.

&] TOETSVERGRENDELING

De kookplaat kan worden vergrendeld door op [ﬁ] te drukken om onbevoegd gebruik te voorkomen.
Als het apparaat is vergrendeld, zijn alle bedieningselementen behalve de AAN/UIT-toets
uitgeschakeld.

Om de functie te activeren/deactiveren houdt u ﬁ eveningedrukt.

& SMELTEN

Functie die voornamelijk wordt gebruikt voor het smelten van chocolade. Na enkele minuten,
wanneer de chocolade begint te smelten, gaat u naar niveau 1 om de chocolade vioeibaar te houden
zonder de ideale temperatuur te overschrijden.

% SUDDEREN
Functie gebruikt voor gerechten met room, saus of algemene vioeistoffen op lage temperatuur.

&3 KOKEN
Functie gebruikt voor het koken van water en aan de kook houden.

OPMERKING: De bereiding kan met betrekking tot elke functie worden aangepast door
verschillende vermogensniveaus te selecteren die dichtbij de voorgestelde liggen.

E13 VOLLEDIGE ZONE

De volledige zoneis een kookzone die een combinatie is van meer kookzones vooraan en achteraan
door een unieke verticale zone te creéren. De volledige zone wordt, wanneer deze geactiveerd is,
met slechts één vermogensniveau geregeld.
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Druk op E om de functie te activeren. Alleen de bovenste cijfers laten terugkoppelingen zien.
De onderste cijfers zijn uitgeschakeld.

Druk op E om te deactiveren.

Potten en pannen moeten worden geplaatst zoals aangegeven in de onderstaande afbeelding.

—
= VARYCOOK-ZONE

Deze functie wordt gebruikt om vooraf vaste vermogensniveaus in drie verschillende gebieden

in te stellen, afhankelijk van de positie van de pan: hoog (1.14), medium (.10), laag (I.1).

+ Als de pan aan de voorkant van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau ingesteld opI.1.
« Als de paninhet midden van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau ingesteld op1.10.
+ Als de pan aan de achterkant van de Varycook-zone staat, wordt het vermogensniveau

ingesteld op 1.14.

Druk op E om de functie te activeren. Alleen de bovenste cijfers laten terugkoppelingen zien.
De onderste cijfers zijn uitgeschakeld.

4.2. VERBINDEN MET DE hOn-APP

Uw apparaat kan worden verbonden met uw draadloze thuisnetwerk en op afstand worden bediend
met de app. Verbind uw apparaat aan om ervoor te zorgen dat het up-to-date blijft met de nieuwste
software en functies.

OPMERKING

+ Zodra de kookplaat is ingeschakeld, knippert het wifipictogram gedurende 30 minuten.
Tijdens deze periode is het mogelijk om het product te verbinden.

» Zorgervoor dat uw wifi-thuisnetwerk is ingeschakeld.

« U krijgt stap voor stap begeleiding op zowel het apparaat als uw mobiele apparaat.

+ Het kan tot 10 minuten duren om de kookplaat te verbinden.

» Raadpleeg de app voor meer informatie en probleemoplossing.

Download de hOn-app op uw smartphone.

\. GET IN ON DOWNLOAD ON THE Nedt EXPLORE IT ON
’, Google Play App Store e App Store




Registratie nieuwe gebruiker

(1

Welcome!

Sign in to enter in your home page

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRYDEMO

L]

[

Do you akready have o thousand passwords?
Register with your social accounts
and log in in the easiest and fastest way.

G SIGN UPWITH GOOGLE

SIGN UP WITH APPLE

§ SIGN UP WITH FACEBOOK

SIGN UP WITH EMAIL

Already registered?

LOGIN

Klik op 'Registreren’.

Snelle koppeling

0 2

= Hello USERNAME =

@ -

YOUR APPLIANCES
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2botties theee is 2
second row

vouk wiogers &

s @

Lovem ipsum 10 Co
okor st ext

YOUR NEWS
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Selecteer
'Apparaat toevoegen'.

U kunt zichregistreren
via sociale accounts
of uaanmelden met

uw persoonlijke e-mail.

Allow your location
permission

To enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

©

— CONTINUE

Geef toestemming voor
gebruik van uw locatie.

Select your appliance

Freezer

Refrigerator

N NE

Winc Callar

I

I
©
G

. lood

T Robot Vacuum Cleaner

= Air purifier

Selecteer 'Kookplaat'
bij de apparaatcategorie.



Snelle koppeling

“ Appliance connection @ ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't tum aff your Bluetoeth. hon app is looking

for your appliance.
In case you can't switch OFF your appliance,
unplug {for at least 10 seconds) and then
plug its power supply

”v‘ \ ‘\.
O
=

OK,1DIDIT @ Stclosstoyoursspksnce norderto
correctly capture the signal

Zet het apparaat aan; Na hetinschakelen
als het al aan staat, zet begint de hOn-app met
het dan uit en weer aan. het zoeken naar uw

huishoudelijke apparaat.

@0 Appliance connection e° Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't tum off your Bluetooth Dont tun off your Bluetooth been correctly
identified!
Hab w @ T‘:"ﬂ < )
New appliance o O New appliance d O -
JL tongappliancenameto.. wt O oL Longappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
I this your appliance?
O cerctrches s —
PRODUCT NOT FOUND
Selecteer uw huishoudelijke Uw kookplaat wordt
apparaat, tik op 'Verbinden' gevonden en u kunt
en wacht een paar seconden. functies/recepten

weergeven en
instellen via hOn.




Kies uit het receptenmenu of speciale programma's-menu van de hOn-app. Volg stap voor stap de
aanwijzingenin de app en stuur als u klaar bent de parameters naar de kookplaat die voor u zal koken.
Wanneer de kookplaat de opdracht van de app ontvangt, zal de kookplaat 2 keer piepen en één
seconde knipperen om aan te geven dat de instructies zijn ontvangen.

Druk op de toets 'My Chef om het recept te starten.

Als u de functie 'My Chef" wilt verlaten, drukt u 3 sec.

*Kookresultaten kunnen variéren afhankelijk van het gebruikte kookgerei.

DRAADLOZE PARAMETERS

Standaard IEEE 802.11b/g/n Bluetooth v4.2, BR/EDR, BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2401-2483 2402-2480
Maximaal vermogen [mW] 100 10

DRAADLOZE PARAMETERS PRECI PROBE MODEL Et180:

Standaard Bluetooth v4.0 BLE
Frequentieband(en) [MHz] 2400-2480
Maximaal vermogen [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. ACCESSOIRES

4.3.1. Intelligente draadloze voedselthermometer PRECI PROBE en LEPEL
(beschikbaar afhankelijk van het model)

Hartelijk dank voor uw aankoop van de Haier PreciProbe. Let op, hij werkt alleen met de Haier-
inductiekookplaat en lees voordat uhem gebruikt de volgende instructie en veiligheidsopmerkingen
in de gebruikershandleiding.

Inleiding: De Preci Probeis een draadloze voedselthermometer die thuiskoks inreal time laat weten
wat de status binnenin het voedsel is om rampen met te rauw of te veel doorgekookt voedsel
te voorkomen en steeds weer een perfect resultaat te garanderen. De thermometer maakt direct
verbinding met het product. De gegevens en realtime status van het voedsel kunnen worden
afgelezen vanaf uw telefoon, waardoor u het beste resultaat gewoon binnen handbereik heeft.
Raadpleeg de onderstaande instructies voor meer informatie over koppelen en gebruikstips.




Keramische dop

Aanbevolen onderdompelingsbereik

v Sensor

LAAD DE PRECI PROBE VOOR GEBRUIK OP:

« Plaat de Preci Probe in de oplader en sluit het deksel.

» Sluit de oplader met de USB-kabel aan op een USB-voedingsbron, zoals een USB-adapter of een
USB-contact van een pc/notebook. Het is mogelijk dat de oplader niet goed werkt met een
powerbank vanwege de automatische uitschakelfunctie.

» Het ledlampje van de oplader gaat branden en knippert tijdens het opladen. Het ledlampje gaat uit
wanneer de Preci Probe volledig is opgeladen.

KOPPEL DE PRECI PROBE MET DE INDUCTIEKOOKPLAAT:

» Controleer of de kookplaat aan staat en uw Preci Probe volledig is opgeladen.

» Open de hOn-app op uw draagbare toestel.

» Ga naar het gedeelte 'Recepten’ en kies een recept waarbij de Preci Probe wordt gebruikt.

« Zodra u het recept start door op de '‘Cook with me'-toets [vervangen door PICTOGRAM BEDIENING
OP AFSTAND] op het apparaat te drukken, maakt de Preci Probe automatisch verbinding.

+ De app geeft een lijst van alle beschikbare sondes die voor het recept kunnen worden
geselecteerd.

+ Op het display van de kookplaat verschijnt de naam van de geselecteerde PreciProbe
(bijvoorbeeld '1A").

« Volg nu de instructies in de hOn-app.

» Bij gebruik van de app als de sonde minder dan 20% opgeladenis, geeft de timerdisplay 'CH' aan.

LEPEL
Gebruik de lepel met de sonde om tijdens het bereiden het
voedsel te roeren.

» Maak de lepel voor het eerste gebruik schoon. /.//./"/
» Gebruik de lepel niet met een open vilam. o P

« Snijd niet in de lepel. g /(

» Zorg dat lepel niet in direct contact komt met de warme, \‘\;'\f’j// -

toegankelijke delen van de kookplaat.
+ Verdraagbaar temperatuurbereik: 40°C-220°C

Positie 1 Positie 2




4.4. KOOKBEREIDINGEN MET DE APP

Preci Probe als thermometer

Stel in de hOn-app de doeltemperatuur in die u wilt bereiken. Steek de Preci Probe in het voedsel
of met zijn accessoire invloeistoffen en u ziet in de app de temperatuur stijgen tot de doeltemperatuur
is bereikt.

Het zal u helpen de temperatuur voor allerlei soorten voedsel nauwkeurig te handhaven.

U kunt de sonde niet gebruiken wanneer de functie Geassisteerde bereiding in werking is.

Geassisteerde bereiding: ‘Cook with me’-functie
Kies in de hOn-app recepten of speciale programma's, volg stap voor stap de bereiding en dan zal
de kookplaat automatisch de parameters voor de gekozen bereidingsmethode instellen.

Sous vide

Soort bereiding waarbij het voedsel in een vacuiimzak wordt gedaan en in een waterbad bij lage
temperatuur wordt bereid.

Het op deze manier bereide voedsel is sappiger en malser en behoudt de voedingswaarden,
waardoor het gezonder en lekkerder is.

Open de hOn-app, selecteer de categorie voedsel, selecteer dit type bereiding, plaats de zak met
het voedsel in de pan met water en de inductiekookplaat zal de juiste bereidingstemperatuur
instellen voor een perfect resultaat.

Grillen
Selecteer de categorie voedselin de hOn-app, selecteer dit type bereiding en de inductiekookplaat
zal automatisch de grill op de juiste temperatuur zetten voor een vooraf bepaalde tijdsduur.

Sudderen

De functie Sudderen is ideaal voor het bereiden van sauzen, stoofpotten, gestoofde gerechten
en alle bereidingen met een gemiddeld lange bereidingstijd.

De automatische functie die u in de hOn-app vindt, brengt het voedsel langzaam naar een licht
kokende temperatuur, en houdt het daar gedurende de gehele bereidingsduur.

Stomen

Met de stoomfunctie kunt u voedsel zoals groenten, vlees of vis stomen in potten of pannen met
een stoommandje. Stomen is sneller dan koken. Omdat het voedsel niet ondergedompeld wordt
ineen vloeistof, gaan er minder van voedingsstoffen in het voedsel verloren en wordt het
vitaminegehalte behouden, waardoor de smaak beter is en de structuur compacter en plezieriger.
Neem indien nodig contact op met het erkende servicecentrum.




5. BEREIDINGSRICHTLIJNEN

5.1. VERMOGENSTABEL

VERMOGENS-
NIVEAU SOORT BEREIDING AANBEVOLEN GEBRUIK
14/BOOSTER Ideaal voor roerbakken, aanbraden, soep
aan de kook brengen, water koken
! Bakken, grillen, aan de kook houden

5-10 Stoven, koken

Snelle verwarming, booster

Ideaal om te beginnen met koken,
sauteren, pasta koken, frituren, grillen

Ideaal voor voorverwarmen, stoven,
zachtjes laten koken, koken, lang
en continu bakken (rijst, braadstuk,
pannenkoeken*)

Ideaal voor slowcooking-recepten,
zachtjes sudderen van
roomsauzen en vioeistoffen

3-4 Sudderen, warmhouden, langzaam
koken

Smelten, vloeibaar houden, ontdooien

Delicate opwarming voor kleine
hoeveelheden voedsel, langzaam
opwarmen, chocolade smelten
en vloeibare houden**

uiT

* Blijfft pannenkoek bakken op niveau 5—6.

** Smeltniveau 2; ga naar niveau 1 om na het smelten vioeibaar te houden.

5.2. BEREIDINGSTABEL

VOEDSELCA-

Voorverwarmen Bereiden

niveau
Pasta Water opwarmen 14-b 6-11
Rijstpudding Melk opwarmen 13-b 6-8
Pasta enrijst Gekookte rijst Water opwarmen 14-b 6-8
Risotto Roerbakken en 13-b 6-8
braden
Geroosterd vlees Roerbakken 10-13 6-11
en braden
Gegrilde steak Grill voorverwarmen 10-13 10-13
Viees Worstjes en Grillvoorverwarmen 10-11 10-13
hamburger
Stukjes kip Pan voorverwarmen 10-11 6-10
Gepaneerde steak Pan voorverwarmen 6-11 10-13
Gegrilde vis Grill voorverwarmen 10-13 8-10
Vis Visfilet Roerbakken 10-13 8-10
Garnalen Roerbakken 10-13 10-13
Verse friet Olie opwarmen* 14 11-14
Groenten en Diepvriesfriet Olie opwarmen* 14 11-14
Gegrilde groenten Grill voorverwarmen 6-11 10-13
peulvruchten Paprika, courgette
! : Pan voorverwarmen 6-11 10-13
en aubergine
. Hardgekookte eieren Water opwarmen 14-b 6-8
ei?fgszcetr;n Gebakken eieren Roerbakken 10-13 8-10
Pannenkoeken Pan voorverwarmen 6-11 5-7
Tomatensaus Sauzen verwarmen 4-6 2—-4
Sauzen, Gesmolten kaas Smelten 6-11 2-5
gerechten Gerechten Room verwarmen 4-6 2-4
metroom met roomenvla
endessert Gesmolten chocolade Smelten 1-2 1
Boter Smelten 1-3 1-3




6. ONDERHOUD EN REINIGING

6.1. ALGEMENE AANBEVELINGEN

Regelmatig reinigen kan de levensduur van uw apparaat verlengen.

» Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone bodem.

» Krassen op het opperviak hebben geen invioed op de werking.

» Gebruik een speciaal schoonmaakmiddel dat geschikt is voor het opperviak van de kookplaat.
» Gebruik een speciale glasschraper.

6.2. DE KOOKPLAAT SCHOONMAKEN

Zorg ervoor dat de kookzones zijn uitgeschakeld voordat u begint met schoonmaken. Volg altijd de aanbevolen
reinigingsinstructies en vermijd het gebruik van schurende producten die het opperviak van de kookplaat kunnen
beschadigen.

a) VETTIG VUIL

Deze procedure wordt aanbevolen voor de volgende soort situaties: spetters veroorzaakt door het bakken

of grillen van viees.

+ Laat de kookplaat afkoelen.

«  Absorbeer overtollige vioeistof rond de pan met keukenpapier en verwijder de pan.

+  Reinig het kookopperviak met een doek en een oplossing van afwasmiddel.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatglazen.

b) SUIKERIG VUIL

Deze procedure wordt aanbevolen voor voedingsmiddelen die vanwege hun hoge suikergehalte snel moeten

worden verwijderd om schade aan het opperviak van de kookplaat te voorkomen (siropen, jam of conserven).

+  Absorbeer terwijl de kookplaat nog warmis het overtollige vocht rond de pan met keukenpapier
en verwijder de pan.

+ Indiennodigradenwe aan om een schraper onder een scherpe hoek te gebruiken om alle resterende resten
te verwijderen.

+  Reinig het kookopperviak met een afwasmiddel en droog het af met keukenpapier.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en een schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatgassen.

c) ZETMEELRIJK VUIL

Deze reinigingsprocedure wordt aanbevolen voor het volgende soort voedsel: pasta, rijst en aardappelen.

+  Absorbeer overtollige vioeistof rond de pan met keukenpapier en verwijder vervolgens de pan.

« Laat de kookplaat afkoelen.

+  Gebruik een vochtige doek om eventuele zetmeelresten te bevochtigen. Laat het een paar minuten zitten.

+  Reinig het kookoppervlak met een doek en een oplossing van afwasmiddel.

+  Veegde kookplaat na het schoonmaken droog met een zachte doek.

+ Reinig de kookplaat indien nodig een tweede keer met heet water en een schoonmaakmiddel voor
inductiekookplaatgassen.

OPMERKING: Neem deze instructies ook in acht voor: waterkringen, kalkringen, vetviekken.

d) GLANZENDE METALIGE VERKLEURING
Gebruik een oplossing van water met azijn en reinig het glasopperviak met een doek.




7. STORINGSWEERGAVE EN INSPECTIE

7.1. PROBLEMEN OPLOSSEN

De inductiekookplaat kan niet
worden ingeschakeld.

Geen stroom.

Zorgervoor dat de
inductiekookplaat is aangesloten
op de voeding. Controleer
of de stroom in uw huis
of omgeving is uitgevallen.
Bel een gekwalificeerde technicus
als het probleem aanhoudt.

De tiptoetsen reageren niet.

De bedieningselementen
zijn vergrendeld.

Ontgrendel de bediening door
het gedeelte 'Hoe het product
werkt' te controleren.

De tiptoetsen zijn moeilijk
te bedienen.

Er kunnen waterresten op de

bedieningselementen zitten

of u oefent niet de juiste druk
uit op de onderkant.

Zorgervoor dat de tiptoetsen
droog zijn gebruik de juiste mate
van druk bij het aanraken van
de bedieningselementen.

Het glas wordt bekrast.

Scherp kookgerei. Ongeschikte,
schurende schuursponsjes
of reinigingsmiddelen gebruikt.

Gebruik kookgereimet een
vlakke en gladde bodem.
Zie de hoofdstukken 'Het juiste
kookgereikiezen'en
'‘Onderhoud en reiniging'.

Sommige pannen maken
krakende of het klikkende
geluiden.

Dit kan worden veroorzaakt door

de constructie van uw kookgerei

(lagen van verschillende metalen
die anders vibreren).

Dit is normaal voor kookgerei
en geeft geen fout aan.

De inductiekookplaat maakt een
laag zoemend geluid wanneer
gebruikt met een hoge warmte-
instelling.

Dit wordt veroorzaakt door
de technologie van koken
metinductie.

Ditis normaal, maar het geluid
moet stiller worden of volledig
verdwijnen wanneer u de
warmte-instelling verlaagt.

Ventilatorgeluid afkomstig
van de inductiekookplaat.

Eris eeningebouwde
koelventilator ingebouwd
in uw inductiekookplaat om

te voorkomen dat de elektronica
oververhit raakt. Deze kan blijven

draaien, zelfs nadat u de

inductiekookplaat hebt
uitgeschakeld.

Ditis normaal en er is geen actie
nodig. Schakel de voeding naar
de inductiekookplaat niet
uit bij de muur terwijl
de ventilator draait.

Pannen worden nietheeten U’
verschijnt op het display.

De inductiekookplaat kan de pan
niet detecteren omdat deze
niet geschikt is voor inductie.

De inductiekookplaat kan de pan
niet detecteren omdat deze

te kleinis voor de kookzone of
er niet goed centraal op staat.

Gebruik kookgerei dat geschikt
is voor koken met inductie.
Raadpleeg de paragraaf
'Het juiste kookgerei kiezen'.
Plaats de paninhet midden van
de kookzone en zorg ervoor dat
de bodem overeenkomt met
de grootte van de kookzone.

De inductiekookplaat of een
kookzone heeft zichzelf
onverwacht uitgeschakeld,
er klinkt een waarschuwingstoon
en er wordt een foutcode
weergegeven (meestal
afwisselend één of twee cijfers
in het display van de kooktimer).

Technische fout.

Noteer de foutletters en -
nummers, schakel de voeding
naar de inductiekookplaat uit bij
de muur en neem contact op
met een gekwalificeerd monteur.




7.1.2. FOUTCODES

REGEL VOOR

EO _ Bel ASA
Linksvoor

Bel ASA
El Linksvoor eIAS

Bel ASA

E2 ) Handmatige configuratie uitvoeren
Linksvoor . . T
via gebruikershandleiding

Bel ASA
Bel ASA
Bel ASA

E3

Linksvoor

Bel ASA
Bel ASA
Bel ASA

Controleer de netspanning via de gebruikershandleiding,
bel ASA als dezein ordeis

E4 Secundair| Primair | Controleer de netspanning via de gebruikershandleiding,
(links) (rechts) bel ASA als deze in orde is

Controleer het netsignaal en de netfrequentie,
bel ASA als deze in orde zijn
Controleer de netkabel en differentiéle thermostaat,
bel ASA als deze in orde zijn

Wacht tot afgekoeld, reinig en/of verwijder

vreemde voorwerpen
E5 d p
Linksvoor Bel ASA
Cz4 Cz1 Bel ASA
E6 Cs3 Cz2 Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als dat in orde is.
Bel ASA
4 1
E7 cz cz BelASA
Bel ASA
Cz3 Cz2 ©

Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als datin ordeis

Cz4 Cz1 - - - -
E8 Controleer de installatievereisten via de
gebruikershandleiding, bel ASA als dat in orde is
Cz3 Cz2
Handmatige configuratie uitvoeren
E9 via gebruikershandleiding
Linksvoor Bel ASA

*ASA = Servicecentrum




8. MILIEUBESCHERMING EN VERWIJDERING

8.1. HET MILIEU BESCHERMEN

EN RESPECTEREN

Aanbevelingen voor de beste resultaten:
Gebruik potten en pannen met een
bodemdiameter gelijk aan die van de kookzone.
Gebruik alleen potten en pannen met viakke
bodems.

Houd waar mogelijk het deksel op de
potten/pannen tijdens het koken.

Kook groenten, aardappelen, etc. met een
minimale hoeveelheid water om de kooktijd
te verkorten.

Gebruik een snelkookpan, aangezien deze het
energieverbruik verlaagt en de kooktijd verder
nog verder verkort.

Plaats de panin het midden van de kookzone die
op de kookplaat wordt aangegeven.

8.2. AFVALBEHEER

EN MILIEUBESCHERMING
Dit apparaat is gemarkeerd

in overeenstemming met de
Europese Richtlijn 2012/19/EG
betreffende afgedankte
elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA). De AEEA
bevat zowel vervuilende
stoffen (die een negatief effect
op het milieu kunnen hebben)
als basiscomponenten (die
hergebruikt kunnen worden).

Het is belangrijk dat de AEEA specifieke
behandelingen ondergaat om de vervuilende
stoffen op de juiste wijze te verwijderen en af te
voeren en alle materialen terug te winnen.
Individuen kunnen een belangrijke rol spelen om
ervoor te zorgen dat de AEEA geen
milieuprobleem wordt; het is van essentieel
belang om enkele basisregels te volgen:

+ De AEEA mag niet worden behandeld als
huishoudelijk afval.

« De AEEA moet naar speciale inzamelgebieden
worden gebracht, die beheerd worden door het
gemeentebestuur of een geregistreerd bedrijf.
In veel landen wordt grote AEEA thuis
opgehaald. Wanneer u een nieuw apparaat
koopt, kan het oude teruggegeven worden aan
de leverancier die het gratis moet accepteren
met dien verstande dat het apparaat van een
gelijkwaardig type is en dezelfde functies heeft
als het gekochte apparaat.




9. INSTALLATIE

Elektrische installatie

Voedingskabel: Het apparaat is uitgerust met een voedingskabel die moet worden aangesloten
op het elektriciteitsnet in huis. Identificeer de verschillende aansluitopties op basis van het type
huishoudelijke voeding in het bijpehorende schema. Het gegevensplaatje geeft ook de toegestane
aansluitspanning voor dit apparaat en het bijbehorende stroomverbruik aan.
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MATEN VLAKKE VERZINKING VAN 65
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A: Weraden een afstand van minstens 650 mm aan, maar hetis beter om de gebruikershandleiding
van de afzuigkap te raadplegen.

B: Overweeg om een functionele ruimte te voorzien voor het hanteren van keukengereedschap
en eventuele stoom en condens die vrijkomt tijdens het bereiden van voedsel.

C: 35 mm van het verzonken gat naar de achtersteun/het achtersteunpaneel.

D: 35 mm van aangrenzende meubels (bij 60 cm kookplaat);

D: 55 mm van aangrenzende meubels (bij 65 cm kookplaat).




Spis tresci

Informacje dotyczace bezpieczenstwa
Wprowadzenie do produktow

Przed uruchomieniem
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Dziatanie produktu

Wytyczne dotyczace gotowania
Konserwacja i czyszczenie
Wyswietlanie i kontrola awarii

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadow
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Instalacja

WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji,
tacznie z instrukcjami dotyczgcymibezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosc.
Przed instalacjg kuchenki mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byc¢
potrzebny w przypadku naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzen podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac, ze akcesoria piekarnika moga sie rozni¢ w zaleznosci
od zakupionego modelu.




INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

« Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

« OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wyfacz
urzadzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie prébuj gasic ognia woda. Nalezy wytgczyc urzgdzenie,
a nastepnie zakryC ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem
gasniczym.

+« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowu;
przedmiotow na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzystac wytagcznie z oston ptyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzadzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lubz oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich oston moze byc¢ przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

« To urzgdzenie nie moze byc¢ uzytkowane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej ani przez osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, chyba ze bedg one dozorowane lub zostang odpowiednio
poinstruowane.

 Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

« Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycCia i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych Ilub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze s one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
obstugiwac urzadzenie irozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dziecinie powinny bawic sie urzgdzeniem.

» Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziecibez dozoru.

« TO urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektroma-
gnetycznego. Jednak osoby z rozrusznikiem serca lub innymi
implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) musza
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skonsultowac sie ze swoim lekarzem lub producentem implantu.
Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy sie upewnic, ze pole
elektromagnetyczne nie wptynie naimplanty. Niezastosowanie sie
do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
» Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i podobnych zastosowan, takich jak:

- powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach
i innych miejscach pracy;

- uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;

- uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego
typu obiektach mieszkalnych;

- miejsca typu bed and breakfast.
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowi lub osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
i obowigzkowe.

« To urzadzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwaciji
nalezy odtgczyc¢ urzadzenie od sieci elektrycznej.

« Aby unikng¢ zagrozenia, moze to spowodowac obrazenia lub
skaleczenia.

« Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialne;
za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

« Nieprawidtowy montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.




1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« TOo urzadzenie powinno byc podtgczone do obwodu
wyposazonego w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od
zasilania wszystkich biegunow w warunkach przepiecia kategoriilll.
Sposoéb odtgczenia musi by¢ zgodny opisanymi zasadami.

« OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowa-
nego przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia
zaktdcajgcego, urzadzenie nie powinno byc¢ zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz,
ani podfgczane do obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytgczany.
« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

« Zmiany w domowejinstalacji elektrycznejmogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

» Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac
porazenie prgdem lub smierc.

1.4. UZYTKOWANIE | KONSERWACJA

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego dostepne czescinagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzgdzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw
z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze byc niebezpieczne
i spowodowac pozar.

+ OSTROZNIE: Proces gotowania musi byc¢ stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi byc stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwac]i
nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

« W Zzadnym momencie nie nalezy umieszczacC na urzgdzeniu
zadnych materiatow ani produktow palnych.

» Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie powinny by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz
mogg sie nagrzac.

« Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

« Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.
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« Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot
inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem
indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

« Uchwyty garnkow mogag by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty garnkow nie wystajg poza inne wigczone pola grzejne.
Ustawiaj garnki w taki sposob, aby uchwyty byty poza zasiegiem
dzieci. Niezastosowanie sie do tych zalecen moze spowodowac
oparzenia.

« Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
z Najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci. Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac
obrazenia ciata lub skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawiac
zadnych przedmiotow, ktoére mozna namagnesowac (np. karty
kredytowe, karty pamieci) Ilub urzadzen elektronicznych
(np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz ich pole
elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba
ze jestto wyraznie zalecane w instrukcji. Wszystkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte
kuchenng.

« Nie uzywaj garnkow z nierdwnymi krawedziami ani nie przeciggaj
naczyn po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze
to porysowac szkto.

» Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakow aniinnych
szorstkich  srodkéw  czyszczgcych, poniewaz mogg one
porysowac szkto indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

« OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana
nawyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H.
Gdy ten symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotkngc
ptyty kuchennej ze wzgledu na ryzyko poparzenia.
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1.5. OSTRZEZENIA dot. bezprzewodowej sondy temperatury

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzgdzen z ptytg
kuchenng. Nalezy go uzywac wytgcznie w sposob opisany
w niniejszej instrukcji obstugi.

«NIE  DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI
BEZPOSREDNIO PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice
kuchenne, aby wusung¢ sonde Preci Probe 2z potrawy
poO ugotowaniu. o

« Podczas gotowania nalezy W PELNI WEOZYC metalowy pret
sondy Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramiczne;
krawedzi.

Wtoz sonde Preci Probe do
zywnoscido tego miejsca

%
« Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;.
» Czujnik Heat Feel mozna czyscic i my¢, ale nie nalezy zanurzac
go na dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby
w wieku 12 latimtodsze.
« Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem urzgdzenia.
« Wyczysc¢ czujnik Heat Feel przed uzyciem.
« Sonda moze pracowac w tym zakresie temperatur: od 10°C
domaksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C  czesci
metalowej. Czes¢ ceramiczna moze osiggnac temperature 350°C.
« Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C,
gotowanie zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak
najszybciej wyjac z piekarnika w rekawiczkach, aby unikngc
uszkodzenia sondy.




2. WPROWADZENIE DO PRODUKTU

2.1. WIDOK PRODUKTU Z GORY

Haier
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> Strefy gotowania

— Panel sterowania

2.2. PANEL STEROWANIA

90
BB o e @ B OOmew es e
- - B2 BElew w ©® ¢ Bfnae g
(D [ S — — — —
|
\ ]
1
ONEJ©) ®@ 0O @
1. WE/WYL. 5. Catastrefa 9. Roztapianie
2. WIFI 6. Pauza 10. Gotowanie na wolnym ogniu
3. Varycook 7. Zegar 11. Intensywne gotowanie
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Zdalne sterowanie

Blokada rodzicielska




3. PRZED URUCHOMIENIEM

3.1. INFORMACJE OGOLNE
Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec, ze wszystkie funkgcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektdre funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

+ W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach,
gdy bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. WEACZANIE/WYLACZANIE
PLYTY"bez kroku ,WYBIERZ STREFE GRZEWCZA".

« W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzadzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytagczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajdujg sie na kuchence.
Proces podgrzewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkow
lub je zdjeto.

Detektor garnkéw: po wtgczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach
gotowania, nawet przed ich aktywacja.

Wylaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

3.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM

Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.
Mozna wybrac rozne limity mocy odpowiednio do gtownego systemu zasilania w domu, korzystajac
z funkcji zarzadzania energia.

Jak ustawi¢ zarzadzanie energia

Mozesz ustawi¢ maksymalny poziom mocy dla ptyty indukcyjnej, wybierajac rozne zakresy.

Ptyty indukcyjne moga automatycznie sie ograniczac, aby pracowac na nizszym poziomie mocy
w celu unikniecia ryzyka przecigzenia.

Aby rozpocza¢ korzystanie z funkcji zarzadzania energia:
» Wtacz ptyte, a nastepnie nacisnijjednoczesnie przyciski @] i@.
+ Wskaznik minutnika wyswietli ,P8", co oznacza poziom mocy 8. Tryb domysiny to 7,4 kW.

Aby przejs¢ na inny poziom
+ Przewin suwak w lewo iw prawo, aby zmieni¢ poziom zarzgdzania energia.
« Istnieje 8 poziomow mocy, od ,P1" do ,P8". Wskaznik minutnika pokaze jeden z nich:

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3KkW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW




Potwierdzenie i wyjscie z funkcji zarzadzania energia

W celu potwierdzenia wytgcz ptyte. Poziom mocy zostanie zapisany automatycznie. Wybrana
wartosc zostaje trwale zapisana i pozostaje zachowana nawet po wytgczeniu gtownego zasilania.
Aby zmienic¢ poziom mocy, powtorz czynnosci opisane powyzej.

UWAGA: w zaleznosciod wybranego sposobu zarzadzania energig niektdre poziomy mocy ifunkcje
stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty wybranej
wartosci. W szczegodlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na mniej niz
4,5kW, nie mozna byto wybra¢ funkcji Boost, Varycook i niektorych sposobow gotowania
za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepng iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.

3.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

3.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych

Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

» Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikna¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,
aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

3.3.2. Naczynia kuchenne wyzszej jakosci

Ogodlnie akceptowane sg wszystkie naczynia kuchenne
oznaczone symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju
dna zachowanie urzadzenia moze sie roznic. W niektorych
przypadkach wybdr ostatniego poziomu mocy moze zostac
odrzucony/dostosowany zgodnie z dostepng iloscig mocy
resztkowej z poprzedniego ustawienia. S
W przypadku uzywania duzych naczyn z mniejszym elementem ferromagnetycznym nagrzewa sie
tylko element ferromagnetyczny. W rezultacie ciepto moze nie by¢ rownomiernie roztozone.

3.3.3. Wymiary i rozmieszczenie
Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.




UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac patelni wykraczajgcej poza obwod strefy gotowania.

Aby zapewnic prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkow o srednicy dna mieszczacej
sie w zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

Q Min. 120 mm 200 mm 150 mm 100 mm

e Maks. 280 mm 180 mm

UWAGA:Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zostac wykryte.
Uzycie naczynia o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub
niska wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub
schtadzania.




4. DZIALANIE PRODUKTU

4.1. JAKDZIALA PRODUKT

(1) WLACZANIE/WYLACZANIE PLYTY —

t DT i D) ey Vmin L) ey
Aby wiaczy¢/wytaczy¢ ptyte nalezy nacisngc I I ——
iprzytrzyma¢ przez chwile wskazane pole. S 7'\5 _ O i D) et
Odpowiedni dzwiek bedzie informowat o stanie - (‘,AHW T

urzadzenia.
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8 2 WYBIERZ STREFE GOTOWANIAIUSTAW MOC
Ptyta moze automatycznie wykry¢ garnek po umieszczeniu go w strefie gotowania,
wigczajgc wskaznik odpowiedniej strefy. Na tym etapie nie nastapi aktywacja poziomu mocy.
Jeslinie ma garnka, strefe mozna wybrac¢ bezposrednio, naciskajgc wskaznik strefy.

Moc mozna ustawic poprzez:
Przesuwanie palca po suwaku;
Nacisniecie bezposrednio

na wiasciwym poziomie.

e
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Uzytkownik moze zmieni¢ poziom mocy podczas gotowania, powtarzajgc ten sam proces.
Cyfry wskazujg ustawiony poziom mocy: kazde pole grzejne ma inng liczbe poziomdw mocy,
od 1 (min) do 14 (maks.). Kazdy poziom ma funkcje automatycznego wytaczania, ktére moze
trwac¢ od 1 do 8 godzin.

Poziom mocy ([l 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Czas (godz.) 8 8 5 4 3 3 2 2 2 2 2 2 2 1
FUNKCJA BOOST: Mozna takze wybra¢ szybkie nagrzewanie, naciskajac suwak odpowiadajacy
wartosci 15.

- Z funkcjimozna korzysta¢ w dowolnej strefie gotowania;
- Po 10 minutach funkcja Boost automatycznie ustawia sie na poziomie 14.

UWAGA: Jesli po wigczeniu ptyty kuchennej lub zakonczeniu gotowania w ciggu minuty zostanie
ustawiony jakikolwiek poziom mocy, ptyta wytaczy sie.

Jeslina wyswietlaczu pojawi sie }sf ,0znaczato, ze:

+ Garnek nie jest ustawiony w wybranej strefie gotowania;

» Naczynie nie jest prawidtowo umieszczone / w ogdle nie jest umieszczone na ptycie kuchennej;
» Garnek nie nadaje sie do kuchenek indukcyjnych;

« Wymiary garnka sg mniejsze niz minimalna srednica garnka wymagana dla wybranej strefy
(patrz tabela...).

« Jesli odpowiedni garnek nie zostanie ustawiony w ciggu 1 minuty na strefie gotowania,
nastapi jej wytgczenie:




H : Pojawienie sie tego symbolu na cyfrach oznacza, ze strefa gotowania jest nadal goraca.
Gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury, symbole znikaja.

(D PAUZA
Zamiast wytgczania, mozna wstrzymac dziatanie catej ptyty, naciskajgc odpowiedni przycisk.

Aby aktywowac te funkcje, nacisnij @ Wskazniki wszystkich stref pokaza ||, a gotowanie zostanie
zatrzymane.
Aby dezaktywowac, nacisnij a; poprzednie ustawienia zasilania zostang przywrocone.

OSTRZEZENIE: Po wejsciu w tryb wstrzymania wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem
sterowania WEL.WYL. sg wytgczone. Dzieki temu w sytuacji awaryjnej zawsze mozna wytgczyc¢ ptyte
indukcyjng za pomoca przycisku WE./WYL.

(B ZEGAR

Aby wybra¢ zegar dla jednej strefy, nacisnij Q i wybierz strefe. Na wyswietlaczu cyfrowym pojawi
sie oznaczenie <min>; przesuwajgc suwak w lewo i prawo mozna ustawi¢ zadany czas.
Po uptywie czasu wybrana strefa gotowania wytaczy sie; na zegarze odliczany jest czas do 60 minut.
Jednoczesnie mozna ustawi¢ maksymalnie cztery zegary, po jednym dla kazdej strefy.

(%) BLOKADA

Ptyta kuchenna moze zosta¢ zablokowana poprzez nacisniecie przycisku ﬁ aby zapobiec jej
uzytkowaniu bez nadzoru.

Gdy urzadzenie jest zablokowane, wszystkie elementy sterujgce z wyjatkiem dolnego przycisku
WE./WYL. sg wytgczone.

Aby wtaczye/wytgczy¢ funkcje, nacisniji przytrzymaj przez chwile przycisk ﬁ .

& ROZTAPIANIE

Funkcja uzywana gtownie do roztapiania czekolady. Po kilku minutach, gdy czekolada zacznie sie
topic, przejdz na poziom 1, aby zachowac uzyskana ptynna konsystencje bez przekraczania idealnej
temperatury.

m GOTOWANIE NAWOLNYM OGNIU
Funkcja uzywana do gotowania kremow, sosow lub zwyktych ptyndw wymagajacych nizszej
temperatury.

3 INTENSYWNE GOTOWANIE

Funkcja uzywana do zagotowania wody i utrzymania wrzenia.

UWAGA: W dowolnym momencie gotowanie powigzane z kazda funkcjg mozna dostosowac,
wybierajac rézne poziomy mocy zblizone do zalecanych

El CALA STREFA

Cata strefa to obszar gotowania bedacy potgczeniem wiekszej liczby stref gotowania z przodu
i z tytu, tworzac unikalng strefe pionowa. Jesli aktywna jest cata strefa, mozna nig sterowac tylko
najednym poziomie mocy.

Aby aktywowac funkcje, nacisnij E . Tylko gérne cyfry beda pokazywac informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytagczone.

Aby wytgczyc¢ te funkcje, nacisnij % .




Garnki nalezy rozmiesci¢ w sposéb pokazany na ponizszej ilustracji.

| — |

== STREFA VARYCOOK

Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawienia statych poziomow mocy w trzech réznych obszarach,
w zaleznosci od potozenia garnka: wysoki (1.14), Sredni (1.10), niski (1.1).

« Jesli garnek znajduje sie z przodu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.1;

« Jesli garnek znajduje sie posrodku strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.10;

« Jesli garnek znajduje sie z tytu strefy Varycook, poziom mocy jest ustawiony nal.14.

Aby aktywowa¢ funkdje, nacisnij & . Tylko gorne cyfry beda pokazywaé informacje zwrotne.
Dolne cyfry sg wytgczone.

4.2. POLACZENIE Z APLIKACJA hOn
Twoje urzadzenie moze byc podtgczone do domowej sieci bezprzewodowej i sterowane zdalnie
za pomoca aplikacji. Podtgcz swoje urzadzenie, aby zapewnic¢ aktualne oprogramowanie i funkcje.

UWAGA

 Po wigczeniu ptyty ikony Wi-Fibeda migac przez 30 minut. W tym czasie mozna

zarejestrowac produkt.

» Upewnij sie, ze domowa sie¢ Wi-Fijest wigczona.

» Otrzymasz instrukcje krok po kroku zarowno na rejestrowanym urzadzeniu, jak i na urzadzeniu
mobilnym.

« Podtagczenie ptyty kuchennej moze zajg¢ do 10 minut.

« Dalsze wskazowki i rozwigzywanie problemow mozna znalez¢ w aplikacji.

Pobierz aplikacje hOn na swoj smartfon.

[=] 352 [u]
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Rejestrowanie nowego uzytkownika
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Do you already have o thousane passwords?
Reglster with your soclal accounts

and login i the easiest and fastest
Welcome! i * b
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T  scnvwmims
REGISTER
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Szybkie parowanie
(1 @
° Appliance connection ® ° Appliance connection

Turn OFF and then ON Searching your appliance
your appliance

Don't turm off your Bluetooth. hon app is looking
for your appilance

In case you can't switch OFF your appliance, yoncy,
unplug {for at least 10 seconds] and then

plug its pawer supply

O

=S

00:00:40

OK,IDIDIT 0} Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal

Wtacz urzadzenie; Po wigczeniu aplikacja hOn
jeslijest juz wtgczone, rozpocznie wyszukiwanie
wytgcz jeiwtacz Twojego urzadzenia

ponownie gospodarstwa domowego.

L3/

° Appliance connection ee Appliance connection ° Appliance connection @
Searching your appliance Searching your appliance Your appliance has
Don't turm off your Bluetooth Dot turm aff your Bluetooth been correctly
identified!
; o >
New appliance o O New appliance d O .
JL tongappliancenameto.. W O JL tongappliancenameto.. o O
Brand
Model
Serial number
Is this your appliance?
_ s ' correctly capture the signal NOITSNOT
Wybierz swoje urzagdzenie Gdy Twoja ptyta kuchenna
gospodarstwa domowego, zostanie odnalezionaimozesz
Kliknij ,Potacz” i poczekaj wyswietli¢ i ustawic
kilka sekund funkcje/przepisy za pomoca

aplikacjihOn




Wybierz z menu przepisow aplikacji hOn lub menu programéw specjalnych. Postepuj krok po kroku
zgodnie ze wskazowkami w aplikacji, a po zakonczeniu wyslij parametry do ptyty, ktéra bedzie
dla Ciebie gotowac.

Gdy ptyta odbierze polecenie z aplikacji, wyda 2 razy sygnat dzwiekowy i bedzie migac¢ przez jedna
sekunde, aby wskazac, ze instrukcje zostaty odebrane.

Aby rozpoczac przepis, nacisnij przycisk ,My Chef".

Jeslichcesz wyjs¢ z funkcji My Chef", nacisnij przycisk przez 3 sek.

*Rezultaty gotowania mogg sie rozni¢ w zaleznosci od uzywanych naczyn.

PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ

Technologi

Standard IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHZz] 2401+2483 2402+2480
Moc maksymalna [mW] 100 10

MODEL SONDY PRECI PROBE Et180 PARAMETRY BEZPRZEWODOWE:

Technologi

Standard Bluetooth v4.0 BLE
Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480
Moc maksymalna [mW] 2,5-(4dBm)

4.3. AKCESORIA

4.3.1. Inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci PRECI PROBE & LADLE

(dostepny w zaleznosci od modelu)

Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac, ze dziata tylko z ptytg indukcyjng
Haier i przed uzyciem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszg instrukcjg oraz zawartymi w niej uwagami
dotyczacymibezpieczenstwa.

Wstep: Sonda Preci Probe to bezprzewodowy termometr do zywnosci, ktéry podaje w czasie
rzeczywistym informacje o statusie wewnatrz zywnosci, aby unikng¢ niedogotowania lub
przegotowania i za kazdym razem zapewni¢ doskonaty rezultat. taczy sie bezposrednio
z produktem. Szczegodty i status zywnosci w czasie rzeczywistym mozna odczytac z telefonu,
zapewniajac najlepszy rezultat na wyciagniecie reki. Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat
parowania i wskazowek dotyczgcych uzytkowania, zapoznaj sie z ponizszymiinstrukcjami.




Nasadka ceramiczna

Zalecany zakres zanurzenia

V

Czujnik

LADOWANIE SONDY PRECI PROBE PRZED UZYCIEM:

» Wtoz sonde Preci Probe do tadowarki i zamknij pokrywe;

» Podtgcz tadowarke do zrodta zasilania USB, takiego jak adapter USB lub gniazdo USB
komputera/notebooka za pomoca kabla USB. tadowarka moze nie dziata¢ prawidtowo
po podtgczeniu do powerbanka ze wzgledu na funkcje automatycznego wytgczania;

» Dioda LED fadowarki wtgczy sie i bedzie migac¢ podczas tadowania. Wytaczy sie, gdy sonda Preci
Probe zostanie w petni natadowana.

PAROWANIE SONDY PRECI PROBE Z PLYTA INDUKCYJNA:

» Upewnij sig, ze ptyta jest wigczona, a sonda Preci Probe jest w petni natadowana;

» Przejdz do aplikacjihOn ze swojego urzadzenia przenosnego;

» Przejdz do sekgji Przepisy i wybierz przepis, ktory wymaga wykorzystania sondy Preci Probe;

« Po uruchomieniu przepisu przez nacisniecie przycisku ,Cook with me [zastagpienie IKONA ZDALNEGO
STEROWANIA]" na urzadzeniu sonda Preci Probe potgczy sie automatycznie;

» Aplikacja wyszczegolnia wszystkie dostepne sondy, ktére mozna wybrac do danego przepisu;

« Na wyswietlaczu ptyty pojawi sie nazwa wybranej sondy Preci Probe (np., 1A");

» Teraz postepuj zgodnie z instrukcjami aplikacji hOn;

» Podczas korzystania z aplikacji, jesli sonda jest natadowana ponizej 20%, na wyswietlaczu zegara
pojawi sie ,CH".

CHOCHLA

Uzywaj chochli z sonda do mieszania potraw podczas gotowania.
» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem. A
« Nie uzywaj chochli na otwartym ogniu. A

+ Nie przecinaj chochli. ool

+ Nie kfadz chochli w bezposrednim kontakcie z gorgcymi e /(
czesciami ptyty.

+ Tolerowany zakres temperatur: 40°C+220°C

Ustawienie 1 Ustawienie 2




4.4. PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr

Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktorg chcesz osiggnac, wtdz sonde Preci Probe
do zywnosci lub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji
az do osiggniecia temperatury docelowej.

Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,
gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisow aplikacji hOn lub programéw specjalnych, sledZ przygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku préozniowym i gotowana w kgpieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposob potrawy beda bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu beda zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, widz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania sosow, gulaszu, potraw duszonych
i wszelkich preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktérg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac jg przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkcji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture,
ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




5. WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

5.1. TABELAMOCY

PozIoM RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

14/BOOSTER Idealny do_smazema, podsma_zanla,
zagotowania zupy, zagotowania wody

Szybkie nagrzewanie, booster

Idealny do rozpoczecia gotowania,
smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Smazenie, grillowanie, gotowanie

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie dus;ema, utrzymywama dehkatm‘ago'
wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nales$niki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow smietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL. - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.

** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapia¢, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.

5.2. TABELAGOTOWANIA

Wstepne nagrzewanie

KATEGORIA
nagrzewania
Makaron Gotowanie wody 14-b 6-11
P Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-b 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-b 6-8
Risotto Smazenie i pieczenie 13-b 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Mieso Kietbaskiihamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
\I_Var'zywa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Paprb\/akﬁ'ai:?mla I Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-b 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-7
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
So_sy, kremy Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4
idesery Roztopiona czekolada Roztapianie 1-2 1
Masto Roztapianie 1-3 1-3




6. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

6.1. OGOLNE ZASADY

Regularne czyszczenie moze przedtuzy¢ zywotnosc urzgdzenia.

» Czys¢ ptyte po kazdym uzyciu;

» Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z czystym dnem;

+ Zadrapania na powierzchni nie majg wptywu na dziatanie;

» Uzyj specjalnego srodka czyszczacego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej;
» Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

6.2. CZYSZCZENIEPLYTY

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytaczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukcji czyszczenia i unikaj stosowania produktow sciernych, ktére mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub

grillowaniem miesa.

+  Poczekaj, az ptyta ostygnie.

«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

+ W razie potrzeby wyczys¢ ptyte ponownie, uzywajgc goragcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt
indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktére ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru

wymagaja natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

+ Gdy piyta kuchenna jest jeszcze ciepta, usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym,
a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

+  Wyczysc¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

«  Jesli to konieczne, wyczys$¢ ptyte po raz drugi, uzywajgc goracej wody i srodka czyszczacego do ptyty
indukcyjnej.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA

Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.
+  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

Poczekaj, az ptyta ostygnie.

Resztki skrobi zwilz wilgotng Sciereczkg. Pozostaw na kilka minut.

Wyczysci¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

Po czyszczeniu wytrzyj ptyte do sucha miekka sciereczka.

Jeslito konieczne, wyczysc ptyte po raz drugi, uzywajac gorgcej wody i srodka czyszczacego

do ptyty indukcyjnej.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukgji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyjroztworuwody z octem i wyczysc szklang powierzchnig sciereczka.




7. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

7.1. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Nie mozna wigczyc ptyty
indukcyjne;j.

Potencjalne

przyczyny

Brak zasilania.

Corobi¢

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna
jest podtaczona do zrédta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekcji . Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych

mogg znajdowac sie
pozostatosci wody lub naciskasz
je za delikatnie.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujgcej
szmatkilub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybodr odpowiednich
naczyn kuchennych” oraz
.Pielegnacjaiczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaskilub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny

SpOsob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennychinie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jesttonormalne, ale hatas
powinien sie wyciszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukceyjnej.

Witgczyt sie wentylator
chtodzgcy wbudowany w ptyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet
po wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Jestto normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
Scianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewajg sie
ina wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

Ptyta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nie nadaje sie do gotowania

indukcyjnego. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio
wysrodkowane na nim.

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybdr odpowiedniego
naczynia”. Wysrodkuj patelnie
i upewnij sie, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptytaindukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytgczyly, rozlega sie sygnat

dzwiekowy i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na przemian

zjedna lub dwiema cyframina

wyswietlaczu timera gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotujlitery i cyfry
btedow, wytgcz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie
i skontaktuj sie
z wykwalifikowanym
technikiem.




7.1.2. KODY USTERKI

KOD ZASADA

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
E2 Przedni Wykonaj reczna konfiguracje
lewy na podstawie instrukcji obstugi
Zadzwon do ASA
E3 Zadzwon do ASA
Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA

Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstug;
jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
E4 Slave Master Sprawdz napiecie sieciowe zgodnie z instrukcjg obstugi;
(polewej) | (po prawej) jesliwszystko jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz sygnat fazowy i czestotliwosc¢ sieci; jesliwszystko
jest w porzadku, skontaktuj sie z ASA
Sprawdz kabel zasilajacy i termostat rédznicowy;
jesliwszystkojest w porzadku, skontaktuj sie z ASA

Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce

ES Przedni Zadzwon do ASA
lewy
Cz4 Cz1 Zadzwon do ASA
E6 Cs3 Cz2 Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
Zadzwon do ASA
E7 cz4 czl Zadzwon do ASA
Cr3 Cro Zadzwor do ASA
Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Cra cs1 jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

ES Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukgcji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA

Cz3 Cz2
Wykonaj reczng konfiguracje
E9 na podstawie instrukcji obstugi
Pjévev‘;”‘ Zadzwon do ASA

*ASA = Centrum serwisowe




8. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

8.1. OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie

najlepszych wynikow;

Uzywaj garnkow i patelni o srednicy dna rownej
srednicy strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni

z ptaskim dnem;

Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj
garnki pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalng iloscig
wody, aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj  szybkowaru, poniewaz  dodatkowo
zmniejsza to zuzycie energii i czas gotowania.
Umiesc¢ garnek na srodku strefy gotowania
w obrysie ptyty.

8.2. GOSPODARKA ODPADAMI
1| OCHRONA SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg
Dyrektywa 2012/19/UE
dotyczacg zuzytego sprzetu
elektrycznego i
elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera
substancje zanieczyszczajace
(ktére moga wywierac
negatywny wptyw na
$rodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktore nadaja sie
do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich
substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatow. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
srodowisku.  Zasadnicze  znaczenie ma
przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

» Zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego nie nalezy traktowac

jak odpaddw z gospodarstwa domowego;

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbidrki odpadow zarzadzanych przez
rade miasta lub zarejestrowana firme.

W wielu krajach organizowane sa lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Po  zakupie nowego
urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktory
musi je bezptatnie przyjg¢ w ramach wymiany,
jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma
takie same funkcje jak urzadzenie zakupione.




9. INSTALACJA

Instalacja elektryczna

Kabel zasilajgcy: Urzadzenie jest wyposazone w kabel zasilajgcy, ktory nalezy podtagczy¢ do domowej
sieci energetycznej. Zidentyfikuj rozne opcje potaczen w zaleznosci od rodzaju domowego zrodta
zasilania na podstawie odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej podane jest rowniez
dopuszczalne napiecie przytagczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu pobdr mocy.
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STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60

O ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60




POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60
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WYMIARY WPUSZCZENIAW PLASZCZYZNIE 65

WYMIARY WPUSZCZENIA W PLASZCZYZNIE 65
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A: Zalecamy odlegtosc co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcja
obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewnic funkcjonalng przestrzer do przechowywania przyborow
kuchennych oraz na pare i skropliny powstajgcego podczas przygotowywania zywnosci;
C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajacego;

D: 35 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).
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