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TRADUCAO DO MANUAL ORIGINAL

Aconselhamos a ler atentamente este manual, que descreve todas as indicacdes para
manter inalteradas as qualidades estéticas e as funcionalidades do aparelho adquirido.

Para mais informacdes sobre o produto: www.smeg.com
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1 Adverténcias

1.1 Adverténcias gerais de
seguranca

& DANOS PARA AS PESSOAS

e Este aparelho e as suas partes
acessiveis ficam muito quentes
durante a utilizacao. Néao
foque nas resisténcias de
aquecimento durante a
utilizacdo.

* Proteja as m@os com luvas
térmicas durante a
movimentacdo de alimentos no
interior do compartimento de
cozedura.

* Nunca fente apagar uma
chama/incéndio com agua:
desligue o aparelho e cubra a
chama com uma tampa ou com
um cobertor & prova de fogo.

* O uso deste aparelho é
permitido a criancas a partir
dos 8 anos de idade e o
pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento,
supervisionadas ou instruidas
por pessoas adultas e
responsdveis pela sua
seguranca.
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e As criancas ndo devem brincar
com o aparelho.

* Mantenha fora do alcance das
criancas menores de 8 anos,
caso ndo estejam
permanentemente vigiadas.

* Nd&o permita que criancas
menores de 8 anos se
aproximem do aparelho
durante o funcionamento.

* As operacdes de limpeza e
manutencéo ndo devem ser
efetuadas por criancas sem
serem vigiadas.

* O processo de cozedura deve
ser sempre vigiado. Um
processo de cozedura com
duracéo breve deve ser
vigiado constantemente.

* Néo deixe o aparelho

abandonado durante as
cozeduras que possam libertar
gorduras e dleos que
sobreaquecendo poderao
entrar em ignicdo. Preste a
madxima atencdo.

* Néo deite dgua diretamente

nos tabuleiros muito quentes.

* Mantenha a porta fechada

durante a cozedura.
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* Em caso de intervencdo sobre
os alimentos ou no final da
cozedura, abra a porta 5
centimetros durante alguns
segundos, faca com que o
vapor saia e, em seguida, abra
completamente a porta.

* Néo infroduza objetos
metdlicos afiados (talheres ou
utensflios) nas fendas.

* Desligue o aparelho depois da
utilizacao.

« NAO UTILIZE OU CONSERVE
MATERIAIS INFLAMAVEIS EM
PROXIMIDADE DO
APARELHO.

e NAO UTILIZE
VAPORIZADORES SPRAY
JUNTO A ESTE APARELHO
ENQUANTO ESTIVER EM
FUNCIONAMENTO.

* NAO MODIFIQUE O
APARELHO.

* Providencie para que a
instalac@o e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

* Nunca tente reparar o

aparelho sozinho ou sem a
intervencdo de um técnico
qualificado.

* Nunca puxe pelo cabo para

extrair a ficha.

A DANOS AO APARELHO

* Nas partes em vidro ndo utilize

detergentes abrasivos ou
corrosivos (por exemplo,
produtos em pd, removedores
de manchas e palhas de aco).
Utilize eventualmente utensilios
de madeira ou pléstico.

Né&o utilize materiais dsperos,

abrasivos ou raspadores
metdlicos afiados.

[}

Né&o se sente sobre o aparelho.

Nas partes em aco ou tratadas
na superficie com acabamentos
metdlicos (por exemplo,
anodizacdes, niquelagens,
cromagens) ndo ufilize
produtos para a limpeza que
contenham cloro, amoniaco ou
lixivia.
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* As grelhas e os tabuleiros
devem ser inseridas nos guias
laterais até ao bloqueio
completo. Os blogueios
mecanicos de seguranca que
impedem a sua extracé@o
devem ser virados para baixo e
para a parte fraseira do
compartimento de cozedura.

* Néo utilize jatos de vapor para
limpar o aparelho.

 N&o vaporize produtos de
spray nas proximidades do
aparelho.

* (apenas em alguns modelos)
Antes de iniciar a pirdlise,
remova do interior do
compartimento de cozedura
residuos consistentes de
alimentos ou derrames
derivados de cozeduras
anteriores.

* N&o obsfrua as aberturas e as
fendas de ventilacdo e de
eliminacdo do calor.

* Perigo de incéndio: ndo deixe
objetos dentro do
compartimento de cozedura.
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NAO UTILIZE, EM CASO
ALGUM, O APARELHO PARA
AQUECER O AMBIENTE.

Néo use loicas ou recipientes de
pléstico para a cozedura dos
alimentos.

N&o introduza no compartimento
de cozedura latas de conservas
ou recipientes fechados.

Retire do compartimento da
cozedura todos os tabuleiros e
as grelhas ndo utilizados durante
a cozedura.

Né&o cubra o fundo do
compartimento de cozedura
com folhas de papel de
aluminio ou de esftanho.

Nd&o coloque panelas ou
tabuleiros diretamente sobre o
fundo do compartimento de
cozedura.

Se quiser utilizar papel para
forno, coloque-o numa posicéo
que ndo atrapalhe a circulacéo
do ar quente no interior do
compartimento de cozedura.

Néo utilize a porta aberta para
colocar panelas ou tabuleiros
diretamente sobre o vidro interior.

Néo utilize a porta aberta
como alavanca para colocar o
aparelho no movel.
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* NGo exerca pressoes
excessivas na porta abertfa.

 N&o use o puxador para
levantar ou deslocar este
aparelho.

Instalacdo e manutencdo

¢ ESTE APARELHO NAO DEVE
SER INSTALADO EM
BARCOS OU RULOTES.

* O aparelho ndo deve ser
instalado sobre um pedestal.

» Coloque o aparelho no mével
com a ajuda de uma segunda
pessoq.

e Para evitar um possivel
sobreaquecimento o aparelho
ndo deve ser instalado atrds de
uma porta decorativa ou de um
painel.

* Providencie para que a
instalacdo e as intervencdes de
assisténcia sejam realizadas
por pessoal qualificado de
acordo com as normas
vigentes.

* Aligacao elétrica deverd ser
realizada por pessoal técnico
qualificado.

* £ obrigatdria a ligacao & terra

de acordo com as
modalidades previstas pelas
normas de seguranca da
instalacdo elétrica.

Utilize cabos resistentes a
uma temperatura de, pelo

menos, Q0 °C.

O bindrio de aperto dos
parafusos dos condutores de
alimentacéo da placa de bornes
deve serigual a 1,5-2 Nm.

Para evitar qualquer perigo, se
o cabo da alimentacédo elétrica
estiver danificado, contacte de
imediato o servico de
assisténcia técnica para que
proceda & sua substituicao.

[}

* Antes de qualquer intervencdo

sobre o aparelho (instalacao,
manutencdo, posicionamento
ou deslocacéo), sirva-se
sempre de equipamentos de
protecéo individual.

* Antes de qualquer intervencao

sobre o aparelho, desative a
alimentacdo elétrica geral.

Este aparelho pode ser
utilizado até uma altura méxima
de 2000 metros acima do nivel
do mar.
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Para este aparelho

* Antes de substituir a lampada,
assegure-se de que o aparelho
estd desligado.

» N&o se apoie ou sente sobre @
porta aberta.

* Verifique que ndo ficam objetos
presos nas porfas.

* N&o instale/utilize o aparelho
ao aberto.

e Utilize apenas a sonda de
temperatura fornecida ou
recomendada pelo fabricante.

1.2 Finalidade do aparelho

Este aparelho destina-se &

cozedura de alimentos em

ambiente doméstico. Qualquer

outra utilizacdo é impropria.

Também ndo pode ser utilizado:

* na zona da cozinha pelos
empregados em lojas,
escritérios e outros ambientes
laborais:

* em quintas/turismo rural;

* pelos clientes de residenciais,
hotéis e ambientes residenciais;

* nas pensoées (bed and
breakfast).
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1.3 Responsabilidade do
fabricante

O fabricante declina qualquer
responsabilidade por eventuais
ferimentos em pessoas ou danos
em objetos, provocados por:

e utilizacdo do aparelho
diferente da prevista;

* inobservancia das prescricoes
do manual de utilizacao;

* modificacéo de qualquer peca
do aparelho;

* utilizacao de pecas de
reposicdo ndo originais.

1.4 Este manual de utilizacdo

* Este manual de ufilizacdo é parte
integrante do aparelho e deve
conservé-lo infegro e té-lo sempre ao
seu alcance durante todo o ciclo de
vida do aparelho.

* Antes de utilizar o aparelho leia
atentamente este manual de utilizacdo.

* As explicacdes neste manual incluem
imagens que descrevem aquilo que
aparece habitualmente no display. No
entanto, é necessdrio perceber que o
aparelho pode dispor de uma versao
atualizada do sistema e, por isso, o que
se visualiza no display pode ser
diferente daquilo que é apresentado no
manual.



1.5 Eliminacdo

Este aparelho, conforme a direfiva
E: europeia REEE (2012/19/UE,

I o
deve ser eliminado separadamente

dos outros residuos no final da sua vida util.

Este aparelho ndo contém substancias em
quantidades tais que possam ser
consideradas perigosas para a satde e
para o ambiente, em conformidade com as
diretivas europeias em vigor.

Para eliminar o aparelho:

¢ Corte o cabo de alimentacao elétrica e
remova-o.

* Enfregue o aparelho aos centros
adequados de recolha seletiva dos
residuos elétricos e eletrénicos, ou
devolva o aparelho ao revendedor no
momento da compra de um aparelho
equivalente, na razdo de um para um.

Informa-se que para a embalagem do
aparelho foram utilizados materiais néo
poluentes e recicléveris.

* Enfregue os materiais de embalagem
aos centros apropriados de recolha
selefiva.

1.6 Chapa de identificacdo

A chapa de identificacdo indica os dados
técnicos, o nimero de série e a marcacéo.
A chapa de identificacdo nunca deverd ser 8
removida.
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1.7 Como ler o manual de utilizacdo

Este manual de utilizacdo usa as seguintes
convencdes de leitura:

i >

o

AR

Iy =
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Informacées gerais sobre este
manual de utilizacéo, de seguranca
e para a eliminacao final.

Descricdo

Descricdo do aparelho e dos
acessorios.

Utilizacdo

Informacées sobre a utilizacdo do

aparelho e dos acessorios,
conselhos de cozedura.

Limpeza e manutencdo

Informacdes para a correfa
limpeza e manutencdo do
aparelho.

Instalacéo

Informacées para o técnico
qualificado: instalacéo, colocacdo
em funcionamento e teste.

Adverténcia de seguranca

Informacdes/Sugestdes

f—

.8 Para poupar energia @

Preaqueca o aparelho apenas se
exigido pela receita.

Se ndo esfiver indicado o confrdrio na
embalagem, descongele os alimentos
congelados antes de os infroduzir no
comparfimento de cozedura.

No caso de multiplas cozeduras,
aconselha-se a cozer os alimentos um
apds o outro para melhor aproveitar o
compartimento de cozedura &
aquecido.

De preferéncia, utilize formas escuras de
metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

Refire do compartimento da cozedura
fodos os tabuleiros e as grelhas ndo
utilizados durante a cozedura.

Pare a cozedura alguns minutos antes
do tempo normalmente necessario. A
cozedura prosseguiré durante os
restantes minutos com o calor
acumulado no interior.

Reduza ao minimo as aberturas da
porta, de forma a evitar dispersdes de
calor.

Mantenha o compartimento de
cozedura sempre limpo.
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2 Descricdo

2.1 Descricdo geral

1 Painel de comandos 5 Ventoinha

2 lampada 6 Armacdes de suporte das grelhas/do
3 Vedante tabuleiro

4 Porta m Prateleira da armacdo
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2.2 Painel de comandos
1 2 3

1 Botdo de funcdes 88 3 Botdo de selecdo [<D>

Através deste botao é possivel: Através deste bot&o é possivel definir:
* ligar/desligar o aparelho; * atemperatura de cozedura;

¢ selecionar uma fun(;do. ®a dUFOCGO de uma fun(,:do;

* cozeduras programadas;
* a hora atual;

® acionar ou inferromper temporariamente
uma funcéo.

2 Display

Exibe a hora atual, a funcdo, a poténcia e
a temperatura de cozedura selecionadas e
o eventual tempo afribuido.
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2.3 Outras partes

lluminacdo interna
A iluminacdo interna do aparelho liga-se:

* quando a porta é aberta;

* quando é selecionada uma funcéo
qualquer, excefo as funcdes

ECO , Pirdlise c
Vapor Clean (conforme os

modelos);

/ Quando a porfa estd aberta, ndo
& | é possivel desligar a iluminacdo
interna.

Ventoinha de refrigeracdo

A ventoinha refrigera o aparelho e entra
em funcionamento durante a cozedura.

O funcionamento da ventoinha provoca um
fluxo normal de ar que sai por cima da
porta e que pode continuar por mais algum
tfempo mesmo depois de desligar o
aparelho.

O aparelho dispde de prateleiras para a

colocac@o dos tabuleiros e das grelhas a
alturas diferentes. As alturas de introducéio
devem ser entendidas de baixo para cima
(veja «2.1 Descricdo geral»).

Prateleiras de colocacdo

2.4 Acessérios disponiveis

Grelha

Util para colocar recipientes com alimentos
a serem cozidos.

Grelha para tabuleiro (apenas em
alguns modelos)

Deve ser colocada sobre o tabuleiro do
forno, util para a cozedura de alimentos
que possam pingar.
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Tabuleiro do forno (apenas em alguns Painéis autolimpantes (apenas em alguns
modelos) modelos)

05050
5202005
60595050538
6859952925395,

Util para recolher as gorduras provenientes  Uteis para absorver pequenos residuos de
dos alimentos colocados na grelha gordura.

SObreiGceme . o bOIOS, _

biscoitos...

Tabuleiro fundo

Util para recolher as gorduras provenientes
dos alimentos colocados na grelha
sobrejacente e para a cozedura de bolos,
pizzas e bolos de forno.
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3 Utilizacdo

Adverténcias
[
o

Operacdes preliminares

1. Remova as eventuais peliculas
profeforas no exferior ou no inferior do
aparelho e dos acessérios.

. Remova as eventuais efiquefas (&
excecdo da chapa com os dados
técnicos) dos acessérios e do
compartimento de cozedura.

. Remova e lave todos os acessérios do
aparelho (veja «4 Limpeza e
manutencdo).

. Aqueca o compartimento de cozedura
vazio a temperatura maxima para
remover eventuais residuos de
fabricacéo.




-y .

3.1 Utilizac@o dos acessérios Grelhas e tabuleiros

As grelhas e os tabuleiros devem ser

S inseridos nas guias laterais até ao ponto de
A grelha para o tabuleiro é inserida no oaragem.

interior do tabuleiro. Deste modo é possivel
recolher a gordura separadamente do
alimento em cozedura.

Grelha para tabuleiro

* Os bloqueios mecanicos de seguranca
que impedem a extracdo acidental da
grelha devem ser virados para baixo e
para a parte posterior do forno.
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3.2 Utilizacdo do forno
Display

O display exibe os parametros e os valores
relativos & operacdo selecionada no
momento. Para o utilizar, basta rodar os

0a

para selecionar os valores indicados.

bot&es de funcées e selecdo | <D

IH ll
—_|°—

D@
c &9
#» GHBEC %o

Lampada indicadora do relégio
E Lampada indicadora do

temporizador

@ Lampada indicadora da cozedura
Ldmpada indicadora de final de

cozedura

Ldmpada indicadora do bloqueio da

porta {apenas modelos pirolificos)

ﬂ Lampada indicadora dos comandos
Lampada indicadora do Show Room
Lampada indicadora de

descongelacdo

Ldmpada indicadora do Vapor Clean

([exceto modelos piroliticos)

3

Primeira utilizagdo

Na primeira utilizacdo ou apés uma
interrupcdo prolongada de corrente
elétrica, o aparelho apresenta no display a

palavra B,’:H:”:,' a piscar. Para poder

iniciar qualquer cozedura, é necessdrio
definir a hora atual.

1. Rode o botdo de selecdo |[{ > | para

selecionar a hora atual.

2. Pressione o botdo de selecdo | <>

para definir a hora atual e passar para a
selecdo dos minutos.

3. Rode o botdo de selecdo [ > | para

selecionar os minutos da hora atual.

4. Pressione o botdo de selecdo |<>

para concluir o ajuste.

/ Pode ser que seja necessdrio
& | modificar a hora atual, por
exemplo na altura da mudanca da
hora de verdo e de inverno. Para
alterar a hora atual, consulte «3.5
Definicdes».

/ Quando a hora atual ficar visfvel,
& | o display passa para a exibicdo
em baixa luminosidade apos 2
minutos da dltima pressdo nos
botes.
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Temporizador

/ Esta funcdo aciona apenas o
& | aviso sonoro no final da contagem
regressiva.

0ad

1. Com o Bot&o de Funcdes oo

posicdo 0, prima o Botdo de selecdo [ D |

No display aparecem os digitos ,':”_—”:Hj

e a Ldmpada indicadora do

temporizador m pisca.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

selecdo | <> | para definir a duracdo do

Temporizador (de 1 minuto até 13
horas).
3. Aguarde 3 segundos ou prima o Botdo

de selecdo [ <> | para ligar o

Temporizador.

/ Durante a funcéo, o display passa

&7 | para a exibicao em baixa
luminosidade apds 2 minutos da
Gltima press@o nos botdes.
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Final do Temporizador

4. No final, os digitos ":”_—,'L—H:,’ ealuz
indicadora do temporizcdorlg

piscam e soa um breve aviso sonoro que
pode ser desafivado premindo o Botdo

de selecdo [{> | ou pela abertura da

porta.

5. Rode o Botdo de selecdo | <> | para

selecionar um outro temporizador ou

prima o Botdo de selecdo |[{> | para

sair da funcdo Temporizador e voltar
para a exibicdo da hora atual.

Para cancelar um Temporizador

1. Prima o Botdo de selecdo [<D ]

No display a Lampada indicadora do
temporizador pisca.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

selecdo | <> | em sentido anti-hordrio

para colocar a zeros o valor do
temporizador.
3. Aguarde 3 segundos ou prima o Botdo

de selecdo | <> | para sair da funcao

Temporizador e voltar para a exibicao
da hora atual.
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Ligacdo do forno

1. Rode o botao de funcdes ogPorec

direita ou para a esquerda para
selecionar a funcdo pretendida (por

exemplo «VENTILADO b).

2. Rode o botdo de selecdo [{>|para a

direita ou para a esquerda para
selecionar a funcdo prefendida (por
exemplo «<200°C>).

3. Aguarde 3 segundos para iniciar a
cozedura ou pressione o botdo de

selecdo [{> | para inserir as eventuais

definicées de duracao da cozedurg,
hora de fim da cozedura, efc.

/ Quando a portfa é aberta, a
& | funcdo em curso & inferrompida (a
l&mpada indicadora da

cozedura @ apaga-se).

A funcdo recomeca
automaticamente quando a porta
é fechada.

3

Fase de pré-aquecimento

A cozedura é antecedida por uma fase de
pré-aquecimento que permite ao aparelho
afingir a temperatura de cozedura mais
rapidamente.

Esta fase é assinalada pelo piscar da
l&mpada indicadora de cozedura @

Concluido o pré-aquecimento, a lampada
indicadora de cozedura @ permanece

fixa e soard um sinal sonoro para indicar
que os alimentos podem ser colocados no
compartimento de cozedura.

/ E possivel interromper uma
£ | cozedura a qualguer momento

— - ~..00
rodando o botdo de funcées 00

para a posicdo 0.
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Cozedura temporizada

/ Por cozedura temporizada
& | entende-se a funcdo que permite
— iniciar uma cozedura e termind-la
ao fim de um certo periodo de
tempo definido pelo utilizador.

A ativacéo de uma cozedura
temporizada anula um eventual
temporizador contador de minutos
definido anteriormente.

IN

1. Depois de ter selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura,

pressione o botdo de selecdo | <> |

No display aparecem os digitos

e alémpada indicadora de cozedura @ e

o relégio piscam.

2. Dentro de 3 segundos rode o botdo de

selecdo [ <> | para definir a duracéo da

cozedura (de 1 minuto até 13 horas)
(por exemplo «25 minutos»).

Ar-Jc
uc 3

1°c &
280

3. Aguarde 3 segundos.
A léampada indicadora de cozedura @

deixa de piscar e a cozedura
temporizada comeca.
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/ A cozedura temporizada néo tem
£ em conta o tempo de pré-
aquecimento.

Fim da cozedura temporizada

4. No fim da cozedurq, oporece no

display a mensagem kg

piscar e soa um sinal sonoro que pode
ser desativado abrindo a porta ou
pressionando/rodando um dos dois
botoes.

/ Para selecionar mais uma cozedura
&7 | temporizada, rode novamente o

botdo de selecdo [< D |

Para cancelar uma Cozedura
temporizada

1. Prima o Botdo de selecdo |[<D>|

No display a Lampada indicadora de

Cozedura ﬂ pisca.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

selecdo | <> | em sentido anti-hordrio

para colocar a zeros a duracdo da
cozedura.

3. Aguarde 3 segundos ou prima o Botdo

de selecdo | <> | para sair da funcéo

Cozedura temporizada e voltar para a
exibicao da hora atual.
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Temporizador durante uma cozedura

/ Esta funcdo néo interrompe a
£ cozedura, mas aciona apenas o
sinal acustico.

/ Nao & possivel definir um

& | Temporizador durante uma

—— cozedura se anteriormente & fiver
sido definida uma Cozedura
temporizada.

1. Depois de fer selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura, prima

duas vezes o Botdo de selecdo |[<D>|

No display aparecem os digitos BDDD
e a Ldmpada indicadora do

temporizador E pisca.

/ E possivel definir um
£ Temporizador mesmo quando a
cozedura ainda estiver em curso.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

Selecdo | <> | para definir a duracdo do

Temporizador (de 1 minufo até 13 horas).

3. Aguarde 3 segundos.

Alémpada indicadora do temporizodorm
deixa de piscar e o temporizador comeca.

3

Final do Temporizador durante uma

cozedura

4. Espere que o sinal acustico avise o
utilizador que terminou o tempo.

Os digitos e a Lampada

indicadora do temporizador lg piscam.

5. Rode o Botdo de selecdo [{ > | para

selecionar oufro temporizador ou prima

o Botéo de selecdo [ > | para desativar

o aviso sonoro e sair do Temporizador
durante uma cozedura.
Apds alguns segundos, a hora atual
aparece no display e a cozedura em curso
confinua.

Para cancelar um Temporizador durante
uma cozedura

1. Durante a cozedura, prima duas vezes o

Botdo de selecdo |[<D|.

No display a Lampada indicadora do
temporizador E pisca.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

selecdo | <> | em sentido anti-hordrio

para zerar o valor do temporizador.

3. Aguarde 3 segundos para sair da
funcdo Temporizador durante uma
cozedura.
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Cozedura programada

Por Cozedura programada

/ entende-se a funcdo que permite
— | terminar uma Cozedura
temporizada automaticamente a
uma hora estabelecida pelo
utilizador, com o consequente
desligamento automdtico do
forno.

Por razées de seguranca, ndo é
possivel definir apenas a hora de
fim da cozedura sem ter
programado a sua duragdo.

IN

1. Depois de ter selecionado uma funcéo e
uma temperatura da cozedura,

pressione o botdo de selecdo | <D |

No display aparecem os digitos E”:H__”j

e as lampadas indicadoras de cozedura

e o relégio piscam.

f(»

:@

2. Dentro de 3 segundos rode o botdo de

selecdo [ <> | para definir a duracéo da

cozedura (de 1 minuto até 13 horas)
([por exemplo «25 minutos»).

=025

- u‘,"c %
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3. Prima o Botdo de selecdo [<D ]

No display aparecem os digitos | Un L)
e as lampadas indicadoras de fim de

cozedura e o relégio piscam.

4. Dentro de 3 segundos, rode o Botdo

de selecdo [<> | para definir a hora

de fim da cozedura (como por

exemplo «13:155).

BRERE

ll—ll_l"C

CuUU %

5. Aguarde 3 segundos.
A Ldmpada indicadora de fim da

cozedura e o aparelho ficam &

espera da hora de inicio programada.

“_ lll

necessarios para o
preaqguecimento.

/ No horério de fim da cozedurq, j&

£ estdo calculados os minutos
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Fim da Cozedura programada
No fim da cozedura, aparece no display a

mensagem MY A I® o piscar e soa um
sinal sonoro que pode ser desativado
abrindo a porfa ou pressionando,/rodando

um dos dois botées.

Para cancelar uma Cozedura
programada

1. Prima o Botdo de selecdo [{D|.

No display a Lampada indicadora do

Cozedura @ pisca.

2. Dentro de 3 segundos rode o Botdo de

selecd@o | <> | em sentido hordrio ou anti-

hordrio para definir uma nova
Cozedura temporizada.
Neste ponto, a Cozedura programada é
cancelada.

/ E possivel interromper uma
& | cozedura a qualguer momento

— rodando o botdo de funcées 88

para a posicdo 0.

3

Lista das funcdes de cozedura

),
<

),
~
),
'

)
<

ESTATICO

Cozedura fradicional prépria para
a preparacéo de um prafo de cada

vez. ldeal para cozer assados,
carnes gordas, pdo, tartes
recheadas.

VENTILADO

Cozedura intensa e homogénea.

Ideal para bolos, tartes e
cozeduras em vdrios niveis.

TERMOVENTILADO

O calor é distribuido de maneira

répida e uniforme. Prépria para

todos os pratos, ideal para cozer
em vdrios niveis sem misturar odores

e sabores.

TURBO

Permite a cozedura rapida em

varias prateleiras sem misturar os
aromas. Ideal para alimentos de
grande volume que necessitam de

cozeduras intensas.

GRILL

Permite obter étimos resultados ao
grelhar ou gratinar. Utilizado no fim

da cozedura, confere um tom
dourado uniforme aos pratos.

GRILL VENTILADO

Permite grelhar de forma perfeita
até as carnes mais grossas. |deal

para cortes de carne grossos.
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BASE

O calor provém apenas da parte
inferior da cavidade. Ideal para
bolos doces e salgados, tartes e
pizzas.

BASE TERMOVENTILADA

Permite finalizar rapidamente a
cozedura de alimentos j& cozidos
na superficie, mas ndo
infernamente. ldeal para quiches,
prépria para qualquer fipo de
prato.

ECO

Cozedura com baixo consumo de
energia: esfa funcdo é
particularmente indicada para a
cozedura sobre uma Unica
prateleira, com baixo consumo
elétrico.

E aconselhada para todos os tipos
de alimentos onde se possa formar
muita humidade (por exemplo,
verduras).

Para obter a méxima poupanca
energética e reduzir os tempos de
cozedura, recomenda-se introduzir
os alimentos no forno sem
preaquecer o compartimento de
cozedura.

PIZZA

Funcéo especifica para cozer
pizza. Ideal ndo sé para pizzas,
mas também para biscoitos e tortas.

O

3.3 Conselhos para a cozedura

Conselhos gerais

Utilize uma funcéo ventilada para obter
uma cozedura uniforme em vdrios niveis.

Aumentar as temperaturas ndo abrevia
os fempos de cozedura (os alimentos
poderédo ficar muito cozidos no exterior
e pouco cozidos no interior).

No fim da cozedura, para evitar a
formacéo excessiva de condensacdo no
vidro, ndo deixe os alimentos quentes
dentro do compartimento durante muito
tempo.
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Conselhos para a cozedura de carne

Os tempos de cozedura variam em
funcdo da espessura, da qualidade do
alimento e do gosfo do consumidor.

Utilize um termémetro para carnes
durante os assados ou simplesmente
carregue com uma colher no assado. Se
este estiver firme estd pronto, caso
contrdrio, deve-se ainda deixar assar
durante alguns minutos.

Para carne e batatas, recomenda-se de
vez em quando virar e/ou mexer @
comida para obter uma crosta uniforme
em todos os lados.

Para cozeduras a baixa temperatura,
doure a carne numa frigideira por
alguns minutos em todos os lados antes
de cozinhar no forno.

Conselhos para as cozeduras com Grill e
Grill ventilado

A grelhagem de carnes pode ser
efetuada tanto com o forno frio, como
com o forno pré-aquecido se prefender
mudar o efeito da cozedura.

Na funcdo Grill ventilado ¢
recomendado o pré-aquecimento do
compartimento de cozedura antes de
grelhar.

Recomenda-se a disposicdo dos
alimentos no centro da grelha.

3

Conselhos para a cozedura de bolos e
biscoitos

De preferéncia, ufilize formas escuras de
metal: ajudam a absorver melhor o
calor.

Atemperatura e a duracdo da cozedura
dependem da qualidade e da
consisténcia da massa.

Para verificar se o bolo estd cozido no
interior: no fim da cozedura, espete um
palito no ponto mais alto do mesmo. Se
a massa ndo se agarrar ao palito, o
bolo estd cozido.

Se o bolo baixar quando for
desenfornado, na préxima cozedura
diminua a temperatura definida em
cerca de 10°C selecionando
eventualmente um tempo mais longo de
cozedura.

Conselhos para a descongelacdo e a
fermentacdo

Cologue os alimentos congelados sem
a embalagem num recipiente sem tampa
na primeira prateleira do compartimento
de cozedura.

Evite a sobreposicao dos alimentos.

Para descongelar a came utilize uma
grelha colocada no segundo nivel e um
tabuleiro colocado no primeiro nivel.
Deste modo, os alimentos n&o ficam em
contacto com o liquido da
descongelacéo.

As partes mais delicadas podem ser
cobertas com papel de aluminio.

Para uma boa fermentacéo, coloque um
recipienfe com dgua no fundo do
compartimento de cozedura.
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Tabela indicadora das cozeduras

Lasanha 3-4 Estatica 1 220-230 45-50
Massa no forno 3-4 Estdtica 1 220-230 45 - 50
Assado de vitela 2 Turbo/Ventilado 2 180 - 190 90-100
Lombo de porco 2 Turbo/Ventilado 2 180 - 190 70-80
Salsichas 1,5 Girill ventilado 4 280 15
Rosbife 1 Turbo/Ventilado 2 200 40-45
Coelho assado 1,5 | Termoventilado/Ventilado 2 180-190 70-80
Peito de peru 3 Turbo/Ventilado 2 180-190 © 110-120
Cachaco no forno 2-3 Turbo/Ventilado 2 180- 190 170-180
Frango assado 1,2 Turbo/Ventilado 2 180 - 190 65-70
Lado 1Lado 2
Costeletas de porco | 1,5 Girill ventilado 4 280 15 5
Entrecosto 1,5 Grill ventilado 4 280 10 10
Enfremeada 0,7 Grill 5 280 7 8
Filete de porco 1,5 Grill ventilado 4 280 10 5
Filete de novilho ] Grill 5 280 10 7
Truta salmonada 1,2 Turbo/Ventilado 2 150 - 160 35-40
Tamboril 1,5 Turbo/Ventilado 2 160 60-65
Rodovalho 1,5 Turbo/Ventilado 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo/Ventilado 2 280 8-9
P&o 1 Termoventilado /Ventilado 2 190 - 200 25-30
Pao focaccia 1 Turbo/Ventilado 2 180 - 190 20-25
Rosca 1 Termoventilado/Ventilado 2 160 55-60
Tarte 1 Termoventilado /Ventilado 2 160 35-40
Bolo de ricota 1 Termoventilado /Ventilado 2 160-170 55-60
Tortellini recheados 1 Turbo/Ventilado 2 160 20-25
Bolo paraiso 1,2 | Termoventilado/Ventilado 2 160 55-60
Profiteroles 1,2 Turbo/Ventilado 2 180 80-90
Pdo-de-16 1 Termoventilado/Ventilado 2 150- 160 55-60
Bolo de arroz 1 Turbo/Ventilado 2 160 55-60
Brioches 0,6 | Termoventilado/Ventilado 2 160 30-35

Os tempos indicados na tabela ndo incluem os tempos de pré-aquecimento e sdo indicativos.
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3.4 Funcdes especiais

Descongelacdo

/ Esta funcdo permite descongelar
& | os alimentos com base num tempo
seleciondvel.

1. Coloque os alimentos no interior do
comparfimento de cozedura.

3. Pressione o botdo de selecdo | <>

para confirmar a utilizacdo das funcdes
especiais.
No display aparece o ecra da funcao
Descongelacao.

4. Pressione o Botdo de selecdo | <D

para confirmar a funcéo
Descongelacéo.

No display aparecem os digitos DBBD

e a lampada indicadora de

~ . )
Descongelacdo e o icone
.

piscam.

3

5. Rode o Botdo de selecdo [{ > | para

inserir a duracdo da Descongelacéo
(de 1 minuto até 13 horas) (por exemplo
«1:30»).

6. Aguarde 3 segundos ou prima o Botdo

de selecdo [ <> | para iniciar a

Descongelacdo.

Fim da Descongelacdo

No fim da Descongelacdo, aparece no
display a mensagem S’C ,'_—,',C’ a piscar
e soa um aviso sonoro que pode ser
desativado abrindo a porta ou

pressionando,/rodando um dos dois
botdes.

7. Rode o botdo de funcées 88 até &

posicdo 0 para sair da funcdo.
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Fermentacdo ~ - ,

; 4. Rode o Botdo de selecdo [{D>|até

/ Para uma boa fermen‘rgcdol selecionar a ](UH(;@O Fermentcgc":o.
= coloque um recipiente com dgua

no fundo do compartimento de
cozedura.

1. Posicione a massa a fermentar no
segundo nivel.

5. Pri Botdo de selecd
2. Rode o botdo de funcdes 88 até fima o BotGo de selecdo | <3 fparo

confirmar a funcéo Fermentacédo.

surgir o seguinte no display. 6. Aguarde 3 segundos parainiciar a funcdo

:_l :_ , ou prima o Bot&o de selecdo | <> | para
e inserir as eventuais definicdes de duracdo
da funcéo, hora de fim da funcéo, etc.

l_lll-ll

3. Pressione o botdo de selecdo | <> i "' ' "" "
para confirmar a utilizacdo das funcées ‘_'"-rc
especiais.

No display aparece o ecra da funcéo

Descongelacdo. 7. Rode o botdo de funcées 88 até &

posicdo 0 para sair da funcdo.
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Sabbath

4

IN

O dispositivo nesta funcdo seguird
alguns comportamentos
especfficos:

* A cozedura pode continuar
durante um tempo indefinido,
ndo é possivel programar
qualquer duracdo.

* Nao serd efetuado qualquer
fipo de pré-aquecimento.

* Atemperatura de cozedura
selecionavel varia entre 60-
100°C.

* lampada do forno desligada,
qualquer infervencdo, como
abrir a porta (quando presente)
ou a afivacdo manual através
do botdo néo acende a
lampada.

* Ventoinha interior desligada.

* luzes dos botdes e avisos
sonoros desativados.

Apos ter ativado a funcéo
Sabbath ndo serd possivel
modificar nenhum parémetro.

Nenhuma acdo sobre os botées
produz qualquer efeito; ficard afivo

0a

apenas o Botdo de funcdes 00

para poder voltar ao menu
principal.

3

1. Coloque os alimentos no inferior do

compartimento de cozedura.

2. Rode o botdo de funcdes 00

surgir o seguinte no display.

CPEC

até

Funl

3. Pressione o botdo de selecdo

<O

para confirmar a utilizacdo das funcées

especiais.

No display aparece o ecra da funcao

Descongelacéo.

<O

4. Rode o Botdo de selecdo

até

selecionar a funcéo Sabbath.

SAbb

<O

5. Prima o Botdo de selecdo

para

confirmar a func@o Sabbath.

_ISAbb

e

O
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6. Rode o Botdo de selecdo |<> | para

selecionar a temperatura prefendida
(de 60 °C a 100 °C| (como por
exemplo «90 °C>).

7. Aguarde 3 segundos para iniciar a
funcao.

8. Rode o botdo de funcdes 00 até &

posicao 0 para sair da funcgo.

/ Para as funcées Vapor Clean e
£ Pirélise (conforme os modelos)
veja «4 Limpeza e manutencdon.

Funcdo PIZZA

Funcdo especifica para cozer
pizza. ldeal ndo s6 para pizzas,

mas fambém para biscoitos e fortas.

1. Rode o botdo de funcdes 88 até

surgir o seguinte no display.

cCocnr
J

Fl_lﬁl‘:

2. Pressione o botdo de selecdo | <>

para confirmar a utilizacdo das funcdes
especiais.

342

No display aparece o ecra da funcao
Descongelacéo.

3. Rode o Botdo de selecdo |[{> | até

selecionar a funcao PIZZA.

4. Prima o Botdo de selecdo [{ > | para

confirmar a funcao PIZZA.
5. Aguarde 3 segundos para iniciar a funcdo

ou prima o Bot&o de selecdo | <> | para

inserir as eventuais definicdes de
femperatura, duracdo da cozedura, hora
de fim da cozedurq, efc.

o

1g:3JMo
o B [
c80° -~

6. Rode o botdo de funcées 88 até &

posicdo 0 para sair da funcdo.
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3.5 Definicoes

Hora atudl

até

1. Rode o botdo de funcdes 0

surgir o seguinte no display.

2. Prima o Botdo de selecdo | <> | para

entrar na lista das Definicdes.

No display aparece o ecra da funcao
Hora atual.

3. Prima o Botdo de selecdo [ > | para

iniciar o ajuste da Hora atual {como por
exemplo «12:30»).

. Pressione o botdo de selecdo | <>

. Pressione o botdo de selecdo | <>

. Rode o botdo de selecdo |<> | para

selecionar a hora atual.

I’

para definir a hora atual e passar para a
selecdo dos minutos.

ug”

. Rode o botdo de selecdo | <> | paro

selecionar os minutos da hora atual.

30°

[}

para concluir o ajuste.

. Rode o Botdo de selecdo |<> | para

selecionar uma nova Definicéo.
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-

Bloqueio dos comandos (bloqueio para
as criancas)

/ Este modo permite ao aparelho

£ | bloquear automaticamente os
comandos apds um minuto de

funcionamento normal sem

qualquer infervencdo por parte do

utilizador.

1. Rode o botdo de funcdes Dg até

surgir o seguinte no display.

2. Prima o Botdo de selecdo | > | para

entrar na lista das Definicées.

No display aparece o ecra da funcao
Hora atual.

CLOL®
0000

3. Rode o Botdo de selecdo |[{ D> até

selecionar a funcdo Bloqueio dos
comandos.

4. Prima o Botdo de selecdo [ <> | para

confirmar.

344

5. Rode o Botdo de selecdo [

para

afivar a funcéo Bloqueio dos
comandos.

6. Prima o Bot&o de selecdo |<D>

confirmar.

7. Rode o botdo de selecdo [{D>

para

para

selecionar uma nova Definicéo.

IN

IN

No funcionamento normal, o
Bloqueio dos comandos ¢
indicado pelo acendimento da
Ldmpada indicadora de

bloqueio dos comandos ﬂ

No caso de se tocar ou alterar as
posicdes dos botdes, o display
exibirg por dois segundos a

palavra g

Para desativar temporariamente o
bloqueio durante uma cozedura,
mantenha premido o Botdo de

selecao | <> | por 5 segundos.

Apds um minuto a partir da Gliima
definicao o blogueio volta a ficar
ativo.
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Show Room (apenas para expositores) 4. Prima o Botdo de selecdo [<>| para

Este modo permite ao aparelho confirmar.

_é desativar as resisténcias de - -

= ; 5. Rode o Botdo de selecdo | <> | para
aquecimento, mas ao mesmo ;
tfempo manter afivo o painel de afivar a fungéo Show Room.
comandos.

1. Rode o botdo de funcdes Dg até

surgir o seguinte no display.

6. Prima o Botdo de selecdo [{ > | para

confirmar.

7. Rode o botdo de selecdo | <> | para

: ~ . selecionar uma nova Definicdo.
2. Prima o Botdo de selecéo [ > | para 7

entrar na lista das Definicdes. / O Show Room ativo é assinalado
No display aparece o ecra da funcéo = he display pela Lampada
Hora atual. indicadora do Show Room
.

acesa. [}

/ Para utilizar o aparelho
& | normalmente é necessario definir
para OFF esfa funcéo.

3. Rode o Botdo de selecdo [ D] até

selecionar a funcéo Show Room.
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Manter quente

/ Este modo permite ao aparelho,

ao concluir uma cozedura em que
foi definida uma duracéo (se esta
ndo for interrompida
manualmente) manter quente (a
baixas temperaturas) os alimentos
acabados de cozinhar e manter
inalteradas as caracterisficas
organoléticas e de aroma obtidas
durante a cozedura.

1. Rode o botdo de funcdes 00 até

surgir o seguinte no display.

2. Prima o Bot&o de selecdo | <> | para

entrar na lista das Definicées.

No display aparece o ecra da funcéo
Hora atual.
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. Rode o Botdo de selecdo |[{> | até

selecionar a func@o Manter quente.

. Prima o Botéo de selecdo [ > | para

confirmar.

. Rode o Botdo de selecdo [{ > | para

afivar a funcéo Show Room.

111 _!
l—ll O
-

On

. Prima o Botéo de selecdo [ > | para

confirmar.

. Rode o botdo de selecdo [{ > | para

selecionar uma nova Definicéo.

/ Para utilizar o aparelho

£ normalmente é necessdrio definir

para OFF esta funcao.



4 Limpeza e manutencdo

Adverténcias

4.1 Limpeza das superficies

Para uma boa conservacdo das
superficies, & necessdrio limpd-las
regularmente no final de cada utilizagdo,
apds as ter deixado arrefecer.

Limpeza didria normal

Utilize sempre e apenas produtos
especificos que ndo confenham abrasivos
ou substancias écidas & base de cloro.

Verta o produto num pano humido e passe
sobre a superficie, enxague
cuidadosamente e seque com um pano
macio ou com um pano em microfibra.

Manchas de alimentos ou residuos

Evite absolutamente a utilizacéo de
esfregdes de aco e raspadores cortantes
para ndo danificar as superficies.

Utilize produtos normais, néo abrasivos,
servindo-se eventualmente de utensilios de
madeira ou de pldstico. Enxague muito
bem e seque com um pano macio ou com
um pano em microfibra.

Evite deixar secar no inferior do aparelho
residuos de alimentos & base de sacarina
(por ex. compota), pois podem danificar o
esmalte no interior do aparelho.

4.2 Limpeza da porta

Desmontagem da porta

Para facilitar as operacdes de limpeza, é
aconselhavel refirar a porta e colocé-la
sobre um pano de prato.

Para refirar a porta, proceda da seguinte =
forma:

1. Abra complefamente a porta e insira
dois pernos nos orificios das dobradicas
indicados na imagem.
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2. Segure a porta pelos dois lados com Limpeza dos vidros da porta
ambas as maos, levante-a até formar um

N . : Aconselha-se manter os vidros da porta
angulo de cerca de 30° e exfraia-a.

sempre bem limpos. Utilize papel
absorvente de cozinha. Para a sujidade
mais resistente, lave com uma esponja
humida e defergente comum.

By

/ Aconselha-se a utilizacéo de

&7 | produtos para limpeza distribuidos
5 pelo fabricante.
Desmontagem dos vidros interiores

3. Para voliar a montar a porta, '](””OdUZO Para facilitar as operacées de limpeza, os
as dobrod@{os nas respefivas fendas vidros interiores que compdem a porta
sittadas no forno assegurando-se de oodem ser desmontados.

que os sulcos A fiquem fofalmente
apoiados nas fendas. Baixe a porta e
em seguida remova os pernos dos
orificios das dobradicas.

1. Retire o vidro inferior puxando-o
delicadamente para cima na parte
posterior, seguindo o movimento
indicado pelas setas (1).

2. Em seguido, puxe o vidro para cima na
parte anterior (2). De tal forma,
desprendem-se os 4 pernos fixados no

A vidro das suas cavidades na porta.
;# !
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3. Em alguns modelos existe um vidro 5. Reintroduza os vidros na ordem inversa
intermédio. Retire o vidro intermédio & da remocéo.
puxando-o para cima. 6. Volte a colocar o vidro interior. Preste

atencdo para centrar e encaixar os 4
pernos nas suas cavidades na porta
com uma ligeira presséo.

4. limpe o vidro exterior e os anferiormente
refirados. Utilize papel absorvente de
cozinha. Em caso de sujidade
persistente, lave com uma esponja
humida e defergente neutro.
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4.3 Limpeza do compartimento de
cozedura

Para uma boa conservacdo do
compartimento de cozedura, é necessario
limpa-lo regularmente apds o ter deixado
arrefecer.

Evite deixar secar no interior do
compartimento de cozedura residuos de
alimentos pois podem danificar o esmalte.
Antes de cada limpeza extraia todas as
partes removiveis.

Para facilitar as operacdes de limpeza,
aconselha-se desmontar:

® aporta
* as armacdes de suporte das grelhas/
dos tabuleiros

* o vedante do forno.
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Secagem

A cozedura de alimentos gera humidade
dentro do compartimento de cozedura.
Este ¢ um fenémeno tofalmente normal que
ndo compromete o bom funcionamento do
aparelho.

No final de cada cozedura:

1. deixe o aparelho arrefecer;

2. remova a sujidade do compartimento de
cozedura;

3. seque o compartimento de cozedura
com um pano macio;

4. deixe a porfa aberta o tempo
necessdrio para que o compartimento
de cozedura seque completamente.



Limpeza e manutencdo

Remocdio das armacdes de suporte das
grelhas/ dos tabuleiros

A remocdo das armacées de suporte das
grelhas/dos tabuleiros permite que seja
ainda mais facil limpar as partes laterais.
Esta operacdo ¢é efetuada sempre que se
utilize o ciclo de limpeza automatica
(apenas em alguns modelos).

Para remover a armacéo de suporte das

grelhas/dos tabuleiros:

1. Puxe a armacdo para o interior do
compartimento de cozedura de forma a
desprendé-la do encaixe A.

2. Em seguida, extraia-a das cavidades
sittadas na parte de frés B.

3. No fim da limpeza, repita as operacdes
acabadas de descrever para colocar
novamente as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

Remoc@o dos painéis com autolimpeza e
das armagdes de suporte das grelhas/ dos
tabuleiros (apenas em alguns modelos)

A remocdo dos painéis com aufolimpeza e
das armacées de suporte das grelhas/
tabuleiros permite uma posterior facilidade
de limpeza das partes laterais.

Para remover a armacdo de suporte das

grelhas/dos tabuleiros:

1. Puxe a armacé@o para o inferior do
compartimento de cozedura de forma a
desprendé-la do encaixe A.

2. Em seguida, exfraia-a das cavidades
sittadas na parte de frés B.

3. No fim da limpeza, repita as operacses
acabadas de descrever para colocar
novamente as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.
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Regeneracdo dos painéis autolimpantes
(ciclo de catdlise) (apenas em alguns
modelos)

O ciclo de regeneracao dos painéis de
auto-limpeza é um método para a limpeza
afravés de aquecimento, adaptado aos
pequenos residuos de gordura e ndo &
base de acicar.

1. Limpe em primeiro lugar o fundo e a
profecéo superior (se presente) com um
pano em microfibra embebido em agua
e detergente neufro para loica. Enxagie
bem.

2. Programe um ciclo de regeneracdo
selecionando uma funcdo ventilada &
maxima temperatura durante uma hora.

3. Se os painéis se encontrarem
especialmente sujos apds o ciclo de
regeneracdo, desmonte-os e lave-os
com detergente neutro para loica.
Enxague-os e seque-os.

4. Volte a montar os painéis e defina uma
funcao ventilada & temperatura de 180°C
durante uma hora, de forma a secd-los
bem.
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Limpeza da parte superior (apenas em
alguns modelos)

O aparelho é equipado com uma

resisténcia basculante que permite facilitar

a limpeza da parte superior do

compartimento de cozedura.

1. Levante ligeiramente a resisténcia
superior e rode a refencdo em Q0 graus
para libertar a resisténcia.

%\f—l

o=

2. Baixe cuidadosamente a resisténcia até
a sua refencdo.

3. No final da operacdo de limpeza
coloque novamente a resisténcia em
posicdo e rode a refencéo para a
prender.



4.4 Vapor Clean (apenas em alguns

modelos)

Operacdes preliminares

Antes de acionar o Vapor Clean:

Retire todos os acessérios do interior do
compartimento de cozedura.

Se presentes, refire os painéis com
autolimpeza (veja «Remocdo dos
painéis com autolimpeza e das
armacdes de suporte das grelhas/dos
tabuleiros (apenas em alguns
modelos)»).

Verta cerca de 40 cc de dgua no fundo
do compartimento de cozedura. Preste
atenc@o para que ndo saia da
cavidade.

e Com um nebulizador de borrifar,
nebulize uma solucdo de dgua e
defergente de loica no compartimen

to

de cozedura. Dirijo o borrifo para as
paredes laterais, para cima, para baixo

e para o deflefor.

* Feche a porta.

* Durante o ciclo de limpeza assistida,
lave separadamente os painéis com
autolimpeza (se presentes),
anteriormente removidos, com dgua
morna e pouco defergente.
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ﬂ Limpeza e manutencdo

Defini¢éio do ciclo de limpeza Vapor Clean 5 1 Boisc de selecdio [¢>] ate

Se g temperatura interna for selecionar a ](UH(;@O VGpOI’ Clean.
! superior & prevista, a funcéo é

—— imediafamente interrompida e o
display exibe a seguinte

mensagem:

4. Prima o Botdo de selecdo [{ > | para

confirmar a funcdo Vapor Clean.

Deixe o aparelho arrefecer antes
de ativar a funcéo.

/ Os parémetros de duracdo e
& | temperatura ndo sdo modificaveis
pelo utilizador.

5. Aguarde 3 segundos para iniciar a
funcao.

2. Pressione o botdo de selecdo | <>

para confirmar a utilizacdo das funcdes
especiais.

No display aparece o ecra da funcéo
Descongelacao.

354



Limpeza e manutencdo ﬂ

6. No final da funcdo Vapor Clean aparece  Fim da fungdo Vapor Clean

no display a mensagem S’: :__”:’ a 1. Abra a porta e remova a sujidade

piscar e soa um aviso sonoro que pode ser menos persistente com um pano de
desafivado abrindo a porta ou premindo/ microfibra.
rodando um dos dois botdes. 2. Nas incrustacées mais resistentes utilize

p— p——— uma esponja antirrisco com filamento de
g |y . ll'_l latdo.

Iy 3. Em caso de residuos de gordura, é
possivel utilizar produtos especificos

para a limpeza dos fornos.

7 Rode o botdio de funcies aag e & 4. Refire a agua residual do interior do
00 compartimento de cozedura.

posicdo 0 para sair da funcdo. .
" ’ 5. Se presentes, remova os painéis com

Vapor Clean programada autolimpeza e as armagdes de suporte

d lhas/dos tabuleiros.
A hora de inicio da fungdo Vapor Clean os grelnas/dos fabulefros

pode ser programada como as outras
funcdes de cozedura.

Para uma melhor higiene e para evitar que
os alimentos ganhem um cheiro

, _ ) desagradavel:
1. Aps ter selecionado a funcdo Vapor
* aconselha-se efetuar uma secagem do

Clean, rode o Botdo de selecdo |<> comparfimento de cozedura com uma

(a Ldmpada indicadora de final de fungdo ventilada a 160°C durante
cerca de 10 minutos.

cozedura acende) para definir a o
* Em caso de presenca dos painéis com

autolimpeza, aconselha-se efetuar uma
secagem do compartimento de
cozedura com o ciclo de catdlise
simultaneo (vejo «Regeneracdo dos

hora na qual se pretende que termine a
funcdo Vapor Clean.

2. Aguarde 3 segundos para confirmar os
dados inseridos.

O aparelho fica & espera de atingir a hora painéis autolimpantes (ciclo de
de inicio programada para iniciar a funcéo catdlise) (apenas em alguns
Vapor Clean. modelos)»).

/ Aconselha-se o uso de luvas de
£ borracha durante estas
operacoes.

das partes mais dificeis de
alcancar, aconselha-se refirar a
porta.

/ Para facilitar a limpeza manual
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Pirélise (apenas em alguns modelos)

A pirdlise é um procedimento de
limpeza automdtica feito com
temperatura elevada que dissolve
a sujidade. Gracas a este
procedimento ¢ possivel limpar o
inferior do compartimento de

z

cozedura com extrema facilidade.

Utilizagcdo n&o correta
Riscos de danos a pessoas

* Durante esta funcao, as superficies
poderdo afingir femperaturas mais
elevadas do que o habitual.

* Mantenha as criancas afastadas.

Utilizacdo ndo correta
Riscos de danos nas superficies

* Remova do interior do compartimento
de cozedura residuos consistentes de
alimentos ou derrames derivados de
cozeduras anteriores.

* Desligue os queimadores ou discos
eléfricos da placa de cozinha
eventualmente instalada sobre o forno.

Operacdes preliminares

Antes de iniciar a pirdlise:

* limpe o vidro inferior conforme as
indicacdes normais de limpeza.

* Remova do interior do compartimento
de cozedura residuos consistentes de
alimentos ou derrames derivados de
cozeduras anteriores.
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Limpeza e manutencdo

Retire todos os acessérios do interior do
comparfimento de cozedura.

Em caso de incrustacées resistentes,
pulverize sobre o vidro um produto para
a limpeza dos fomos (preste afencdo &s
adverténcias indicadas no produto);
deixe-o atuar durante 60 minutos e
depois enxague e enxugue o vidro com
papel de cozinha ou com um pano de
microfibra.

Remova a sonda de temperatura (se
presente).

Refire as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

Feche a porta.

Definicdo da Pirélise

1. Rode o botdo de funcdes 88 até

2. Pressione o botdo de selecdo | <>

surgir o seguinte no display.

S5PEL

l—lll—ll

para confirmar a utilizacdo das funcdes
especiais.

No display aparece o ecra da funcéo
Descongelacéo.




Limpeza e manutencdo ﬂ

3. Rode o botdo de selecdo [{ D] até

selecionar a funcao Pirdlise.

No display aparece a duracao da Pirdlise
(predefinida de fabrica para 2 horas).

4. Rode o botdo de selecdo | <> | para

definir a duracdo da pirdlise a partir de
um minimo de 2 horas afté um maximo

de 3 horas.

/ Duracdo aconselhada da pirdlise:
= [* Pouca sujidade: LOT - 02:00.

* Sujidade média: LO2 - 02:30.

* Muita sujidade: LO3 - 03:00.

5. Pressione o botdo de selecdo | D>

para confirmar os dados introduzidos.

6. Aguarde 3 segundos para iniciar a
funcao.

Pirélise

7. Apos cerca de 2 minutos do inicio da

pirdlise, a lampada indicadora de

bloqueio da porta acende-se para
indicar que a porta estd bloqueada por
um dispositivo que impede todas as
tentativas de abertura.

/ Néo ¢é possivel selecionar
£ nenhuma funcéo enquanto o

blogueio da porta estiver ativado.

8. No final da pirélise, aparece no display

amensagem 5’: L_”j a piSCOI’ € soa

um sinal sonoro que pode ser
desativado abrindo a porta ou
premindo,/rodando um dos dois botdes.

_ISEOP |

PY-o

/ A porfa permanece bloqueada

£ até que a temperatura do interior

do compartimento de cozedura
volte aos niveis de seguranca.

9. Aguarde até que o forno arrefeca (a

l&mpada indicadora de bloqueio da

porta opaga-se).

10.Recolha os residuos dentro do

compartimento de cozedura com um
pano humido de microfibra.

aa

1 .Rode o botdo de funcdes alal até &

posicdo 0 para sair da funcdo.
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Durante a pirélise os ventiladores
produzem um ruido mais intenso
causado por uma maior
velocidade de rotacéo. Trata-se
de um funcionamento tofalmente
normal concebido para favorecer
a dissipacdo do calor. No fim da
pirdlise a ventilacao continuard
automaticamente por um periodo
suficiente para evitar o
sobreaquecimento das paredes
dos méveis e da parte frontal do
forno.

a2l
7

Durante a primeira pirdlise
poder&o manifestar-se odores
desagradaveis decorrentes da
evaporacdo normal das
substéncias oleosas de fabrico.
Trata-se de um fenémeno
completamente normal que
desaparece apds a primeira
pirdlise.

IN

Se o resultado da pirélise na
duracéo minima néo for
satisfatério, é aconselhdvel definir
um tempo maior nos préoximos
ciclos de limpeza.

IN
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Definicdo da Pirélise programada

A hora de inicio da Pirdlise pode ser

programada como as outras funcdes de

cozedura.

1. Rode o botdo de funcdes até
00

surgir o seguinte no display.

CPEL

FI_II_IE

2. Pressione o botdo de selecdo | <D

para confirmar a utilizacdo das funcdes
especiais.
No display aparece o ecra da funcao
Descongelacao.

3. Rode o botdo de selecéo |[{ D | até

selecionar a funcéo Pirdlise.

MM
| ll:_ll J

LU |

No display aparecerd a duracéo da
Pirdlise



Limpeza e manutencdo

. Prima o Botdo de selecdo |[<D

. Rode o Botédo de selecdo |[<>] (a

Ldmpada indicadora de final de

cozedura acende) para definir a
hora na qual se pretende que termine a
funcao Pirdlise.

. Aguarde 3 segundos para confirmar os
dados inseridos.

. O aparelho fica & espera de afingir a
hora de inicio programada para iniciar
a funcéo Pirdlise.

/ Néo é possivel selecionar
& | nenhuma fun¢do enquanto o

bloqueio da porta estiver ativado.
Ainda é possivel desligar o
aparelho colocando o botdo

0a

Fungoes Q0 "o Posicdo 0.

4.6 Manutencdo extraordindria

Desmontagem e montagem do vedante

(exceto modelos piroliticos)

Para desmontar o vedante:

* Desenganche os ganchos posicionados
nos 4 angulos e puxe o vedante para

fora.

@\\ @

Para montar o vedante:

* Enganche os ganchos posicionados

nos 4 angulos do vedante.

Conselhos para a manutencédo do
vedante

O vedante deve ser macio e eldstico.

* Para manterlimpo o vedante, utilize uma
esponja ndo abrasiva e lave com dgua

maornd.
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Substituicdo da lémpada de iluminagdo 4. Desenrosque e refire a lampada.
interna

1. Retire todos os acessérios do interior do
compartimento de cozedura.

2. Retire as armacdes de suporte das
grelhas/dos tabuleiros.

3. Refire a tampa da lampada com a
utilizacao de uma ferramenta (por
exemplo, uma colher).

—]
az==

5. Substitua a lampada por uma
semelhante (40W).

6. Monte novamente a tampa. Deixe @
aresta interna do vidro (A) voltada para
a porta.

7. Pressione fotalmente a tampa de forma a
que encaixe perfeitamente no suporte
da léampada.

al
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Verifique se a ficha e a fomada sdo do
mesmo tfipo.

5 Instalacdo Ligacdo com ficha e tomada
5.1 Ligacdo elétrica

Evite a utilizacdo de reducdes,
adaptadores ou derivadores porque
poderiam provocar aquecimentos ou
queimaduras.

Ligagdo fixa

Providencie, na linha de alimentacéo, um
dispositivo que assegure a desativacéo
omnipolar, com uma distancia de abertura
dos contactos que permita o desligamento
completo nas condicdes da categoria de
sobretens@o I, em conformidade com as
regras de instalacdo.

Informacdes gerais

Teste

No final da instalacéo, realize um teste
rapido. Se o aparelho ndo funcionar,
depois de ter verificado que seguiu

Verifique se as caracterfsticas da rede
eléfrica séo adequadas aos dados
indicados na chapa.

A chapa de identificagdo, com os dados corretamente as insfrucdes, desligue o
técnicos, o nimero de série e a marcacdo aparelho da rede elétrica e contacte a
estd colocada de forma visivel no Assisténcia Técnica.

aparelho.

A chapa nunca deverd ser removida. Substituiggo do cabo

O aparelho funciona a 220-240 V™.

Utilize um cabo de trés polos (cabo de 3 x

1,5 mm2, com referéncia & seccdo do

condutor inferno).

Providencie a ligacdo & terra com um cabo
mais comprido do que os outros, pelo
menos, em 20 mm.

1. Desaparafuse os parafusos da caixa da
parfe de trds e refire a caixa para
aceder & placa de bornes.

220-240V~ g 2. Subsfitua o cabo.
3. Assegure-se de que os cabos (forno ou
. eventual placa de cozinha) sejam

| 20mm encaminhados de forma correta, de

modo a evitar qualquer contacto com o
aparelho.
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5.2 Colocacdo Posicdo do cabo de alimentacdo

- )

=( o
=B

(vista posterior)

Vedante do painel frontal

Cologue o vedante fornecido na parte
posterior do painel frontal para evitar
eventuais infiliracées de dgua ou outros
liquidos.




Instalacdo

Virolas de fixacdo Dimensdes totais do aparelho (mm)
1. Retire as tampas da virola introduzidas
O [] O
na parte frontal do aparelho.
)
RN ©
¥o) v
RO ﬂ'
J77
2. Coloque o aparelho no encaixe.
3. Fixe o aparelho ao mével com os cho
JV7
parafusos. 49.0 0
SL7 V)

0

” <t 0 N

‘ N on
~t h

L

4. Cubra as virolas com as tampas
anteriormente retiradas. 23

(6]
N
oo

‘a

O
O
(o]
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Encaixe sob bancadas (mm)

45°

50

1§
[e )
w

N

L7

G8G Xpw - 8¢ ulw
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Encastramento sob placas de cozinha
(apenas em alguns modelos)

Se for posicionada uma placa de cozinha

[ ]
sobre o forno, serd necessdrio instalar uma ) .
' / Am,l,n,Lu,mm

diviséria de madeira a uma disténcia [LL \

minima de 10 mm do lado superior do
forno, a fim de evitar sobreaquecimentos Er
durante o funcionamento simultaneo dos
dois aparelhos. A diviséria deve poder ser
removida apenas com ferramentas
apropriadas.

N

w

~

3
5

G8¢G Xpw - ggg u
3
CES
il / [ 3
[0 N
(o] \\

l
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Encaixe em coluna (mm)

35-40 C T
560 =

GBS XoW - £8G UIW
|
]
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