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FOR PERFEKTE RESULTATER

Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, sa du kan nyde en
uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet
lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et par
minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data tilgeengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

AN\ Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
@ Generelle oplysninger og gode rad
Miljgoplysninger

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

1. A OPLYSNINGER OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar
for eventuelle skader, der er resultatet af forkert
installation eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen
pa et sikkert og tilgeengeligt sted til senere opslag.
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1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nadvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og
bortskaf det korrekt.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet, nar
det er i drift, eller mens det kgler af. De tilgeengelige
dele er varme.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal denne
aktiveres.

Bern ma ikke udfere rengering og vedligholdelse pa
apparatet uden opsyn.

Barn pa 3 ar og derunder skal altid holdes veaek fra
dette apparat, nar det er i drift.

.2 Generelt om sikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og de tilgeengelige dele bliver
meget varme under brug. Pas pa ikke at rare
varmelegemerne. Barn pa under 8 ar skal holdes pa
afstand, med mindre de overvages konstant.

Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
saerskilt fiernbetjening.

ADVARSEL: Tilberedning uden opsyn pa en
kogesektion med fedt eller olie kan veere farligt og
kan muligvis resultere i brand.

Forsag ALDRIG at slukke en brand med vand, men
sluk for apparatet og deek den abne ild til med f.eks.
et lag eller et brandteeppe.

BEMARK: Tilberedningsprocessen skal overvages. En
kortvarig tilberedningsproces skal overvages
kontinuerligt.
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ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande
pa kogefladerne.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydeladg pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

Hvis glaskeramikken/glasoverfladen er revnet, skal du
slukke for apparatet og afbryde det fra ledningsnettet.
Hvis apparatet er tilsluttet til ledningsnettet direkte
ved hjeelp af en samledase, skal du fjerne sikringen for
at afbryde apparatet fra stamforsyningen. Kontakt i
begge tilfeelde det autoriserede servicecenter.

Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

ADVARSEL: Brug kun kogesektionssikringer udformet
af producenten af madlavningsapparatet, eller som er
angivet af producenten af apparatet i
brugsanvisningen som velegnede til brug, eller
kogesektionssikringer indbygget i apparatet. Brug af
upassende sikringer kan medfere uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation e Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
C ADVARSEL! sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Apparatet ma kun installeres e Forsegl snitfladerne med et
af en sagkyndig. teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager opsvulmen.
C ADVARSEL! e Beskyt apparatets bund mod damp
Risiko for skader pa og fugt.
mennesker eller apparat. e Montér ikke apparatet op mod en dar
eller under et vindue. Dette for at
Fjern al emballagen. undga, at der falder varmt kogegre;j
Undlad at insta||ere e||er bruge et ned fra apparatet' nar dgren e”er
beskadiget apparat. vinduet abnes.
F@lg instal|atiOnSVej|edningen, der e Hyvis appara‘tet monteres oven over
felger med apparatet. skuffer, skal du serge for, at der er
Mindsteafstanden til andre apparater tilstreekkelig plads mellem apparatets
og enheder skal overholdes. bund og den averste skuffe til

luftcirkulation.



e Apparatets bund kan blive varm. Sgrg

for at installere et separationspanel
fremstillet af krydsfiner,
kekkenmgbelmateriale eller andre
ikke-breendbare materialer under
apparatet for at forhindre adgang til
bunden.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alle elektriske tilslutninger skal
udfares af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
serge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at parametrene pa
typeskiltet er kompatible med de
elektriske data for stramforsyningen.
Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert netledning
eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte netledning.
Netledningerne ma ikke vaere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod stad.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de neermeste kontakter.

Brug ikke adaptere med flere stik og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stromferende og isolerede dele skal
fastgares, sa den ikke kan fjernes
uden veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.
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e Hvis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

e Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

e Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstramsrelaeer og
kontaktorer.

e Apparatets installation skal udfares
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

ADVARSEL!

Risiko for skader,
forbreending og elektrisk
sted.

e Fjern al emballagen, etiketterne og
den beskyttende film (hvis relevant)
inden ibrugtagning.

® Brug apparateti et
husholdningsmilje.

e Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

® Sarg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

e Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

e Szt kogezonen pa "sluk", nar den
ikke er i brug.

e Laeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.

e Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

e Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som frasaetningsplads.

* Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

e Nar du anbringer mad i varm olie, kan
det sprgjte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

e Fedtstoffer og olie kan udsende
breendbare dampe, nar de opvarmes.
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Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvanteendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for ferste gang.

Undlad at bruge breendbare
produkter eller ting, der er fugtet
med braendbare produkter, i
apparatet eller i naerheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.

Opbevar ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa apparatet.
Overfladen kan blive beskadiget.
Teend aldrig for en kogezone, hvis
den er tom, eller der star tomt
kogegrej pa den.

Leeg ikke aluminiumsfolie pa
apparatet.

Kogegrej af stabejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset eller
glaskeramikken. Loft altid disse
genstande, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fadevarer. Det ma ikke

anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengaring

Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kole af
inden rengaring.

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
renggringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip netledningen af teet ved
apparatet og bortskaf den.

2.6 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over kogesektionen
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Kogezone
Kontrolpanel

3.2 Oversigt over betjeningspanel
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser
de funktioner, der er i brug.

Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
0) ON/OFF Taender/slukker for kogesektionen.

=

Las / Barnesikring

Laser/laser op for betjeningspanelet.

=

I STOP+GO

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

Teender/slukker for yderste varmekreds.

& 2

- Display for varmetrin

Visning af varmetrinnet.

- Kogezoneindikatorer for ti-
mer

Viser den kogezone, som du har tidsindstil-

let.

- Timerdisplay

Viser tiden i minutter.

BN =

@ -

Teender/slukker for yderste varmekreds.
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Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
9] D - Veelger kogezone.
_|_/ - @ger eller mindsker tiden.
/N, - Indstilling af et varmetrin.

w o\,

3.3 Display for varmetrin

Display Beskrivelse

Kogezonen er slukket.

(-8, Kogezonen er teendt.

Prikken betyder en eendring pa halvdelen af et varmetrin.

STOP+GO er i brug.

@ Opkogningsautomatik er i brug.

4 tal Der er en funktionsfejl.

En kogezone er stadig varm (restvarme).
Las /Bernesikring er i brug.

E] Automatisk slukning er i brug.

3.4 Restvarmeindikator

C ADVARSEL!
Forbreendingsrisiko ved

restvarme.
4. DAGLIG BRUG
ADVARSEL! 4.2 Automatisk slukning
Se kapitlerne om sikkerhed. Funktionen slukker automatisk for

kogesektionen, hvis:

4.1 Aktivering og deaktivering

alle kogezoner deaktiveres,

du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud

Tryk pa i1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen. .



osv.). Der udsendes et lydsignal, og
kogesektionen slukkes. Fjern
genstanden, eller ter
betjeningspanelet af.

e dubehgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.

Efter et stykke tid teendes E] og

kogesektionen slukkes.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen

deaktiveres efter

1.2 6 timer
3-4 5 timer
5 4 timer
6-9 1,5 time

4.3 Varmetrin

Tryk pa /\ for at @ge varmetrinnet. Tryk
pa V for at mindske varmetrinnet. Tryk

pa VAN og V samtidigt for at slukke for
kogezonen.

4.4 Aktivering/deaktivering af
yderste varmekreds

Du kan tilpasse det effektive varmeareal
til starrelsen pa kogegrejets bund.

Brug sensorfeltet: 0

Sadan aktiveres den yderste
varmekreds: Tryk pa sensorfeltet.
Kontrollampen taendes.

Sadan deaktiveres den yderste
varmekreds: Tryk pa sensorfeltet, indtil
kontrollampen slukkes.

4.5 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et gnsket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen veelger det hgjeste varmetrin
i et stykke tid og skruer derefter ned til
det gnskede niveau.

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.
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Sadan aktiveres funktionen for en

kogezone: Tryk pa /\, indtil det
onskede varmetrin aktiveres. Efter 3

sekunder teendes @

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

V.
4.6 Timer

Nedtzllingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor lzenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil farst varmetrinnet til kogezonen
og derefter funktionen.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa O
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den gnskede kogezone teendes.
Sadan aktiveres funktionen eller
andres tiden: Tryk pa + cller— pa
timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for

kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Velg

kogezonen med . Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ ogtryk pad —.
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

@ Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

Minutur

Du kan bruge timeren som et Minutur,
nar kogesektionen er teendt, og
kogezonerne ikke betjenes. Displayet

. . il
viser varmetrinnet .

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Tryk pa +eller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .
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Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

@ og derefter pa —. Resttiden teeller
baglaens ned til 00.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezonerne.

4.7 STOP+GO

Denne funktion indstiller alle aktive
kogezoner til det laveste varmetrin.

Nar funktionen er aktiv, kan varmetrinnet
ikke sendres.

Funktionen standser ikke
timerfunktionen.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa Il
teendes.
Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa

| . Det forrige varmetrin aktiveres.

4.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet eendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa i)

teendes i 4 sekunder.Timeren forbliver
taendt.

5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Kogegrej

@

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
3. Det forrige varmetrin aktiveres.

@ Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.
4.9 Bornesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa (B 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa & 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

S&dan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for

kogesektionen med ®. (J teendes. Tryk

pa &4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.

Kogegrej af emaljeret stal
eller med alu- eller
kobberbund kan give
misfarvninger pa
glaskeramikken.

@

5.2 Eksempler pa anvendelse

muligt.
Data i tabellen er kun
vejledende.
Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad
ling (min.)

(w]-1

varm.

At holde feerdigtilberedt mad

efter

behov

Leeg et lag pa kogegrejet.
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Varmeindstil- Anvendes til: Tid Rad

ling (min.)

1-2. Hollandaise sauce, smelte: 5-25 Rer ind imellem.
smar, chokolade, husblas.

1-2. Stivne/sterkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-
ter, bagte aeg. gen.

2.-3 Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s&a me-
keretter, opvarmning af feer- get vaeske som ris, rgr rundt i
digretter. maelkeretter halvvejs under til-

beredningen.

3.-4. Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilseet et par spsk. veeske.
ked.

4.-5 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

4.-5 Kogning af starre portioner, 60-150 Op til 31 veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.

5-7 Naensom stegning af: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekad), ko- behov
teletter, frikadeller, palser, le-
ver, &g, pandekager, sebleski-
ver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekog-

ning af pommes frites.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

® Renger altid kogesektionen efter
brug.

e Brug altid kogegrej med ren bund.

e Skrammer eller merke pletter pa
overfladen har ingen betydning for

kogesektionens funktion.

e Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.
e Brug en speciel skraber til glasset.

6.2 Rengering af
kogesektionen

Fjern straks: Smeltet plastik,
plastfolie, sukker og sukkerholdige
madvarer. Ellers kan snavset
beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig for at undga forbreendinger.
Seet specialskraberen skrat ned pa
glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

Fjernes, nar apparatet er kalet
tilstraeekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og ikke-slibende
opvaskemiddel. Ter kogesektionen af
med en blad klud efter rengering.
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¢ Fjern mtalskinnende misfarvning:
brug en oplgsning af vand med

7. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

eddike og renger glasoverfladen med
en fugtig klud.

Problem

Mulige arsager

Afhjeelpning

Kogesektionen kan ikke teen-
des eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en stremforsyning, el-
ler den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Sikringen er sprunget.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
sikringen springer flere gan-
ge i treek.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rgrt ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

STOP+GO-funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

Der er vand eller fedtstaenk
pa betjeningspanelet.

Tor betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildsekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa taste-

rne @

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator teender

ikke.

Kogezonen er ikke varm,
fordi den kun har vaeret
teendt i kort tid.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Opkogningsautomatik star-
ter ikke.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kele tilstraek-
keligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.
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Problem

Mulige arsager

Afhjzelpning

Du har reduceret varmetrin-

net til .

Start fra \&J og forag kun

varmetrinnet.

Du kan ikke aktivere den
yderste varmekreds.

Aktivér den inderste kreds
forst.

@ Der er et mgrkt omra-

de pa multizonen.

Det er normalt, at der er et
markt omrade pa multizo-
nen.

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezo-
ner.

E] teendes.

Automatisk slukning er akti-
veret.

Sluk og teend for kogesektio-
nen.

teendes.

Bernesikringen eller funkti-
onslasen er slaet til.

Se kapitlet "Daglig brug".

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet i et stykke tid. Sluk pa
gruppeafbryderen, eller tag
sikringen ud pa tavlen. Tilslut
apparatet igen. Kontakt et
autoriseret servicecenter,

hvis L] teendes igen.

E6 taendes.

Den anden fase af stremfor-
syningen mangler.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Fjern sik-
ringen, vent et minut, og
indseet sikringen igen.

7.2 Hvis du ikke kan lzse
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

fejlmeddelelse, der vises. Serg for, at du
har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantihaeftet.

8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.
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Serienummer .......cccc.........

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektio
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

8.4 Montering

nerne,

8.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
For at udskifte det beskadigede
netkabel skal du bruge kabeltypen:
HO5V2V2-F, som modstar en
temperatur pa 90 °C eller hgjere.
Kontakt altid Electrolux Service A/S.

%
R5mm\/
A

490+1mmy
N

55mm

\/

min.
28 mm

min.
12 mm

min.
20 mm
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8.5 Beskytte|sesbok5 Hvis du bruger en beskyttelsesboks
(ekstraudstyr), er den isolerende plade

direkte under kogesektionen ikke
nedvendig. Beskyttelsesboksen fas
muligvis ikke i visse lande. Kontakt din
lokale forhandler.

@ Du kan ikke bruge
beskyttelsesboksen, hvis
kogesektionen monteres

over en ovn.
9.1 Maerkeplade
Model HK634060XB PNC 949 492 154 01
Type 60 HAD 47 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz
Fremstillet i Rumaenien
Serienr. .....ccocee. 7.0 kW
AEG c € E
9.2 Specifikation for kogezone
Kogezone st effekt[\(,r\';]aks. R Kogezonens diameter [mm]
Forreste venstre 750 / 2200 120/ 210
Bageste venstre 1200 145
Forreste hgjre 1200 145
Bageste hgjre 1500 / 2400 170/ 265

Til optimale madlavningsresultater bar
du ikke bruge kogegrej, der er stgrre end
kogezonens diameter.

10. ENERGIEFFEKTIV
10.1 Produktinformation ifelge EU 66/2014

Identifikation af model HK634060XB




www.aeg.com

Type kogesektion

Indbygget koge-
sektion

Antal kogezoner

4

Opvarmningsteknologi

Keramisk kogepla-

de
Diameter af runde kogezo- Forreste venstre 21,0 cm
ner (&) Bageste venstre 14,5 cm
Forreste hgjre 14,5 cm
Leengde (L) og bredde (B)  Bageste hgjre L 26,5cm
af ikke-rund kogezone B 17,0 cm
Energiforbrug pr. kogezo-  Forreste venstre 194,9 Wh/kg
ne (EC electric cooking) Bageste venstre 188,0 Wh/kg
Forreste hgjre 188,0 Wh/kg
Bageste hgjre 191,6 Wh/kg
Kogesektionens energifor- 190,6 Whtkg

brug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning -
Del 2: Kogesektioner - Metoder til
maling af ydeevne

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstdende
rad.

e Nar du opvarmer vand, bar du kun
bruge den ngdvendige meengde.

11. MILUOGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet O,
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

e Leegaltid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

e Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

e Kogegrejets bund skal have den
samme diameter som kogezonen.

e Szt det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

e Szt kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E, sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite o0 nosso website para:

Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catadlogos e informacdes

sobre assisténcia:

www.aeg.com/webselfservice
g Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir acessorios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
% aparelho:

www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Nimero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

/N Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
® Informacdes gerais e sugestdes
Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.

1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por quaisquer ferimentos ou danos
resultantes de instalacdo ou utilizacdo incorrectas.
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Guarde sempre as instrucdes em local seguro e
acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou
mais anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas e elimine-os de forma
apropriada.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo bésica do aparelho nao
devem ser efectuadas por criangas sem supervisdo.

E necessario manter sempre as criangas de 3 anos de
idade ou menos afastadas deste aparelho quando ele
estiver a funcionar.

1.2 Seguranca geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam
guentes durante a utilizagdo. Deve ter cuidado para
evitar tocar nas resisténcias de aquecimento. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos
de idade afastadas ou constantemente vigiadas.

Nao utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na
placa sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em
incéndio.
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NUNCA tente extinguir um incéndio com dgua. Em
vez disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duragao tem de ser supervisionado continuamente.
AVISO: Perigo de incéndio: Ndo coloque objectos
sobre as zonas de aquecimento.

Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

N&o utilize uma maquina de limpar a vapor para
limpar o aparelho.

Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desactive o aparelho e desligue a ficha
da tomada eléctrica. Se o aparelho estiver ligado a
rede eléctrica directamente numa caixa de derivacao,
desligue o disjuntor no quadro eléctrico para desligar
o aparelho da alimentacdo eléctrica. Em todo o caso,
contacte o Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

AVISO: Utilize apenas protecgdes de placa que
tenham sido concebidas pelo fabricante do aparelho
de cozinhar ou recomendadas pelo fabricante do
aparelho nas instrucdes de utilizacdo, bem como as
proteccdes de placa ja incorporadas no aparelho caso
existam. A utilizacdo de proteccdes impréprias pode
causar acidentes.
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2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacédo e Todas as ligacdes eléctricas devem

A AVISO!

A instalacdo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

AVISO!
Risco de ferimentos ou
danos no aparelho.

AN

Remova toda a embalagem.

N&o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

Siga as instrucdes de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas de
proteccado e calcado fechado.

Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatagdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

N3&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagdo de ar.

A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacao feito de
contraplacado, material de armario
de cozinha ou outro material ndo
inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

2.2 Ligagao eléctrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operacéo
de manutencao, certifique-se de que
o aparelho esté desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que os pardmetros
indicados na placa de caracteristicas
sdo compativeis com as
caracteristicas da alimentacdo
eléctrica.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacbes de
cabo de alimentag&o e ficha (se
aplicavel) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccdo
contra choque ¢ instalada.

Utilize a abracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada préxima.

N3&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que nao causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacdo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a
ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalacéo.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalacao.



Se a tomada eléctrica estiver solta,
n&o ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentacéo
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentacao.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
A instalacdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

N&o altere as especificacdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue a zona de cozedura apds
cada utilizacdo.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

Nao utilize o aparelho com as m&os
humidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.

Se a superficie do aparelho
apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.
Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.
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AVISO!
Risco de incéndio e
explosao

As gorduras e os 6leos podem
libertar vapores inflaméveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos dleos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo éleo
muito quente podem causar
combustdo esponténea.

O 4leo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizagéo.

N&o coloque produtos inflaméveis, ou
objectos molhados com produtos
inflaméaveis, no interior, perto ou em
cima do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

N&o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o coloque uma tampa de panela
quente na superficie de vidro da
placa.

Nao deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem agua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

N3&o active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

N&o coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. N3o pode ser usado para
outras funcdes como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.
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e Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.

e Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencgao.

e N3o utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano
macio e himido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
quaisquer produtos abrasivos,
esfregdes, solventes ou objectos
metélicos.

2.5 Eliminacgao

AVISO!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

3.1 Disposicao da placa

e Contacte a sua autoridade municipal

para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagdo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
do aparelho e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

3. DESCRICAO DO PRODUTO

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necesséario
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicdo
originais.

Zona de aquecimento
Painel de comandos

3.2 Disposicao do painel de comandos

VoA g

i

o
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|

- :
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Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as funcdes que estdo em funcionamento.
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Cam-  Fungdo Comentario

po do

sensor
O) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

& Bloqueio de Fungbes / Dis-  Para bloquear/desbloquear o painel de co-
positivo de Seguranca para mandos.

Criancas

|| STOP+GO Para activar e desactivar a funcéo.
@ - Para activar e desactivar o circuito exterior.

- Indicador do grau de coze- Para indicar o grau de cozedura.
dura

(]

- Indicadores do temporiza- Apresenta a zona de cozedura para a qual

A dor das zonas de cozedura esté definido um tempo.
- Visor do temporizador Para indicar o tempo em minutos.
B @ - Para activar e desactivar o circuito exterior.
9] Q) - Para seleccionar a zona de cozedura.
+/ - Para aumentar ou diminuir o tempo.
/N - Para seleccionar o grau de cozedura.

m o\,

3.3 Indicadores de nivel de calor

Visor Descricao

A zona de aquecimento esté desactivada.

(J.(9),(2). A zona de aquecimento estd activada.

O ponto significa uma mudanca de meio nivel de aquecimento.

STOP+GO activo.

@ Aqguecimento Automéatico activo.

+ digito Existe uma anomalia.

Uma zona de aquecimento ainda esta quente (calor residual).
Blogueio de Fung¢des /Dispositivo de Seguranca para Criangas a fun-

cionar.




24  www.aeg.com

Visor Descricao

E] Desactivacao Automatica activo.

3.4 Indicador de calor residual

C AVISO!
O calor residual pode

provocar queimaduras.

4. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos Grau de cozedura A placa desactiva-
relativos a seguranca. -se apos
. . 3-4 5 horas
4.1 Activar e desactivar
5 4 horas
Toque em @ durante 1 segundo para
activar ou desactivar a placa. 6-9 1,5 horas
4.2 Desactivacdo Automatica 4.3 Grau de cozedura

A funcdo desactiva automaticamente a

: - = Toque em VAN para aumentar o grau de
placa nas seguintes situacdes:

cozedura. Toque em V para diminuir o
e Quando todas as zonas de cozedura

estio desactivadas. grau de cozedura. Toque em NeV
e Quando, apés a activacio da placa, simultaneamente para desactivar a zona
nao é definido qualquer grau de de cozedura.
cozedura. . .
® Quando ocorrer um derrame ou 4.4 Activar e desactivar os
quando for colocado algum objecto circuitos exteriores

sobre o painel de comandos durante
mais de 10 segundos (tacho, pano,
etc.). E emitido um sinal sonoro e a

E possivel ajustar a superficie de
cozedura a dimenséo do tacho.

plaga desactlv'a—se. Retire o objecto Utilizar o campo do sensor: (@]¢e)
ou limpe o painel de comandos.

e Quando ndo desactiva uma zona de Para activar o circuito exterior: toque
cozedura nem altera o grau de no campo do sensor. O indicador
cozedura. Apés algum tempo, a acende.
indicacdo ] acende-se e a placa Para desactivar o circuito exterior:
desactiva-se. toque no campo do sensor até que o

Relacdo entre o grau de cozedura e o indicador se apague.

tempo ao fim do qual a placa se

desactiva: 4.5 Aquecimento Automatico

Se activar esta fungdo, pode obter o
calor necesséario em menos tempo. A
funcdo selecciona o nivel de calor mais
o - e[ev_adp durante,algum tempo e depois
h U= diminui para o nivel de calor adequado.

Grau de cozedura A placa desactiva-
-se apos




Para activar a fungao, é
necessario que a zona de
aquecimento esteja fria.

Para activar a fun¢do para uma zona

de aquecimento: toque em N\ até que
o nivel de calor correcto acenda. Apés 3

segundos, (A) acende.

Para desactivar a fun¢do: toque em V.

4.6 Temporizador

Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcdo para definir o
tempo de funcionamento da zona de
aquecimento apenas para uma sessdo
de cozedura.

Comece por selecionar o nivel de calor
para a zona de aquecimento e selecione
depois a funcao.

Para selecionar a zona de

aquecimento: toque em O varias vezes
até que o indicador da zona de
aquecimento pretendida se acenda.

Para ativar a funcdo ou alterar o

tempo: toque no + ouno—do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de aquecimento comecar a piscar
lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: selecione a

zona de aquecimento com ®.o
indicador da zona de aquecimento
comeca a piscar rapidamente. O visor
mostra o tempo restante.

Para desativar a funcéo: selecione a
zona de aquecimento com @ e toque

em —. O tempo restante decresce até
00. O indicador da zona de aquecimento
apaga-se.

@

Quando o tempo termina, é
emitido um som e a
indicacéo 00 fica
intermitente. A zona de
aquecimento é desativada.

Para desligar o som: toque em .

PORTUGUES 25

Conta-Minutos

Pode utilizar esta funcdo como Conta-
Minutos quando a placa esté ativa e as
zonas de aquecimento estdo inativas. O

. n . ’
visor apresenta W) na &rea do nivel de
calor.
Para ativar a funcdo: toque em .

Toque em + ou—do temporizador
para selecionar o tempo. Quando o
tempo terminar, é emitido um som e
aparece a indicacado 00 intermitente.

Para desligar o som: toque em .

Para desativar a fungdo: toque em De

depois em —. O tempo restante diminui
até 00.

@

4.7 STOP+GO

Esta funcdo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta funcdo ndo afeta o
funcionamento das zonas de
aquecimento.

Quando a fungdo estéa activa, ndo é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcdo ndo desactiva as funcdes de
temporizador.

Para activar a func¢do: toque em Il
acende.

Para desactivar a fun¢do: toque em Il
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.8 Bloqueio de Funcgoes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteracéo
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a fung¢do: toque em i)
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.
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Para desactivar a funcdo: toque em EI
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivaré esta
funcéo.

4.9 Dispositivo de Seguranga
para Criancas

Esta funcdo evita o accionamento
acidental da placa.

Para activar a funcdo: active a placa
com . Nao defina o grau de cozedura.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

5. SUGESTOES E DICAS

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas
@ A base do tacho ou panela

deve ser o mais espessa e
plana possivel.

@ Os tachos feitos de aco

esmaltado ou que tenham
fundos de aluminio ou cobre
poderao causar alteragdes
de cor na superficie de
vitroceramica.

Para desactivar a fungdo: active a placa
com . Nao defina o grau de cozedura.
Toque em & durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para contornar a fun¢io por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. (J acende. Toque em il

durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com @ a funcao fica novamente
activa.

5.2 Exemplos de modos de
cozinhar

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Nivel de calor Utilize para: Tempo Sugestoes
(min.)
1 Manter os alimentos cozinha-  confor- Cologque uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-
cessario
1-2. Molho holandés, derreter: 5-=25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.
1-2. Solidificar: omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.

ovos cozidos.
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Nivel de calor Utilize para:

Tempo Sugestoes
(min.)

2.-3. Cozer arroz e pratos a base de
leite em lume brando, aquecer
refeicdes pré-cozinhadas.

25-50 Adicione, no minimo, duas
partes de liquido para uma
parte de arroz e mexa os pra-
tos a base de leite a meio do
tempo de cozedura.

3.-4. Cozer legumes, peixe e carne 20-45  Adicione duas colheres de so-
a vapor. pa de liquido.
4.-5. Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no maximo, % | de
4gua para 750 g de batatas.
4.-5. Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-

alimentos, guisados e sopas.

gredientes.

5-7 Fritura ligeira: escalopes, cor-
don bleu de vitela, costeletas,

confor-  Vire a meio do tempo.
me ne-

rissois, salsichas, figado, roux,  cessario
ovos, panquecas, sonhos.
7-8 Fritura intensa, batatas fritas, 5=115 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, costeletas.
9 Ferver dgua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem
fritas.
AVISO! e alimentos com actcar. Caso

Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

6.1 Informacdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizagdo.

e Utilize sempre um tacho com a base
limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

e Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar

contrério, a sujidade pode provocar
danos na placa. Tenha cuidado para
evitar queimaduras. Coloque o
raspador especial sobre a superficie
de vidro em &ngulo agudo e
desloque a lamina sobre a superficie.
Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente ndo
abrasivo. Apés a limpeza, seque a
placa com um pano macio.
Remover a descoloragdo metilica
brilhante: utilize uma solugdo de
&gua com vinagre e limpe a superficie
de vidro com um pano himido.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

AVISO!

Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucéo

N&o consegue ativar ou utili-
zar a placa.

A placa néo esté ligada a
corrente elétrica ou ndo esta
ligada corretamente.

Verifique se a placa esta li-
gada corretamente a corren-
te elétrica. Consulte o dia-
grama de ligacdes.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
eletricista qualificado.

Ative novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esté a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Manchas de gordura ou
4gua no painel de coman-
dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desativa-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desativada.

Colocou algum objeto sobre
um ou mais campos do sen-
sor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor @.

Retire o objecto do campo
do sensor.

O indicador de calor residual
nao acende.

A zona néo esté quente
porque foi ativada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

A fun¢do Aquecimento Au-
tomatico ndo funciona.

A zona estad quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcéo.

Diminuiu o grau de cozedu-

ra para .

n
Comece com &) e aumente
o grau de cozedura.

Nao consegue ativar o cir-
cuito exterior.

Active o circuito interior pri-
meiro.

@ Existe uma area escu-

ra na zona multipla.

E normal que exista uma

area escura na zona multipla.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O recipiente é demasiado
grande ou foi colocado de-
masiado perto dos coman-
dos.

Coloque o recipiente numa
das zonas de aquecimento
de trés, se possivel.

Aparece B

A Desativacao Automatica
foi acionada.

Desative a placa e ative-a
novamente.

Aparece .

O Dispositivo de Seguranca
para Criancas ou o Bloqueio
de Funcdes esta ativo.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Aparece () e um nimero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacdo elétrica durante algum
tempo. Desligue o disjuntor
do quadro elétrico da sua
casa. Volte a ligar. Se apare-

cer L&) novamente, contacte
um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

Aparece E6.

A segunda fase da alimenta-
¢ao elétrica estad em falta.

Verifique se a placa esta li-
gada corretamente a corren-
te elétrica. Retire o fusivel,
aguarde um minuto e volte a
introduzir o fusivel.

apresentada. Certifique-se de que

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solugéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o codigo de trés letras da placa
vitrocerdmica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencdo efectuada pelo
Técnico do Servico de Assisténcia ou
pelo fornecedor n&o seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condi¢des da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.
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8. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacado

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

Numero de

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em méveis de

8.4 Montagem

encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligacao

A placa é fornecida com um cabo de
ligacdo.

Para substituir o cabo de alimentacao
se estiver danificado, utilize um cabo
do tipo: HO5V2V2-F que suporta
temperaturas de 90 °C ou superiores.
Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica local.

¥
* *
R 5mm /

\
e SN

+1 1
mine~~490""'mm 560"'m

55mm
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min.
28 mm

—_— min.
< 12 mm
min.
20 mm

m
i

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de carateristicas

Modelo HK634060XB
Tipo 60 HAD 47 AO

N.° de série ......c.........
AEG

Se utilizar uma caixa de proteccéo
(acessério adicional), o piso protector
directamente por baixo da placa ndo é
necessario. A caixa de protec¢do
acessoria pode ndo estar disponivel em
alguns paises. Contacte o seu
fornecedor local.

N&o pode utilizar a caixa de
proteccao se instalar a placa
por cima de um forno.

PNC 949 492 154 01
220 -240V 50 - 60 Hz
Fabricado na Roménia
7.0 kW

cex
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9.2 Especificagbes das zonas de cozedura

Zona de cozedu- Poténcia nominal (grau de coze- Didmetro da zona de cozedura

ra dura max.) [W] [mm]
Dianteira esquer- 750/ 2200 120/ 210
da
Traseira esquer- 1200 145
da
Dianteira direita 1200 145
Traseira direita 1500 / 2400 170/ 265

Para optimizar a cozedura, utilize um
tacho com didmetro ndo superior ao da
zona de cozedura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacéo do produto de acordo com a directiva EU

66/2014
Identificacdo do modelo HK634060XB
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aque- 4
cimento
Tecnologia de aquecimen- Aquecimento ra-
to diante
Didmetro das zonas de Dianteira esquerda 21,0 cm
aquecimento circulares (@) Traseira esquerda 14,5 cm
Dianteira direita 14,5 cm
Comprimento (L) e largura  Traseira direita L 26,5cm
(W) da zona de aquecimen- W 17,0 cm
to ndo circular
Consumo de energia por  Dianteira esquerda 194,9 Wh/kg
zona de aguecimento (EC ~ Traseira esquerda 188,0 Wh/kg
electric cooking) Dianteira direita 188,0 Wh/kg
Traseira direita 191,6 Wh/kg
Consumo de energia da 190,6 Wh/kg
placa (EC electric hob)
EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos 10.2 Poupanga de energia

domésticos para cozinhar - Parte 2:
Placas - Métodos para medir o
desempenho

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestdes.

e Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.



e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

e O fundo do tacho deve ter o
didmetro igual ao da zona de
cozedura.

e Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo &Y Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a salide
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electrénicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o
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e Centre o tacho na zona de cozedura.

e Pode utilizar o calor residual para
manter os alimentos quentes ou
derreter alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

X

simbolo < juntamente com os residuos
domésticos. Cologue o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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PARA OBTENER RESULTADOS PERFECTOS

Gracias por escoger este producto AEG. Este articulo ha sido creado para ofrecer
un rendimiento impecable durante muchos afos, con innovadoras tecnologias
que facilitarén su vida y prestaciones que probablemente no encuentre en
electrodomésticos corrientes. Por favor, dedique algunos minutos a la lectura
para disfrutar de todas sus ventajas.

Consulte en nuestro sitio web:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio:

www.aeg.com/webselfservice

g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registeraeg.com

Adquirir accesorios, articulos de consumo y recambios originales para su
’% aparato:
www.aeg.com/shop

ATENCION Y SERVICIO AL CLIENTE

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Al contactar con nuestro centro autorizado de servicio técnico, cerciérese de
tener la siguiente informacién a mano: Modelo, PNC, NUmero de serie.

La informacién se puede encontrar en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion-Informacion sobre seguridad
@ Informacién general y consejos
Informacion sobre el medio ambiente

Salvo modificaciones.

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente
las instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como
resultado de una instalaciéon o un uso incorrectos:
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Conserve siempre estas instrucciones en lugar seguro y
accesible para futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y personas vulnerables

« Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios
en adelante y personas cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales estén disminuidas o que
carezcan de la experiencia y conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre que cuenten con las
instrucciones o la supervision sobre el uso del
electrodoméstico de forma segura y comprendan los
riesgos.

« No deje que los nifios jueguen con el aparato.

« Mantenga todo el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios y deséchelo de forma adecuada.

« Mantenga a los nifnos y mascotas alejados del aparato
cuando esté funcionando o enfridndose. Las piezas de
facil acceso estan calientes.

« Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para
nifos, debe activarlo.

« La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato
no podran ser realizados por nifios sin supervision.

« Los ninos de 3 afos o menos deben mantenerse
alejados de este aparato en todo momento mientras
funciona.

1.2 Seguridad general

« ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste
mucha atencién para no tocar las resistencias. Es
necesario mantener alejados a los ninos de menos de
8 anos salvo que estén bajo supervision continua.

« No accione el aparato con un temporizador externo ni
con un sistema de mando a distancia independiente.

« ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.
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NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

ATENCION: El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién breve debe estar
permanentemente supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.

No deje objetos metélicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccién para
evitar que se calienten.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el
aparato.

Si la superficie de vitroceramica/cristal estéd agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica.
Si el aparato esta conectado directamente a la red
eléctrica mediante una caja de empalmes, quite el
fusible para desconectarlo de la alimentacion
eléctrica. En cualquier caso, dirijase al servicio técnico
autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algin dafo, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran
que cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones
para la placa de coccién disefadas por el fabricante
del aparato o indicadas en sus instrucciones de uso
como apropiadas, o bien las protecciones incluidas
con el aparato. El uso de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién ® Retire todo el embalaje.
¢ No instale ni utilice un aparato
é ADVERTENCIA! danado.
Sélo un técnico cualificado e Siga las instrucciones de instalacién
puede instalar el aparato. suministradas con el aparato.
e Respete siempre la distancia minima
C ADVERTENCIA! entre este aparato y los demas
Podria sufrir lesiones o dafiar aparatos y mobiliario.
el aparato. e Tenga cuidado al mover el aparato,

porque es pesado. Utilice siempre



guantes de proteccién y calzado
cerrado.

e Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

e Proteja la parte inferior del aparato
del vapor y la humedad.

e No instale el aparato junto a una
puerta ni debajo de una ventana. De
esta forma se evita que los utensilios
de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

e Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay
suficiente espacio entre la parte
inferior del aparato y el cajén superior
para que circule el aire.

e Labase del aparato se puede
calentar. Asegurese de colocar un
panel de separacién hecho de
contrachapado, material de armazén
para cocina u otro material
incombustible bajo el aparato para
evitar el acceso a la base.

2.2 Conexidn eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

e Todas las conexiones eléctricas
deben realizarlas electricistas
cualificados.

e El aparato debe conectarse a tierra.

e Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato
esté desenchufado de la corriente
eléctrica.

e Asegurese de que los parémetros de
la placa de caracteristicas son
compatibles con los valores eléctricos
del suministro eléctrico.

e Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de
red o enchufe (en su caso) flojo o
inadecuado puede provocar que el
terminal se caliente en exceso.

e Utilice el cable de red eléctrica
adecuado.

e Coloque los cables eléctricos de
forma que no se puedan enredar.

e Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas
eléctricas.
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Establezca la descarga de traccion del
cable.

Asegurese de que el cable o el
enchufe (en su caso) no toquen el
aparato caliente ni utensilios de
cocina calientes cuando conecte el
aparato a las tomas cercanas.

No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafos en
el enchufe (en su caso) ni en el cable
de red. Péngase en contacto con un
electricista o con nuestro servicio
técnico para cambiar un cable
danado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes
con corriente y aislados deben fijarse
de forma que no puedan aflojarse sin
utilizar herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de
corriente Unicamente cuando haya
terminado la instalacién. Aseglrese
de tener acceso al enchufe del
suministro de red una vez finalizada la
instalacion.

Si la toma de corriente esté floja, no
conecte el enchufe.

No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire
siempre del enchufe.

Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan
retirarse del soporte), dispositivos de
fuga a tierra y contactores.

La instalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que
permita desconectar el aparato de
todos los polos de la red. El
dispositivo de aislamiento debe tener
una apertura de contacto con una
anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

C ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones,

qguemaduras y descargas
eléctricas.

Retire todo el embalaje, las etiquetas
y la pelicula protectora (en su caso)
antes del primer uso.
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Utilice este aparato en entornos
domésticos.

No cambie las especificaciones de
este aparato.

Cercidrese de que los orificios de
ventilacién no estan obstruidos.

No deje nunca el aparato
desatendido mientras esta en
funcionamiento.

Apague las zonas de coccién después
de cada uso.

No coloque cubiertos ni tapaderas
sobre las zonas de coccidon. Pueden
alcanzar temperaturas elevadas.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto
con el agua.

No utilice el aparato como superficie
de trabajo ni de almacenamiento.

Si la superficie del aparato esta
agrietada, desconéctelo
inmediatamente de la fuente de
alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y
explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables.
Mantenga las llamas u objetos
calientes alejados de grasas y aceites
cuando cocine con ellos.

Los vapores que liberan los aceites
muy calientes pueden provocar
combustiones imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas més bajas
que el aceite que se utiliza por
primera vez.

No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima
del aparato.

ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

No cologue ningtn utensilio de
cocina caliente en el panel de control.
No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
utensilios de cocina hierva hasta
evaporarse.

Evite la caida de objetos o utensilios
de cocina en el aparato. La superficie
puede danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos
vacios.

No coloque papel de aluminio sobre
el aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la
base dafada, pueden arafiar el cristal
o la vitroceramica. Levante siempre
estos objetos cuando tenga que
moverlos sobre la superficie de
coccion.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No
debe utilizarse para otros fines, por
ejemplo, como calefaccion.

2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato
para evitar el deterioro del material
de la superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar
antes de limpiarlo.

Desconecte el aparato de la red
eléctrica antes de realizar el
mantenimiento.

No utilice pulverizadores ni vapor de
agua para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos
abrasivos, estropajos duros,
disolventes ni objetos de metal.

2.5 Eliminacién

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Péngase en contacto con las
autoridades locales para saber cémo
desechar correctamente el aparato.
Desconecte el aparato de la red.
Corte el cable eléctrico cerca del
aparato y deséchelo.
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2.6 Asistencia e Utilice solamente piezas de recambio

originales.
e Parareparar el aparato, péngase en

contacto con un centro de servicio
autorizado.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Disposicién de las zonas de coccién

Zona de coccién

@ Panel de control
(145mm} mm

@, 8
i B O

>

3.2 Disposicién del panel de control

T ??T L1 "

VA
VoA

AVARRVAN
AARRVAN

© "o

- o +
| | |

@ G o

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acUsticas
indican qué funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién Comentario

0) ENCENDIDO/APAGADO  Para activar y desactivar la placa.

.

& Cierre / Bloqueo de segu-  Para bloquear y desbloquear el panel de
ridad para nifos control.
Il STOP+GO Para activar y desactivar la funcién .

Para activar y desactivar el anillo exterior.

(I8~
(@)

- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
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Sensor Funcién Comentario
A Indicadores de tiempo de  Muestra la zona para la que se ha ajustado
las zonas de coccién la hora.
- Indicador del temporiza- Para mostrar la hora en minutos.
dor
8] @ - Para activar y desactivar el anillo exterior.
9] D - Para seleccionar una zona de coccién.
+/ - Para aumentar o disminuir el tiempo.
/\/ - Para ajustar la temperatura.

m o\,

3.3 Indicadores del nivel de calor

Pantalla Descripcion
La zona de coccidn esté apagada.

(1-(8),(E]. La zona de coccidn esté en funcionamiento.

El punto indica un cambio de medio nivel de calor.

STOP+GO esté en funcionamiento.

@ Calentamiento automatico esta en funcionamiento.

2+ rifEne Hay un fallo de funcionamiento.

La zona de coccién contintia estando caliente (calor residual).
Cierre /Blogueo de seguridad para nifios estd en funcionamiento.
(-] Apagado automatico estd en funcionamiento.

3.4 Indicador de calor residual

C ADVERTENCIA!
Riesgo de quemaduras

por calor residual.

4. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.



4.1 Activacién y desactivacién

Toque @ durante 1 segundo para
encender o apagar el la placa de
coccion.

4.2 Apagado automético

La funcién desconecta
automaticamente la placa de coccién
siempre que:

e todas las zonas de coccidn estan
apagadas,

® no se ajusta un nivel de calor después
de encender la placa,

® se vierte algo o se coloca algun
objeto sobre el panel de control
durante mas de 10 segundos (un
recipiente, un trapo, etc.). Se emite
una sefal acustica y la placa de
coccidn se apaga. Retire el objeto o
limpie el panel de control.

® no apaga una zona de coccion ni
cambia la temperatura. Al cabo de un

cierto tiempo, se enciende O y se
apaga la placa.
Relacién entre el ajuste de calor y el
tiempo tras el que se apaga la placa
de coccién:

Ajuste del nivel de La placa de coc-

calor cion se apaga.
1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

4.3 Ajuste de temperatura

Toque VAN para aumentar el nivel de
calor. Toque \V4 para reducir el nivel de

calor. Toque VAN y V al mismo tiempo
para apagar la zona de coccién.

4.4 Activacién y desactivacion
de los circuitos exteriores

Es posible adaptar la superficie de
coccién al tamafio del recipiente.

Uso del sensor: © @
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Para activar el circuito exterior: toque
el sensor. Se enciende el indicador.

Para desactivar el circuito exterior:
toque el sensor hasta que se apague el
indicador.

4.5 Calentamiento automatico

Si activa esta funcién puede conseguir el
ajuste de calor necesario en menos
tiempo. La funcién establece la
temperatura al valor més elevado por un
cierto tiempo y, después, la baja al valor
adecuado.

@

Para activar la funcién de una zona de

Para activar la funcién, la
zona de coccién debe estar
fria.

coccién: toque /\ hasta que aparezca el
ajuste de temperatura correcto.
Transcurridos 3 segundos, se enciende

(A
Para desactivar la funcién: toque V.

4.6 Temporizador

Temporizador

Puede utilizar esta funcién para ajustar el
tiempo que desee que funcione la zona
de coccidn para un Unico proceso de
coccién.

Ajuste primero temperatura para la zona
de coccion y después la funcién.

Para seleccionar la zona de coccién:

toque @ varias veces hasta que se
encienda el indicador de la zona de
coccién que desea.

Para activar la funcién o cambiar el

temporizador: toque + o —del
temporizador para ajustar el tiempo (00 -
99 minutos). La cuenta atrds comenzara
cuando el indicador de la zona de
coccidén parpadee mas lentamente.

Para comprobar el tiempo restante:

seleccione la zona de coccion con €D, El
indicador de la zona de coccidon
comienza a parpadear rapidamente. La
pantalla muestra el tiempo restante.
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Para desactivar la funcién: seleccione la

zona de coccion con D y toque —. El
tiempo restante cuenta atrés hasta 00. El
indicador de la zona de coccidn se
apaga.

@ Cuando ha transcurrido el
tiempo, se activa la sefial

acustica y 00 parpadea. Se

apaga la zona de coccidn.

Para detener la sefial acustica: toque

Avisador tiempo

Puede utilizar esta funcién como
Avisador mientras la placa esté activada
y las zonas de coccién no funcionan. La

n
pantalla de temperatura muestra (@

Para activar la funcién: toque .

Toque +o—del temporizador para
ajustar el tiempo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se activa la sefal
acustica y 00 parpadea.

Para detener la sefial acustica: toque

8)

Para desactivar la funcién: toque @D y

después T El tiempo restante se sigue
descontando hasta llegar a 00

@ La funcién no afecta al
funcionamiento de las zonas

de coccion.

4.7 STOP+GO

Esta funcion ajusta todas las zonas de
coccién en funcionamiento al nivel de
calor mas bajo.

Cuando la funcién esta en
funcionamiento, no se puede cambiar el
ajuste de temperatura.

La funcién no detiene las funciones del
temporizador.

Para activar la funcién: toque Il (Jse
enciende.

Para desactivar la funcién: toque Il se
enciende el ajuste de calor anterior.

4.8 Cierre

Se puede bloquear el panel de control
mientras funcionan las zonas de coccidn.
Evita el cambio accidental del nivel de
calor.

Ajuste en primer lugar el nivel de calor
que desee.

Para activar la funcién: toque & (Jse
enciende durante 4 segundos.El
temporizador se mantiene activo.

Para desactivar la funcién: toque & se
enciende el ajuste de calor anterior.

La funcién también se
desactiva cuando se apaga
la placa.

4.9 Bloqueo de seguridad para
ninos

Esta funcién impide el uso accidental o
indebido de la placa.

Para activar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Pulse (8 durante 4
segundos. Lt se enciende. Apague la
placa de coccién con @.

Para desactivar la funcién: encienda la
placa de coccién con ®. No ajuste los
niveles de calor. Toque & durante 4
segundos. W] se enciende. Apague la
placa de coccidn con @.

Para anular la funcién solo durante el
tiempo de coccién: encienda la placa de

coccién con O, (U se enciende. Toque

& durante 4 segundos. Ajuste la
temperatura antes de que transcurran
10 segundos. Ya puede poner en
marcha el aparato. Cuando apague la

placa de coccién con (D la funcion
vuelve a activarse.



5. CONSEJOS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

5.1 Recipientes

@ La base del utensilio de
cocina debe ser lo més
gruesa y plana posible.

@ Los utensilios de cocina
fabricados con acero
esmaltado y bases de
aluminio o cobre pueden
provocar cambios de color
de la superficie
vitroceramica.
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5.2 Ejemplos de aplicaciones
de coccidén

@ Los datos de la tabla son

solo orientativos.

Ajuste del ni- Utilicelo para:
vel de calor

Tiempo
(min)

Sugerencias

1 Mantener calientes los alimen- como  Tape los utensilios de cocina.
tos. estime
necesa-
rio
1-2. Salsa holandesa, derretir: man- 5-25 Remover de vez en cuando.
tequilla, chocolate, gelatina.
1-2. Cuajar: tortilla, huevos revuel-  10-40  Cocinar con tapa.
tos.
2.-3. Arroces y platos cocinados con 25-50  Anadir al menos el doble de Ii-
leche, calentar comidas prepa- quido que de arroz; los platos
radas. lacteos deben removerse a
media coccién.
3.-4. Cocinar al vapor verduras, pes- 20-45  Afada un par de cucharadas
cados o carnes. de liquido
4.-5. Cocinar patatas al vapor. 20-60  Utilice como maximo % | de
agua para 750 g de patatas.
4.-5. Grandes cantidades de ali- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ade-
mentos, estofados y sopas. mas de los ingredientes.
5.=7 Freir ligeramente: escalopes, como Dele la vuelta a media coc-
ternera “cordon bleu”, chule-  estime  cién.
tas, hamburguesas, salchichas, necesa-
higado, filetes rusos, huevos, rio

tortitas, rosquillas.
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Ajuste del ni- Utilicelo para:

Tiempo Sugerencias

vel de calor (min)

7-8 Asado fuerte, bolas de patata, 5-15 Dele la vuelta a media coc-
filetes de lomo, filetes. cién.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.

6. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Informacién general

e Limpie la placa después de cada uso.
Utilice siempre utensilios de cocina
cuya base esté limpia.

e Los arafazos o las marcas oscuras en
la superficie no afectan al
funcionamiento normal de la placa.

e Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

e Utilice un rascador especial para el
cristal.

6.2 Limpieza de la placa

¢ Elimine de inmediato: restos
fundidos de pléastico, recubrimientos
de pléstico, azlcar y alimentos que

7. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Qué hacer si...

contengan azlcar. De lo contrario la
suciedad dafara la placa de coccion.
Tenga cuidado para evitar
quemaduras. Coloque el rascador
especial sobre la superficie del cristal
formando un angulo agudo y arrastre
la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de
agua, manchas de grasa y
decoloraciones metélicas. Limpie la
placa de coccidn con un pafo suave
humedecido con agua y detergente
no abrasivo. Después de limpiar,
seque la placa de coccién con un
pano suave.

Elimine cualquier decoloracién
metalica brillante: utilice una
solucién de agua y vinagre para
limpiar la superficie de cristal con un
pafio himedo.

Problema Posible causa Solucién
La placa no se enciende o La placa no esté conectada a Compruebe si la placa se ha
no funciona. un suministro eléctrico o es- conectado correctamente a

téd mal conectada.

la red eléctrica. Consulte el
diagrama de conexiones.
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Problema

Posible causa

Solucién

Ha saltado el fusible.

Compruebe si el fusible es la
causa del fallo de funciona-
miento. Si el fusible se funde
repetidamente, consulte a
un electricista cualificado.

Vuelva a encender la placa y
ajuste el nivel de calor en
menos de 10 segundos.

Ha pulsado 2 o més senso-
res al mismo tiempo.

Toque solo un sensor.

STOP+GO esté funcionan-
do.

Consulte "Uso diario".

Hay agua o salpicaduras de
grasa en el panel de control.

Limpie el panel de control.

Se emite una senal acUstica
y la placa de coccién se apa-
ga.

Se emite una senal acUstica
cuando la placa se apaga.

Hay uno o mas sensores cu-
biertos.

Quite el objeto que cubre
los sensores.

La placa de coccion se apa-
ga.

Ha puesto algo sobre el sen-

sor (D

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual
no se enciende.

La zona no esté caliente por-
que ha funcionado poco
tiempo.

Si la zona ha funcionado el
tiempo suficiente como para
estar caliente, consulte con
el centro de servicio autori-
zado.

La funciéon de calentamiento
automatico no se activa.

La zona esté caliente.

Deje que la zona se enfrie
suficientemente.

Se ha ajustado el nivel de
calor més alto.

El nivel de coccién méximo
tiene la misma potencia que
la funcién.

Ha reducido la temperatura

a0,

. n
Empiece en YJy aumente
solo la temperatura.

No se puede encender el
anillo exterior.

Encienda primero el anillo
interior.

@ Hay un area oscura en

la zona multiple.

Es normal que haya un éarea
oscura en la zona multiple.
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Problema

Posible causa

Solucién

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es de-
masiado grande o esta colo-
cado demasiado cerca de
los mandos.

Coloque los utensilios de
cocina grandes en las zonas
traseras si es posible.

[3 se enciende.

La desconexién automatica
esté activada.

Apague la placa y vuelva a
encenderla.

se enciende.

Estan activados el dispositi-
vo de seguridad para nifios
o la funcién de blogqueo.

Consulte "Uso diario".

y un ndmero se encien-
den.

Se ha producido un error en
la placa.

Desenchufe la placa de la
toma de corriente durante
unos minutos. Desconecte el
fusible del sistema eléctrico.
Vuelva a conectarlo. Si vuel-

ve a aparecer , pdngase
en contacto con el Centro
de servicio técnico.

E6 se enciende.

Falta la segunda fase de la
alimentacion eléctrica.

Compruebe si la placa se ha
conectado correctamente a
la red eléctrica. Quite el fusi-
ble, espere un minuto e in-
serte el fusible de nuevo.

7.2 Si no encuentra una
solucién...

Si no logra subsanar el problema,
pdngase en contacto con su distribuidor
o el centro de servicio técnico. Facilite la
informacién de la placa de
caracteristicas. Indique también el
cddigo de tres digitos de la placa
vitrocerdmica (se encuentra en la esquina
de la superficie vitroceramica) y el
mensaje de error que aparezca.

8. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

8.1 Antes de la instalacién

Antes de instalar la placa de coccion,
anote la informacion siguiente de la
placa de caracteristicas. La placa de

Asegurese de que maneja la placa de
coccién adecuadamente. De lo contrario,
el personal del servicio técnico o del
distribuidor facturara la reparacion
efectuada, incluso en el caso de que el
aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que
se suministra con el aparato.

caracteristicas esta situada en la parte
inferior de la placa de coccién.

Numero de

8.2 Placas empotradas

Las placas de coccién que han de ir
integradas en la cocina solo deben



utilizarse una vez encastradas en los
muebles adecuados y con las encimeras
y superficies de trabajo apropiadas.

8.3 Cable de conexién

e La placa de coccidn se suministra con
un cable de conexién.

8.4 Montaje
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Para sustituir el cable de alimentacion
dafado, utilice el tipo de cable:
HO5V2V2-F que soporta una
temperatura de 90 °C o superior.
Péngase en contacto con el servicio
técnico local.

Ly

\/

R 5mm
+ 1
mln 490 mm 560+
55mm
min.
12 mm
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8.5 Caja de proteccién

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HK634060XB
Tipo 60 HAD 47 AO

N°ser. ....cccoevennnn.
AEG

Si utiliza una caja de proteccion
(accesorio adicional) no es necesario el
suelo protector directamente por debajo
del aparato. El accesorio de la caja de
proteccién puede no estar disponible en
algunos paises. Péngase en contacto con
el proveedor local.

@ No se puede utilizar la caja

de proteccidn si se instala la
placa de coccién encima de
un horno.

Numero de producto (PNC) 949 492 154 01
220 - 240V 50 - 60 Hz

Fabricado en Rumania

7.0 kW

cex

9.2 Especificaciones de las zonas de coccién

Zona de coccién

Potencia nominal (ajuste de ca-
lor maximo) [W]

Diametro de la zona de coccién
[mm]

Anterior izquier- 750 / 2200 120/210
da

Posterior izquier- 1200 145

da

Anterior derecha 1200 145
Posterior dere- 1500 / 2400 170/ 265

cha

Para obtener un resultado de coccién
optimo, utilice utensilios de cocina con

un didmetro no mayor al de la zona de
coccion.



10. EFICACIA ENERGETICA
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10.1 Informacién de producto segin EU 66/2014

Identificacion del modelo

HK634060XB

Tipo de placa de coccidon

Placa empotrada

Numero de zonas de coc-
cion

4

Tecnologia de calenta-
miento

Resistencia ra-
diante

Didmetro de las zonas de
coccioén circulares (@)

Anterior izquierda
Posterior izquierda
Anterior derecha

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm

Largo (L) y ancho (A) de la
zona de coccidn no circu-
lar.

Posterior derecha

L 26,5cm
A17,0cm

Consumo de energia por
zona de coccidn (EC elec-
tric cooking)

Anterior izquierda
Posterior izquierda
Anterior derecha
Posterior derecha

194,9 Wh / kg
188,0 Wh / kg
188,0 Wh / kg
191,6 Wh / kg

Consumo de energia de la
placa de coccién (EC elec-

tric hob)

190,6 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparatos

electrodomésticos - Parte 2: Placas de
coccion - Métodos de medicién del

rendimiento

10.2 Ahorro de energia

Coloque el utensilio de cocina sobre
la zona de coccidén antes de
encenderla.

La base del utensilio de cocina debe
tener el mismo didmetro que la zona
de coccién.

Cologue los utensilios de cocina

Estos consejos la ayudaran a ahorrar

pequefos en zonas de coccidn

energia al cocinar cada dia. pequefias.

e Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona
de coccion.

e Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

e Cuando caliente agua, utilice solo la
cantidad que necesite.

e En la medida de lo posible, cocine
siempre con los utensilios de cocina
tapados.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

electronicos. No deseche los aparatos

X

marcados con el simbolo & junto con los
residuos domésticos. Lleve el producto a
su centro de reciclaje local o péngase en
contacto con su oficina municipal.

Recicle los materiales con el simbolo &Y
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su
reciclaje. Ayude a proteger el medio
ambiente y la salud publica, asi como a
reciclar residuos de aparatos eléctricos y
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FOR PERFEKT RESULTAT

Tack for att du valt denna produkt fran AEG. Vi har skapat den sa att du ska kunna
fa felfritt resultat i madnga ar, med innovativa tekniker som gér livet enklare —
funktioner som du inte skulle hitta hos vanliga produkter. Varsagod att dgna
nagra minuter at att ldsa detta for att fa ut sa mycket som majligt av produkten.
Besok var webbplats for att:

F& anvéndningsrad, broschyrer, felsokningshjalp och serviceinformation:

www.aeg.com/webselfservice

g Registrera din produkt for béattre service:
a/ www.registeraeg.com

Képa tillbehdr, férbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
% www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Vi rekommenderar att originalreservdelar anvénds.

Ha féljande uppgifter till hands nar du kontaktar serviceavdelningen: Modell,
PNC, serienummer.

Informationen star pa typskylten.

AN\ Varnings-/viktig sékerhetsinformation
® Allman information och tips
Miljéinformation

Med reservation for andringar.

1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation
och anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte
ansvarig for eventuella personskador eller andra skador
som uppkommit som ett resultat av felaktig installation
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eller anvandning. Forvara alltid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for framtida bruk.

1.1 Sékerhet fér barn och handikappade

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga, samt personer med
bristande erfarenhet och kunskap, om de 6vervakas
eller instrueras betraffande hur produkten anvands pa
ett sakert satt och forstar de risker som ar forknippade
med anvandningen.

« Latinte barn leka med produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall for barn
och kassera det pa lampligt satt.

« Barn och husdJur ska héllas borta frdn produkten nar
den ar igang eller nar den svalnar. Atkomliga delar ar
mycket varma.

« Om apparaten har ett barnlas, maste detta aktiveras.

« Barn far inte utféra stddning och underhall av
apparaten utan uppsikt.

« Barn under 3 ar far ej vistas i nérheten av den har
apparaten nar den ar igang.

1.2 Allman sakerhet

« VARNING: Produkten och atkomliga delar blir mycket
varma under anvandning. Var forsiktig sa att du
undviker att vidrora varmeelementen. Barn under 8 ar
ska inte vistas i narheten utan standig uppsikt.

« Anvand inte produkten med en extern timer eller ett
separat fjarrkontrollsystem.

« VARNING: Oovervakad matlagning pa en hall med
fett eller olja kan vara farligt och kan leda till brand.

« Forsok ALDRIG att slacka en eld med vatten, utan
stang av produkten och tack dver flamman, t.ex. med
ett lock eller brandfilt.

« FORSIKTIGHET: Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort tillagningsprocess maste standigt
Avervakas.
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VARNING: Brandfara: Férvara inte saker pa kokytorna.
Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa hallens yta eftersom de blir varma.
Anvand inte angrengorare vid rengdring av
produkten.

Om keramik-/glasytan ar sprucken, stang av
produkten och dra ur elsladden. Om produkten ar
ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen, ta
bort sékringen for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen, kontakta vart
auktoriserade servicecenter.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av
tillverkaren, en godkand serviceverkstad eller personer
med motsvarande utbildning, for att undvika fara.
VARNING: Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges av
tillverkaren i bruksanvisningen som lamplig, eller
hallskydd som medféljer. Olyckor kan intraffa om fel
skydd anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation e Skydda produktens botten mot anga
och fukt.
é VARNING! e |Installera inte produkten ndra en dérr
Endast en behdrig person eller under ett fonster. Detta
far installera den har forhindrar att heta kokkérl faller ned
produkten. fran produkten nar dérren eller
fonstret &r Sppet.
C VARNING! e Om produkten ar installerad ovanfér
Risk for personskador och lddor maste utrymmet mellan
skador pa produkten produktens botten och den dvre
foreligger. ladan vara tillréckligt sa att luft kan
cirkulera.
Avlégsna allt férpackningsmaterial. e Produktens undersida kan bli het. Se
Installera eller anvand inte en skadad till att installera en separat]onspanel
produkt. gjord av plywood, material av
FOlJ installationsinstruktionerna som kdksstommen eller andra icke-
foljer med produkten. brénnbara material under produkten
Minsta avstand till andra produkter for att férhindra att varmen kommer
ska beaktas. till botten.

Var alltid forsiktig nér produkten ror
sig eftersom den &r tung. Anvénd
alltid skyddshandskar och tackta skor.
Téata skurna ytor med tétningsmedel
for att férhindra att fukt far den att
svalla.



2.2 Elektrisk anslutning

VARNING!
Risk for brand och elektriska
stotar.

o Alla elektriska anslutningar ska géras
av en behdrig elektriker.

e Produkten maste jordas.

e Produkten maste goras strémlos fore
alla rengéringsarbeten.

e Se till att de parametrarna pa
markskylten Gverensstammer med
elnatets elektricitet.

e Kontrollera att produkten ar ratt
installerad. Losa och ej fackmaéssigt
monterade natkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
overhettning i kopplingsplinten.

e Anvand ratt natkabel.

e Latinte elektriska ledningar trassla in
sig.

e Kontrollera att ett skydd mot
elektriska stotar ar installerat.

e Dragavlasta kabeln.

e Kontrollera att natkabeln eller
kontakten (i forekommande fall) inte
vidrér den heta produkten eller det
heta kokkérlet nar du ansluter
produkten till ndrliggande uttag.

e Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

e Kontrollera sa att du inte skadar
kontakten (i forekommande fall) och
natkabeln. Kontakta vart
auktoriserade servicecenter eller en
elektriker for att ersatta en skadad
natkabel.

o Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett
sadant satt att det inte kan tas bort
utan verktyg.

e Anslut stickkontakten till eluttaget
forst vid slutet av installationen.
Kontrollera att stickkontakten &r
atkomlig efter installationen.

e Anslut inte stickkontakten om
végguttaget sitter 16st.

e Drainte i anslutningssladden for att
koppla bort produkten fran eluttaget.
Ta alltid tag i stickkontakten.

¢ Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sékringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren),
jordfelsbrytare och kontaktorer.
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e Den elektriska installationen maste ha
en isolationsenhet sa att du kan
koppla fran produkten fran natet vid
alla poler. Kontaktéppningen pa
isolationsenheten maste vara minst 3
mm bred.

2.3 Anvand

VARNING!
Risk for skador, brannskador
eller elstotar foreligger.

e Tabort all férpackning, etiketter och
skyddsfilm (i forekommande fall) fére
férsta anvandningstillfallet.

¢ Anvand denna produkt for
hushallsbruk.

e Andra inte produktens specifikationer.

e Se till att ventilationséppningarna inte
ar blockerade.

e Lamna inte produkten utan tillsyn
under anvandning.

e Sting av kokzonen efter varje
anvéndningstillfalle.

e L3agg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

e Anvand inte produkten med vata
hander eller nér den &r i kontakt med
vatten.

e Anvand inte produkten som arbets-
eller avlastningsyta.

e Om produktens yta &r sprucken ska
du omedelbart koppla loss den fran
eluttaget. Detta for att férhindra
elstotar.

e Det kan stéanka nér du lagger
livsmedel i het olja.

VARNING!
Risk fér brand och explosion

e Fetter och olja kan frigéra
|&ttanténdliga angor néar de varms
upp. Hall flammor eller uppvarmda
féremal borta fran fetter och oljor nar
du lagar mat med dem.

e Angorna som frigérs i mycket het olja
kan orsaka sjalvantandning.

e Redan anvénd olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vi lagre
temperatur &n olja som anvands for
férsta gangen.

e Placera inga lattantandliga produkter
eller féremal som ar fuktiga med
|&ttanténdliga produkter i, néra eller
pa tvattmaskinen.
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VARNING!
Risk for skador pa produkten
foreligger.

Placera inga heta kokkarl pa
kontrollpanelen.

Lagg inte pa nagra varmskydd pa
hallens glasyta.

Lat inte kokkarl torrkoka.

Var forsiktig sa att inte foremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

Lagg inte aluminiumfolie pa
produkten.

Kokkérl av gjutjarn, aluminium eller
med skadad botten kan repa glaset /
glaskeramiken. Lyft alltid upp dessa
foremal nér du maste flytta dem pa
kokhallen.

Denna produkt &r endast avsedd fér
matlagning. Den far inte anvandas for
nagra andra andamal, t.ex. for
rumsuppvarmning.

2.4 Underhall och rengéring

Rengdr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsdmras.
Sténg av produkten och Iat den kallna
foére rengdring.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Beskrivning av héllen
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Koppla fran produkten fran elnatet
fére underhall.

Spruta inte vatten eller anga pa
produkten for att rengdra den.
Rengér produkten med en fuktig,
mjuk trasa. Anvand bara neutrala
rengdringsmedel. Anvand inte
produkter med slipeffekt,
skursvampar, 16sningsmedel eller
metallforemal.

2.5 Avfallshantering

VARNING!
Risk fér kvavning eller
skador.

Kontakta kommunen for information
om hur produkten kasseras korrekt.
Koppla loss produkten fran eluttaget.
Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

2.6 Underhall

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad for reparation av
produkten.

Anvand endast originaldelar.

Kokzon
Kontrollpanelen
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3.2 Beskrivning av kontrollpanelen
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Anvand touchkontrollerna fér att anvénda produkten. Displayerna, indikeringarna och
ljudsignalerna markerar vilka funktioner som &r aktiverade.

Touch- Funktion

kon-
troll

Beskrivning

.

PA/AV (ON/OFF)

For att aktivera och avaktivera hallen.

]

Las / Barnlas

For att lasa/lasa upp kontrollpanelen.

B

STOP+GO

For att aktivera och avaktivera funktionen.

For att aktivera och inaktivera ytterringen.

& 2

Véarmeldgesdisplay

For att visa det instéllda véarmelaget.

Timerindikatorer for kokzo-
nerna

For att visa for vilken kokzon tiden ar in-
stalld.

Timerdisplay

For att visa tiden i minuter.

For att aktivera och inaktivera ytterringen.

K EES

For att valja kokzon.

B

For att 6ka eller minska tiden.

YAV
\V4

For instéllning av véarmeldge.

3.3 Visningar av varmeinstallning

Display

Beskrivning

n
(=]

Kokzonen &r avstangd.
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Display Beskrivning

@_@/_ Kokzonen &r pa.

Punkten betyder halva varmenivan.

STOP+GO ar pa.

(A7) Automax ar pa.

+ siffra Ett fel har uppstatt.

En kokzon ar fortfarande varm (restvarme).
Las /Barnlas ar pa.

] Automatisk avstangning ar pa.

3.4 Restvarmeindikering

C VARNING!
Risk for brannskador fran

restvarme.

4. DAGLIG ANVANDNING

VARNING! - - - -
Se sakerhetsavsnitten. Vérmeldge Hallen sténgs av
efter
4.1 Aktivera och avaktivera @12 6 timmar
Tryck pa @i 1 sekund for att sitta pa 3.4 5 s
eller stdnga av héllen.
5 4 timmar
4.2 Automatisk avstangnin
utomatisk avstangning 5o 15 timme
Funktionen sténger av héllen
automatiskt om: 4.3 Varmelige
e alla kokzoner &r avstdngda.
e du inte staller in varmeldge efter Tryck pa /\ for att 8ka vérmelaget.
halleﬁ har sattspa. . . Anvéndning V fér att minska
e du spiller nagot eller satter nagot pa . R : A Vi
kontrollpanelen langre an 10 Varmgléget; Tryck pa 4 och
sekunder (en kastrull, en handduk samtidigt for att inaktivera kokzonen.
osv.). En ljudsignal ljuder och héllen . . .
stangs av. Ta bort foremalet eller 4.4 Aktivera och inaktivera de
rengor kontrollpanelen. yttre ringarna

e du sténger inte av en kokzon eller

&ndrar virmeliget. Efter en stund Du kan justera den yta som du tillagar pa

snds (5] N . efter storleken pa kokkarlet.
tédnds LJ och hallen sténgs av.

Férhallandet mellan varmeldge och Anvinda touchkontroll: © (O
tiden efter vilken héllen stings av:



Aktivera den yttre ringen: tryck pa
touchkontrollen. Kontrollampan ténds.

Inaktivera den yttre ringen: tryck pa
touchkontrollen tills kontrollampan
sléacks.

4.5 Automax

Du kan uppna 6nskat varmelage
snabbare om du aktiverar den har
funktionen. Funktionen stéller in hogsta
varmeldget under en viss tid och sénker
sedan till ratt véarmeléage.

For att aktivera funktionen
maste kokzonen vara kall.

For att aktivera funktionen fér en
kokzon: tryck pa /\ tills ratt vérmelage
tands. Efter 3 sekunder tands (7).

For att avaktivera funktionen: tryck pa

V.
4.6 Timer

Nedrikningstimer

Du kan anvénda den har funktionen for
att stélla in hur Iange kokzonen ska vara
igang vid enbart detta tillagningstillfélle.

Stall forst in véarmeinstéliningen for
kokzonen, stall darefter in funktionen.

Stélla in kokzonen: tryck pa O
upprepade ganger tills indikatorn for
dnskad kokzon tands.

For att aktivera eller &ndra tiden: tryck

pa + eller — for timern fér att stélla in
tiden (00 - 99 minuter). Né&r indikatorn for
kokzonen bérjar blinka langsammare
raknas tiden ned.

For att se aterstaende tid: valj

kokzonen med @ Kokzonens indikator
borjar blinka snabbt. Pa displayen visas
den aterstaende tiden.

Foér att avaktivera funktionen: Vil]

kokzonen med @ och tryck pa = .
Aterstaende till réknar ned till 00.
Kokzonens kontrollampa slécks.

Nar tiden gatt ut ljuder en
signal och 00 blinkar.
Kokzonen avaktiveras.
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For att stinga av ljudet: tryck pa .

Minute Minder (signalur)

Du kan anvanda den har funktionen som
Signalur nar hallen &r pa och
tillagningszonerna inte anvands.

Displayen visar varmelaget (@),
Aktivera funktionen: tryck pa . Tryck

pé+ eller ™ pa timern for att stélla in
tiden. Nér tiden gatt ut ljuder en signal
och 00 blinkar.

For att stinga av ljudet: tryck pa .
For att avaktivera funktionen: tryck pa

D och darefter pa —. Den kvarvarande
tiden réknas ner till 00

Denna funktion paverkar inte
ugnens funktioner i dvrigt.

4.7 STOP+GO

Funktionen stéller in alla paslagna
kokzoner pa det lagsta varmeldget.

Nér funktionen &r igang kan du inte
andra varmelaget.

Funktionen stoppar inte
timerfunktionerna.

Aktivera funktionen: tryck pa Il
ténds.

For att avaktivera funktionen: tryck pa

Il Foregaende varmelage aktiveras.

4.8 Las

Du kan lasa kontrollpanelen medan
kokzonerna &r igang. Funktionen
forhindrar oavsiktliga &ndringar av
varmelaget.

Stall in vdrmeladget forst.

Aktivera funktionen: tryck pa &
ténds i 4 sekunder.Timern forblir pa.
For att avaktivera funktionen: tryck pa

& Foregaende varmelage aktiveras.

N&r du avaktiverar héllen
stdngs dven denna funktion
av.
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4.9 Barnlas

Denna funktion férhindrar oavsiktlig
anvandning av héllen.

Aktivera funktionen: aktivera hallen

med ©. Stall inte in varmeléaget. Tryck
pa & 4 sekunder. (U tands. Inaktivera

hallen med (D

For att avaktivera funktionen: aktivera

hallen med . Stall inte in vérmelaget.

5. RAD OCH TIPS

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

5.1 Kokkarl

Tryck pa &1 4 sekunder. (@ tinds.
Inaktivera hallen med .

Foér att kringga funktionen fér ett
enskilt tillagningstillfalle: aktivera héllen

med ©. (U tands. Tryck pa Eis

sekunder. Stall in vdrmeldge inom 10
sekunder. Hallen kan nu anvandas. Om

du avaktiverar hillen med @ aktiveras
funktionen igen.

5.2 Exempel pa olika typer av
tillagning

Uppgifterna i tabellen ar

endast avsedda som

@ Kokkéarlens botten skall vara vagledning.
sa tjock och sa plan som
mojligt.
@ Kokkéarl av emaljerat stal
med aluminium- eller
kopparbotten kan orsaka
fargskiftning pa
glaskeramiken.
Varmeinstéll-  Anvénd fér: Tid Tips
ning (min)
1 Varmhallning av tillagad mat.  efter Lagg ett lock pa ett kokkarl.
behov
1-2. Hollandaisesas, smaltning av: ~ 5-25 Rér om med jamna mellan-
smor, choklad, gelatin. rum.
1-2. Stanning: fluffiga omeletter, 10-40 Tillaga med lock.
aggstanning.
2.-3 Smakoka ris och mjolkratter, 25-50  Minst dubbelt sa mycket vats-
vérma fardiglagade rétter. ka som ris, rér om mjolkbase-
rade ratter under tillagningen.
3.-4. Angkoka grénsaker, fisk, kétt.  20-45  Tillsatt ndgra matskedar vats-
ka.
4.-5 Kokning av potatis. 20-60  Anvand max. Y liter vatten till

750 g potatis.
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Varmeinstall-  Anvand fér: Tid Tips
ning (min)
4.-5. Tillaga stérre méngder mat, 60-150 Upp till 3| vatska plus ingredi-
stuvningar och soppor. enser.
5.=7 Latt stekning: schnitzel, cordon efter Vand efter halva tiden.
bleu, kotletter, kroketter, korv, behov
lever, agg, pannkakor, munkar.
7-8 Kraftig stekning, potatiskroket- 5-15 Vand efter halva tiden.
ter, njurstek, fransyska.
9 Koka vatten, koka pasta, bryna kott (gulasch, grytstek), fritera pommes fri-

tes.

6. SKOTSEL OCH RENGORING

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

6.1 Allman information

Rengér héllen efter varje
anvandningstillfalle.

Anvand alltid kokkarl med ren botten.
Repor eller mérka flackar pé ytan har
ingen inverkan pa hur hallen fungerar.
Anvand ett sarskilt rengéringsmedel
for hallens yta.

Anvand en speciell skrapa for glaset.

6.2 Rengoring av hallen

Ta omedelbart bort: smalt plast,
plastfolie, socker och mat med socker.

7. FELSOKNING

VARNING!
Se sakerhetsavsnitten.

7.1 Vad gor jag om...

I annat fall kan denna typ av smuts
skada hallen. Var férsiktig och undvik
brénnskador. S&tt specialskrapan
snett mot glasytan och for bladet dver
ytan.

Ta bort nér héllen svalnat
tillrdckligt: kalkringar, vattenringar,
fettstank, glansande metalliska
missférgningar. Rengér hallen med en
fuktig duk och icke slipande
rengdringsmedel. Efter rengéring,
torka héllen med en mjuk duk.

Ta bort missfargning pa blank
metall: anvand en 16sning av vatten
och vinager och rengér glasytan med
en fuktad trasa.

Problem

Majlig orsak

L6sning

Det gar inte att aktivera eller
anvéanda hallen.

Hallen &r inte ansluten till
stromférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att hallen &r kor-
rekt ansluten till stromfor-
sérjningen. Se kopplings-
schemat.
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Problem

Majlig orsak

Lésning

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen ar
orsaken till felet. Om sakri-
ngen gar gang pa gang, tala
med en kvalificerad elektri-
ker.

Satt pa hallen igen och stall
in vérmeléget inom 10 se-
kunder.

Du har tryckt pa 2 eller flera
touchkontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touch-kon-
troll.

STOP+GO-funktionen ar
igang.

Se avsnittet "Daglig anvand-
ning".

Det finns vatten eller fett-
stank pa kontrollpanelen.

Rengér kontrollpanelen.

En ljudsignal ljuder och hal-
len sténgs av.
En ljudsignal ljuder nar hal-
len slar ifran.

Du har stallt nagot pa en el-
ler flera touch-kontroller.

Ta bort féremalet fran touch-
kontrollerna.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-
kontrollen @

Ta bort foremalet fran touch-
kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands
inte.

Zonen &r inte varm eftersom
den bara har varit paslagen
en kort stund.

Kontakta en auktoriserad
serviceverkstad om kokzo-
nen varit pa tillrackligt lange
for att vara varm.

Den automatiska uppvarm-
ningsfunktionen aktiveras
inte.

Zonen ar het.

Lat zonen bli tillrackligt sval.

Det hogsta varmelaget ar in-
stallt.

Det hégsta varmelaget har
samma effekt som funktio-
nen.

Du sénkte vérmelaget till (@

Bérja fran W och 6ka bara

varmelaget.

Det gar inte att aktivera den
yttre varmezonen.

Aktivera den inre varmezo-
nen forst.

@ Det finns ett morkt

omrade pa multizonen.

Det &r normalt att det finns
ett mérkt omrade pa multi-
zonen.

Touch-kontrollerna blir var-
ma.

Kokkarlet ar for stort eller
star for nara kontrollerna.

Placera stora kokkarl pa de
bakre zonerna om mojligt.
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Problem Majlig orsak Lésning
[:] tands Den automatiska avstang- Sténg av hallen och satt pa
’ ningen har aktiverats. den igen.
ks Funktionslaset/Barnlaset ar  Se avsnittet "Daglig anvand-
’ aktiverat. ning".
och en siffra tands. D"et har uppstatt ett fel pa Koppla loss héllen fran elut-
hallen. taget en stund. Ta ur eller

koppla fran sékringen i hu-
sets/ldgenhetens sakrings-

skap. Anslut igen. Om
tands igen ber vi dig kontak-
ta en auktoriserad service-

verkstad.
E6 ténds. Den andra fasen av stromfor- Kontrollera att hallen ar kor-
sorjningen saknas. rekt ansluten till stromfor-

sérjningen. Ta bort sékri-
ngen, vénta en minut och
satt i den igen.

7.2 Om du inte finner en som visas. Kontrollera att du har hanterat
l3sning héllen pa korrekt satt. Annars kommer

besok fran servicetekniker eller
Kontakta forsaljaren eller en auktoriserad ~ fackhandlare inte att vara kostnadsfritt,

serviceverkstad om du inte kan avhjélpa inte ens under garantitiden. Anvisningar
felet. Uppge uppgifterna pa typskylten. for kundservice och garantibestammelser
Meddela dven den tresiffriga koden och finns i garantihaftet.

koden for glaskeramiken (den sitter i
hérnet pa hallen) och felmeddelande

8. INSTALLATION

VARNING!
Se sékerhetsavsnitten.

inbyggnadsenheter och arbetsbankar
enligt géllande standarder.

8.3 Natkabel

e Hallen ar forsedd med en natkabel.

8.1 Fore installationen

Innan du installerar héllen ska du o For att ersitta den skadade
anteckna informationen nedan fran natkabeln, anvind kabeltyp:
typskylten. Typskylten sitter nertill pa HO5V2V2-F som motstar en
héllen. temperatur av 90 °C eller hogre.

Serienummer Kontakta din lokala servicestation.

8.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshéllar far endast anvéndas
efter installation i lampliga
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8.4 Montering

\/

7 < 2m§"mm

min.
12 mm

min.
20 mm

Om du har en skyddslada (extra tilloehor)
behdvs inte skyddsgolvet direkt under
héllen. Skyddsladan (tillbehér) finns inte i
alla lander. Kontakta din lokala
aterforsaljare.

@ Du kan inte anvanda
skyddsladan om du
installerar hallen ovanfor en
ugn.
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9. TEKNISKA DATA
9.1 Typskylt

Modell HK634060XB PNC 949 492 154 01

Typ 60 HAD 47 AO 220 - 240V 50 - 60 Hz
Tillverkad i Rumanien

Serienr ......ccee.... 7.0 kW

AEG c E E

9.2 Specifikation for kokzonerna

Nominell effekt (max viarmelage)

Kokzon W] Kokzonens diameter [mm]
Vanster fram 750 / 2200 120/ 210
Vanster bak 1200 145
Hoger fram 1200 145
Hoger bak 1500 / 2400 170/ 265

For optimalt matlagningsresultat anvand
inte kokkarl med storre diameter an pa
kokzonen.

10. ENERGIEFFEKTIVITET
10.1 Produktinformation enligt EU 66/2014

Modellbeskrivning HK634060XB
Typ av hall Hall fér inbyggnad
Antal kokzoner 4
Uppvarmningsteknik Stralvérmare
Diameter pa runda kokzo-  Vénster fram 21,0 cm
ner (@) Vanster bak 14,5 cm
Hoger fram 14,5 cm
Langd (L) och bredd (B) fér Hoger bak L 26,5cm
kokzon som inte ar rund B 17,0 cm
Energiférbrukning per kok-  Vanster fram 194,9 Wh/kg
zon (EC electric cooking) Vénster bak 188,0 Wh/kg
Héger fram 188,0 Wh/kg
Héger bak 191,6 Wh/kg
Energiforbrukning for hal- 190,6 Wh/kg

len (EC electric hob)
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EN 60350-2 - Elektriska
matlagningsapparater - Del 2: Hallar —
Metoder fér méatning av prestanda

10.2 Energibesparing

Du kan spara energi vid
vardagsmatlagningen om du foljer
nedanstaende tips.

e Varm bara upp den mangd vatten du
behdver.

11. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen C/:)
Atervinn férpackningen genom att
placera den i ldmpligt karl. Bidra till att
skydda var miljé och var halsa genom att
atervinna avfall fran elektriska och
elektroniska produkter. Slang inte

e S&tt om mojligt alltid ett lock pa
kokkarlet.

e Stall kokkarlet pa kokzonen innan du
aktiverar den.

o Kokkarlets botten ska ha samma
diameter som kokzonen.

e Stall ett mindre kokkarl pa mindre
kokzoner.
Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.
Anvand restvarmen for att halla maten
varm eller for att smalta den.

X

produkter mérkta med symbolen & med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller
kontakta kommunkontoret.
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